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Batidora de varilla

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.
Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfacciéon durante
mucho tiempo.

Descripcion

A Pulsador

B Cuerpo motor

C Varilla

D Vaso medidor*

E Jarra**

F Batidor emulsionador**
G Grupo reductor**

(*) Sélo disponible en el modelo Robot 500 Inox,
Robot 500 Plus Inox y Robot Unic 500 Plus Inox
(**) Sélo disponible en el modelo Robot 500 Plus Inox

y Robot Unic 500 Plus Inox

En caso de que su modelo de aparato no dis-
ponga de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado en
los Servicios de Asistencia Técnica.

A Consejos y advertencias de
seguridad

-Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el aparato
en marcha y guardario para posteriores
consultas.

- Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procedien-
do tal como se indica en el apartado de
limpieza.

- Los nifios no deben utilizar el aparato.
Mantener el aparato y su cable fuera
del alcance de los nifios.

- Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,

sensoriales 0 mentales reducidas, o
personas con falta de experiencia en

el manejo del mismo, siempre que ac-
tden bajo vigilancia o habiendo recibido
instrucciones sobre el manejo seguro
del aparato y entiendan los posibles
riesgos.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifios deben estar bajo vigilancia

para asegurar que no jueguen con el
aparato.

- Las cuchillas estan afiladas y podrian
causar darios, proceder con cautela y
evitar el contacto directo con el filo de
las mismas.

- Prestar especial atencion al manipular
las cuchillas, durante las operaciones
de montaje y desmontaje, al vaciar la
cuenco y durante la limpieza.

Apagar siempre y desenchufar el apa-
rato de la red cuando no se use y antes
de realizar cualquier operacion de
cambio de accesorios 0 acercamiento
a partes méviles, montaje y desmonta-
jey limpieza.

- Sila conexion a la comiente esta da-
Aada, debe sustituirse. Lievar el apara-
to a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontario o
reparario ya que puede existir peligro.

- Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesador de ali-
mentos o batidora, ya que pueden salir
expulsados a causa de una repentina
emision de vapor.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar

que el voltaje indicado en la placa de caracteristi-
cas coincide con el voltaje de red.
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- Conectar el aparato a una base de toma de
corriente que soporte como minimo 10 amperios.
- La clavija del aparato debe coincidir con la base
eléctrica de la toma de corriente. Nunca modificar
la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien ilu-
minada. Las areas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras
maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafados.

- Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefales
visibles de dafios, o si existe fuga.

- No utilizar el aparato con las manos o los pies
hamedos, ni con los pies descalzos.

- Nunca usar el cable eléctrico para levantar,
transportar o desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-
dedor del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de cone-
xion. Los cables dafiados o enredados aumentan
el riesgo de choque eléctrico.

- Este aparato no es apto para su uso en el
exterior.

- El cable de alimentacion debe ser examinado
regularmente en busca de signos de dafio, y si
esta dafhado, el aparato no tiene que usarse

- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.
- No tocar la clavija de conexién con las manos
mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la
puesta en marcha no intencionada del aparato.

- Antes de utilizar el aparato asegurese que la
cuchilla/s estén bien fijadas al aparato.

- Tener precaucion después de la operacion de
paro del aparato, ya que la cuchilla seguira giran-
do por efecto de su inercia mecanica.

Utilizacién y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar completamente
el cable de alimentacién del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No utilizar el aparato vacio.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

- No forzar la capacidad de trabajo del aparato.
- Respetar la indicacion de nivel MAX. (Fig. 1)
- Al procesar liquidos calientes, no llenar la
jarra hasta mas de la mitad. Al mezclar liquidos
calientes en la picadora, seleccionar siempre la

velocidad mas lenta en el selector de velocidad.
- Este aparato esta pensado Unicamente para

un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas discapacitadas.

- No exponer el aparato a temperaturas extre-
mas.

- Compruebe que las partes moviles no estén
desalineadas o trabadas, que no haya piezas
rotas u otras condiciones que puedan afectar al
buen funcionamiento del aparato.

- Usar este aparato, sus accesorios y herramien-
tas de acuerdo con estas instrucciones, teniendo
en cuenta las condiciones de trabajo y el trabajo
a realizar.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin
vigilancia. Ademas ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto
seguido, o realizando ciclos de mas de 1 minuto,
en este caso respetando siempre periodos de
reposo entre ciclos de 1 minuto como minimo. En
ningun caso es conveniente tener el aparato en
funcionamiento durante mas del tiempo necesa-
rio.

- Como referencia en la tabla anexa figuran algu-
nas recetas, incluyendo la cantidad de alimentos
que deben procesarse, el tiempo de funciona-
miento necesario para elaborar cada receta,

asi como el tiempo de funcionamiento maximo
del aparato segun las diferentes condiciones de
carga.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados o
huesos.

- Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabilidad
del fabricante.

Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez, lim-
pie las partes en contacto con alimentos tal como
se describe en el apartado de Limpieza.
-Preparar el aparato acorde a la funcion que
desee realizar:

Uso:
-Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.



- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner en marcha el aparato, utilizando el inte-
rruptor de marcha/paro.

- Seleccionar la funcién deseada.

- Trabajar con los alimentos que desee procesar.

Una vez finalizado el uso del aparato:

- Parar el aparato, presionando el interruptor
marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Recoger el cable y situarlo en el alojamiento
cable.

- Limpiar el aparato.

Accesorios:

Accesorio varilla (Fig. 2):

- Este accesorio se utiliza para elaborar salsas,
sopas, mayonesas, batidos, papillas, etc.

- Acoplar la batidora al cuerpo motor y girar en el
sentido de la flecha (Fig. 2).

- Introducir los alimentos que desee procesar en
la jarra y poner en marcha el aparato.

- Para lavar la batidora, desacoplar y extraer el
accesorio girandolo en el sentido contrario a la
flecha (Fig. 2).

Accesorio picador (Fig. 3):

- Este accesorio sirve para picar vegetales o
carnes...

- Introducir los alimentos a elaborar en el vaso
picador colocar la tapa hasta que encaje.

- Unir el grupo reductor al cuerpo motor girandolo
en el sentido que indica la flecha.

- Acoplar el conjunto a la tapa y poner en marcha
el aparato (Atencién: no poner en marcha el apa-
rato si el todo el conjunto no esta debidamente
asentado y acoplado).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa, y liberar el
grupo reductor.

Accesorio batidor (Fig. 4):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Insertar el batidor en el grupo reductor (Fig.
4.1). Unir este conjunto al cuerpo motor girandolo
en el sentido que indica la flecha (Fig. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner
en marcha el aparato (Fig. 4.2). Para un éptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

- Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo
reductor (Fig. 4.3).

- Nota2: Para liberar batidor (F) del grupo reduc-
tor (G), tire de la anilla del batidor.

Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacién de
limpieza.

-Limpiar el aparato con un pafio humedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

-No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor ph &cido o basico como la lejia, ni productos
abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

-Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse y
afectar de forma inexorable la duracion de la vida
del aparato y conducir a una situacion peligrosa.
- El aparato puede lavarse con agua y jabén o en
el lavavajillas (con un programa de lavado corto).
- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en el lavavajillas (usando un programa suave
de lavado):

- Varilla

- Vaso medidor

- Jarra

- Batidor emulsionador

- Para secar/escurrir las piezas aptas para su
limpieza en el lavavajillas o en el fregadero,
posicionarlas de forma que el agua pueda drenar
facilmente (Fig. 5).

- Secar todas las piezas antes de montar y guar-
dar el aparato.

&

Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato a un Servi-
cio de Asistencia Técnica autorizado. No intente
desmontarlo o repararlo ya que puede existir
peligro.

Para productos de la Unién Europea y/o en caso
de que asi lo exija la normativa en su pais de
origen:

Ecologia y reciclabilidad del producto

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema de
recogida, clasificacion y reciclado de los mismos.
Si desea deshacerse de ellos, puede utilizar los
contenedores publicos apropiados para cada tipo
de material.



- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe
B (cpositarlo por los medios adecuados a

manos de un gestor de residuos
autorizado para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/
EU de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/
EU de Compatibilidad Electromagnética, con la
Directiva 2011/65/EU sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligro-
sas en aparatos eléctricos y electrénicos y con
la Directiva 2009/125/EU sobre los requisitos
de disefio ecoldgico aplicable a los productos
relacionados con la energia.



Preparacion alimentos

Receta Accessorio recomendado | Cantidad | Elaboracion Tiempo
Poner 1 huevo en el recipiente, sal, unas gotas
Salsa de vinagre o limén llenar de aceite hasta la
250 ml P 35s
mahonesa parte indicada y poner en marcha el aparato
sin moverlo hasta ligar el aceite.
Batidosde | ||  |___ Agregar la fruta y actuar sobre el alimento |
frutas hasta conseguir que quede homogéneo.
Deshacer 30 gr. de mantequilla en una cace-
rola al fuego lento, afiadir 100gr. de harina y
Salsa bechamel 600 ml 30 gr. de cebolla sofrita (previamente trocearla | 15 s
con el picador) e ir afiadiendo los 500 ml de
leche.
Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en un
recipiente, también frio y actuar con el batidor
Montar nata 250 ml haciendo un movimiento en sentido vertical. 2 min
Tenga precaucion, pues si se pasa de tiempo
la nata se convertira en mantequilla.
Verter las claras en un recipiente y
Montar claras 3 claras | actuar con el batidor haciendo un movimiento | 2 min
en sentido vertical hasta montarlas.
Pure de patatas 400 g Se puedgn trocegr actuando dl'rectamente So- 30s
bre el alimento situado en la misma cacerola.
Trocear y poner en el recipiente 100gr. de
Papilla 3009 manzana, 100gr. de platano, 50gr. de galletas |25 s
y un zumo de naranja.
Pan rallado 50 g Trocear fel pan seco antes de ponerlo en el 1,5 min
vaso y picar hasta la textura deseada.
Queso rallado 100 g Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la 30-50 s
textura deseada.
Picar huevo 2 huevos Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s
duro deseada.
Carne p|cadg 150 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 30s
(cruda o cocida)
Zanahoria 200 g P_elar la cascara, trocear a tacos de 1cm. y 30s
picar hasta la textura deseada.
Frutos secos 2009 Quitar la cascara y picar hasta la textura 30s
deseada.
Picar jamén Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar hasta la
359 3s

serrano

textura deseada




Batedora de vareta

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a comprar un pro-
ducte de la marca TAURUS. La seva tecnologia,
disseny i funcionalitat, i el fet d’haver superat les
normes de qualitat més estrictes, us garanteixen
una satisfaccio total durant molt de temps.

Descripcio

A Polsador

B Cos motor

C Vareta

D Got mesurador*

E Gerra**

F Batedora emulsionant**
G Grup reductor**

(*) Només disponible en el model Robot 500 Inox,
Robot 500 Plus Inox i Robot Unic 500 Plus Inox.
(**) Només disponible en el model Robot 500
Plus Inox i Robot Unic 500 Plus Inox.

En cas que el vostre model d’aparell no disposi
dels accessoris descrits anteriorment, tam-

bé podeu adquirir-los per separat als Serveis
d’Assisténcia Téecnica.

A Consells i advertiments de
seguretat

-Abans dengegar faparel, legiu atenta-
mentaquest ful dinstruccions i conserveu-
lo per a consultes posteriors.

- Abans d'utilizar-o per primera vega-
da, netegeu totes les parts del producte
que puguin estar en contacte amb els
aliments, tal com s’indica en l'apartat de
neteja.

- Els nens no han d'utilitzar laparell.
Mantingueu l'aparelli el seu cable fora
de [abast dels nens.

- Aquest aparell pot ser utilitzat per
persones amb capacitats fisiques,
sensorials o mentals reduides, o

persones amb falta d'experiéncia en €l
seu maneig, sempre que actuin sota
vigilancia o havent rebut instruccions
sobre el maneig segur de laparell i que
entenguin els possibles riscos.

- Aquest aparell no és una joguina. Els
nens han d'estar sota vigilancia per
assegurar que no juguin amb l'aparell.
- Les fulles estan afilades i podrien cau-
sar danys; procediu amb cura i eviteu
el contacte directe amb la vora.

- Feu especial atencié quan manipuleu
les fulles, durant les operacions de
muntatge i desmuntatge, quan buideu
el bol i durant la neteja.

- Apagueu i desendolleu laparell de

la xarxa quan no lutilizeu i abans

de realitzar qualsevol operacio de
neteja, ajustament, camega o canvi
d'accessoris.

- Sila connexid a la xarxa esta malme-
sa, sha de substituir. Porteu laparell

a un Servei d’Assistencia Técnica
autoritzat. No intenteu desmuntar-o o
repararHo perque podria ser perillés.

- Vagi amb compte quan aboqui liquids
calents dins del processador d’aliments
o batedora, ja que poden sortir expul-
sats a causa duna sobtada emissio de
vapor.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa, verifi-
queu que el voltatge que s’indica a la placa de
caracteristiques coincideix amb el voltatge de
xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de presa de
corrent que suporti com a minim 10 ampers.

- La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la base
eléctrica de la presa de corrent. No modifiqueu mai
la clavilla. No useu adaptadors de clavilla.

- Manteniu 'area de treball neta i ben il-luminada.



Les arees desordenades i fosques afavoreixen
els accidents.

- Manteniu allunyats a nens i curiosos mentre feu
servir I'aparell.

- No utilitzeu I'aparell amb el cable eléctric o la
clavilla malmesos.

- Si algun dels embolcalls de I'aparell es trenca,
desconnecteu I'aparell immediatament de la xar-
xa per evitar la possibilitat de patir un xoc eléctric.
- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals
visibles de danys o si hi ha una fuita.

- No utilitzeu I'aparell amb les mans o els peus
humits ni descalcgos.

- No useu mai el cable eléctric per aixecar, trans-
portar o desendollar 'aparell.

- No enrotlleu el cable eléctric de connexio al
voltant de 'aparell.

- Verifiqueu I'estat del cable d’alimentacio. Els
cables malmesos o enredats augmenten el risc
de xoc eléctric.

- Aquest aparell no és adequat per a Us en exteriors.
- El cable d’alimentacié s’ha d’examinar regular-
ment per comprovar si esta malmes i, si ho esta,
I'aparell no s’ha de fer servir.

- No utilitzeu ni guardeu I'aparell a la intempérie.
- No toqueu mai la clavilla de connexié amb les
mans molles.

- Preneu les mesures necessaries per evitar la
posada en marxa no intencionada de I'aparell.

- Abans d'utilitzar I'aparell, assegureu-vos que les
fulles estan fixades correctament a I'aparell.

- Tingueu precaucié després de I'operacio
d’aturada de I'aparell, ja que la fulla seguira girant
per 'efecte de I'inércia mecanica.

Utilitzacié i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu completament
el cable d’alimentacié de I'aparell.

- No useu I'aparell si els accessoris no estan
correctament acoblats.

No utilitzeu I'aparell buit.

- No useu I'aparell si el dispositiu d’engegada/
aturada no funciona.

- No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

- Respecteu la indicacio de nivell MAX. (Fig. 1)

- Quan processeu liquids calents, ompliu la gerra
només fins a la meitat. En barrejar liquids calents
a la picadora, seleccioneu sempre la velocitat
més lenta en el selector de velocitat.

- Aquest aparell esta pensat exclusivament per a
Us domestic, no professional o industrial.

- Deseu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones discapacitades.

- No exposeu I'aparell a temperatures extremes.
- Comproveu que les parts mobils no estiguin
desalineades o travades, que no hi hagi peces

trencades o altres condicions que puguin afectar
el bon funcionament de I'aparell.

- Utilitzeu aquest aparell, els seus accessoris i eines
d’acord amb aquestes instruccions, tenint en compte
les condicions de treball i el que vulgueu realitzar.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense
vigilancia. A més a més, estalviareu energia i
perllongareu la vida de I'aparell.

- No useu I'aparell durant més d’1 minut seguit,

o realitzant cicles de 1 minuts, en aquest cas
respecteu sempre periodes de repos entre cicles
d’1 minut com a minim. En cap cas és convenient
que tingueu I'aparell en funcionament durant més
estona de la que calgui.

- Com a referéncia a la taula annexa hi ha algu-
nes receptes que inclouen la quantitat d’aliments
que s’han de processar, el temps de funciona-
ment necessari per elaborar cada recepta, aixi
com el temps maxim de funcionament de I'aparell
segons les diferents condicions de carrega.

- No utilitzeu I'aparell sobre cap part del cos d’'una
persona o animal.

- No utilitzeu el ganivet amb aliments congelats

0 0SSOS.

- Una utilitzacié inadequada o en desacord amb
les instruccions d’Us suposa un perill i anul-la la
garantia i la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’us

Notes prévies a I'us:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d’usar el producte per primer cop, nete-
geu les parts en contacte amb aliments tal com
es descriu a I'apartat de neteja.

-Preparar 'aparell concorde a la funcié que desit-
geu realitzar:

Us:

-Desenrotlleu completament el cable abans
d’endollar-lo.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Engegueu I'aparell utilitzant l'interruptor
d’engegada/aturada.

- Seleccioneu la funcio desitjada.

- Treballeu amb els aliments que vulgueu processar.

Un cop finalitzat I’is de I’aparell:

- Atureu l'aparell accionant I'interruptor engegada/
aturada.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Recolliu el cable i situeu-lo a I'allotjament.

- Netegeu l'aparell.



Accessoris:

Accessori vareta (Fig. 2):

- Aquest accessori s'utilitza per elaborar salses,
sopes, maioneses, batuts, purés, etc.

- Acobleu la batedora al cos motor i gireu-ho en
el sentit de la fletxa (Fig. 2).

- Introduiu els aliments que voleu processar a la
gerra i poseu I'aparell en marxa.

- Per netejar la batedora, desacobleu i extraieu
'accessori girant-lo en el sentit contrari a la fletxa
(Fig. 2).

Accessori picador (Fig. 3):

- Aquest accessori serveix per picar vegetals o cam...
- Poseu els aliments que heu d’elaborar al vas
picador i col-loqueu la tapa fins que encaixi.

- Uniu el grup reductor al cos motor girant-lo en
el sentit que indica la fletxa.

- Acobleu el conjunt a la tapa i poseu I'aparell en
funcionament (Atencié: no poseu en funciona-
ment I'aparell si tot el conjunt no esta correcta-
ment assentat i acoblat)

- Atureu I'aparell quan I'aliment adquireixi la
textura desitjada.

- Desacobleu el conjunt de la tapa, i allibereu el
grup reductor.

Accessori batedor (Fig. 4)

- Aquest accessori serveix per a muntar nata,
batre clares...

- Inseriu el batedor al grup reductor (Fig. 4.1).
Uniu aquest conjunt al cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa (Fig. 4.1).

- En un recipient ample, col-loqueu I'aliment i po-
seu en funcionament I'aparell (Fig. 4.2). Per a un
optim resultat és convenient moure la batedora
en sentit horari.

- Retireu I'accessori batedor, i allibereu el grup
reductor (Fig. 4.3).

- Nota 2: Per treure la batedora (F) del grup
reductor (G), estireu I'anella de la batedora.

Neteja

- Desendolleu 'aparell de la xarxa i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol operacio
de neteja.

-Netegeu I'aparell amb un drap humit impreg-
nat amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

-Per netejar I'aparell, no utilitzeu dissolvents ni
productes amb un factor pH acid o basic, com el
lleixiu, ni productes abrasius.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota I'aixeta.

-Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt en

compte amb les fulles, ja que estan molt afilades.
- Es recomana netejar I'aparell regularment i
retirar-ne les restes d’aliments.

- Si 'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de forma
inexorable la durada de la vida de I'aparell i
conduir a una situacio perillosa.

- L'aparell es pot rentar amb aigua i sabo o bé al
rentaplats (amb un programa de rentat curt).

- Les seglients peces soén aptes per a netejar-les al
rentavaixelles (useu un programa de neteja curt):

- Vareta

- Got mesurador

- Gerra

- Batedora emulsionant

- Per eixugar/escorrer les peces aptes per a netejar-
les en el rentaplats o a la pica, poseu-les de manera
que l'aigua pugui drenar-se facilment (Fig. 5).

- Assequeu bé totes les peces abans de tornar a
muntar i guardar I'aparell.

[

Anomalies i reparacié

- En cas d'avaria, porteu 'aparell a un servei
d'assistencia técnica autoritzat. No intenteu desmuntar-
lo o reparar-lo perqué podria ser perillos. Per a produc-
tes de la Unié Europea i/o en cas que aixi ho exigeixi la
normativa en el vostre pais d'origen:

Ecologia i reciclabilitat del producte

- Els materials que componen I'envas d’aquest
electrodomeéstic estan integrats en un sistema de
recollida, classificacié i reciclatge. Si us en voleu
desfer, utilitzeu els contenidors publics adequats
per a cada tipus de material.

- Aquest producte esta exempt de concentracions
de substancies que es puguin considerar perjudi-
cials per al medi ambient.

Aquest simbol significa que si us voleu

desfer del producte, un cop exhaurida la

vida de I'aparell, I'heu de dipositar, a
HE través dels mitjans adequats, a mans

d’un gestor de residus autoritzat per a la
recollida selectiva de Residus d’Aparells Eléctrics
i Electronics (RAEE).

Aquest aparell compleix amb la Directiva
2014/35/EU de Baixa Tensid, amb la Directiva
2014/30/EU de Compatibilitat Electromagneética,
amb la Directiva 2011/65/EU sobre restriccions
a la utilitzacié de determinades substancies
perilloses en aparells eléctrics i electronics i amb
la Directiva 2009/125/EU sobre els requisits de
disseny ecologic aplicable als productes relacio-
nats amb I'energia.



Preparacié aliments

Recepta Accessori recomanat Quantitat | Elaboracié Temps

Poseu 1 ou al recipient, sal, unes gotes de
vinagre o llimona,ompliu-lo d’oli fins a la part
indicada i poseu en funcionament I'aparell
sense moure’l fins a lligar I'oli.

Batuts de fruites | AL | Afegiu-hi la fruita i actueu sobre l'aliment finsa |

Salsa maionesa 250 ml 35s

aconseguir que quedi homogeni.

Desfeu 30 g de mantega en

una cassola a foc lent, afegiu-hi 100g de farina
600 ml i 30 de ceba sofregida (préviament, trossegeu-
la amb el picador) i aneu-hi afegint els

500 cm3 de llet.

-

Salsa beixamel 5s

Aboqueu nata liquida ben freda (de 0 a 5°C)
en un recipient, també fred,i actueu amb la
250 ml batedora fent un moviment en sentit vertical. 2 min
Tingueu cura, perque si us passeu de temps la
nata es convertira en mantega.

Muntar nata

Aboqueu les clares en un recipient i actueu
3 clares | amb la batedora fent un moviment en sentit 2 min
vertical fins a muntar-les.

Muntar clares

Es pot trossejar actuant directament sobre

o . . 30s
I'aliment situat a la mateixa cassola.

Puré de patates 400 g

Trossegeu i poseu al recipient 100 g

Farinetes 3009 de poma, 100 g de platan, 50 g de galetesiun |25 s
suc de taronja.

Pa ratliat 50 g T_rossegfau el pa sec abans_c_ie posar-lo al vas i 1,5 min
piqueu fins a la textura desitjada.

Formatge ratllat 100 g Trossegeu a daus d.? cm i piqueu 30-50 s
fins a la textura desitjada.

Picar ou dur 2 ous gz!iet?azaquarts i piqueu fins a la textura 10s

Carn p|cac_ia 150 g Trossegeu previament a daus d’1 cm. 30s

(crua o cuita)

Pastanaga 200 g Netegeu, trosse_geu a daus d’1 cm i piqueu fins 30s
a la textura desitjada.

Fruita seca 200 g Z::;aﬂt;(ljz closca i piqueu fins a la textura 30s

Picar pernil 35 Talleu préviament a talls d’1 cm. Piqueu fins a 3s

salat 9 la textura desitjada.




Hand blender

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long pro-
duct life can be assured.

Description

A Start button

B Driving motor
C Blender foot

D Measuring cup*
E Goblet**

F Whisk**

G Adapter fitting**

(*) Only available in the model Robot 500 Inox,
Robot 500 Plus Inox & Robot Unic 500 Plus Inox
(**) Only available in the model Robot 500 Plus Inox
& Robot Unic 500 Plus Inox

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

A\ Safety advice and warnings
- Read these instructions carefully
before switching on the appliance and
keep them for future reference. Failure
to follow and observe these instructions
could lead to an accident.

- Clean all the parts of the product that
will be in contact with food, as indicated
in the cleaning section, before use.

- This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

- This appliance can be used by people
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given

supervision or instruction conceming
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- Blades are sharp and could cause
harm, be careful and avoid direct con-
tact with the blades’ cutting edges.

- Pay special attention when handling
the blades, during assembly and disas-
sembly operations, emptying the bowl
and during cleaning.

Always switch off the appliance and
disconnect from supply if it is left unat-
tended and before changing acces-
sories or approaching parts that move
in use, assembling, disassembling and
cleaning.

- If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced,
take the appliance to an authorised te-
chnical support service. Do not attempt
to disassemble or repair the appliance
by yourselfin order to avoid a hazard.

- Be careful if hot liquid is poured into
the food processor or blender as it can
be ejected out of the appliance due toa
sudden steaming.

- Ensure that the voltage indicated on the rating
label matches the mains voltage before plugging
in the appliance.

- Connect the appliance to a socket that can
supply a minimum of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not use
plug adaptors.

- Keep the working area clean and well lit. Clutte-
red and dark areas invite accidents.

- Keep children and bystanders away when using
this appliance.
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- Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immedia-
tely disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.

- Do not use the appliance with damp hands or
feet, or when barefooted.

- Do not force the power cord. Never use the power
cord to lift up, carry or unplug the appliance.

- Do not wrap the power cord around the appliance.
- Check the state of the power cord. Damaged or
tangled cables increase the risk of electric shock.
- The appliance is not suitable for outdoor use.

- Supply cord should be regularly examined for
signs of damage, and if the cord is damaged, the
appliance must not be used.

- Do not use or store the appliance outdoors.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

- Before using the appliance ensure that the blade
is properly fixed in place.

- Exercise precaution after employing the stop
operation on the appliance as the blade/s will
continue moving from the effect of its own mecha-
nical inertia.

Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not force the appliance’s work capacity.

- Respect the MAX level indicator. (Fig. 1)

- When using hot liquids do not fill the jug more
than half way. At all times, when mixing hot liquids
in the jug, select the slowest speed on the speed
selector.

- This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

- This appliance should be stored out of reach of
children and/or the disabled.

- Do not expose the appliance to extreme tempe-
ratures.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken parts
or anomalies that may prevent the appliance from
operating correctly.

- Use the appliance and its accessories and tools

in accordance with these instructions, taking into
account the working conditions and the work to
be performed. Use the appliance for operations
different from those intended could result in a
hazardous situation.

- Never leave the appliance connected and
unattended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Do not use the appliance for more than 1 minute
at a time. In case of operate in cycles; allow the
appliance a resting period of at least 1 minute
between each cycle. Under no circumstances
should the appliance be operated for more time
than necessary.

- As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of food
to process, the recommended operating time

to elaborate each recipe, as well as the time of
maximum operation of the apparatus under each
one of these conditions of load.

- Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

- Any misuse or failure to follow the instruc-

tions for use renders the guarantee and the
manufacturer’s liability null and void.

Instructions for use

Before use:

- Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use:

Use:

- Unroll the cable completely before plugging it in.
- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off
button.

- Select the appliance function desired.

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

Once you have finished using the appliance:
- Stop the appliance by releasing the pressure on
the on/off button.

- Unplug the appliance from the mains.

- Put the cable back in the cable housing.

- Clean the appliance.



Accessories:

Blender foot accessory (Fig. 2):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food ...
- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig. 2).

- Put the food to be prepared in the jar and switch
the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow (Fig. 2).

Chopping accessory (Fig. 3):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- Put the food to be prepared in the chopping
container with the blades inside and attach the
cover firmly.

- Fit the adapter fitting to the motor unit by turning
it in the direction of the arrow.

- Attach the unit to the cover and switch the
appliance on (Be careful: do not switch the
appliance on if the whole unit is not properly fitted
and connected together).

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid, and release the
adapter fitting.

Whisk accessory (Fig. 4):

- This accessory is used to whip cream, beat egg
whites...

- Insert the whisk into the motor unit (Fig. 4.1). Fit
the adapter fitting to the motor unit by turning it in
the direction of the arrow (Fig. 4.1).

- Put the food into a large receptacle and switch
the appliance on (Fig. 4.2). For best results, turn
the whisk clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
adapter fitting (Fig. 4.3)

- Note 2: To free the whisk (F) from the adapter
fitting (G), pull the ring on the whisk.

Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care

with the blades, as they are very sharp.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and inexo-
rably affect the duration of the appliance’s useful
life and could become unsafe to use.

- The appliance is suitable for cleaning in hot
soapy water or in a dishwasher (using a soft
cleaning program).

- The following pieces may be washed in a dis-
hwasher (using a soft cleaning program):

- Blender foot

- Measuring cup

- Goblet

- Whisk

- The draining/drying position of the articles was-
hable in the dishwasher or in the sink must allow
the water to drain away easily (Fig 5).

- Then dry all parts before its assembly and storage.

[

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised technical
support service if product is damaged or other
problems arise. Do not attempt to disassemble
or repair the appliance yourself as this may be
dangerous.

For EU product versions and/or in case that it is
requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public recycling bins for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment.

This symbol means that in case you wish

to dispose of the product once its

working life has ended; take it to an
I authorised waste agent for the selective

collection of Waste from Electric and
Electronic Equipment (WEEE).

This appliance complies with Directive 2014/35/
EC on Low Voltage, Directive 2014/30/EC on
Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/
EU on the restrictions of the use of certain
hazardous substances in electrical and electro-
nic equipment and Directive 2009/125/EC on

the ecodesign requirements for energy-related
products.




Food preparation
Recipe Recommended accessory | Quantity | Method Time
Add 1 egg, salt, some drops of vinegar or
Mayonnaise 250 m Iemop tq the receptacl_e. Fill with oil up to the 35
level indicated and switch on, do not move or
agitate until the oil has been bound.
Fruit milkshakes | |} |- Add the fruit and mix with blender until smooth. | -------
Melt 30g of butter in a saucepan over a low
Béchamel 600 ml heat, add 100g of lour and 30g of fried onion 155
sauce (beforehand chop using the mincer attach-
ment) and gradually add 500ml of milk.
Place cold cream (0 to 5°C) into a cold recep-
. tacle and beat with blender, making vertical .
Whipped cream 250 ml movements. Be careful not to overbeat as the 2 min
cream will turn to butter.
Wh_lpped egg 3 whites Add the wh|tgs toa r_eceptacle and whip with 2 min
whites blender, making vertical movements.
Mashed pota- 400 g Potatoes can be blended while still in the 30s
toes saucepan.
Cut up 100g of apples, 100g of banana, 50g of
Baby food 3009 biscuits and place 25s
into a receptacle. Add orange juice and blend.
Grated bread 50 g Cut_ up s‘tale breaq and plgce |nlto goblet. Blend 1,5 min
until desired consistency is achieved.
Grated cheese 100 g Cut |r1to 1cm. cube§ and blend until desired 30-50 s
consistency is achieved.
Minced boiled Cut into four pieces and blend until desired
2 eggs . . : 10s
egg consistency is achieved.
Minced meat 150 g Before blending, cut into 1cm cubes. 30s
(raw or cooked)
Carrot 200 g F’eel, fj|ce and blend until desired consistency 30s
is achieved.
Nuts 200 g Remf)ve she‘II and‘blend until desired 30s
consistency is achieved.
Chopped Spa- . . . .
nish Serrano 35 g Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s

ham

the desired texture is obtained




Mixeur batteur

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi d’acheter un
appareil ménager de marque TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalite,
s’ajoutant au fait qu’elle répond amplement aux
normes de qualité les plus strictes, vous permet-
tront d’en tirer une longue et durable satisfaction.

Description

Touche

Corps moteur

Fouet

Verre doseur*

Carafe**

Batteur émulsionneur**
Groupe réducteur**

GTMmMmOO >

(*) Uniquement disponible pour le modéle Robot
500 Inox, Robot 500 Plus Inox et Unic 500 Plus Inox
(**) Uniquement disponible pour le modéle Robot
500 Plus Inox et Robot Unic 500 Plus Inox

Dans le cas ou votre modeéle ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent s’acquérir séparément aupres des servi-
ces d’assistance technique.

A Conseils et mesures de
sécurité

-Lire attentivement cette notice
diinstructions avant de mettre l'appareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement.

- Avant la premiére utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments
comme indique a la section nettoyage.
- Les enfants ne peuvent pas utiliser
lappareil. Tenir fappareil et son cable
hors de la portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes dont les capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales sont

réduites ou des personnes dénuées
d'expérience concemant son utilisation,
et ce, sous surveillance ou aprés avoir
recu les instructions pour un manie-
ment sCr de lappareil et ayant compris
les risques possibles.

- Cet appareil n'est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer quiils ne jouent pas avec
[appareil.

- Les lames sont aiguisées et vous
pourriez vous blesser. Agissez avec
précaution en évitant tout contact direct
avec son tranchant.

- Ifaudra étre particulierement attentif
lorsque vous manipulerez les lames lors
du montage / démontage, au momentde
vider le bol et durant le nettoyage.

- Arréter et débrancher l'appareil du ré-
seau €électrique si vous ne lutilisez pas
et avant toute opération de nettoyage,
d'ajustage, recharge ou changement
d'accessoires.

- En cas de panne, remettre lappareil a
un service d’assistance technique au-
torisé. Ne pas tenter de procéder aux
réparations ou de démonter lappareil;
cela implique des risques.

- Faire attention au moment de ver-
ser les liquides chauds dans le robot
culinaire car ils pourraient étre expulsés
suite a une émission soudaine de
vapeur.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur,
s’assurer que le voltage indiqué sur la plaque
signalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise pourvue d’une

fiche de terre et supportant au moins 10 ampéres.
- La prise de courant de I'appareil doit coincider



avec la base de la prise de courant. Ne jamais
modifier la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Veiller a maintenir votre espace de travail propre
et bien éclairé. Les espaces encombrés et som-
bres sont propices aux accidents.

- Tenir I'appareil hors de portée des enfants et
des curieux.

- Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique
ou sa prise est endommagé.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil
se rompt, débrancher immédiatement I'appareil
du secteur pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s’il est tombé, s’ily a
des signes visibles de dommages ou en cas de
fuite.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou les
pieds humides, ni les pieds nus.

- Ne jamais utiliser le cable électrique pour lever,
transporter ou débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique de conne-
xion autour de I'appareil.

- Vérifier I'état du cable électrique de connexion.
Les cables endommagés ou emmélés augmen-
tent le risque de choc électrique.

- Cet appareil n’est pas adéquat pour un usage a
I'extérieur.

- Le cable d’alimentation doit étre examiné
régulierement a la recherche de signes de dom-
mages, et s'il est endommagé, I'appareil ne doit
pas étre utilisé.

- Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec
les mains mouillées.

- Prendre les précautions nécessaires pour éviter
de mettre en marche involontairement I'appareil.
- Avant d'utiliser I'appareil, s’assurer que les
lames sont correctement fixées a I'appareil.

- Lorsque vous arréterez I'appareil, faire tres
attention, puisque I'outil continuera a tourner par
inertie mécanique.

Utilisation et précautions :

- Avant chaque utilisation, dérouler complétement
le cable d’alimentation de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide, c’est a dire sans
charge.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise
en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas forcer la capacité de travail de I'appareil.
- Respecter le niveau MAX. (Fig. 1)

- Lorsque vous utiliserez des liquides chauds, ne
remplir la carafe qu’a moitié. Et pour mixer les
liquides chauds dans le hachoir, toujours sélec-

tionner la vitesse la plus lente sur le sélecteur de
vitesse

- Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique et non professionnel ou industriel.

- Laisser I'appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes handicapées.

- Ne pas exposer I'appareil a de fortes tempéra-
tures.

- Vérifier que les parties mobiles ne sont pas dé-
salignées ou entravées, qu'il N’y a pas de piéces
cassées ou d’autres conditions qui pourraient
affecter le bon fonctionnement de I'appareil.

- Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail a
réaliser.

- Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu'’il est branché. Par la méme occasion, vous
réduirez sa consommation d’énergie et allongerez
la durée de vie de 'appareil.

- Eviter d'utiliser 'appareil pendant plus d’1
minute d’affilée, ou si vous utilisez des temps

de fonctionnement de plus de 1 minutes, veillez
a toujours respecter des temps de repos d’au
moins 1 minute entre chaque cycle. Veiller a
n’utiliser I'appareil que le temps strictement
nécessaire.

- Prendre comme référence le tableau annexe in-
diquant certaines recettes comprenant la quantité
d’aliments a traiter, le temps de fonctionnement
nécessaire pour élaborer chacune des recettes,
ainsi que la durée de fonctionnement maximale
de 'appareil selon les différentes conditions de
charge

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’'un animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie et
la responsabilité du fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation:

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

-Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :



Usage:

-Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant
l'interrupteur de marche/arrét.

- Sélectionner la fonction désirée.

- Travailler 'aliment désiré.

Lorsque vous avez fini de vous servir de
I'appareil:

- Arréter I'appareil en appuyant sur l'interrupteur
de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Ranger le cable dans le logement prévu a cet
effet.

- Nettoyer I'appareil.

Accessoires:

Accessoire fouet (Fig. 2):

- Cet accessoire s’utilise pour préparer : sauces,
soupes, mayonnaises, milk-shakes, bouillies, etc.
- Accoupler le mixeur au corps moteur, puis le
faire tourner dans le sens de la fleche (Fig. 2).

- Introduire les aliments que vous souhaitez trai-
ter dans la carafe et mettre en marche I'appareil.
- Pour nettoyer le mixeur, désaccoupler et retirer
'accessoire en le tournant dans le sens inverse
de la fleche (Fig. 2).

Accessoire hacheur (Fig. 3):

- Cet accessoire sert a hacher Iégumes et vian-
des...

- Introduire les aliments dans le bol a hacher
avec les lames en place, mettre en place le cou-
vercle et bien 'emboiter.

- Assembler le groupe réducteur au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la fleche.
- Assembler 'ensemble au couvercle et mettre
en marche I'appareil (Attention : ne pas mettre
en marche I'appareil si 'ensemble n’est pas
soigneusement assemblé)

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la
texture désirée.

- Retirer le couvercle de 'ensemble, et libérer le
groupe réducteur.

Accessoire batteur (Fig. 4):

- Cet accessoire sert a faire des crémes chantilly,
monter des blancs en neige...

- Insérer le batteur dans le groupe réducteur (Fig.
4.1). Assembler le groupe réducteur au corps
moteur en le tournant dans le sens indiqué par la
fleche (Fig. 4.1).

- Placer I'aliment dans un récipient large et
mettre en marche I'appareil (Fig. 4.2). Pour un

résultat optimal, déplacer le batteur dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

- Retirer I'accessoire batteur, pour libérer le grou-
pe réducteur (Fig. 4.3).

- Note 2 : Pour libérer le batteur (F) du groupe
réducteur (G), tirer sur 'anneau du batteur.

Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son complet refroidissement avant de la nettoyer.
-Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon
humide et le laisser sécher.

-Ne pas utiliser de solvants ni de produits a pH
acide ou basique tels que I'eau de javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.
-Durant le processus de nettoyage, faire attention
en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil régu-
lierement et de retirer tous les restes d’aliments.
- Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

- L'appareil peut étre lavé a I'eau et au savon ou
au lave-vaisselle (en choisissant un programme
de lavage court).

- Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet

- Verre doseur

- Carafe

- Batteur émulsionneur

- Pour sécher/égoutter les pieces qui ont été
congues pour étre lavées au lave-vaisselle ou a
I'eau, les placer de telle sorte que I'eau puisse
s’égoutter facilement (Fig. 5).

- Bien sécher toutes les pieces avant de remon-
ter et de garder I'appareil.

[

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre 'appareil a un servi-
ce d’assistance technique autorisé. Ne pas tenter
de procéder aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.

Pour les produits de I'Union Européenne et (ou)
conformément a la réglementation en vigueur de
votre pays d’origine :



Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont 'emballage de cet appa-
reil est constitué intégrent un programme de
collecte, de classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous en défaire, veuillez utiliser les
conteneurs publics appropriés pour chaque type
de matériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations de
substances considérées comme étant nocives
pour I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous défaire du produit, une

fois que celui-ci n’est plus utilisable,
EE remettez-le, suivant la méthode

appropriée, a un gestionnaire de déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la Directive
2014/35/EU de Basse Tension, de méme qu’a la
Directive 2014/30/EU en matiere de Compatibilité
Electromagnétique, & la Directive 2011/65/EU
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la Directive
2009/125/EU sur les conditions de conception
écologique applicable aux produits en rapport
avec I'énergie.



Préparation d’aliments

Recette Accessoire recommandé | Quantité | Elaboration Temps
Mettre un ceuf dans le récipient, du sel, quel-
Sauce mavon- ques gouttes de vinaigre ou de citron, remplir
naise Y 250 ml d’huile jusqu’au niveau indiqué et mettre en 35s
marche I'appareil sans le déplacer jusqu’a ce
que I'huile prenne.
Fruits batus | AL | e Pleyllcer !es fruits gt travailler l'aliment jusquace |
qu’il soit homogeéne.
Faire fondre 30 g de beurre dans une casse-
Sauce bécha- role a feu doux, ajouter 100 g de farine et 30 g
600 ml s . L 15s
mel d’oignon frits (les couper au hachoir préalable-
ment) et ajouter peu a peu les 500 ml de lait.
Verser la creme liquide bien froide (0 a 5 °C)
dans un récipient, froid également, et travailler
Monter une avec le batteur en effectuant un mouvement .
N ) 250 ml . X L 2 min
créme chantilly dans le sens vertical. Faire attention a ne pas
dépasser le temps nécessaire, la créme se
transformerait en beurre.
Verser les blancs d’ceufs dans un récipient et
Monter des 3 blancs K .
. , travailler avec le batteur en effectuant un mou- | 2 min
blancs en neige d’ceufs S N 2 . .
vement vertical jusqu’a ce qu’ils soient montés.
Purée de pom- Elles peuvent étre coupées et travaillées en
400 g ) 30s
mes de terre les placant directement dans la casserole.
Couper en morceaux et mettre dans le réci-
Bouillie 3009 pient 100 g de pomme, 100 g de banane, 50g |25 s
de biscuit et un jus d’orange.
Couper le pain sec en morceaux
Chapelure 509 avant de le mettre dans le verre et hacher 1,5 min
jusqu’a obtenir la texture désirée.
Fromage rapé 100 g Coupgr en cubes dfe 1 f:m et hacher jusqu’a 30-50 s
obtenir la texture désirée.
Hacher ceuf dur 2 ceufs Couper ep 'qgarts et hacher jusqu’a obtenir la 10s
texture désirée.
Viande hachee 150 g Couper préalablement en cubes de 1 cm. 30s
(crue ou cuite)
Carottes 200 g lNetto‘y‘er et couper en cube’s de 1 cm, hacher 30s
jusqu’a obtenir la texture désirée.
Fruits secs 200g Retirer Ia’cc')q’ue et hacher jusqu’a obtenir la 30s
texture désirée.
Jambon du Couper préalablement le jambon en dés de 1
. 359 ) N . 3s
pays haché cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue.




Handriihrgerat

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Sehr geehrter Kunde:

Wir danken lhnen fiir Ihre Entscheidung, ein
TAURUS Gerat zu kaufen. Technologie, Design
und Funktionalitat dieses Geréates, in Kombination
mit der Erfullung der strengsten Qualitatsnormen,
werden lhnen lange Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

A Taste

B Motorblock

C Mixstab

D Dosiergefa®*
E Mixbehalter**
F Schneebesen**
G Fassung**

(*) Nur far das Robot 500 Inox, Robot 500 Plus

Inox verfligbar & Robot Unic 500 Plus Inox

(**) Nur fur das Robot 500 Plus Inox verfligbar
& Robot Unic 500 Plus Inox

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

A Sicherheitsempfehlungen
und -hinweise

-Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat eins-
chalten und bewahren Sie diese zum
Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf.

- Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Rei-
nigung beschrieben, gereinigt werden.
- Kinder durfen das Gerat nicht verwen-
den. Das Gerat und sein Netzkabel
sind aufer Reichweite von Kindem zu
halten.

- Dieses Gerat ist nicht geeignet fur

die Verwendung durch Personen mit
eingeschrankter \Wahmehmung oder
verminderten physischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen, sofem
sie nicht durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt
oder bei der Bedienung angeleitet
werden und die mdglichen Gefahren
verstehen.

- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten Uberwacht werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Die Messer sind sehr scharf und
konnen Verletzungen verursachen.
Gehen Sie vorsichtig mit innen um und
vermeiden Sie den direkten Kontakt mit
ihren Schneiden.

- Geben Sie besonders Acht, wenn

sie die Messer beim Einsetzen und
Abnehmen von Bauteilen, Leeren

der Schussel und bei der Reinigung
hantieren.

Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

- Bringen Sie das Gerétim Falle einer
Storung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen Sie
nicht, das Gerat zu reparieren oder zu de-
montieren, da dies gefahriich sein kdnnte.
- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e
FlUssigkeiten in die Kiichenmaschine
oder den Mixer gief3en, da diese durch
plotzliche Dampfentstehung heraus-
geschleudert werden kénnen.


sbadaoui
Texto escrito a máquina
& Robot Unic 500 Plus Inox


- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf
dem Typenschild mit der Netzspannung ubereins-
timmt, bevor Sie den Apparat an das Stromnetz
anschlief3en.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlieflen.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdo-
sentyp des Stromanschlusses Ubereinstimmen.
Der Stecker darf nicht verandert werden. Verwen-
den Sie keine Steckeradapter.

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet
sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann
es zu Unfallen kommen.

- Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern
halten, solange Sie es verwenden.

- Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-
chem Kabel oder Stecker verwendet werden.

- Sollte ein Teil der Gerateverkleidung strapaziert
sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unter-
brechen, um die Mdglichkeit eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

- Das Gerat darf nicht mit nassen Handen oder
FlRen und auch nicht barful’ betéatigt werden.

- Elektrische Kabel diirfen nicht zum Anheben,
Transportieren oder Ausstecken des Gerats
benitzt werden.

- Kabel nicht um das Gerét rollen.

- Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungska-
bel. Beschadigte oder verwickelte Kabel erhéhen
das Risiko von elektrischen Schlagen.

- Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch im
AuBenbereich geeignet.

- Das Netzkabel ist regelmafRig auf Schaden zu
prifen. Bei beschadigtem Kabel darf das Geréat
nicht verwendet werden.

- Das Gerat nicht im Freien benutzen oder au-
fbewahren.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten

Handen.

- Treffen Sie die erforderlichen MaRnahmen, um
ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats
zu verhindern.

- Vor dem Gebrauch uberprifen, ob die Messer
gut am Gerat befestigt sind.

- Seien Sie nach dem Ausschalten des Gerates
vorsichtig und beachten Sie die durch die me-
chanische Tragheit verursachte Nachlaufzeit des

Elektrowerkzeugs.

Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig auswickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder

Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Das Gerét sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benitzt werden.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Betriebskapazitat des Gerats nicht uberbeans-
pruchen.

- Bitte beachten Sie die MAX-Fullmenge. (Abb. 1)
- Beflllen Sie den Behalter nur bis zur Halfte,
wenn Sie heilRe Flussigkeiten verarbeiten mo-
chten. Stellen Sie mit dem Geschwindigkeitsstu-
fenschalter stets die kleinste Stufe ein, wenn

Sie heille Flissigkeiten im Zerkleinerer mischen
maochten.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich fir Haus-
haltszwecke und ist fiir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Bewahren Sie das Gerat aufRerhalb der Rei-
chweite von Kindern und/oder Behinderten auf.

- Das Gerat darf keinen extremen Temperaturen.
- Uberpriifen Sie, ob die beweglichen Teile nicht
ausgerichtet oder verklemmt sind, ob beschéadigte
Teile oder andere Bedingungen vorliegen, die den
Betrieb des Gerats allenfalls behindern kénnen.

- Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehorteile
und seine Werkzeuge gemalR diesen Anleitungen
und unter Beruicksichtigung der Arbeitsbedingun-
gen und der zu verrichtenden Arbeit.

- Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer des
Gerates.

- Das Gerat sollte nicht langer als 1 Minute dur-
chgangig oder in Zyklen von mehr als 1 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen

Sie den Motor mindestens 1 Minute abkiihlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht l1anger als
erforderlich in Betrieb sein.

- In der beigefligten Tabelle sind einige Rezepte
angefihrt, in denen Sie die Menge der zu verar-
beitenden Lebensmittel, die nétige Laufzeit fir die
Zubereitung des Rezepts und die maximale Lauf-
zeit des Gerates je nach Schwere der verwende-
ten Zutaten erhalten.

- Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

- UnfachgemaRer Gebrauch oder die Nichteinhal-
tung der vorliegenden Gebrauchsanweisungen
kénnen gefahrlich sein und fiihren zu einer volls-
tandigen Ungliltigkeit der Herstellergarantie.



Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

-Das Gerét fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten.

Gebrauch:

-Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlielRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
- Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

- Die gewiinschte Funktion einstellen.

- Die gewiinschten Zutaten verarbeiten.

Nach dem Gebrauch des Geriétes:

- Stellen Sie das Gerat mit dem An-/Ausschalter
ab.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Kabel nehmen und in das Kabelfach
stecken.

- Reinigen Sie das Gerat.

Zubehor:

Mixstab (Abb. 2):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Milchshakes,
Babybreie, usw.

- Befestigen Sie den Mixer am Motorblock und
drehen Sie ihn in Pfeilrichtung (Abb. 2).

- Geben Sie die Zutaten, die Sie verarbeiten
mdchten, in den Behalter und schalten Sie das
Gerat ein.

- Um den Mixer zu reinigen, drehen Sie das
Zubehérteil entgegen der Pfeilrichtung, um es zu
I6sen und abzunehmen (Abb. 2).

Hackzubehor (Abb. 3):

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemiise
oder Fleisch...

- Lebensmittel in den mit Messern ausgestatteten
Hackbehalter fillen und Abdeckung aufsetzen
und gut einrasten lassen.

- Untersetzungsaggregat durch Drehung in Pfeil-
richtung an dem Motorkdrper befestigen.

- Geréat abdecken und anstellen (Achtung: das
Gerat nicht anstellen,wenn nicht alle Teile gut
angebracht und befestigt worden sind).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die

gewlinschte Textur haben.
- Abdeckung I6sen und AusstoRtaste driicken,
um das Untersetzungsaggregat zu I6sen.

Schlagerzubehor (Abb. 4)

- Dieses Zubehdr dient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweil...

- Schlager an das Unterstzungsaggregat stec-
ken (Abb. 4.1). Untersetzungsaggregat durch
Drehung in Pfeilrichtung an dem Motorkdrper
befestigen (Abb. 4.1).

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefall geben und das Gerat in Betrieb
setzen (Abb. 4.2). Fir optimale Ergebnisse em-
pfiehlt es sich, den Sahneschlager im Uhrzeiger-
sinn zu bewegen.

- Den Schneebesen abnehmen und vom Schnee-
besenhalter trennen (Abb. 4.3).

- Anmerkung 2: Um den Sahneschlager (F) vom
Untersetzungsaggregat (G) zu l6sen, ziehen Sie
an dem Schlagerring.

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

-Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.
-Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates
weder Ldsungsmittel noch Scheuermittel oder
Produkte mit einem sauren oder basischen pH-
Wert wie Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserhahn
halten.

-Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die besonders
scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmalig
vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kénnte
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Das Gerat kann mit Wasser und Spulmittel oder
in der Spllmaschine (mit kurzem Spulprogramm)
gereinigt werden.

- Die folgenden Teile kdnnen in der Geschirrsplil-
maschine gewaschen werden: (mit einem kurzen
Geschirrspulprogramm):

- Mixstab

- Dosiergefaly

- Mixbehalter



- Schneebesen

- Zum Trocknen/Abtropfen der Teile, die fir die
Reinigung im Geschirrspliler oder an der Spiile
geeignet sind, sind diese so abzustellen, dass

das Wasser leicht ablaufen kann (Abb. 5).

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das

Gerat montieren und aufbewahren.

g

Stérungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer Stérung
zu einem zugelassenen technischen Wartungs-
dienst. Versuchen Sie nicht, das Geréat zu repa-
rieren oder zu demontieren, da dies gefahrlich
sein konnte.

Fir Produkte der Europaischen Union und / oder
falls vom Gesetz in lhrem Herkunftsland vorges-
chrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit des Pro-
duktes

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert. Wenn Sie die Verpackung entsorgen
mochten, kdnnen Sie die 6ffentlichen Miillcontai-
ner fir alle Abfallarten verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen in fur die
Umwelt schadlichen Konzentrationen ab.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das

Produkt, sobald es abgelaufen ist, von

einem entsprechenden Fachmann an
EEE cinem fir Elektrische und Elektronische

Gerateabfalle (EEGA) geeigneten Ort
entsorgen sollen.

Dieses Gerat erflllt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EU (ber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.



Zubereitung von Nahrungsmitteln

Rezept Empfohlenes Zubehor Menge Zubereitung Zeit

1 Eiin ein Gefal geben, Salz, einige Tropfen
Essig oder Zitrone hinzufiigen und mit Ol

Mayonnaise 250 ml auffiillen; das Gerat anstellen und ohne es 35s
zu bewegen schlagen lassen, bis die Sauce
dickflissig wird.

Obstmixge- | || | Obst in das Gefal und bearbeiten, biseszu |

tréanke einem homogenen Brei wird.

30 g Butter bei niedrigem Feuer schmelzen

Bechamel- 600 ml lassen, 100 g Mehl und 30 g gebratene (und 155

Sauce vorher gehackte) Zwiebel und schliel3lich 500

ml Milch hinzufiigen.

Flissige kalte (0 bis 5°C) Sahne in ein eben-
250 ml falls kaltes GefaR fiillen und mit dem Schaum- 2 min
schlager vertikal bearbeiten. Nicht zu lange

schlagen, sonst wird die Sahne zu Butter.

Schlagsahne

Eiweil in ein Gefal fillen und mit dem
3 Eiweil} | Schaumschlager vertikal bearbeiten, bis sie zu | 2 min
Eischnee werden.

Eischnee

400 g In Stiicke schneiden und im 30s

Kartoffelpiiree Kochtopf bearbeiten.

In Stiicke schneiden und das Gefal mit 100

Brei 3009 g Apfel, 100 g Banane und 50 g Keksen und 25s
etwas Orangensaft flllen.

Brésel 50 Trockenes Brot in Stlicke schneiden und bis 1.5 min

9 zur gewliinschten Textur klein hacken. !

Geriebener In 1 cm groRe Stiicke schneiden und bis zur

Kése 100g gewdlnschten Textur klein hacken. 30-50'

Hartes Ei . In Viertel schneiden und bis zur gewiinschten

2 Eier ) 10s

hacken Textur klein hacken.

1Hackfleisch . .

(roh oder 150 g In ca. 1. cm grof3e Stlicke schneiden und 30s
bearbeiten.

gekocht)

Karotten 200 g S_chalen, in 1 cm grof3e Stucke_ schneiden und 30s
bis zur gewiinschten textur klein hacken.

Trockenfriichte 200 g Schalen und bis zur gewlinschten Textur klein 30s
hacken.

Serrano- Zuerst in 1 cm grofRe Stiicke schneiden. Ans-

Schinken 359 chlieBend bis zur gewlinschten Beschaffenheit | 3 s

zerkleinern zerkleinern.




Frullatore a immersione

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato un elettrodo-
mestico della marca TAURUS. La sua tecnologia,
il suo design e la sua funzionalita, oltre al fatto di
aver superato le piu rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale soddisfazione durante
molto tempo.

Descrizione

Pulsante

Corpo motore

Bacchetta

Misurino dosatore*

Caraffa**

Frusta emulsionante™*

Gruppo riduttore**

(*) Disponibile solo nel modello Robot 500 Inox,
Robot 500 Plus Inox e Robot Unic 500 Plus Inox
(**) Disponibile solo nel modello Robot 500 Plus Inox
e Robot 500 Plus Inox

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio
non sia dotato degli accessori anteriormente
elencati, pud acquistarli separatamente presso i
punti di assistenza tecnica autorizzati.

GTMmMmOO >

A Consigli e avvisi di sicurezza
-Prima di utilizzare l'apparecchio, legge-
re attentamente le istruzioni riportate nel
presente opuscolo e conservaro per
future consuttazioni.

- Prima del primo utiizzo dellapparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezio-
ne dedicata alla pulizia.

- Lutilizzo dellapparecchio non &
consentito ai bambini. Mantenere
lapparecchio e il cavo fuori dalla portata
dei bambini.

- Questo apparecchio & idoneo per
[utilizzo da parte di persone con capa-
cita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o
da persone non familiari con la manipo-

lazione dello stesso, purché sorvegliati
o debitamente informati sullutilizzo in
sicurezza della macchina e sui poten-
Ziali pericoli associati.

- Questo apparecchio non € un gio-
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

- Le lame dellapparecchio sono affilate
€ possono provocare lesioni. Proce-
dere con cautela ed evitare il contatto
diretto con il filo delle lame.

- Prestar particolare attenzione durante i
maneggiamento delle lame, le operazioni
dimontaggio e smontaggio e lo svuota-
mento del recipiente per la pulizia.

- Spegnere et scollegare lapparecchio
dalla rete elettrica quando non € in uso
e prima di effettuare qualsiasi operazio-
ne di pulizia, assemblaggio o cambio di
accesson.

- In caso di guasto, rivolgersi a un
Centro di Assistenza Tecnica autorizza-
to. Non tentare di smontare o riparare
lapparecchio in quanto cid potrebbe
comportare rischi di sicurezza.

- Fare attenzione quando si versa
liquido caldo nel robot da cucina o pla-
netaria, dato che possono fuoriuscire

a causa di una repentina emissione di
vapore.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete
elettrica, verificare che il voltaggio indicato sulla
targhetta caratteristiche e il selettore di voltaggio
corrispondano al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
che sopporti come minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell’apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori.

- Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illumina-
ta. E piu probabile che si verifichino incidenti in
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aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

- Mantenere lontani bambini e altre persone
durante l'uso dell’apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il cavo
di alimentazione o la spina siano danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dellinvolucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immediata-
mente la spina dalla presa di corrente al fine di
evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare 'apparecchio in seguito a cadute,
nel caso presenti danni visibili o in presenza di
qualsiasi perdita.

- Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i piedi
umidi, né a piedi scalzi.

- Non usarlo mai per sollevare, trasportare o
scollegare I'apparecchio.

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all'apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:

i cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Apparato non idoneo all’'uso in ambienti esterni.
- Ispezionare regolarmente il cavo di alimen-
tazione per individuare segni di danneggia-
mento, nel qual caso non € consentito I'utilizzo
dell’apparecchio.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intemperie.
- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.
- Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

- Prima dell’utilizzo, accertarsi che le lame siano
saldamente fissate all’apparecchio.

- Fare attenzione dopo I'arresto dell’apparecchio,
dal momento che lo strumento continuera a ruota-
re per effetto di inerzia meccanica.

Precauzioni d’uso:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non
sono accoppiati correttamente.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo
di accensione/spegnimento non € funzionante.

- Non forzare la capacita di lavoro
dell’apparecchio.

- Rispettare I'indicazione del livello MAX. (Fig. 1)
- Durante la lavorazione di liquidi caldi, non riem-
pire la caraffa per piu di meta. Quando si misce-
lano liquidi caldi nel tritatutto, selezionare sempre
la velocita piu lenta sul comando di velocita.

- Questo apparecchio € destinato unicamente
all'uso domestico, non professionale o industriale.
- Tenere fuori della portata di bambini e/o persone
disabili.

- Non esporre I'apparecchio a temperature estreme.
- Verificare che le parti mobili siano ben fissate e

che non rimangono incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazioni
che possano nuocere al buon funzionamento
dell’'apparecchio.

- Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo in
considerazione le condizioni di lavoro e il lavoro
da svolgere.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato

alla rete elettrica e senza controllo. Si rispar-
miera inoltre energia e si prolunghera la vita
dell’'apparecchio stesso.

- Non usare I'apparecchio per piu di 1 minuto o
non eseguire cicli di piu di 1 minuti; in quest’ultimo
caso rispettare sempre periodi di riposo di almeno
1 minuto fra un ciclo e I'altro. Ad ogni modo non €
mai opportuno far funzionare I'apparecchio per un
tempo superiore al necessario.

- La tabella annessa riporta alcune ricette di rife-
rimento, comprensive della quantita degli alimenti
da lavorare, del tempo di funzionamento neces-
sario per la lavorazione e del tempo massimo di
funzionamento dell'apparecchio a seconda delle
diverse condizioni di carico.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

- Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti
congelati.

- Il produttore invalida la garanzia e declina

ogni responsabilita in caso di uso inappropriato
dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni d’uso.

Modalita d’'uso

Prima dell’'uso:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gl
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

-Preparare I'apparecchio secondo la funzione che
si desidera realizzare.

Uso:

-Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Avviare I'apparecchio azionando l'interruttore
accensione/spegnimento.

- Selezionare la funzione desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

Dopo l'uso dell’apparecchio:

- Spegnere I'apparecchio premendo l'interruttore
accensione/spegnimento.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.



- Ritirare il cavo e posizionarlo nell'apposito
scomparto.

- Pulire I'apparecchio.

Accessori:

Accessorio Bacchetta (Fig. 2):

- Questo accessorio € utilizzato per lavorare
salse, zuppe, maionese, frullati, polente, ecc.

- Collegare il mixer al corpo motore e ruotare nel
senso indicato dalla freccia (Fig. 2).

- Introdurre gli alimenti che si desidera lavorare
nella caraffa e mettere in funzione I'apparecchio.
- Per lavare il mixer, scollegare e rimuovere
I'accessorio ruotandolo nel senso contrario ris-
petto a quello indicato dalla freccia (Fig. 2).

Tritatutto (Fig. 3):

- Indicato per tritare carne e verdura.

- Dopo aver montato le lame, introdurre gli
alimenti da lavorare nel bicchiere ed inserire il
coperchio.

- Unire il blocco di fissaggio al corpo motore,
ruotando nella direzione indicata dalla freccia.
- Posizionare il coperchio ed avviare
'apparecchio. Attenzione!: prima di mettere in
funzione I'apparecchio, assicurarsi che tutti i
pezzi siano montati correttamente.

- Quando I'alimento raggiunge la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Rimuovere il coperchio e sganciare il blocco di
fissaggio.

Frusta (Fig. 4)
- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire I'accessorio nel blocco di fissaggio (Fig.

4.1). Unire il blocco di fissaggio al corpo motore,
ruotando nella direzione indicata dalla freccia
(Fig. 4.1).

- Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed
avviare I'apparecchio (Fig. 4.2). Per ottenere
risultati ottimali, si consiglia di muovere la frusta
in senso orario.

- Sganciare la frusta dal blocco di fissaggio e
quest’ultimo dal corpo motore (Fig. 4.3)

- Nota 2: Per staccare la frusta (F) dal blocco di
fissaggio (G), tirare afferrando I'anello.

Pulizia

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e
aspettare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

-Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

-Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

-Le lame dell’'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con cura.
- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfi-

ci, compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- E possibile lavare I'apparecchio con acqua e
sapone o in lavastoviglie, eseguendo un pro-
gramma di lavaggio breve.

- | seguenti accessori possono essere lavati in lavasto-
viglie (usando un programma di lavaggio corto):

- Bacchetta

- Misurino dosatore

- Caraffa

- Frusta emulsionante

- Posizionare i componenti adatti al lavaggio in
lavastoviglie o a mano in modo da agevolare
I'asciugatura / scolatura dell’acqua (Fig. 5).

- Asciugare tutti i componenti prima di montare e
conservare |'apparecchio.

[

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare di
smontare o riparare |'apparecchio: puo essere
pericoloso.

Per i prodotti dell’'Unione Europea e/o nel caso in
cui sia previsto dalla legislazione del Suo paese
di origine:

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono I'imballaggio di
questo apparecchio sono riciclabili. Per lo smalti-
mento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici,
adatti per ogni tipo di materiale.

- Il prodotto non contiene sostanze dannose per
I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il

prodotto al termine della sua durata utile,

occorre depositarlo presso un ente di
N smaltimento autorizzato alla raccolta

differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio soddisfa la Direttiva 2014/35/
EU di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di
Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/
EU sui limiti allimpiego di determinate sostanze
pericolose negli apparecchi elettrici ed elettronici e
la Direttiva 2009/125/EU di Ecodesign dei prodotti
che consumano energia.



Ricetta Accessorio consigliato Quantita | Preparazione Tempi
In un recipiente, versare un uovo, aggiungere
del sale, qualche goccia di aceto o limone, e
Maionese 250 ml riempire d’olio fino al limite indicato. Lavorare | 35s
con I'apparecchio, senza muoverlo, finché la
maionese € ben legata.
. Unire la frutta e lavorarla fino ad ottenere un
Frullati di frutta | 1 | T T T T T T T T T ] e
composto omogeneo.
In una casseruola, far sciogliere a fuoco
Salsa bescia- lento 30 g di burro, aggiungere 30 g di cipolla
600 ml . . e 15s
mella soffritta (precedentemente tritata con il trita-
tutto) e versare, poco a poco, 500 ml di latte.
Versare della panna fredda (0-5°C) in un reci-
piente, anch’esso freddo; lavorare con la frusta
Panna montata 250 ml muovendola dall’alto verso il basso. Fare at- 2 min
tenzione a non superare i tempi di lavorazione:
la panna diventerebbe burro.
. s Versare le chiare in un recipiente e lavorarle
Chiare d’'uovo . , . .
3 chiare | con la frusta, muovendola dall’alto verso il 2 min
montate a neve )
basso, fino a quando non sono ben montate.
Pure di patate 4009 Sminuzzare le patate direttamente in pentola. [30s
Spezzettare 100 g di mela, 100 g di banana,
Omogeneizzato 300 g 50 g di biscotti e versare il tutto in un recipien- [25s
te. Aggiungere del succo d’arancia e lavorare.
Spezzettare il pane secco, metterlo nel
Pane grattu- N . : . . .
h 50¢g bicchiere e tritare fino a raggiungere la consis- | 1,5 min
giato )
tenza desiderata.
Formagglo 100 g Tagllgre a pezzetti d_l 1cme trltgre fino a 30-50 s
grattugiato raggiungere la consistenza desiderata.
U_ovo sodo 2 uova Tagllarg in4 splcchl e tritare fino a raggiungere 10s
tritato la consistenza desiderata.
Carne tritata . -
(cruda o cotta) 150 g Tagliare la carne a pezzetti di 1 cm. 30s
Pelare le carote, tagliare a pezzetti di 1 cm
Carote 2009 e tritare fino a raggiungere la consistenza 30s
desiderata.
Frutta secca 200 g leuov_ere il guscio e tritare fino a raggiungere 30s
la consistenza desiderata.
Spezzettare Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a
35¢g 3s

prosciutto crudo

ottenere la consistenza desiderata




Batedor de varinha

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um electrodoméstico
da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-80 uma total satisfagédo durante muito tempo.

Descrigao

A Botao

B Corpo do motor

C Varinha

D Copo doseador*

E Jarro**

F Batedor emulsionante**
G Grupo reductor**

(*) Apenas disponivel no modelo Robot 500 Inox,
Robot 500 Plus Inox e Robot Unic 500 Plus Inox
(**) Apenas disponivel no modelo Robot 500
Plus Inox e Robot Unic 500 Plus Inox

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

A Conselhos e adverténcias
de seguranca

-Ler atentamente este manual de
instrugdes antes de ligar o aparelho e
guarda-o para consultas futuras.

- Antes da primeira utilizag&o, limpar to-
das as partes do aparelho que possam
estar em contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no capitulo
de limpeza.

- As criangas ndo devem utilizar o apa-
relho. Manter o aparelho e 0 seu cabo
fora do alcance das criangas.

- Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou

por pessoas com falta de experién-
cia na utilizagéo do mesmo, sempre
que actuem sob vigilancia ou tenham
recebido instrugdes sobre a utilizagdo
segura do aparelho e compreendam
OS possiveis fscos.

- Este aparelho n&o € um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o apa-
relho.

- As laminas estao afiadas e podem
causar danos. Proceder com cautela
e evitar o contacto directo com o gume
das mesmas.

- Prestar especial atengdo ao manipu-
lar as laminas, durante as operacdes
de montagem e desmontagem, ao
esvaziar a taga e durante a limpeza.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
quando nao estiver a utiliza-o e an-
tes de realizar qualquer operacdo de
limpeza, ajuste, caregamento ou troca
de acessorios.

- Se aligagao de rede estiver danifi-
cada, deve ser substituida. Levar o
aparelho a um Servico de Assistén-
cia Técnica autorizado. N&o o tente
desmontar ou reparar, ja que pode ser
perigoso.

- Tenha cuidado ao verter liquidos
quentes dentro do processador de
alimentos ou batedeira, ja que podem
ser expulsos devido a uma repentina
emissao de vapor.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, veri-
ficar se a voltagem indicada nas caracteristicas

coincide com a voltagem da rede eléctrica.
- Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica com



ligagao a terra e que suporte 10 amperes.

- A ficha do aparelho deve coincidir com a
tomada de corrente eléctrica. Nunca modificar a
ficha eléctrica. Nao utilizar adaptadores de ficha
eléctrica.

- Manter a area de trabalho limpa e bem ilumina-
da. As areas desordenadas e escuras propiciam
a ocorréncia de acidentes.

- Manter este aparelho longe do alcance das
criangas.

- N&o utilizar o aparelho se tiver o cabo eléctrico
ou a ficha danificada.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligar imediatamente o aparelho da rede
eléctrica para evitar a possibilidade de sofrer um
choque eléctrico.

- Nao utilizar o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- Nao utilizar o aparelho com as maos ou com os
pés humidos, nem com os pés descalgos.

- Nunca utilizar o cabo eléctrico para levantar,
transportar ou desligar o aparelho.

- Nao enrolar o cabo no aparelho.

- Verificar o estado do cabo de alimentagdo. Os
cabos danificados ou entrelagados aumentam o
risco de choque eléctrico.

- Este aparelho ndo é adequado para ser utiliza-
do no exterior.

- O cabo de alimentagéo deve ser examinado
regularmente quanto a danos e, se estiver danifi-
cado, o aparelho ndo deve ser usado.

- N&o utilizar nem guardar o aparelho ao ar livre.
- Nao tocar na ficha de ligagao com as méaos
molhadas.

- Tomar as medidas necessarias para evitar que
o aparelho se ligue acidentalmente.

- Assegurar-se de que a lamina esta bem fixa no
aparelho antes de o utilizar.

- Ter cuidado apds a operagao de paragem do
aparelho, uma vez que a ferramenta continuara a
girar por efeito da sua inércia mecanica.

Utilizacao e cuidados:

- Antes de cada utilizacéo, desenrolar completa-
mente o cabo de alimentagao do aparelho.

- Nao utilizar o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilizar o aparelho sem carga.

- Nao utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar néo funcionar.

- Nao forgar a capacidade de trabalho do apare-
Iho.

- Respeitar a indicagéo do nivel MAX. (Fig. 1)

- Ao processar liquidos quentes, ndo encher o
jarro até mais de metade. Ao misturar liquidos
quentes na picadora, seleccionar sempre a velo-

cidade mais lenta no selector de velocidade.

- Este aparelho esta projectado unicamente para
utilizagdo doméstica, nao para utilizagao profis-
sional ou industrial.

- Guardar este aparelho fora do alcance de
criangas e/ou pessoas incapacitadas.

- Nao expor o aparelho a temperaturas extremas.
- Verifique se as partes moveis nao estéo des-
alinhadas ou travadas, se ndo existem pecas
partidas ou outras condi¢cdes que possam afectar
o bom funcionamento do aparelho.

- Usar este aparelho, os respectivos acessorios
e ferramentas de acordo com estas instrucdes,
tendo em conta as condigdes de trabalho e o
trabalho a realizar.

- Nunca deixar o aparelho ligado e sem vigilancia.
Além disso, poupara energia e prolongara a vida
do aparelho.

- Nao usar o aparelho durante mais de 1 minuto
seguido, ou realizar ciclos de mais de 1 minutos
(respeitando sempre neste caso os periodos de
repouso entre ciclos de 1 minuto como minimo).
Em caso algum é conveniente ter o aparelho em
funcionamento para além do tempo necessario.

- Como referéncia, na tabela em anexo encon-
tram-se algumas receitas, incluindo a quantidade
de alimentos que deve ser processada, o tempo
de funcionamento necessario para preparar cada
receita, bem como o tempo de funcionamento
maximo do aparelho de acordo com as diferentes
condi¢des de carregamento.

- Néo utilizar o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

- Néo utilizar o aparelho com alimentos congela-
dos ou 0sso0s.

- Qualquer utilizagao inadequada ou em des-
acordo com as instrugdes de utilizagao pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilidade
do fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizagao:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como
se descreve no capitulo de limpeza.

-Preparar o aparelho consoante a fungéao preten-
dida:

Utilizagao:
-Desenrolar completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.



- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Colocar o aparelho em funcionamento accio-
nando o Interruptor de ligar/desligar.

- Seleccionar a fungéo pretendida.

- Trabalhar com os alimentos que pretende
utilizar.

Uma vez terminada a utilizagao do aparelho:
- Parar o aparelho, accionando o interruptor de
ligar/desligar.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Recolher o cabo e coloca-lo no seu alojamento.
- Limpar o aparelho.

Acessorios:

Acessorio varinha (Fig. 2):

- Este acessorio é utilizado para preparar mol-
hos, sopas, maioneses, batidos, papas, etc.

- Encaixar o batedor no corpo do motor e girar no
sentido da seta (Fig. 2).

- Introduzir os alimentos que pretende processar
no jarro e colocar o aparelho em funcionamento.
- Para lavar o batedor, desencaixar e extrair o
acessorio, girando-o no sentido contrario ao da
seta (Fig. 2).

Acessorio picador (Fig. 3):

- Este acessorio serve para picar vegetais ou
carnes...

- Introduzir os alimentos a processar no copo
picador com as laminas montadas e colocar a
tampa até que encaixe.

- Unir o grupo redutor ao corpo do motor
rodando-o no sentido que indica a seta.

- Unir o conjunto a tampa e ligar o aparelho
(Atencao: ndo colocar o aparelho em funciona-
mento se todo o conjunto n&o estiver devidamen-
te montado)

- Parar o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desmontar o conjunto da tampa e libertar o
grupo redutor.

Acessorio batedor (Fig. 4):

- Este acessorio serve para bater natas, levantar
claras...

- Inserir o batedor no grupo redutor (Fig. 4.1).
Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodando-
o no sentido que indica a seta (Fig. 4.1).

- Colocar o alimento num recipiente largo e ligar
o aparelho (Fig. 4.2). Para um resultado 6ptimo
é conveniente mover o batedor no sentido dos
ponteiros do relégio.

- Retirar o acessério batedor e libertar o grupo
redutor (Fig. 4.3).

- Nota 2: Para libertar o batedor (F) do grupo

redutor (G), puxe pela argola do batedor.

Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza.

-Limpar o aparelho com um pano humido com al-
gumas gotas de detergente e seca-lo de seguida.
-N&o utilizar solventes, produtos com um factor
pH acido ou basico como a lixivia nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nao submergir o aparelho em agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo da
torneira.

-Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho ndo se mantiver limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afectar de forma
inexoravel a duragéo da vida do aparelho e con-
duzir a uma situagéo de perigo.

- O aparelho pode ser lavado com agua e de-
tergente ou na maquina de lavar loiga (com um
programa de lavagem curto).

- As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabdo ou na maquina de lavar
louca (usando um programa suave de lavagem):
- Varinha

- Copo doseador

- Jarro

- Batedor emulsionante

- De modo a secar/escorrer as pegas adequadas
para a sua limpeza na maquina de lavar louga ou
no lava-lougas, posiciona-las de modo a que a
agua possa escorrer facilmente (Fig. 5).

- Secar todas as pegas antes de montar e guar-
dar o aparelho.

(2

Anomalias e reparagao

- Em caso de avaria, levar o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
o tente desmontar ou reparar, ja que pode ser
perigoso.

Para produtos da Unido Europeia e/ou conforme
os requisitos da regulamentacao do seu pais de
origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto
- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estéo integrados num sistema de



recolha, classificagao e reciclagem. Caso deseje
desfazer-se deles, pode utilizar os contentores
publicos apropriados para cada tipo de material.
- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que podem ser consideradas noci-
vas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-
I o através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de Residuos
de Equipamentos Eléctricos e Electrénicos
(REEE).

Este aparelho cumpre a Directiva 2014/35/EU
de Baixa Tenséo, a Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidade Electromagnética, a Directiva
2011/65/EU sobre restrigdes a utilizagao de de-
terminadas substéncias perigosas em aparelhos
eléctricos e electrénicos e a Directiva 2009/125/
EU sobre os requisitos de design ecoldgico apli-
cavel aos produtos relacionados com a energia.



Preparacéo de alimentos

Receita Acessorio recomendado | Quantidade | Elaboragéo Tempo
Colocar 1 ovo no recipiente, sal, umas gotas
Maionese 250 m Qe vinagre og.llmao, deitar azeite até a parte | 355
indicada e utilizar o aparelho sem o mover até
ligar o azeite.
Batidosde | || | ____ Agregar a fruta e actuar sobre o alimento até |
frutas ficar homogéneo.
Desfazer 30 g de manteiga num recipiente
Molho becha- em lume brando, adicionar 100 g de farinha e
600 ml 30 g de cebola refogada (pica-la previamente | 15s
mel . . .
com o picador) e ir adicionando os 500 ml de

leite.

Deitar a nata liquida bem fria (0 a 5 °C) num
recipiente, também frio, e usar o batedor reali-
250 ml zando um movimento em sentido vertical. 2 min
Tenha cuidado, pois se exceder o tempo
necessario, a nata passara a manteiga.

Bater nata

Deitar as claras num recipiente e usar o
3 claras batedor realizando um movimento em sentido |2 min
vertical até ficarem em castelo.

Podem desfazer-se actuando directamente

Bater claras em
castelo

400 g 30s

Puré de Batatas . e
sobre o alimento colocado no recipiente.

Cortar e colocar no recipiente 100 g de maca,

Papas 300g 100 g de banana, 50 g de bolachas e sumo 25s
de laranja.

P30 ralado 50 Coﬁa’r 0 p&o seco antes de o colgcar no copo 1,5 min
e pica-lo até obter a textura desejada.

Queijo ralado 100 g Cortar em trggos de 1 cm e picar até obter a 30-50 s
textura desejada.

Picar ovo Cortar em quartos e picar até obter a textura

- 2 huevos . 10s

cozido desejada.

Carne picada

(crua ou cozin- 150 g Cortar previamente em trogos de 1 cm. 30s

hada)

Cenoura 200 g R_ehrare’a pele, cortar em trogqs delcme 30s
picar até obter a textura desejada.

Frutos secos 200g Retlrgr a casca e picar até obter a textura 30s
desejada.

Picar presunto 35g Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar 3s

serrano até obter a textura desejada.




Nederlands

Staafmixer

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit,
samen met het feit dat het de striktste kwaliteits-
normen overtreft, garanderen u volle tevreden-
heid voor een lange tijd.

Beschrijving

A Pulsator

B Motorlichaam

C Staafmixer

D Maatglas*

E Kan**

F Garde**

G Vertrafinfsgroep™*

(*) Alleen beschikbaar bij het mode Robot 500
Inox, Robot 500 Plus Inox & Robot Unic 500 PI. In.
(**) Alleen beschikbaar bij het mode Robot 500
Plus Inox & Robot Unic 500 Plus Inox

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de voorafgaand beschreven acces-
soires dan zijn deze ook apart verkrijgbaar bij de
Serviceafdeling van de technische dienst.

A Adviezen en veiligheids-
voorschriften

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het apparaat
in gebruik neemt en bewaar ze voor
latere raadpleging.

- Voor het eerste gebruik dient U alle
delen van het apparaat die met voe-
dingsmiddelen in aanraking kunnen
komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoon-
maken.

- Het apparaat mag niet door kinderen
gebruikt worden. Houd het apparaat
en de voedingskabel buiten bereik van

kinderen.

- Dit apparaat mag gebruikt worden
door personen met verminderde, fysie-
ke, zintuiglijke of mentale capaciteiten,
of personen met weinig ervaring als ze
onder toezicht staan of genoeg richtiij-
nen gekregen hebben om het apparaat
veilig te kunnen hanteren en de risico's
kennen.

- De kinderen moeten in het oog ge-
houden worden om te verzekeren dat
ze niet met het apparaat spelen.

- De messen zijn scherp en kunnen let-
sel veroorzaken. Wees voorzichtig en
voorkom direct contact met de scherpe
kant van de messen.

- Wees extra voorzichtig tiidens het
monteren en demonteren van de mes-
sen aangezien deze geslepen zijn en
er risico bestaat dat u zich snijdt.

Haal de stekker van het toestel uit het
stopcontact wanneer u het niet gebruikt
en voordat u begint met het schoon-
maken of het onderhoud of tot het
vervangen van accessoires, filters of
stofzakken.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen. Breng het
apparaat naar een erkende Technische
bijstandsdienst.

- Wees voorzichtig wanneer men hete
viceistoffen in de keukenrobot of mixer
giet, omdat er stoomvorming kan optre-
den die de Viceistof laat exploderen.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet
aansluit, dient u de spanningsgegevens op het

typeplaatje te vergelijken met de waarden van het
stroomnet.



- Sluit het apparaat aan op een stopcontact van
minimaal 10 ampére.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. De stekker nooit wijzigen.
Geen stekkeradapters gebruiken.

- Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht is.
Wanordelijke en donkere zones werken onge-
lukken in de hand.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat handhaaft.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer
of de stekker beschadigd is.

- Als één van de omhulsels van het apparaat ka-
pot gaat, het apparaat onmiddellijk uitschakelen
om elektrische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het geva-
llen is, wanneer er zichtbare schade is, of indien
er een lek bestaat.

- Het apparaat niet gebruiken met vochtige han-
den of voeten, noch blootsvoets.

- Het snoer nooit gebruiken om het apparaat op
te tillen, te transporteren of om de stekker uit het
stopcontact te trekken.

- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

- De staat van het stroomsnoer controleren.
Beschadigde snoeren of snoeren die in de war
geraakt zijn, verhogen het risico van een elektris-
che schok.

- Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik bui-
tenshuis.

- Controleer regelmatig of het snoer niet is bes-
chadigd. Het apparaat niet meer gebruiken als
het snoer is beschadigd.

- Bewaar of gebruik het toestel niet in openlucht.
- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

- Controleer voor het gebruik van het apparaat of
de mes(sen) goed op het apparaat bevestigd is/
zijn.

- Wees voorzichtig wanneer u het apparaat
uitschakelt. Door de mechanische inertie blijft het
mes nog even draaien.

Gebruik en onderhoud:

- Voor het gebruik, het stroomsnoer van het appa-
raat volledig afrollen.

- Het apparaat niet gebruiken indien de accessoi-
res niet correct aangekoppeld zijn.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel zonder
lading.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop
niet werkt.

- De werkingscapaciteit van het apparaat niet
forceren.

- Respecteer de MAX niveau-aanduiding (Afb. 1)
- Vul de mengkan niet hoger dan halverwege als
u hete vloeistoffen gebruikt. Kies bij het mengen
van hete vloeistoffen altijd de laagste snelheid.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik van
kinderen en/of gehandicapten.

- Het apparaat niet blootstellen aan extreme
temperaturen.

- Ga na of de beweegbare onderdelen niet scheef
zitten of belemmerd worden, dat er geen stukken
kapot zijn en of er zich geen andere omstandig-
heden voordoen die een goede werking van het
apparaat kunnen verhinderen.

- Het apparaat, de onderdelen en de instrumen-
ten enkel volgens deze aanwijzingen gebruiken.
Houd steeds rekening met de arbeidsomstandig-
heden en het uit te voeren werk. Als u het appa-
raat voor andere, dan de voorziene, doeleinden
gebruikt, kan dat gevaarlijk zijn.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut
achter elkaar. Als het apparaat 1 minuten of meer
gebruikt wordt, moet het apparaat na elke minu-
ten even uitgezet worden. Laat het apparaat niet
langer dan noodzakelijk draaien.

- In de tabel in de bijlage staan verschillende
recepten, met de hoeveelheid te verwerken ingre-
diénten, de aanbevolen draaitijd en de maximale
bedrijfsduur van het apparaat onder elk van de
genoemde belastingen.

- Het apparaat niet op lichaamsdelen van mens of
dier gebruiken.

- Het apparaat niet gebruiken voor bevroren
ingrediénten of beenderen.

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet ove-
reenstemt met de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprakeli-
jkheid van de fabrikant teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het verpakkingsmate-
riaal van het product verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoonmaken.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de functie die U wilt uitvoeren:



Gebruik:

-Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aan-
gesloten is in het apparaat.

- Het apparaat in werking stellen door middel van
de aan-/uitknop.

- Selecteer de gewenste functie.

- Gebruik de voedingsmiddelen die U wilt verwer-
ken.

Na gebruik van het apparaat:

- Stop het apparaat door op de aan-/uit-knop te
drukken.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Rol de kabel op en berg deze op in het hiervoor
voorziene opbergvak.

- Reinig het apparaat.

Accessoires:

Staafmixeraccessoire (Afb. 2):

- Dit hulpstuk wordt gebruikt voor het maken van
sauzen soepen, mayonaise, milkshakes, babyvo-
edsel, enz.

- Bevestig de staaf aan het motorblok en draai
deze in de richting van de pijl (Afb. 2).

- Plaats het te bereiden voedsel in de kan en zet
het apparaat aan

- Voor het reinigen ontgrendelt u de staaf en
verwijdert u deze door deze tegen de richting van
de pijl in te draaien (Afb. 2).

Hak- accessoire (Afb. 3):

- Deze accessoire dient om plantaardige produc-
ten en vlees fijn te hakken ...

- Voeg het te bereiden voedsel in de kan met

de aldaar geplaatste messen, plaats het deksel
totdat dit vastzit.

- De reductiegroep met het motorlichaam verbin-
den door in de richting van de pijl te draaien.

- Koppel het geheel aan het deksel en zet het
apparaat aan. (Let op: het apparaat niet aanzet-
ten als het geheel niet behoorlijk bevestigd en
gekoppeld is)

- Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Het geheel van het deksel losmaken en de
reductiegroep uitnemen.

Garde- accessoire (Afb. 4):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Steek de garde in de tandwielhuis (Afb. 4.1). De
reductiegroep met het motorlichaam verbinden
door in de richting van de pijl te draaien (Afb.
4.1).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet

het apparaat aan (Afb. 4.2). Voor een optimaal
resultaat is het raadzaam de garde met de klok
mee of terug te bewegen.

- Verwijder de klopper en maak de reductiegroep
los (Afb. 4.3)

- Noot 2: Trek aan de ring van de garde (F) om
deze van de vertragingsgroep (G) los te maken.

0

Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het
afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basisch ph, zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof en houd het niet onder de kraan.
- Tijdens de schoonmaakbeurt extra oppassen
met de messen van de mixer want die zijn zeer
scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed onderhouden
wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van

het oppervlak en kan dit de levensduur van het
apparaat onverbiddelijk aantasten en tot een
gevaarlijke situatie leiden.

- Het apparaat kan gereinigd worden met water
en afwasmiddel of in de vaatwasmachine (met
een kort wasprogramma).

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer

- Maatglas

- Kan

- Garde

- Bij het wassen van de onderdelen in een vaat-
wasmachine moeten deze zo geplaatst worden
dat water goed weg kan lopen (Afb. 5).

- Laat alle onderdelen goed drogen alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

&

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een
erkende technische dienst brengen. Probeer het
apparaat niet zelf te demonteren of te repareren,



want dit kan gevaarlijk zijn.

Voor producten afkomstig uit de Europese Unie
en/of indien de wetgeving van het land waaruit
het product afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid
van het product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit ge-
recycleerd materiaal. Als u zich van dit materiaal
wenst te ontdoen, kunt u gebruik maken van de
openbare containers die voor ieder type mate-
riaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties materia-
len die schadelijk zijn voor het milieu.

Dit symbool betekent dat indien u zich
van dit product wilt ontdoen als het
eenmaal versleten is, het product naar
EE cen erkende afvalverwerker dient te
brengen die voor de selectieve ophaling

van Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsricht-
lijn 2014/35/EU, met de richtlijn 2014/30/EU met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit
en met de richtlijn 2011/65/EU met betrekking

tot beperkingen in de toepassing van bepaalde
gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparaten en met de richtlijn 2009/125/EU met
betrekking tot de eisen eisen inzake ecologisch
ontwerp voor energiegerelateerde producten.



Voedselbereiding

Recept Aanbevolen accessoire | Hoeveelheid | Bereiding Tijd

Doe 1 ei in een recipiént, zout, enkele druppels
. azijn of citroen, vul olie bij tot aan de markering

Mayonaise 250 ml en schakel het apparaat in zonder te bewegen 35s
tot de olie begint te binden.

Fruitdranken | L |ee Voeg het fruit toe en mix het tot een homogene |
drank verkregen wordt.
30 g boter in een pot op een laag vuur laten

Bechamelsaus 600 ml smeltlen, 100 g bloem to“evoegen en30g 15s
gefruite ui die u vooraf fijngehakt heeft en
vervolgens de 500 ml melk toevoegen.
Giet de goed gekoelde room (0 tot 5°C) in een

Room opklon- eveneens koude recipiént en klop de room

en pkiop 250 ml verticaal met de klopper op. Wees voorzichtig, |2 min
p want na enige tijd wordt de room omgevormd

tot boter.

- . Doe de eiwitten in een recipiént en klop ze met .
Eiwit opkloppen 3 eiwitten de klopper in verticale richting stijf. 2 min
Aardappelpuree 400 g :é:(eunnt ze rechtstreeks in de kookpot fijnpu- 30s

. Mix in een recipiént 100 g appel, 100 g ba-
Fruitpap 3009 naan, 50 koekjes en sap van een sinaasappel. 25s
Paneermeel 50 Het droog brood in stukjes breken en 1,5 min
9 9 J
in een recipiént doen en vervolgens fijnhakken .
Geraspte kaas 100g tot de gewenste textuur bereikt is. 30-50's
Eeesor;i:dei 2 cieren De kaas in stukjes verdelen van 1 cm en dan 10s
g fijnhakken tot de gewenste textuur bereikt is.
fijnhakken
Gehakt (rauw of 150 Snijd de eieren in vier en hak ze fijn tot de 30s
gekool gewenste textuur bereikt is.
kookt 9 te textuur bereikt i
Wortelen 200 g Hak het viees eerst in blokjes van 1 cm. 30s
. Schraap de wortelen, hak ze in stukjes van 1
Gedroogd fruit 2009 cm en hak ze dan fijn tot de gewenste textuur. 30s
Serrano ham in 359 Snijd de kaas eerst in blokjes van 1 cm. 3s

stukjes hakken




Mikser

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie

na zakup sprzetu gospodarstwa domowego

marki TAURUS. Jego technologia, forma i
funkcjonalnosé, jak réwniez fakt, ze spetnia on
wszelkie normy jakosci, dostarczy Panstwu petnej
satysfakcji przez dtugi czas.

Opis

Przycisk

Korpus Silnika

Rozdrabniacz

Pojemnik dozujgcy*

Pojemnik**

Trzepaczka spieniajgca™™

G Nasadka redukujaca™*

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu Robot 500
Inox / Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 PI. In.
(**) Dostepne tylko w przypadku modelu Robot
500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

MMoOO W >

W przypadku, jesli model Panstwa urzgdzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
réwniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

A Wskazowki i ostrzezenia
dotyczace bezpiecznego
uzytkowania

-Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzgdzenia i zachowac
jaw celu pdzniejszych konsultacji.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy
umyc¢ wszystkie czesci urzadzenia,
ktdre mogg mie¢ kontakt z pokarmmami,
postepujac zgodnie z instrukcja.

- Dzieci nie powinny uzywac tego
urzgdzenia. Przechowywac urzadzenie
i kabel z dala od dzieci.

- Urzgdzenie moze by¢ uzywane

przez osoby niezapoznane z tego typu
produktem, osoby niepelnosprawne,
tylko i wylgcznie pod kontrolg dorostych

zapoznanym z tego typu sprzetem.

- To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci
powinny pozostac pod czuing opieka w
celu zagwarantowania & nie bawig sie
urzadzeniem.

-Naze sg ostrei mogg zianic uzytkonnka,
Nalezy obchodzé sie z nimi bardzo soranie i
- Nalezy 2wrdai¢ szczegding uwage na
bezpieczenstwo podczas czyszczenia,
rozkiadania, montazu nozy lub dzbanka.
-Wylaczac urzadzenie z pradu, jesli nie
jestono uzywane i przed przystgpieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.

- W razie awari zanies¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie probowac rozbiera¢ urzadzenia ani
go naprawia¢, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

- Nalezy uwaza¢ podczas wiewania
goracych plyndw do robota kuchennego
lub blendera, gdyz mogg zosta¢ one

gwatiownie wydalne z powodu naglego
uwolnienia pary.

- Przed podtagczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.

- Podtagczac¢ urzadzenie do sieci elektrycznej o
sile co najmniej 10 amperéw.

- Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna z
podstawg elektryczng gniazdka. Nie zmienia¢ nigdy
wtyczki. Nie uzywac przejsciowek dla wtyczki.

- Uzywac¢ urzadzenie tylko w miejscach czystych i
dobrze oswietlonych. W przeciwnym razie istnieje
ryzyko wypadkow.

- Przy pracy z tym urzadzeniem z dala
pozostawac¢ powinny dzieci i inne osoby.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

- Jesli popeka jakis element obudowy urzadzenia,
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z pradu, aby
unikngé porazenia pradem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli ono upadto czy
kiedy wystepuja widoczne oznaki uszkodzenia,



albo jesli istniejg wycieki.

- Nie uzywac¢ urzadzenia majgc wilgotne rece czy
stopy, ani bedgc boso.

- Nie uzywac¢ nigdy kabla elektrycznego do
podnoszenia, przenoszenia ani wytgczania
urzadzenia.

- Nie zwija¢ kabla elektrycznego podtgczenia
wokot urzgdzenia.

- Sprawdzac¢ stan elektrycznego kabla potgczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia pradem.

- Urzadzenie nie jest przystosowane do uzywania
na dworzu.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto lub jesli
wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia lub wycieki.
- Nie uzywaé, ani nie przechowywac urzgdzenia
na zewnatrz.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Podejmowac¢ wszelkie niezbgdne $rodki
ostroznosci, by zapobiega¢ niezamierzonemu
wigczeniu sie urzagdzenia.

- Przed uzyciem urzgdzenia zapewnic sig, czy
zyletkali sg dobrze zamocowane w urzgdzeniu.

- Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ po wytgczeniu
urzgdzenia, gdyz na podstawie inercji mechnicz-
nej noze beda sie dalej obracaty.

Uzywanie i konserwacja:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
kabel zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Nie przecigza¢ urzadzenia ponad dopuszczalne
normy wydajnosci pracy.

- Nie przekracza¢ poziomu MAX. (Rys. 1)

- Podczas przetwarzania gorgcych ptyndw , nie nalezy
wypetnia¢ dzbanka ponad potowe. Przy przetwarzaniu
gorgcych ptyndw, wybra¢ najnizszg predkosc.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato wytgcznie
do uzytku domowego, a nie do uzytku profesjo-
nalnego czy przemystowego.

- Przechowywac to urzadzenie w miej-

scu niedostepnym dla dzieci i/lub os6b
niepetnosprawnych.

- Nie wystawia¢ urzadzenia na wysokie temperatury.
- Sprawdza¢, czy ruchome czesci nie sg poprzes-
tawiane wzgledem siebie czy zakleszczone, czy
nie ma zepsutych czesci czy innych warunkow,
ktére mogg wptyng¢ na wiasciwe dziatanie
urzadzenia.

- Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac zgo-
dnie z powyzszg instrukcjg obstugi, uzywanie go
do innych celéw niz opisane moze powodowaé

niebezpieczenstwo.

- Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten spo-

s6éb zaoszczedzi¢ ponadto mozna energig i
przedtuzy¢ okres uzytkowania urzgdzenia.

- Nie uzywa¢ urzadzenia dtuzej niz 1 minuta lub w
cyklach 1-minutowych z przerwg powyzej minuty
pomiedzy cyklami. Nie zaleca sie pracowania w
urzadzeniem dtuzej niz to konieczne.

- Dla poréwnania w tabeli ponizej znajduje sie
kilka przepiséw kulinarnych , z ilosci¢ zywnosci i
czasem wymaganym do przygotowania kazdego
przepisu , a takze maksymalny czas pracy
urzgdzenia w réznych warunkach obcigzenia.

- Nie uzywac¢ urzadzenia do prasowania ubran na
osobach lub zwierzetach.

- Nie wolno uzywac¢ urzadzenia do mielenia pro-
duktéw zamrozonych lub kosci.

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgod-

ne z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢ do
niebezpieczenstwa, anulujgc przy tym gwarancje
i odpowiedzialnos$¢ producenta.

Instrukcja obstugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt z
pokarmami, postepujgc zgodnie z instrukcja.
-Przygotowanie urzgdzenie do pracy w zaleznosci
od czynnosci, ktérg bedzie wykonywac:

Uzycie:

-Nalezy rozwina¢ kabel catkowicie przed
podtgczeniem zelazka.

- Podtgczyé urzadzenie do pradu.

- Wiaczy¢ urzadzenie, przesuwajgc wigcznik na
odpowiednig pozycje

- Wybra¢ pozadang funkcje.

- Pracowa¢ z wykorzystaniem produktéow
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

Po zakonczeniu uzywania urzadzenia:

- Wytgczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku ON/OFF.
- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;.

- Zwing¢ kabel i umiesci¢ do w przegrodzie.

- Wyczysci¢ urzagdzenie.

Akcesoria:

Rozdrabniacz (Rys. 2):

- To akcesorio jest uzywane przygotowywania
soséw, zup , majonezu, koktajli, owsianki, itp.

- Umiesci¢ topatke z korpusie silnika i obracic jg
w kierunku strzatki (Rys. 2).



- Whozy¢ zywnos$¢ do dzbanka i uruchomi¢ urzgdzenie.
- W celu oczyszczenia urzadzenia, wyjg¢ topatke
przekrecajac jg z kierunku przeciwnym do strzafki
(Rys. 2).

Rozdrabniacz (Rys. 3):

- Rozdrabniacz to stuzy do mielenia warzyw lub migsa...

- Wiozy¢ produkty spozywcze do pojemnika
mielgcego z umieszczonymi tam nozami, zatozy¢
pokrywe, az sie dopasuje.

- Potgczyé zespot redukeyjny do korpusu silnika
obracajgc go zgodnie ze strzatka.

- Polgczy¢ catos$¢ do pokrywy i wigczy¢ urzadzenie
(Uwaga: nie wigcza¢ urzadzenia, jesli catos¢ nie jest
odpowiednio utozona i zamocowana)

- Wytaczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy
uzyska odpowiednig konsystencje.

- Rozigczy¢ catos¢ od pokrywy i uwolni¢ zespot
redukcyjny.

Ubijaczka (Rys. 4)

- Ubijaczka to stuzy do ubijania $mietany, biatek...
- Zatozy¢ element ubijajgcy na zespole reduk-
cyjnym (Rys. 4.1). Potgczy¢ zespot redukcyjny
do korpusu silnika obracajgc go w kierunku
wskazanym przez strzatke (Rys. 4.1).

- Do szerokiego naczynia witozy¢ produkt
spozywczy i wtgczy¢ urzadzenie (Rys. 4.2). W
celu uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie
poruszaé ubijaczke w strone ruchu wskazéwek
zegara.

- Odtgczy¢ ubijaczke od reduktora (Rys. 4.3).

- Uwaga 2: Aby uwolni¢ ubijak (F) z zespotu re-
dukcyjnego (G), pociggna¢ za pierscien ubijaka.

Czyszczenie

- Odigczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawic¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.

-Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

-Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia rozpusz-
czalnikow, ni produktéw z czynnikiem PH takich
jak chlor, ani innych srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

-W trakcie czyszczenia, nalezy szczegodlnie
uwazac¢ na noze, poniewaz sg one bardzo ostre.
- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia

i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w od-
powiednio dobrym stanie czystosci, jego powierz-
chnia moze sie niszczy¢ i wptywac w sposob
niedajgcy sie powstrzymac na okres trwatosci

urzadzenia oraz prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuaciji.

- Urzadzenie moze by¢ myte w wodzie i ptynie
lub w zmywarce do naczyn (w programie do
krétkiego mycia).

- W zmywarce do naczyn moga by¢ myte
nastepujace czesci (nalezy ustawi¢ krotki pro-
gram mycia):

- Rozdrabniacz

- Pojemnik dozujgcy

- Pojemnik

- Trzepaczka spieniajagca

- Aby wysuszy¢ czesci, ktérg mogg by¢ myte w
zmywarce lub pod kranem, nalezy ustawic¢ je do
gory dnem, aby woda mogta sptywac (Rys. 5).

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym
montazem.

[

Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanies$¢ urzadzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie prébowac
rozbiera¢ urzadzenia ani go naprawia¢, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

Dla urzgdzen wyprodukowanych w Unii Eu-
ropejskiej i w przypadku wymagan prawnych
obowigzujgcych w danym kraju:

Ekologia i zarzagdzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie
tego urzgdzenia, znajdujg sie w ramach systemu
zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli
chcecie Panstwo sie ich pozbyé¢, nalezy umiesci¢
je w kontenerze przeznaczonym do tego typu
materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji substanciji,
ktore mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie
Panstwo pozby¢ tego produktu po
zakonczeniu okresu jego uzytkowania,
EEmm nalezy go przekazac przy zastosowaniu
okreslonych srodkéw do autoryzowanego
podmiotu zarzadzajgcego odpadami w celu
przeprowadzenia selektywnej zbiérki Odpadow
Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych (WEEE).

Urzgdzenie spetniajgce wymogi Ustawy 2014/35/
EU o Niskim Napieciu, Ustawy 2014/30/EU

0 Zgodnosci Elektromagnetycznej, Ustawy
2011/65/EU o gospodarce odpadami elektrycz-
nymi i elektronicznymi i ustawy 2009/125/EU o
urzadzeniach konsumujgcych energie.



Przygotowywanie potraw

Przepis Zalecane akcesorium llosé Przygotowanie Czas
Whbi¢ do pojemnika 1 jajko, doda¢ soli, kilka
Sos kropel octu lub cytryny, wla¢
- 250 ml olej az do wskazanej wysokosci i wigczy¢ 35s
majonezowy Lo 4 7
urzadzenie, nie wykonujgc nim zadnych
ruchéw az do potgczenia sie oleju.
Musy owocowe | L e Wrzuci¢ owoce i ubijac je az do uzyskania |
Y jednorodnej konsystencji sktadnikow.
Rozpusci¢ 30 g. masta w rondelku na
wolnym ogniu, doda¢ 100 g. makii 30 g.
Sos beszamel 600 ml cebuli podsmazonej w matej ilosci thuszczu 15s
(uprzednio posiekac ja rozdrabniaczem) i
dodawac¢ stopniowo 500 ml mleka.
Wia¢ odpowiednio chtodng $mietane ptynng
(od 0 do 5 oC) do réwniez zimnego pojem-
L’Jb{Janle 250 m nika i u'bljac’ poruszajac ml_ks’erem pionowo 2 min
Smietany do gory i w dét. Nalezy uwazac, poniewaz po
przekroczeniu okreslonego czasu $mietana
zmieni konsystencje przechodzac w masto.
Whi¢ biatka do pojemnika i ubija¢ poruszajac
Ubijanie biatek 3 biatka mikserem pionowo do goéry i w dot az do ich 2 min
ubicia.
S:r:‘; ziemniac- 400 g Mozna je bezposrednio pokroi¢ w rondelku. 30s
Pokroi¢ i wrzuci¢ do pojemnika 100 g. jabtek,
Papka 300g 100 g. bananéw, 50 g. herbatnikéw i wla¢ sok |25 s
pomaranczowy.
Potamac suchg butkg w kawatki przed wrzuce-
Butka tarta 50¢g niem jej do pojemnika podtuznego i zetrze¢ jg | 1,5 min
do wybranej konsystenc;ji.
Pokroi¢ na jednocentymetrowe kawatki i
Tarty ser 100 g rozdrobni¢ az do uzyskania wybranej konsys- | 30-50 s
tencji.
Rozdrabnianie - Przekroi¢ na cztery czesci i rozdrobni¢ do
L 2 jajka . . - 10s
jajka na twardo uzyskania wybranej konsystenciji.
Mielone migso i P
(surowe lub 150 g Pokrou': wczesniej na jednocentymetrowe 30s
kawatki.
gotowane)
Obraé, pokroi¢ na jednocentymetrowe kawatki
Marchew 2009 i posieka¢ az do uzyskania wybranej konsys- | 30s
tencji.
Bakalie 200 g Obraé ze skorki i posll_ekac do uzyskania 30s
wybranej konsystenciji.
Picar jamon Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar
35¢g 3s
serrano hasta la textura deseada
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Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

EkAekTé pag mweAdrTn:

> € EUXOPIOTOUNE TTOU ATTOPACITEG TNV Ayopd
MI0G NAEKTPIKAG OIKIOKAG CUOKEUNG TNG NAPKAG
TAURUS.

Me Tnv TexvoAoyia, To oX£DI0 Kal T
A&IToupyIKOTNTA TNG, Madi PE TO YEYOVOG OTI
CETTEPVA TIG AUOTNPOTEPES TTPODIAYPAPES
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(*) AwaBéaipo pévo oto povtého Robot 500
Inox / Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 PI. In.
(**) Alabéotpo poévo oto poviélo Robot 500
Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

2 € TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG CUCKEUNG

oag dev d1a6£Tel OAa Ta £€apTAMATA TTOU
TTEPIYPAPOVTAI TTPONYOUUEVWG, ITTOPEITE VA TO
QATTOKTAOTE {EXWPIOTA OTTO TIG YTTNPEDieG TEXVIKAG
E¢uttnpétnong.

A ZupBouAig kan
TIPOEISOTIOINCEIS ACWPUAEIag
-AloBAoTE TIPOOEKTIKA QUTO TO
PUANGBIO 0dNyILV TTPIV BECETE OE
AEmoupyia T CUOKEUT Kal QUAGETE TO
YIa IENOVTIKEG OVOPOPEG.

- [pIv XpNOIUOTTOINOETE TO TTPOIOV YIa
TIPWTN POPA, KABOPIOTE Ta THIUATA
TTOU £PYOVTQI O€ ETTAQPN JE TPOPIUA
OTTWG OKPIBWG TTEPIYPAPETE OTO
Tropdpmua KaBapiopuou.

- Ta Traudic va nv XenoiUoTToiouy Th
ouokeun. H cuokeur) kal To KaAwdIo

EAAnvVIKA

NG va dIOTNPETal JOKPIA OTTO TO JIKPA
TTadId.

- AuTr} N OUOKeUN UTTOPEi Va
XPNOIOoTTOINGE OTTO ATOUA E
MEIWMIEVES, CWHATIKES, AICONTHPIEG

] DIOVONTIKEG IKAVOTTTEG, 1 (oA

ME ENEPN EUTTEINIOG OTOV XEIPIOWO
NG, OAG EVEPYLOVTAG TTAVTA UTTO
ETTITPNON I\ TTOU VA £X0UV AABel
odnyieg yia Tov ao@or] XEIPIoUO TNG
OUOCKEUNG Kall TTOU KOTOVOOUV TOUG
TMOAvoUg KIVOUVOUG,

- AuTr} N ouoKeur) BV €ival Eva TTOIKVIOI.
To Traidic Ba TTPETTEl va EMRAETTOVTON
WOTE VA €I0TE GiyOUPOI TTWG BV
TTQICOUV IE TN CUOKEUN).

- O1 AetTideg givan aiyunEES Kai UTTopEi
va oag Tpauparioouv. Na giote
TTPOCEKTIKOI KOl VO OTTOQEUVETE TNV
QTTEUBEIOG ETTAQN) KE TNV KOWN TWV
AeTTidWV.

- AwoTe 1B10iTEPN TTPOCOXT

OT1aV XEIPICEOTE TIG AETTIOEG,

Kamé T OuvapROAGYNoN Kal
QTTOCUVOPOAGYNON, oTo GdEIoa
TOU KABOU Kall KATA ToV KOBapIoJO.

- ATTOOUVOEDTE TNV OUOKEUT) OTTO

TO peUUQ, GTaV OV XPNOIUOTTOIETaN

KQl TTPIV VO KAVETE TNV OTTOI0ONTTOTE
gpyooia kaBopiopou, pUBJIoNG,
POPTIONG I ANNAYTG TWV OEECOUAP.

- 2€ TrePiTTTIon BAAPNG UETOPEPETE

TN OUOKEU) O€ £E0UCIOD0TNIEVO
Kévtpo Texvikiig E€utmpémong. Mnv
TIPOOTTOBNOETE VA TNV AVOICETE A va
TNV EMOKEUAOETE Yiai gival ETMKIVOUVO.
- MNpooére kKamd TV TTPOCBI KN {E0TWV



UYPWV PECQ OTOV ETTECEPYOOT

TPOWIHWV I TO HiGEP, ETTEION UTTOPET
Va BYOUV JE 0PN TTPOG T £6W AdYW

EOPVIKNAG EKTTOWTITIG OTOU.

- Mpiv ouvdéaeTe TN oUCKeUN OTO OIKTUO,
BeBaiwBeite &TI N Ton TTOU UTTOJEIKVUETAI OTNV
TIAQKETO XOPAKTNPIOTIKWY TAIPIAgEl Je TNV TAon
SIKTUOU.

- ZuvO£OETE TNV CUOKEUN O€ Pia Bdon Aqyng
pelpaTog TTou va divel TouhayioTov 10 AuTrép.

- To BUopa TNG CUOKEUNG TTPETTEN Va TAIPIALE!

ME TNV NAEKTPIKA BACT TNG TTAPOXNAG NAEKTPIKOU
PEUPATOG. MV TPOTTOTIOINCETE TTOTE TO BUCHA.
Mnv xpnoigoTroigite avtamTopeg BUOUATOG.

- KpatioTte Tnv {uvn 6110U £pyadeaBe kabapn
Kl KOAG QWTICUEVN. ZTOUG XWPOUG TTOU €ival
OKOTAOTATOI KOl OKOTEIVOI, YivovTal TTEPIoTOTEPQ
aTuxfiuaTa.

- KpatoTe pakpid ta raidid Kol Toug TrEpiepyoug
EVW XEIPICETTE TNV CUOKEUNR.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE TNV CUCKEUR OTAV EXEI
BAGBN 1o KAAWDIO ) N TTPIla.

- Av oTTdo0oUV KATTOI0 OTTO TA TTEPITUAIYUATA TNG
OUOKEUNG OTTOOUVOEDTE AUECWGS TNV GUCKEUN)
a1r6 TO NAEKTPIKG BIKTUO YIa va aTToPUYETE TBavA
nAekTpOoTTANgia.

- Mnv XpNnOIYOTIOIEITE TNV CUOKEUN €AV £XEl TTEDEL,
€AV UTTApXOUV opaTd onuadia {nuidg r eav
uTTapxEl dlappor.

- Mnv XpNOIUOTIOIEITE TNV CUOKEUN WE Bpeypéva
xépia f T6dia, aAAd oUTE Kal Je yuuva Todia.

- Mnv xpnoiyoTrolgiTe TTOTE TO KAAWSIO yIa va
ONKWOETE, VA HETAPEPETE I VA ATTOOUVOETETE TNV
OUOKEUT).

- Mnv TrepITUNIYETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO
ouvdeong yUpw aTrd TNV GUCKEUN.

- EAéyETe TNV KOTAOTOON TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
ouvdeong. Ta avakaTwPéva KAAWDIA 1) auTd

TTou éxouv BAGRN augdvouv Tov Kivduvo va oag
XTUTTACEI TO NAEKTPIKO peUQ.

- H ouokeun auth gival akatdAANAn yia xprion
£Ew oTnv UTTaIBPO.

- To KaAwdIo TPoYodOoaTiag PEUUATOG TTPETTEI

va eAEyXETal TAKTIKA yIa onuadia BAGRNG ki edv
€X€I UTTOOTEI {nUId, N oUoKeun dgv TTPETTEI va
XPNOIJoTIoIEITAl.

- Mn XPNOIUOTIOIEITE KAl YNV ATTOONKEUETE TN
OUOKEUN O€ AVOIKTO XWpO.

- Mnv ayyiCeTe Tnv TTpifa gUVOEONG HE Bpeyuéva
XEpIQ.

- \&BeTe OAa TO ATTAPAITNTO PETPA WOTE VA
QTTOTPEWETE OTTOIAOATIOTE N OKOTTIWN £vapén
A€ITOUpYiag TNG CUOKEUNG.

- MNpIv XpNOIYOTTOINOETE T CUOKEUN OIYOUPEUTEITE
TTWG OI AETTIOEG €ival KAAG TOTTOBETNUEVEG OTN
OUOKEUN.

- Na mpooéxeTe 1IBIaiTEpa JETA aTTO TNV
QATTEVEPYOTTOINGN TNG GUCKEUNG, I KAl TO
epyaAeio Ba ouveyioel va oTpEPETaI AOyw TNG
MNXAVIKAG TOU adpAaveIag.

XpAon Kai TPoooxn:

- MNpiv atmé ka0 xprion, EeTUAIgTE evTEAWG TO
KOAWBIO TPoPodoaiag TNG CUOKEUNAG.

- Mnv XpnoIyYoTIoIEiTE TNV CUOKEUN, €AV Ta
ageooudp Tng Oev €xouv ouvdeBEi cwaTa.

- Mnv xpnoiyoTroleite TNV oUOKeUN GdEIa.

- Mn XpnoIPOTIOIEITE TNV CUOKEUNA Qv eV
AeIToupyei 0 unxaviopog Aeiroupyiag/adong.

- Mnv avatrodoyupiceTe TNV CUCKEUR OTAV AUTH)
gival gg xpron r ouvoedepévn PE TO NAEKTPIKO
SikTUO.

- Na o€Beate TnVv évdeign otdbung péyiotou MAX
(Zx- 1)

- Katd Tnv emegepyania KauTwy uypwyv, unv
yeUiCeTe TN KavdTa TTavw aTré 1o picd. MNa

TNV Mi§N KAQUTWV UypwV PHESA OTOV TEPAXIOTH,
EMAEYETE TTAVTA TNV XAPNAGTEPN TayxUTNTO OTOV
€MAOYEQ TAXUTATWV

- AUTH n ouoKeun €xel oXedIaOTEl JOVO yIa OIKIAKH
XPAOoN Kai 01 yia ETTAYYEAUATIKN 1) BIOUNXAVIKT.
- KpatAoTe autAv TNV CUOKEUR POKPIG OTTO Ta
Taidid kai/f| oo ATopa PE EIBIKEG AVAYKEG.

- H ouokeun va unv exTiBeTal o€ akpaieg
Bepuokpaaieg.

- EAéy€Te av Ta KivnTd KOPpATIa TG €ival o€
KA katdoTaon, Ogv gival UTTAOKAPICHEVA, TTWG
OV UTTAPXOUV OTTACUEVA KOUUATIO KOl GAAEG
OUVONKEG TTOU PTTOPET VA ETTNPEACOUV TNV KOAN
AeIToupyia TNG OUOKEUNG.

- H ouokeun autr, Ta afeaoudp kai Ta epyaAsia
NG, VO XPNOIHOTTOIOUVTal GUH@PWVA PE AUTEG

TIG 00nyieg, AauBavovTag utréwn TIG GUVONKES
gpyaaciag kal TNV SOUAEIG TTou €ival va Yivel.

- Mnv a@AveTe TTOTE TNV GUCKEUT OUVOEDEUEVN KAl
dixwg eTmiBAewn. Emiong Ba yAitwvel evépyeia &
au&avel TNV wEENIUN {wr) TNG GUOKEUNG.

- H ouokeun va unv xpnoiyoTroleital yia TTavw
até 1 AemrTo, i} KadvovTag KUKAOUG avw Twv 1
AETITWV. ZTNV TTEPITITWAON AUTH TOUAdYIOTOV va
oéBeaTe TTAVTA TIG TTEPIGDOUG avATIAUONG YETALU
KUKAWV Tou 1 AeTTTOU. Z€ Kayia TTEPITITwon dev
TIPETTEI VO EXETE OE AEITOUPYIO TNV CUCKEUN YIO
Tavw atré Tov avaykaio xpoévo.

- Ava@QopIkd, TOV TTaPAKATW TTIVAKA £XETE
MEPIKEG OGUVTAYEG, GUUTTEPIAOMBavOpEVNG TNG
TTO0OTNTAG TPOPWV TTOU UTTOPEI VO ETTEEEPYQTOEI,
TO QVAYKQi0 XpovIkO didoTnua AgiToupyiag yia
TNV TTpoEToIpacia kdBe ouvtayng, KaBwg Kal Tov



MEYIOTO XPOVO AEITOUpyYiag TNG CUOKEUARG KATW
atré TIG SIOPOPETIKEG CUVOAKEG Epyaaiag

- H ouokeun va unv xpnoiyotrolgital TTavw o€ éva
MEPOG CWUATOG EVOG TIPOCWTTOU 1 {Wou.

- Mnv XpnOoIUOTIOIEITE TNV OUCKEUNA O€
KOTEWUYHEVEG TPOPEG 1) KOKKAAQL.

- OtroiadAToTE PN KAT@AANAN Xprion A un
oUPQWVN WE TIG 0dnyieg XPAOEIG UTTOPEi va gival
ETTIKIVOUVN, OKUPWVEI TNV £yyunon Kai Tnv ubuvn
TOU KATOOKEUAOTH).

Odnyieg xpong

INUEIWOEIG TIPIV TV XpAON:

- BeBaiwBeite 611 €xeTe aTOOUPEI OAA TA UAIKG
OUOKEUOOiag TOU TTPOIOVTOG.

- Mpiv XpnoI1MOTIOINCETE TO TTPOIOV YIA TTPWTN
@opd, kKaBapioTe Ta TUAKATA TTOU £PXOVTal OE
ETTAPN ME TPOPINA OTTWG AKPIPWG TTEPIYPAPETE
oT1o TTapdapTnua Kabapiopou.

-[MpoeToINAoETE TNV OUCKEUT CUPPWVA PE TNV
€pyacia Tou BEAETE va KAVETE.

Xpron:

-Z€TUAigeTE TeAEiwG TO KaAwdIo, TTPIV va BAAETE TO
oidepo oTnv TIpida.

- ZUVOECTE TNV OUCKEUNR OTO NAEKTPIKO KUKAWA.
- EvepyoTtroinoeTe TNV OUOKEUR, TTATWVTAG TOV
OIaKATITN ekKivnon / oTdon.

- NIOAEEETE TNV €MBUPNTA AgiToupyia.

- AoUAEWTE e Ta TPOPIPA TTOU BEAOUV
eTTegEPYaOia.

MOAIG OTOMATACETE VA XPNOIUOTIOIEITE TNV
OUOKEUR:

- ZTAPATACTE TNV OUCKEUTK], OTPEPOVTAG TOV
SIaKATITN AgIToupyiag/adong.

- Bydete 10 0idepo amrd Tnv Tpida Afwng
pPeUUOTOG.

- MagéwTte 10 KAAWDIO Kal BAATE TO OTNV UTTOBOX!
KaAwdiou.

- KaBapioTe TNV OUOKEUR.

Ageooudp:

Avadeutipag (ZX. 2):

- To €€GpTNUA QUTO XPNOTUOTTOIEIAN VIO VO KAVEL,
OGATOEG, OOUTTEG, MOYIOVECEG, MIAKTEIKG, XUAOUG, K.ATT.
- ZUVOEDTE TO PTTAEVTEP OTOV KOPUO TOU POTEP
OTPEPOVTAG TO TTPOG TNV KaTEUBUVON TToU EiXVel
10 BEAOG (ZX. 2).

- B&Ate TNV Tpo@r| TTou BéAETE va eTTEEEPYQTOEITE
OTn KavaTa Kol EVEPYOTTOINOTE TNV GUCKEUN

- MNa va TAUBEl To PTTAEVTEP, ATTOOUVOEDTE

TO Kal BYGATE TO agegoudp OTPEPOVTAG TO OE
KaTeUBUvVON avTiBeTn aTod TO BEAOG (ZX. 2).

Egaptnpa kémrTn (ZX. 3):

- AuTé TO €£€GPTNUA XPNOIUEUE! YIA TNV KOTTA
AQXaVIKWV 1 KPEATOG. ..

- BaAte Ta Tpd@Iua TTou BEAETE va eTTECEPYAOTEITE
OTO TTOTAPI KOTITN PE TIG AETTIOEG KA TOTTOBETHOTE
TO KATTAKI HEXPI VO EQAPUOTEL.

- EvwoTe 10 peiwTApa 010 owua Tou PoTEP
OTPEQPOVTAG TO TTPOG TNV KATEUBUVON TTOU
utrodeikvUEl To BEAOG.

- EpappooTte To oUvolo 010 KOTTAKI KOl B€0TE

oe Aermoupyia Tnv ouokeun (Mpoooyr: Av 6Ao

TO oUVOAO eV gival CWOTA TOTTOBETNHEVO Kal
ouvdedepévo, unv BEoeTe o€ AciToupyia TNV
OUOKEUN.)

- ZTAUATAOTE TNV CUCKEUN OTAV TO TPOPIPO £XEI
TNV €mMOUPNTA UPN.

- ATroouvdéaTe TO GUVOAO OTTO TO KATTAKI Kal
AQaIPEOTE TOV PEIWTAPA.

Egaptnpa avapeigng (Zx. 4):

- Auté 1O €EAPTNUA XPNOIUEUE VIO VO KAVETE
oavTIyi, va XTUTTAOETE aOTTPAdIA. ..

- Eiodyete Tov avapeiktn aTov peiwTtrpa (ZX.
4.1). EVWOTE TO YEIWTAPA GTO GWHA TOU POTEP
OTPEQPOVTAG TO TTPOG TNV KATEUBUVON TTOU
utrodeikvUel To BEAOG (ZX. 4.1).

- Z¢ €va TTAaTU doyeio TOTTOBETACTE TA TPOPIPA KOl
BéoTe o€ Aertoupyia Tnv ouokeun (Zx. 4.2). MNa va
£XETE KAAUTEPQ OTTOTEAEOUATA €ival TTPOTINOTEPO
va OTPEWETE TOV AVOUEIKTN TTPOG TNV KATEUBuUvoN
TWV WPODEIKTWV.

- AQaip€oTE TO EEAPTNUA TOU AVAUEIKTN,
eAeUBePWOTE TOV PEIWTHPA. (ZX. 4.3)

- Znueiwon 2: MNa va eAeuBEPWOTE TOV AVAUEIKTN
(F) a1md Tov peiwtnpa (G), TpaBRgTe To daxTuAid!
TOU QVOMEIKTN.

KaBapiopoég

- ATTOOUVOEDTE TNV OUCKEUN atid TO NAEKTPIKO
KUKAwWA Kal a@ACTE TNV VA KPUWGOEI TTPIV
EEKIVAOETE OTTOIAONTIOTE EVEPYEIQ KABAPIGHOU.
-KaBapioTe TN ouokeur pe uypod TTaVi EUTIOTIOPEVO
ME Aiyeg oTaydveG aTToppuTTavTIKoU Kal UoTepa
OTEYVWOTE TN.

-Mn xpnoipotroleite SIOAUTIKA A TTPOidvVTa PE OEIVO
1 Baoikd ph 61Twg n ahicifa A TpoidvTa Asiavong
yla ToV KaBapIoPd TNG CUCKEUNG.

- MnBuBiCete TNOUOKEUR O€ vEPO | GANO UYPO, Kal
uNnVv TNV TOTTOBETEITE KATW aTTd TNRPUON.

-Kard v diadikacia kaBapiopol Ba TTPETTEl va
TIPOCEXETE IBIATEPWG TIG AETTIOEG BIOTI €ival TTOAU
MUTEPEG.

- ZUVIOTATOI O TAKTIKOG KABAPIOPOG TNG CUCKEUNG
KQI N aTToPAKPUVOn OAWY TwWV TPOPIKWYV
UTTOAEIPPATWV.



- Edv dev diatnpeite Tnv cuokeun kabapn, 2uokeuwv (AHHZX).

n €MEAVEIG TNG PUTTOPET va aAAoIwBEi Kal va To Trapdv poidv TAnpoi Tnv Odnyia 2014/35/EU
ETTNPEATEI PE ApVNTIKO TPOTTO TNV OIdPKEIa (WG mepi XapnAng Taong, pe Tnv Odnyia 2014/30/EU
TNG GUOKEUNG KAl v 0ONYAOEl O€ ETTIKIVOUVEG ePi HAEKTpOPayvNTIKAG ZUPBATOTNTAG KAI PE TV
KOTAOTAOEIG. Odnyia 2011/65/EU yia Tov Trepiopioud Xpriong

- H ouokeun ytropei va TAUBEi pe oatrolvi Kai OPITHEVWYV ETTIKIVOUVWV OUCIWV O€ NAEKTPIKES KOl
vePO 1 aTO TTAUVTHPIO TTATWY (M€ éva OUVTOUO NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG.

TPOYPAUHQ).

- Ta ak6AouBa KopudaTia uTTopouv va TTAuBoUv
o€ TTAUVTAPIO TTIATWY (XPNOIJOTTOIWVTAG EVa
OGUVTOHO KUKAO):

- Avadeutipag

- MotApI docopeTPNTAG

- Kavdra

- Avapeiktng

- MNa va oTeyvwoouy /oTpayyiouv Ta KOUUATIa
TToU €ival KatdAAnAa yia Tov KaBapioud Toug i
oTo TTAUVTAPIO TATWYV 1 TOV VEPOXUTN, Va Ta
BdAeTe €101 WOTE TO vEPS va OTPAYYiCel EUKOAQ
(Zx. 5).

- 2Z1eyvwoTe OAa Ta egapTApaTa, TPIV TN
ouvapuoAdynaon Kai UAAEN TNG CUOKEUNG.

(N

AucAciToupyigg Kal ETTICKEUN

- Z& TTePITTTwon BAAPRNG PETAPEPETE TN
ouokeur| o€ e¢ouaiodoTnuévo Kévipo TexviKAG
E€uttnpétnong. Mnv mpooTrabrioeTe va tnv
QVOIEETE I va TNV ETTIOKEUACETE yIaTi €ival
€TMIKiVOUVO.

MNa mpoidvta Tnv Eupwtraikng ‘Evwong ry/kal o€
TIEPITITWON TTOU KATI TETOIO aTTaITEl N vouoBeoia
oTNV XWPa TTPOEAEUCTG 0AG:

OikoAoyia kai SuvaTéTnTa avakUKAwWGoNG Tou
TPOIGVTOg

- Ta uANik@ TTOU aTTOTEAOUV TN GUCKEUACDIQ

auTAG TNG NAEKTPIKAG OIKIAKAG GUOKEUNG,
eviaooovTal o€ éva oUoTnua GUAAOyNG, S1aAoyNnG
Kal avoKUKAwONG Toug. Edv emBupeite va Ta
TIETAEETE, UTTOPEITE VA XPNOIMOTIOINCETE TOUG
KaTAAANAoUG yia KGBe €idog UAIKOU BnubdaIoug
KGdouG.

- To TTpoidv eival atraAAaypévo atrd
OUYKEVTPWOEIG GUGTATIKWY TTOU PTTOPEL va
BewpnBouv BAaBepd yia 1o TTEPIBAAAOV.

AuTt6 10 0UpBoAO onuaivel TTwG eav
ﬁ €MOUPEITE va TTETAEETE TO TTPOIOV PETA TO

TEPAG wNG Tou, Ba TTPETTEN VO TO KAVETE
€ TOV evOedEIYPEVO TPOTTO HECW EVOG

@opéa dlaxeipiong aTToRAATWY,
£E0UCIOB0TNUEVO VIO TNV ETTIAEKTIKF) CUAAOYRA
ATTOBANTWY HAEKTPIKWV KOl HAEKTPOVIKWV




MpoeToipacia Tpodipwy

Tuvtayn ZUVIOTWHEVO €§APTNUA Moooétnta | MpogToipacia Xpoévog

Pi¢te 1 aByo oTo doxeio, aAGTI, HEPIKEG
aTtayoveg E08I i Aepdvi, yepioTe pe AGdI péxpl

ZgAITOOVOéCU 250 ml TO Oneio TTou oag uTTodeikvUeTal Kal BéoTe e | 35s
Hay A€IToupyia TNV CUCKEUN XWPIG VO TNV KOUVATE
MEXPI VO avaKaTEUTEI TO AADI.
cenenee | I PigTe Ta @pouTa Kal evepynoTe TAvw TOUG |
Ppourorpepes MEXP! VO TTETUXETE £VA OPOIOYEVEG MEiyUA.
BdAte 30 yp. BouTupo o€ pia katoapdAa o€
SaNoa XOUNAA ewTid, TTpoaBéaTe 100 yp. akeupl
UTTEGQUER 600 ml kail 30 yp. TOlyapIoPEVO KPEPUUDI (apoU 15s

TIPONYOUPEVWG TO KOWETE PE TOV KOTITN) KAl
mpocBéoTe 500 cm3 ydAa.

Pigre uypn kpla (0 péxpr 50C) cavTiyi o€ éva
doxeio €TTioNG KPUO Kal XTUTTAOTE TNV PE TOV
250 ml avapeiktn KavovTag KABeTeG KIVAoelG. Na 2 min
TIPOCEELETE YIATI AV XTUTTACETE YIa TTOAU Kaipod n
oavTlyi Ba peTatpatei o€ BodTupo.

Kpéua Zavtiyi

Pi¢te T aoTTpddia o€ éva doxeio Kal XTUTTAOTE

AoTrpddia 3 aompadia y . L , 2 min
TO JE TOV AVAPEIKTN KAVOVTAG KABETES KIVITEIG.
Mrtropeite va MWOETE TIG TTATATEG EVEPYWIVTAG

Moupég Trardrag 400g armeuBeiag Tavw Toug péoa aTny idia TNV 30s

KaToapOAa.

Kowre kai BaATe oo doxeio 100 yp. prjAo,

Kpépa 300g 100 yp. pmravava, 50 yp. pmokoTa Kal Xuuod 25s
TTOPTOKAAIOU.
Koéwrte 10 Eepd Wwpi TTpIV To BAAETE OTO TTOTHAPI

Tpippévo ywyi 509 Kal EVEPYAOTE PEXPI VO EXETE TO ETTIOBUPNTO 1,5 min
ATTOTEAETA.

Toppévo Tupi 100g K(’)LUTE 0€ Koppdma Tou 1 VP Kal evepynoTe 30-50's
HEXPI VO €XETE TO ETOUNNTS ATTOTEAEOA.

Kot BpooTou . KowTe oTa TE00EPA KAl EVEPYNOTE PEXPI VO

. 2 aBya . . . 10s

apyé £XETE TO €TMOUPNTO aTTOTEAETHA.

Kipég (wpog A . . .

BpooT6C) 150 g Kéwrte Trponyoupévwg o€ koppatdakia Tou 1 yp. [30s
BydAte TNV @AoUda, KOYTE OE KOMPOTAKIO TOU

Kapoéto 200 g 1 YP. KOl EVEPYNOTE PEXPI VOEXETE TO €MIOUUNTO | 30 s
aroTéAeopa.

=npoi KapTTo 200g A(p’(JIpEOTS TO0 Ks)\ucpqg ka1 evepynoTe péxpl 30s
VOEXETE TO EMOUPNTO ATTOTEAETHA.

X10Tnua .

359 KOMMaTdkia Tou 1 yp. 3s

faptrév ogpdvo




Bnenpep norpyxHon
Robot 500
Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

YBaxkaeMbIi noKynartenb:

Bnarogapvm Bac 3a T0, 4TO Bbl OCTaHOBWM CBON
BbIGOp Ha anekTponpubope mapku TAURUS ans
[OMaLLHero Ucrnonb3oBaHusl.

[MpumeHeHe nepenoBbIX TEXHOMOMUN,
COBpPEMEHHbIV An3aliH, PYHKLMOHANBHOCTb,

a Takxke cobntogeHue cTpormx TpeGoBaHuii K
KayecTBy rapaHTVpyloT Bam npogomkutensHyto
akcnnyataumio npubopa.

OnucaHue

KHonka MYCK

Kopnyc motopa

JlonaTouky

MepHbIn cTakaHumK*

KyBLumnH**

Hacapka-BeH4uK Ansa B3GuBaHua**
Pegyktop™*

OGTMMOO >

(*)meeTca B Hanu4mm Tonbko B mogenu Robot 500
Inox / Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 PI. In.

(**) meeTca B Hannunm Tonbko B Moaenn Robot
500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

B Tom cnyyae, ecnu Bbl He obHapyxunu
yKa3aHHbIX BbllLe akceccyapoB, Bbl MoxeTe
nprobpecTy nx oTaernbHO B aBTOPU3MPOBAHHOM
cepsucHoMm LeHTpe TAURUS.

A Pexomengaumm n mepbli
6e3onacHocm

- lepen TemM Kak narn30BaTLCH
MPVBOPOIM, BHAMETESTLHO MPOHTUTE
JAHHYHO MHCTPYKLIMIKO Y COXPaHsnTe ee B
TeMeHIe BCEr CpoKa X3HN Mprbopa.

- Mepen nepBbIM UCONB30BaHVEM
TLLATENLHO MPOMOITE BoS

JETanm, KoTopble HaXoOATCs B
HEMNOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C MLLIEN,
KaK OrmcaHo B pagaerie “YncTtka v yxam,

- He ponyckaiire, ytobb! aem
Morb30BaNMChL MPBopoM XpaHuTe
MPVIBOP 11 CETEBOM LLIHYP B HEOOCTYTHOM

A< oeTen MecTe.

- [aHHb 1 nprbop MOXeT
VCINONB30BATHECH SLAMM C
OfpaHVHEHHLIM MCYXOMBHECKMA
N CEHCOPHBLIMM BOBMOXHOCTSIMM, @
TaKKe niLaMu, He oanagaoLLVIMn
HaBbIKaMV PabOoTLI C NPYBOPOM, ECIN
OHW HAXQOATCA Noa, HAbNKOeHEM

Wi NQIySnivi COOTBETCTBYHOLLVE
VHCTPYKLIMM O BesoriacHon pabore ¢
MPYBOPOM 1 OCOBHAKOT MEHOLLIMIACS]
UCK.

- [aHHbI1 nprbop — He urpyLLKa. He
OCTarS e ero 6e3 MprcMoTpa B
MecCTax, AOCTYMHbIX s AETEN.

- J'lesBuist HOXEN OCTPbIE N IMOTYT
MPMBECTV K NMOBPEXKOEHNIO, NO3TOMY
HeoOXQOMMO COQNKoOAaTL OCTOPOKHOCTD
1 HE COMPUKaCcaTLCs C VX KoasiVIN.

- Bynsre 0coBeHHO aKKypaTHbI BO Bpemst
OpKv1 1 pasboPk MPVOOpa, MOCKATBKY
HOXM OCTPO 3aTOMEHb; BbINQIHSANTE
3TV OEVCTBIS1 OCTOPOXKHO U M3deraiTe
MPSIMOID KOHTaKTa C FIE3BUSIM.

- BbikrroHarTe nprbop 13 AreKTPOCETU,
€CIM He NOrs3yETECH UM, a Takke
nepen NpoBEaEHEM YUCTKN, MOOJOHKA,
HaCaOKV UMl CVIEHbI aKOECCYapOB.

- Ecrm Bl sametvrin HevcripasHoCTU

B pabore npvbopa, obpamrecs B
aBTOPV3NPOBAHHDB I CEPBUCHBIN LIEHTP.
He nbmaitrect NoHHATL Nprbop
CAMOCTOSATENBHO, TO MOXKET ObITh
OracHo.

- Bynsre ocropoxHbI! [Mpy HarvBaHA
B KyXOHHb I KoMOaliH 1 GieHaep
KUMSTTKA OH MOXKET ObITb BbIGPOLLIEH

orTyga napom!



- MNepep nogkntoveHnem npubopa Kk
3MNeKTpU4ecKomn cetn ybeamTtecb B TOM, YTO
HanpshkeHne B Hel COOTBETCTBYET HaNPSXKEHUHO,
yKasaHHOMY Ha Kopryce.

- Y6eomTech, YTO po3eTka MMEET HagexXHoe
3a3eMIeHMe N OHa paccynTaHa He MeHee Yem
Ha 10A.

- Bunka anektponuTanusa gomkHa
COOTBETCTBOBaTb CTAHAAPTY PO3ETOK,

KOTOPbIV NCMOMb3YEeTCS B BalLeM pervoHe,
KOTOpbIV ncrnone3yeTcs B Bawem pernoHe. He
pekoMeHAyeTCs UCnonb3oBaTb aganTepbl U
N3MEHSATb LUTHIKOBOW KOHTaKT.

- Pabo4yee MecTo A0MKHO ObITb YUCTLIM U
XOPOLLIO OCBELLEHHbIM. HeakkypaTHoe, Nnoxo
ocBelleHHoe paboyee MeCTo Yalle CTaHOBUTCS
NPUYNHOW HECHACTHBIX CIyYaes.

- Bo Bpemsi paboTbl npubopa oepxute ero
nogarnbLue OT AeTen U OT MPOYUX MOCTOPOHHUX
nmu.

- He paspeluaetcs ncnonb3osarb npnbop

B CIy4ae NMoBPEeXAEHUs LUHYpa Uy BUITKK
3MEKTPONUTaHUS.

- Ecnu Bl 3ameTvinu kakne-nmbo nospexaeHns
Kopryca npmbopa unv Hemonagku B ero
paboTe, HemeaneHHo oTkMounTe Npubop ot
CeTn 3MNeKTponMTaHns Bo nsbexaHne yaapa
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

- He pa3speluaetcs Bkntoyatb npubop, ecnu Ha
HEM MMeloTCs BUAMMbIE Criefbl MOBPeXaAeHWI
U YyTEYKN.

- He Bkntovavite npnbop MoKpbIMK pykamu, a
Takke, ecrnv Bel ctoute Ha nony 6ocukom.

- BosbMuTECH pyKOW 3@ BUIKY M akKypaTHO
BbIHbTE €€, NPUuAepPXK1MBasi PO3ETKY APYrov PYKOW.
He nogHumanTe n He nepemellanTe Nnpmubop 3a
LLIHYP 3NEeKTPONuUTaHus.

- He 3akpyumBavite LUHYp 3NeKTPONUTaHNs BOKPYr
npubopa.

- MNepepn BkNoYeHneM Bceraa nposepsnTe
COCTOSIHUE LUHYpa SrEKTPONUTaHUS.
MoBpexaeHve LWHypa MOXET NPUBECTU K
Hec4yacTHOMY Cryyaro.

- OaHHbIn Npubop He npegHa3HaveH ans
MCMONb30BaHNsA BHe AoMa.

- PerynsipHo npoBepsiiTe LWHYp 31eKTponuTaHns
Ha Hanunyne BO3MOXHbIX NOBPEXAEHWNA.

Mpu oBHapyXeHnn nocnegHux He cnegyet
ncnonb3oBaTtb Npnbop.

- He ucnonbsynte n He xpaHute npnbop Ha
ynvue.

- He Tporavite BUnKy anekTponuTaHus MOKpbIMU
pykamu.

- Y6eguTecb B TOM, 4YTO NPUOOP HE MOXET
CrnyYalHO BKITIOYMTLCH B TO BpeMms, koraa Bbl
OTBMEKIUCh; 3TO MOXET ObITb ONacHo.

- MNepep BkNtoyeHnem ybeantecnb, 4YTO Ne3Bus
NPOYHO 3aKpenneHbl Ha npubope.

- CobritopaiiTe OCTOPOXHOCTb MOCNe OCTaHOBKM
npubopa, NOCKOmNbKY B TEYEHNE HEKOTOPOro
BpeMeHu paboyas getanb NpogornkaeT
BpaLlaTbCs Mo UHEpPLUK.

PekomeHpaLmm no 6e3onacHOCTH ANSA XU3HN
M 300pOBbA:

- MNepep noaknioveHnem ybeautecb B TOM, YTO
LUHYP 3NEeKTPONUTaHNS MOMHOCTBLIO pacnpasreH.
- He ncnonb3yiite npnbop, ecnu ero akceccyapbl
UKW pacxofHble Matepuansl He MPUCOEANHEHDI
AOIMKHBIM 0B6pa3om.

- He Bkntovavite GneHpgep BXonocTyio.

- He ncnonb3yiite npnbop, ecnu y Hero
HeuncnpasHa kHonka BKJ1/BbIKI1.

- He cdopcupyinte paboyyto MoLHOCTL npubopa.
- Cobniogante 0TMETKY MaKCMMarbHOro YPOBHS
MAX. (Puc. 1) 1)

- MNpn pobaeneHun ropsven XMaKocTn ee obbLEM
He JOIMKEeH NpeBbIlaTb NOMOBUHY EMKOCTH
KyBlKHA. CmelunBas ropsume Xuakoctu

B M3MenbuuTene, BCerga yctaHaBnmBawTe
nepekroyarens CKOPOCTEN Ha Camyto HU3KYHO
CKOpOCTb

- laHHbIN NpMbOp NpegHa3Ha4YeH UCKITHYUTENBHO
ANs AOMaLLHEro ncnonb3osaHns. He
pa3peLluaeTcs cnonb3oBaTh MUKCEp B
NMPOMBILLUIIEHHBIX UM KOMMEPYECKUX LiensiX.

- XpaHuTe npnbop B MecTax, HeAOCTYMHbIX Ans
neten n / nnn HegeecnocobHbIX NuL.

- He noageepravite npnbdop Bo3neCTBUIO BbICOKMX
Temneparyp.

- B pubope HeT CNOMaHHbIX YacTen unm
BMAVMbIX CIEAOB NOBPEXAEHNI, a BCe
akceccyapbl NPaBUIbHO YCTAHOBMEHbI.
Y6eanTech, YTO HAYTO HE MeLIaeT NPaBUITbHON
pabote npubopa.

- Ncnonbayinte npubop, ero akceccyapsbl

1 paboune getanu cornacHo AaHHbIM
MHCTPYKUMSAM, Yy4UTbIBas YCroBusi n Tmn paboThbl.
- Hukorga He ocTtaBnsniTe npnbop BKIOYEHHbBIM
B po3eTky u 6e3 npucmotpa. Nomunmo
6esonacHocTH, 3TO NpMBEAET K 3KOHOMUU
3MEKTPOSHEPrMN 1 NPOASIUT CPOK CIYXObI
npubopa.

- MpogomknMTeNnbHOCTL HENpPepbIBHONM paboTsl
npubopa He AomkHa npeBsbiWwaTtb 1 MUHYTY unm
LMKN o6LLen ANMTENbHOCTLIO 1 MUHYT, Npu4em B
nocnegHeMm crnyyae HeobxoanMo ocTaHaBNMBaThb
npubop Mexay umMKnaMmm MUHUMYM Ha OOHY
MUHYTY. He pekomeHayeTcs ncnonb3osaTtb
npubop fonbLue He0BXOANMOro MPOMeXyTKa
BPEMEHW.

- B kavecTBe pekomeHAaLMM B KOHLIE MHCTPYKLMN



npuseaeHa Tabnuua ¢ peuentamu, B KOTOPOW
yKa3aHO COOTHOLLEHWE MeXay KOnM4yecTBOM
nepepabaTbiBaeMbIX NMPOAYKTOB Y BpEMEHEM
pabotkl npubopa, a Takke MakcumarbHas
NPOAOIMKUTENBHOCTL PaboThl yCTPONCTBA Npu
Pa3nuYHbIX YCIOBUSIX HArpysku

- He ncnonbayiite npnbop Ha yacTsx Tena nogew
WIN KMBOTHBIX.

- He ucnonb3sywte npnbop ans obpabotku
3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB N KOCTEMN.

- Ntoboe HecoOoTBETCTBYOLLEE NCMONb30BaHNE
npubopa nnu HecobnoaeHe NHCTPYKLUMIA Mo
aKcnnyataummn ocsoboxaaloT NponssoanTens ot
rapaHTUIHBIX 00A3aTENbCTB MO PEMOHTY, a TaKkke
CHMMAaIOT OTBETCTBEHHOCTb C U3rOTOBUTENSA.

WHCTpyKumMa no akcnnyarauuu

MNepen nepBbLIM UCNONb30BaHMEM:

- Ybeautechb B TOM, YTO Bbl NONHOCTLIO
pacnakoBanu npubop.

- Mepen nepBbIM MCMONBb30BaHWEM TLLATENBHO
npomonTe BCe AeTanu, KoTopble HaxoasTcs

B HEMocpeACTBEHHOM KOHTaKTe C NULLEN, KaK
onucaHo B pasaene Yuctka u yxog.
-Bbibepute HyxHyo Bam dyHkuuio.

SkcnnyaTtayms:

-MonHoCTbIO pasmoTanTe LHYP SNEKTPONUTaHUS.
- MopgkntounTe Nprbop K 3MEKTPUHECKON CETU.

- Bknounte npnbop npu nomoLum kHonku BKI1/
BbIKIT.

- MpucTtynawnTe k nepepaboTke NPOaYKTOB
nUTaHus.

Mocne kaxpaoro UCNonNb3o0BaHUA:

- Bbikntouute npmbop ¢ nomoLLsto kHomku BKIT/
BbIKIT.

- OTkntounTe NpnbOp N3 CETU ANEKTPONUTaHMS.
- CMoTainTe ceTeBow LLUHYP 1 NOMECTUTE €ro B
crneumanbHoe oTAeneHue.

- BeimoriTe rpunb.

CbeMHble HacagKu:

INonaTtouky (Puc. 2):

- [laHHas Hacafka CnyxuT Ans NpUroToBneHNs
COYCOB, CYNnoB, ManoHe3a, KOKTennen, 4eTckoro
nuTaHus,...

- MNpucoegnHuTe Hacaaky-bneHaep kK MOTOPHOMY
kopnycy npubopa, NoBepHyB ee B HarnpaeneHuu,
yka3aHHom cTtpernkon (Puc. 2).

- MomecTuTe NpoayKTbl B KYBLUMH U BKIHOYMTE
npubop

- CHMmuTe Hacaaky-bneHaep, NoBEpPHYB ee B
NPOTMBOMOMNOXHOM HanpaBieHuu, 1 N3BNekuTe
13 npubopa Ansa nocneaywoulen ounctkm (Puc. 2).

YHuBepcanbHbI usmensuyuTens (puc. 3)

- C nomoLLblo AaHHOW Hacaaku Bbl MOXeTe
n3mMenbyaTh Nobble NPoAyKThl, HAaNpPUMep, MSACO,
OBOLUM 1 T.4.

- MomecTuTe NpoaykThl B YaLly Ans U3Mens4eHus
1 NIOTHO YCTaHOBUTE KPBbILLKY.

- MpucoeanHnTte Hacagky-bneHaep kK MOTOPHOMY
Koprycy npubopa, NoBepHyB €€ B HanpasneHnu,
yKas3aHHOM CTPENKOMN.

- YcTaHoBWTE peayKTop C MOTOPHOM YacTbio
Kopryca B COOTBETCTBYIOLLME Na3bl B BEPXHEN
YacTM KPbILLKM KyBLUMHA W BKMKOYMTE NpnGop.
(BaxxHo: He BkntovanTe brnieHaep, ecnv pegykTop
WY MOTOPHAas YacTb Kopnyca 3aKkpenseHbl
HEMNpOYHO MMM HENPAaBUIBHO).

- ObpaboTaB NpoaAyKT A0 HY>XHOWN TEKCTYpbI,
otnyctute kHonky MYCK.

- OTcoeanHuNTE PEeAyKTOp C MOTOPHBLIM BrIOKOM OT
KpbILKM Yawn. YTobbl OTCOEANHUTL PEQYKTOP OT
MOTOpPHOrO Brioka, HaXXMUTE Ha KHOMKY 3aMeHb!
akceccyapos.

Hacapka-BeHuuk gns B36MBaHus (puc. 4)

- YcTaHOBMB HacagKy-BEHYMK, Bbl MOXETe
MCMNonb30BaTh bneHaep kak 0ObIYHbIA PyYHOM
MUKCep: ANns B3OMBaHUS AuLl, NMPUrOTOBNEHNS
KpemoB 1 T.4.

- BcTaBbTe Hacagky-BeHUMK B penykTop (puc.
4.1). NpucoennHnTe Hacagky-bnexgep kK
MOTOPHOMY KOprnycy npubopa, NoBepHyB ee B
HanpaBsneHuu, ykasaHHOM CTpenkon (puc. 4.1).
- MNomecTuTe NpoayKThl, KOTOpLIE TPebyeTcs
B36WTb, B €MKOCTb C BbICOKUMM Kpasimu u
BKINtoumTe Npubop (puc. 4.2). ina goctwkeHns
HaunyyLlero pesynsrata PpEKOMeHAyeTCs
noBopaYnBaTh MUKCEP MO YacoBOW CTPErKE.

- CHMMWTE HacafKy-BEHYUK 1 pegyKTop (puc.
4.3).

- BaxHo: 4TOObI OTCOEANHNUTBL HAacaaKy-BeHUMK
(F) ot peaykTopa (G), noTaAHUTE 3a KOMbLO.

Yucrtka n yxopn

- BbikntounTe npnbop 13 po3eTkn 1 4OXANUTECH,
roka OH NOMHOCTbLIO OCTBIHET, NPeXAe Yem
NPUCTYNUTbL K YNACTKE.

-MpoTtpute kopnyc npubopa BNaXxKHON TPSAMOYKON
C HebOoMbLIMM KONMYECTBOM MOILLETO CPEACTBa
1 3aTeM TWwaTenbHO NpoCcyLUnTeE.

-He ncnonb3ynte pactBopuTEnM, OKUCNSAIOLLME,
XMOpHbIe Unu abpasuBHbIE BELLECTBa AN YNCTKU
npubopa.

- Hu B koeM crniyyae He norpyxavite npubop B
BOZY UNW OPYryH0 XWAKOCTb, HE NMoMeLLanTe ero
noA KpaH ¢ Bogown.



-Bo Bpems unctkun npubopa Heobxoanmo 6biTb
0CO0BEHHO OCTOPOXHBIM C OCTPLIMW HacaaKkaMmu-
HOXaMmMu.

- PekomeHayeTcst perynsipHo oumwats npubop u
TLWATENbHO yaansaTb BCe OCTaTKU NMULLN.

- HactoatenbHo pekomeHayem MbITb GrieHaep
nocne Kaaoro ucrnons3oBaHus. Ecnv npubop
OyaeT XpaHWUTLCS B TPSI3HOM BUAE, OH HAYHET He
TOMNMbKO TEPSITb BHELLHWIN BUL — 3TO MOXET TaKkKe
HeraTMBHO OTPa3nTbCS Ha ero pabote u Aaxe
NMPUBECTU K HECHACTHOMY Cryyalo.

- MpnBop MOXHO MbITb NOA NPOTOYHOW CTpyeW
BOAbI C MCMOSIb30BaHNMEM MOIOLLUX CPEACTB

UM B NOCYLLOMOEYHOW MaLLMHE (Ha KOPOTKOM
nporpamMme)

- Bbl MOXeTe MbITb B MOCYAOMOEYHON MalUnHe
cnepyowme yactv bneHgepa (BolbpaB KOPOTKYHO
nporpaMMy MbITbs1):

- Jlonatouky

- MepHbIi cTakaH4uK

- KyBwnH

- Hacapgka-BeHuvk ansi B36BaHus

- MonoxeHne cTekaHue/cyllka Yacten bneHaepa
Npu MbITbe B MOCYAOMOEYHOW MaLlVHe Unu B
pakoBMHe obecneynT nerkoe yaaneHune snaru
(Puc. 5).

- XopoLwuo npocyLlunTe Bce AeTanu nepeq
cbopkor 1 nocneayrLwmnM XxpaHeHnem npudopa.

&

HeucnpaBHOCTM 1 €nNOCO6BLI UX yCTpaHEHUs
- Ecnn Bbl 3ameTvnu HemcnpaBHOCTH B paboTte
npubopa, obpaTuTecb B aBTOPU3MPOBAHHbIN
CEpPBUCHBIN LIEHTP. He nbiTanteck NOYNHUTL
npnbop camMoCTOATENbHO, 3TO MOXET ObITb
onacHo.

[ina npoayKToOB, M3roTaBnMBaemblx B
EBponernckom cotose, n/unm B Tex cny4asx,
Korga B CTpaHe Npoun3BOACTBA MMEIDTCA
COOTBETCTBYIOLLME HOPMATVBbI:

3awuTa okpyxatoLien cpeabl U BTOPUMYHas
nepepaboTka npoAykKra

- B cooTtBeTcTBMM € TpeboBaHMAMM MO OXpaHe
OKpy>KatoLen cpeabl, yrnakoBka U3roToBneHa un3
MaTtepuanos, npeaHa3HavYeHHbIX ana BTOpI/I‘-IHOI7I
nepepabotku. Ecnu Bel 3axoTuTe ee BbIGpOCUTD,
TO MOXeTe BOCMOMb30BaTbCA CrieunanbHbiMU
KOHTeI7IHepaMI/I Ona KaXaoro tmna martepuana.

- Hu cam npunbop, HM ero ynakoBka He cogepxat
BeLLEeCTB, NPEeACTaBNALLNX ONacHOCTb Ans
OoKpyXatoLLen cpeapl.

[laHHbI CMMBON O3HAYaEeT, YTo No

OKOHYaHWUW NOJIe3HOM XM3HW Npubopa
mmmm C€OYET Nepenatb ero B NyHKT npuema

OTCMYXXUBLLUX 3MEKTPUYECKUX 1
3MeKTPOHHbIX Npubopos (RAEE) unu B pykn
npeacTaBUTeNsi COOTBETCTBYIOLLEN OpraHu3aumn.

Mpubop n3roToBnNeEH B COOTBETCTBUN C
HupekTtueon 2014/35/EU no HU3KOBONETHOMY
o6opynosaHuio, Anpektusoin 2014/30/EU no
3MEeKTPOMarHUTHOWM coBMecTMMocT!, [inpekTusom
2011/65/EU no orpaHu4eHnto cnonb3oBaHus
onpeaeneHHbIX OnacHbIX MaTepuanos Ass
NPOV3BOACTBA 3NEKTPUYECKOTO M ANEKTPOHHOIO
o6opynoBaHusa 1 OupekTtuson 2009/125/

EU, yupexpgatoLen cuctemy TpeboBaHuii K
3KONOrMYeCKOMY NPOEKTUPOBAHMIO NPOAYKLIMN,
CBSI3aHHOW C 9HepronoTpebdneHnem.



PekomeHpauumn no 06pa6oTKe npoayKToB

Bnwoao PekomeHpayemble Hacaaku | Kon-Bo | Cnoco6 npurotoBneHus Bpems
PasbeiiTe B KyBLIWH 1 AliLO, Ao06aBbTE LLENOTKY
COMKN 1 HECKOMbKO Karnernb yKcyca Uv nMMoHa.
MaiioHes 250 ml | JobaBbTe nogcon HeYHoro (ONMBKOBOrO) Macna 35s
[0 cneuyansHON OTMETKM U BKITIOUMUTE Nprubop.
MepemelunBarTe 40 NonyYyeHUs OQHOPOAHOW Macchbl.
PpyKTOBLIN [MomecTnTe B CTakaH4MK ppyKThl MO BKYCY U
KOKTEWrb pasmeLumBaiiTe 4O NONy4YeHUss O4HOPOAHON Macchl
Pactonute 30 r macna Ha MeanieHHOM OrHe,
Coyc 600 ml no6asete 100 r myku 1 30 r Menko Hape3aHHOro 155
Belwamenb naccupoBaHHoro nyka. MNMocreneHHo gobasste 500 ml
moroka. MNepemeluante 6neHaepom.
Hanente B emkocTb xonogHele crnueku (ot 0 go 5 °C),
B3OMBaNTE UX NMABHBLIMU KPYrOBbIMU OBVKEHUSIMU
B3butbie 250 ml no 4yacoBoWu cTpernke. HaumHanTte co 2 ckopocTy, 2 min
CIUBKM nocTeneHHo yBenuyneas ee o 4ou. byasre
OCTOPOXHbI, T.K. €CIM CMIUBKW O4eHb J0Iro B3GKBaTh,
OHM MOTYT NPEBPATUTLCA B MACro.
BaGuTLie MonoxwuTe sindHble 6enkun B rny6oKyo eMKOCTb 1
3 Genka | B3bmBainTe NNaBHbLIMU ABUKEHUSMI NO YaCOBOW 2 min
SAAMYHblE Benku M
cTpenke Ao Heo6XoAMMOW KOHAWLMN.
MonoxwuTe B eMKOCTb BapeHblii kapTodenb,
KaptodpensHoe o
niope 400 g pa3pe3aHHbIi Ha Kycoyku, fobassTe 150 Mn. Boabl 30s
W1 mMornoka.
OuucTtute ot wkypku 100 r a6nok, 100 r 6aHaHOB,
Oetckoe 9 N
uTaHMe 300 g nob6asbTre 50rp. NeveHbs U CBEXUIA anenbCUHOBbIN 25s
cok. [MNepemeluarite GrieHgepom.
MaHnpoBoYHbIE 50 MonoxwuTe cyxapu / 4epcTBbI XN1eb B eMKOCTb U 1.5 min
cyxapu 9 n3mene4uTe fo HeobXoaMMON KOHCUCTEHLIM. ’
Bapenbie 100 MopexbTe BapeHyto CBEKITY, MOPKOBb U NyK Kybukamu 30-50 s
OBOLLM 9 (wmnpuHol npnbnmantensHo 1 cm). Namensuute.
o OuncTnTe siiLa oT CKopnynbl, pa3pexsTe Ha Kyoukn n
BapeHblie sinua 2 any u prynbl, pasp Y 10s
n3mensyuTe.
MsicHon dhapLu .
PaspexbTe MSICO Ha KyCOYkU (LUMPUHON
(cblpoe unu 150 g 30s
npubnuantensHo 1 cm). N3amenbuute.
BapeHoe MsCO)
Teprasn
P 200g OuncTTe MOPKOBbL OT LLKYPKY, 30s
MOPKOBb
a3pEeXbTE Ha KYCOYKW (LUMPUHOMA NpUGNusnTenbsHo 1
Opexvt 200g |Pa3P Y (wwmp P 30s
cm). NamenbunTe.
Menko
Hape3aHHbIN 35 PaspesxbTe cbip Ha KyCoUku (LUMPUHOW NpuBnuanTensHo 1 3s
XaMOH 9 cm). MamenbunTe.

«CeppaHo»




Mixer

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs electrocasnic
marca TAURUS. Designul, performantele si teh-
nologia acestui aparat, cat si controalele stricte in
ceea ce priveste calitatea in timpul procesului de
fabricatie, va vor furniza satisfactii depline pentru
multi ani.

Descrierea

A Presa

B Corp motor

C Tija

D Pahar dozator*

E Vas**

F Tel**

G Element reductor**

(*) Disponibil doar cu modelul Robot 500 Inox /
Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox
(**) Disponibil doar cu modelul Robot 500 Plus
Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

Tn cazul in care modelul aparatului dvs. nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, le puteti
cumpara de-asemenea in mod separat de la
Serviciile de Asistenta Tehnica.

A Sfaturi si avertizari privind
sigurant

- Cititi cu atentie acest manual de instruc-
tiuni inainte de a pune aparatul in functiu-
ne si pastratH pentru consulte ultericare.

- Inainte de prima utilizare a produsului,
se vor curata partile care intra in contact
cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

- Copiii nu trebuie sa utilizeze apara-
tul. Nu |asati aparatul si cablul sau la
indemana copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat de per-
soane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau persoane
care nu detin experienta in manipu-

Romana

larea acestuia, atata timp cat acestea
actioneaza sub supraveghere sau au
primit instructiuni privind manipularea
in conditii de siguranta a aparatului Si
inteleg posibilele riscuri.

- Acest aparat nu este o jucarie.Copiil
trebuie supravegheati pentru a garanta
Ca Nnu se joaca cu acest aparat.

- Lamele sunt ascutite si ar putea pro-
voca daune. Actionati cu grija si evitati
contactul direct cu marginea de taiere a
acestora.

- Acordati o atentie speciala in mo-
mentul manipularii lamelor, in cursul
operatiunilor de montare si demontare,
golind vasul si in timpul curatarii.

- Orpire si deconectatj aparatul de la refea
cand nu este utilizat si inainte de a realiza
orice operaune de curatare, reglatj,
incarcaj sau schimbatj accesoriile.

- In cazul aparitiei unor anomalii la
cablul de alimentare, nu incercati sa
schimbati cablul, ar pute fi periculos.
Duceti aparatul la un service autorizat.
- Fitj atentj la tumarea lichidelor fierbintj
in robotul de bucatarie sau blender,
deoarece acestea pot fi gjectate din
aparat datorita vaporizarii bruste.

- Inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica,
verificati daca tensiunea indicata pe placuta cu
caracteristici coincide cu tensiunea retelei.

- A se conecta aparatul la o priza de curent care
sa poata furniza minim 10 amperi.

- Stecarul aparatului trebuie sa coincida cu priza.
Nu modificati niciodata stecarul. Nu folositi adap-
tor pentru stecar.

- Mentineti curata zona de lucru si asigurati o
buna iluminare. Zonele neingrijite si intunecoase
faciliteaza accidentele.

- Indepértati copiii sau persoanele curioase in

timp ce utilizati acest aparat.
- Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul



electric sunt deteriorate.

- Daca una din carcasele aparatului se
deterioreaza, deconectati imediat aparatul de la
reteaua electrica pentru a evita posibilitatea unei
electrocutari.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut, daca
prezinta semne vizibile de daune sau daca exista
0 scapare.

- Nu utilizatj aparatul cu mainile sau picioarele ume-
de si nu-l folositi atunci cand sunteti descaltat.

- Nu folositi niciodata cablul electric pentru a ridi-
ca, transporta sau scoate din priza aparatul.

- Nu infasurati cablul electric de conectare in jurul
aparatului.

- A se verifica starea cablului electric de conexiu-
ne. Cablurile deteriorate sau incélcite cresc riscul
de soc electric.

- Acest aparat nu este adecvat pentru utilizarea
n exterior.

- Cablul de alimentare trebuie sa fie examinat in
mod regulat in vederea constatarii semnelor de
deteriorare si, in cazul in care este deteriorat,
aparatul nu trebuie sa fie utilizat.

- Nu utilizati si nu tineti aparatul in aer liber.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
nedorita a aparatului.

- Tnainte de a-l utiliza asigurati-va ca lama / lame-
le sunt bine fixate Tn aparat.

- Aveti grija dupa operatiunea de oprire a aparatu-
lui, deoarece lama va continua sa se roteasca ca
urmare a inertiei sale mecanice.

Utilizare si ingrijire:

- Tnaintea fiecarei utilizari, desfisurati in mod
complet cablul electric al aparatului.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile si filtrele
sale nu sunt cuplate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul in gol.

- Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de pornire /
oprire nu functioneaza.

- Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

- Respectatj indicatia nivelului MAXIM (Fig. 1)

- La procesarea lichidelor calde, nu umpleti cana
pana la mai mult de jumatate. La amestecarea
lichidelor calde Tn tocator, selectati intotdeauna
viteza mai lenta in selectorul de viteza.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului do-
mestic si nu celui profesional sau industrial.

- Nu lasati acest aparat la indemana copiilor si/
sau persoanelor handicapate.

- Nu expuneti aparatul la temperaturi extreme.

- Verificati ca partile mobile sa nu fie dezaliniate
sau blocate, ca piesele sa nu fie stricate sau sa
prezinte simptome care ar putea afecta buna
functionare a aparatului.

- Utilizati acest aparat, accesoriile si uneltele sale
in conformitate cu prezentele instructiuni, {inand
seama de conditjile de lucru si de lucrul care
trebuie sa fie efectuat.

- Nu Iasati niciodata aparatul conectat fara sa-I
supravegheati. In plus veti economisi energie si
veti prelungi durata de viata a aparatului.

- Nu utilizati aparatul pe o duratd mai mare de un
minut consecutiv sau realizand cicluri mai mari
de 1 minute, in acest caz respectati intotdeauna
pauza de cel putin 1 minut intre cicluri.

- Ca referinta Tn tabelul anexa figureaza céateva
retete, inclusiv cantitatea de alimente care trebuie
sa fie procesate, timpul de functionare necesar
elaborarii fiecarei retete, precum si timpul de
functionare maxima a aparatului in functie de
diferitele conditii de incarcare.

- Nu utilizati aparatul pe corpul vreunei persoane
sau vreunui animal.

- Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau oase.

- Orice utilizare incorectéa sau in dezacord cu
instructiunile de folosire, anuleaza garantia si
responsabilitatea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Asigurati-va ca s-a retras tot materialul de am-
balaj al produsului.

- Inainte de prima utilizare a produsului, se vor
curata partile care intra in contact cu alimente-
le conform instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

-Pregatiti aparatul pentru functia pe care doriti sa
o executati.

Utilizare:

- Desfasurati complet cablul ihainte de a porni
aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand
intrerupatorul pornit/oprit.

- Selectati functia dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

Odata incheiata utilizarea aparatului:

- Opriti aparatul apasand butonul de pornire/oprire.
- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

- Stréngeti cablul si puneti-l in locasul pentru cablu.
- Curatati aparatul.

Accessories:

Accesoriu Tija (Fig. 2):

- Acest accesoriu este utilizat pentru prepararea
sosurilor, supelor, maionezelor, shake-urilor,



pireurilor pentru bebelusi, etc.

- Cuplati blenderul la corpul motor si rotiti T
sensul sagetii (Fig. 2).

- Introduceti alimentele pe care doriti sa le
procesati in vas si puneti in functiune aparatul.

- Pentru a spéla blenderul, decuplati si extrageti
accesoriul rotindu-l in sensul opus sagetii (Fig. 2)

Accesoriu pentru tocat (Fig. 3):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a toca
legume sau carne...

- Introduceti alimentele pe care doritj sa le prelucratj
n vasul de tocat cu lamele situate inauntru si atagati
capacul pana cand va ramane fixat.

- Atasati elementul reductor la blocul motor
rasucindu-l in sensul indicat de sageata.

- Atasati ansamblul format la capac si porniti
aparatul (Atentie: nu porniti aparatul daca tot an-
samblul nu este agezat si fixat aga cum trebuie)
- Opriti aparatul atunci cand alimentul va dobandi
textura dorita.

- Separati ansamblul de capac si eliberati ele-
mentul reductor.

Accesoriu Tel (Fig. 4):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a bate
frisca, albusuri...

- Introduceti telul in elementul reductor (Fig. 4.1).
Atasati elementul reductor la blocul motor
rasucindu-l in sensul indicat de sageata (Fig. 4.1).
- Asezati alimentele intr-un vas amplu si porniti
aparatul (Fig. 4.2). Pentru un rezultat optim telul
trebuie miscat in sens orar.

- Detasati telul si eliberati elementul reductor.
(Fig. 4.3)

- Nota 2: Pentru eliberarea telului (F) din elemen-
tul reductor (G), trageti de inelul telului.

Curitirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca nainte de a initia orice operatiune de
curatare.

- Curatati aparatul cu un prosop umed impregnat
cu cateva picaturi de detergent si apoi stergeti-I.
- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor ph
acid sau bazic precum lesia, sau produse abrazi-
ve pentru a curata aparatul.

- Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid si nu-I
puneti sub jet de apa.

-In timpul procesului de curatare trebuie avuta
multa grija cu cutitele pentru ca sunt foarte
ascutite.

- Se recomanda curatarea periodica a aparatului
si eliminarea tuturor resturilor de alimente.

- Daca acest aparat nu se mentine in bune

conditii de curatenie, suprafata acestuia se poate
degrada si poate afecta durata de viata a apara-
tului intr-un mod iexorabil precum conduce la o
situatie periculoasa.

- Aparatul poate fi spalat cu apa si sapun sau in
masina de spalat vase (cu un program de spalare
scurta).

- Urmatoarele piese pot fi spalate in magina de
spalat vase (utilizand un program de spalare
scurt):

- Tija

- Pahar dozator

- Vas

- Tel

- Pentru a usca/scurge piesele care pot fi spalate
in magina de spalat vase sau in chiuveta,
pozitionati-le astfel incat apa poate sa fie drenata
cu usurinta (Fig. 5)

- Uscati toate piesele inainte de a monta si pastra
aparatul.

[

Anomalii si reparatii

- In cazul aparitiei unor anomalii la cablul de
alimentare, nu incercati sa schimbati cablul, ar
pute fi periculos. Duceti aparatul la un service
autorizat.

Pentru produsele provenite din Uniunea
Europeana si/sau in cazul in care acest lucru
este solicitat de reglementarile din tara de
origine:

Caracterul ecologic si reciclabil al produsului
Materialele care alcatuiesc ambalajul acestui
aparat sunt integrate intr-un sistem de colectare,
clasificare si reciclare.

- Produsul nu contine concentratii de substante
care pot fi considerate daunatoare pentru mediul
fnconjurator.

Acest simbol semnaleaza ca, daca doriti

sa va debarasati de acest produs odata

incheiata durata sa de viata, trebuie sa il
I predati, cu ajutorul mijloacelor adecvate,

unui colector de deseurile de echipamen-
te electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat este in conformitate cu Directiva
2014/35/EU de Tensiune joasa, cu Directiva
2014/30/EU de Compatibilitate electromagnetica,
cu Directiva 2011/65/EU privind restrictiile la
utilizarea unor anumite substante periculoase

la aparate electrice si electronice si cu Directiva
2009/125/EU privind cerintele de design ecologic
aplicabil produselor care au legatura cu energia.



Preparare alimente

Repeta Accesoriu recomandat Cantitate | Elaborare Timp

Punepi un ou intr-un vas, sare, cateva picaturi
de opet sau lamaie; umplepi cu ulei pana la
partea indicata oi punepi in funcpiune aparatul
fara a-I mioca panéa cand se va inchega.

Milkshake-uri | L e Introducepi fructele oi amestecapi pané cand |

Maioneza 250 ml 35s

vepi obpine un aliment omogen.

Topipi 30 gr. de unt intr-un ibric la foc mic, pu-
nepi 100gr. de faina oi 30 gr. de ceapa prajita
(trecutad mai Tnainte prin tocator) oi adaugapi
500 ml de lapte.

Sos bechamel 600 ml 15s

Varsapi smantana lichida destul de rece (intre
0 oi 5°C) intr-un vas de-asemenea rece oi
250 ml utilizapi mixerul (cu telul) miocandu-I in sens 2 min
vertical. Avepi grija, pentru ca daca trece prea
mult timp, smantana se va transforma in unt.

Preparare frioca

Punepi albuourile intr-un vas oi folosipi mixerul
3 albuouri | miocandu-I in sens vertical pana cand se vor [ 2 min
bate.

Batutul albuou-
rilor

Se pot marunpi prelucrand alimentul situat

direct in cratipa. 30s

Piure de cartofi 400 g

Taiapi marunt oi punepi intr-un vas 100 gr. de
3009 mere, 100 gr. de banane, 50 gr. de biscuipioi |25s
suc de portocale.

Terci / pasat

Fragmentapi péainea uscatd fnainte de a
509 o pune Tn vas oi marunpipi-o pana cand vepi 1,5 min
obpine aspectul dorit.

Paine data prin
razéatoare

Taiapi in cuburi de 1 cm. oi marunpipi pana

Brénza rasa 1009 cand vepi obpine aspectul dorit. 30-50's

Ou tare ras 2 ous Talgbl ogale in patrimi 0|'marunp|b| pana cand 10s
vepi obpine aspectul dorit.

Carne tocata

(cruda sau 150 g Taiapi Tnainte in cuburi de 1 cm. 30s

preparata)
Radepi morcovii, taiapi in cuburi de 1 cm. oi

Morcovi 200 g marunpipi pana cand vepi obpine aspectul 30s
dorit.

Fructe uscate 200 g C}lréjba})l fructgle dg €oaja oi marunp|b|-le 30s
pana cand vebi obpine aspectul dorit.

Maruntire sunca 35 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s

taraneasca obtineti textura dorita




Mukcep

Robot 500

Robot 500 Inox

Robot 500 Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

YBaxaemm KnmeHTu:

Bnarogapvm Bu, Ye 3akynuxte enektpoypes ¢
mapkata TAURUS.

HerosaTa TexHonorusi, ou3sanH u
dyHKLMOHANHOCT, Hapep, ¢ hakTa, Ye HagBuLaBa
N HaNn-CTPUKTHWUTE HOPMM 3a Ka4yecTBo, Lie Bu
[0CTaBAT MbIHO YAOBNETBOPEHUE 3a AbIIMO
Bpeme.

OCHOBHM YacTn

A Mync 6yToH

B Tano Ha moTopa

C bbpkanka

D MeputenHa yawka*

E Kana**

F MpucTaBka 3a pa3bvBaHe Ha nsiHa**
G PegykTop**

(*) Camo npu mogena Robot 500 Inox / Robot 500
Plus Inox / Robot Unic 500 Plus Inox

(**) Camo npu mogena Robot 500 Plus Inox / Robot
Unic 500 Plus Inox

Ako Bawumat mogen ypen HMa Hsikou oT
ropeonucaHuTe NpUCTaBku, MOXe Aa '

3akynuTe otaenHo B CepBu3nTe 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe.

A Cuee v npepynpexxpermn
3a 6e3onacHocT

+Tpo-eTete BHMMATENTHO Tasv BpoLLypa
rnpeam Ja nycHeTe ypea B AeViCTBYE U
S13arasere 3a No-HararbLLHW CrPaBK.
HecriaseaHeTO Ha MHCTPYKLIMUTE MOXKE
[a [oBee 110 aronaryka.

- MNpeouv oa vsnonseare en. ypena 3a
MbPBY IMbT, MOHUCTETE BCUHKN YaCTH,
KOUTO Ca B KOHTaKT C XpaHUTENHUTE
NPOLYKTW, CrieaBanikv YImsTBaHUSTa OT
pasgen ‘TloumcteaHe”.

- YpeobT He TpsbBa fa ce uanornssa
ot geua. [ipwxre ypeaa v HerosusT
kaben ganey ot 4oCTba Ha Jela.

Bbnrapcku

- Tosn anapar MoXe Ja ce 13noraea
OT Jia ¢ omBNHECKN, CETUBHU 1
YMCTBEHN YBPEKOEHUS UM OT 1L,
KOUTO HSIMAT OMUT C YTPaRMEHNETO
My, NPV YCIoBME, Ye Ca KOHTPONMpaH
1 ca NOMYyYAIIN MHCTPYKLMM 3a
BesonacHara yrnorpeba Ha anapara u
pasbmpaT Bb3VIGKHUTE PUCKOBE.

- Toan ypen, He e npadka.
Habntopasavite geuara, 3a ga cre
CUNYPHW, Ye He C1 UrpasiT C ypeaa.

- Pesuyre ca Hato4eHn 1 morar aa
NPU4MHAT HapaHsiBaHe. [Noaxonete
BHUMATENTHO W 13bArBaiTe Npsik
KOHTaKT C OCTpM1ETaTa Ha pesumTe.

- OBbpHeTE creuviarnio BHAMaHMe
MNPV MaH1nyrauvsTa Ha pesumTe, no
BpeMe Ha orepaummTe 3a CirobsisaHe
W pasmobsiBaHe, Npy U3npaseaHe Ha
KyriaTta v no Bpeme Ha NovvCTBaHETO.
- MiakntouBaiiTe ypeaa oT Mpexara,
KoraTo He € B yroTpeda, KakTo 1 npeam
NOYMCTBAHE, MOHTaXK, 3apeXaaHe Wi
CMsiHa Ha NPUHaONIEXXHOCTUTE.

- AKo 3axpaHBaLLIST kaben e
NoBpeaeH, TpsibBa Aa ce NoAMEHN.
3aHeceTe ypeaa B OTopuavipaH Cepaia
3a TexHn4ecko obenykeaHe. He ce
onuTBaunTe Aa ro pasmooduTe unn
peMOHTUpaTe, ThiA Kato ToBa MOXe [a
Ce OKavKe OMnacHo.

- BHUmaBaiTe npy HarmeaHe Ha
FOpELLIM TEYHOCTU B NpepaboTearers
Ha XPaHUTENH NPOLYKTU U B
MUVKCEpa, Tbi KaTo Npm BHE3AMHO
M3MyCcKaHe Ha napa Tesn TE4HOCTU
Morar a Gbaar U3XBbPrieHN HaBbH.


sbadaoui
Texto escrito a máquina
Unic 500 Plus Inox

sbadaoui
Texto escrito a máquina


- MNpeavn oa cebpXeTe ypeaa kbM Mpexara,
npoBepeTe Aanu NOCOYEeHOTO Ha TabenkaTa ¢
TEXHUYECKUNTE XapaKTEPUCTUKN HanpexeHve
CbBMaja C HanpexeHNeTo Ha enexkTpuyeckaTa
mpexa.

- BknioyeTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHVK Ha
enekTpUYECKN TOK, KOUTO Aa n3aobpxa Han-manko
10 amnepa.

- LLlencensT Ha ypepa Tpsbea Aa cuBnaga c
€neKTPUYeCKns KOHTaKT. He ro mognduumpanTe.
He n3snonseavite agantopu

- MNopabpxariTe paboTHOTO MACTO YNCTO U fobpe
0OCBeTeHO. Pa3xBbprisiHATe U TbMHM MecTa Morat
[a posepar Ao 3rononyku.

- PaboteTe c malwmHaTta ganey ot geua un
ndoNUTHN xopa.

- He usnonseante ypena npuv nospeneH kaben
Unu wencen.

- AKO HAKOSl BBHLLHA YacT Ha ypeaa ce cyynu,
He3abaBHO ro uskrYeTe OT 3axpaHBealluara
Mpexa 3a Aa npefoTepaTnTe onacHocTTa ot
enekTpoyaap. He nsnonssarre ypega ¢ MOKpu
pbLe 1 Kpaka, H1UTo 6ocwu.

- He na3nonaeavite ypena ako e nagan, ako uma
BMOVMM MOBPEaU UMK Teu.

- He na3nonaseavite ypena B 6rnm3ocT 4o BaHu,
aywose n bacenHu.

- Hukora He ro n3nonseavite 3a noBauraHe,
npeHacsiHe Unu U3KYBaHe Ha ypeaa.

- He HaBuBanTe enekTpuyeckms kaben okono
ypena.

- MNpoBepsiBaiTe CbCTOSAHNETO Ha 3axpaHBaLLUs
kaben. NoBpegeHnTe UNK onneTeHn kabenu
noBuLLIABAT pUcka OT TOKOB yAap.

- To3u ypen He e npeaHasHayeH 3a ynotpeba Ha
OTKPUTO.

- MpoBepsBanTe NnepuognyHO CbCTOSHUETO Ha
3axpaHBalums kaben. He nsnonssante ypeaa,
ako 3abenexwviTe cneau ot NOBpeau.

- He usnonsBainte n He cbxpaHsBainTe ypeaa Ha
OTKPUTO.

- He nunanTte wencena 3a BkMntoYBaHe B Mpexarta
C BNaXHu pbLe.

- BsemeTe HeobOxoammuTe Mepku 3a Aa n3berHete
HeXXenaHo BKIIO4YBaHe Ha enekTpoypeaa.

- MNpeav oa nsnonsearte ypena, yBepeTe ce, ve
HOXYeTo/HOoXYeTaTa ca Aobpe 3akpeneHu.

- BbaeTe BHMMaTENHM crieq cnMpaHeTo Ha
anapara, 3aLloTo pe3uuTe Lie NpoabIkaT Aa ce
BbPTAT OT MeXaHu4yHaTa MHepLus.

M3nonsBaHe n noaapbXKa:

- Npenu ynotpeba pa3suinTte HaMmbIHO
3axpaHBalyms kaben Ha ypeaa.

- He na3nonseavite ypena ako HEroBuTe nNpucTaBku
1 UNTpU He ca NPaBUITHO CrIOBEHMN.

- He n3nonasaiite ypeaa npaseH.

- He nsnonseante ypena npu nospeaeH OyToH 3a
BKI./U3KI1.

- He HapBuLLaBaliTe pabOTHUAT kanaumuTeT Ha ypeaa.
- He HapBuwaBanTe makcumanHoTto Hueo MAX.
(Pwur. 1)

- MNpwn ynotpe6a Ha TONMM TEYHOCTU, HE MbIIHETE
KaHaTa noseye oT nonosuHarta. Korato cmecsare
TOMNN TEYHOCTUN B MUHMpEe3ayKaTta, BUHaru
M3Mon3BanTe Ha-HMCKaTa CKOPOCT Ha cenekTopa
3a CKOpOCT.

- To3un ypen e npeAHasHaveH eAUHCTBEHO 3a
6UTOBM HYXXaW, He 3a npodpecnoHanHa HUToO
npomuLneHa ynotpeba.

- CbxpaHsBanTe ypeaa ganed ot geua n/unm
MHBaNMau.

- He nsnaravite ypena Ha ekCTpeMHO BUCOKa
Temneparypa.

- MNpoBepeTe fanv NOABMXHWTE YacTh He ca
pasueHTpoBaHu Unu bnoknpaHu, ganu Hama
CYYNeHWn YacTu 1 Apyrn NogobHU HEN3MPaBHOCTH,
KOMTO MoraT Aja NoBMUSAAT Ha NPaBUMHOTO
yHKUMOHUpaHe Ha MalunHaTa.

- N3nonasanTe T03M ypen, KakTo 1 NpUcTaBkute
N VHCTPYMEHTUTE KbM HEro KaTo crneasaTe Tesun
WHCTPYKLUMW, UMaK1 B NpeaBua ycnoBusaTa Ha
paboTa 1 pyHKUMSATa 3a KOATO € NpefHa3HayeH.
- Hukora He ocTaBsivite ypeaa 6e3 HabntogeHwve,
KoraTo e BkntodeH. 1o To3n HauvH Le cnecTute
€eHeprvs 1 We yabimKUTe X1BOTa Ha en.ypeaa.

- He nsnonseante ypega nocnenoBaTeriHo B
npoabImMKeHNe Ha noseye oT 1 MUHyTa, HUTO

NMbK B Nepuog oT 1 MUHYTK, B TO3K Criyvan
BVHaru no4mekaTa mexay umknute Tpsbsa aa

€ MUHUMYM 1 MUHyTa. B H1KakbB criyyai He e
npenopbynNTENHO ypeda Aa 6bae B ynotpeba
noeeye OT HEOOXOAMMOTO BpeEME.

- Kato opueHTup, B npunoxeHara tabnuuarta Bu
npeanarame HsKOJMKO peLenTu, KOUTO BKIHoYBaT
KONMNYECTBOTO XPaHWUTENHW NMPOAYKTU, BPEMETO
Ha paboTta HeobxoAMMO 3a NPUrOTBAHETO Ha
BCSiKa peLienTa, KakTo U MakCMasHoTO BpeMe Ha
ynoTtpeba Ha ypefa B 3aBMCUMOCT OT pasnnyHuTe
yCrnoBus 3a 3apexaaHe.

- He nsnonasaite ypena Bbpxy KaksaTo u fa e
YacT OT TAMOTO Ha YOBEK UKW XMUBOTHO.

- He nsnonseante ypena, ako npogyKkTuTe He ca
pasmpaseHmn Unu CbabPXKaT KOCTUITKA.

- HenpasunHoTo n3nonasaHe Ha ypena unu
HecnasBaHETO Ha MHCTPyKUuunTe 3a paboTa e
onacHo, aHynupa rapaHuusita u ocsoboxaasa
npoun3BoAMTENs OT OTFTOBOPHOCT.



HauuH Ha ynoTtpe6a

Mpeau ynotpe6a Ha ypeaa:

- YBeperTe ce, Ye CTe OTCTpaHUNV usanara
onakoBka OT ypeaa.

- Mpenwn fa n3nonseare en. ypeaa 3a mbpau
NbT, NOYNCTETE BCUYKN YaCTU, KOUTO Ca B
KOHTaKT C XpaHUTENHWUTE NPOAYKTU, CreABanku
ynbTBaHusTa ot pasgen ‘Mouncreaqe”.
-MoproTeeTe ypena B 3aBMCUMOCT OT (pyHKUMATA
KOSITO XenaeTe Aa u3nonaeare:

Ynorpeb6a:

-Mpeamn ynotpeba passuiite HaMmbIHO
3axpaHBalums kaben Ha ypeaa.

- BknitoueTe ypeaa B enektpuyeckara Mpexa.
- BknitoueTe ypena, Hatuckamnkm 6yToHa 3a
BKITHOYBaHE/U3KITIOYBaHE.

- N3bepeTte xenaHata dyHKUMS.

- Pabotete ¢ npogykTuTe, KOUTO Xenaerte Aa
obpabotuTe.

Cnepn ynoTtpeba Ha ypepna:

- Cnperte ypena ot 6yToHa 3a BkrtouBaHe/
N3KN4YBaHe.

- N3kntoueTe ro oT 3axpaHBallaTta Mpexa.
- HaBunte kabena u ro noctaeeTe Ha
npeAHasHaYeHoTo 3a LienTa MscTo.

- Mouncrerte ypena.

MpucraBku:

MpucrtaBka 3a pas3dbusaHe (Pur. 2):

- Tasn npycTaBka CMyxu 3a NPUroTBsHE Ha
COCOBe, Cynu, ManoHesa, LLENKoBe, Kallu, ...

- MocTaBeTe npuctaskaTa 3a pasbreaHe KbM
MOTOpa Ha ypeaa 1 3aBbpTeTe B Nocoka Ha
ctpenkara (dur. 2).

- MocTtaBeTe nNpopykTUTE, KOUTO XenaeTe Aa
obpaboTuTe B KaHaTa un 3afevicTBaliTe ypeaa.
- 3a fa nouncTuTe NnpucTaekaTa 3a pa3busaHe,
pasrnobete u n3BageTe nNpMcTaBkarta Kato s
3aBbPTUTE B NOCOKa obpaTHa Ha YacoBHMKOBATa
ctpenka (dur. 2).

MpucrtaBku MNpuctaBka 3a kbnuaHe (dwr. 3):
- Tasn npyucTaBka CMyXu 3a HaKbrLUBaHe Ha
3ereHYyLu, Meco u ap.

- MNocTaBeTte npoaykTUTE, KOUTO XenaeTe Aa
obpaboTtBarte, B YallaTa 3a KbiuaHe C HOXYeTa,
cnep KoeTo CroXeTe Kanaka v ro Harrmacete
nobpe.

- 3akpeneTe pegyKkTopa KbM Kopnyca c en.
MOTOPp, 3aBbPTaNKmM ro B Nocokara, ykasaHa ot
cTpernkara.

- MoHTuMpariTe ToBa LSNO KbM Kanaka v nycHete
ypeaa B gencteue (BHumanume: He nyckanTe

ypena B AeNCTBME aKo LSNOTO He € NpaBurHo
NocTaBeHO Y HaMeCTEHO)

- CnpeTe ypeaa korato NpoAyKkTbT 4OCTUTHE
XenaHata ot Bac Tekctypa.

- Otgenete ypefa OT Kanaka u oTcTpaHeTe
penykTopa.

MpucTaBka 3a pa3buBaHe Ha nsiHa (Pwr. 4)

- Ta3u npucTaBka e NpegHa3HayeHa 3a
pa3buBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbum 1 ap.

- MNocTaBsete npuctaBkata B pegyktopa (dur. 4.1).
3akpeneTe pedykTopa KbM Kopnyca C efn. MoTop,
3aBbpTaliku ro B Mocokara, ykasaHa oT cTpenkara
(dur. 4.1).

- MNocTaBeTe NpoayKTUTE B LLMPOK CbA, U MyCHETE
ypena B gencrtaue (dur. 4.2). 3a ga nocturHete
onTUManHu peayntati Bu npenopbyBame ga
OBWXUTE NpucTaBKkaTa 3a pa3brBaHe B NOCOKa Ha.
- OTtcTpaHeTe npuctaBkaTa n ocsobogere
penykTtopa (Pur. 4.3).

- BHumaHue 2: 3a ga ocBoboauTe npucrtaekata
3a pasbusaHe (F) ot peaykTopa (G), ApbnHeTe A
3a xankara u.

MouncreaHe

- N3knioyeTe ypena oT 3axpaHBallata Mpexa u
ro octaBeTe Aia ce OXMafu Npeam Aa 3anoyHete
[a ro nouucreare.

-Mounctete ypena c BnaxHa kbpna, HanoeHa

C HSIKOMNKO Kanku MveLl, npenapar v nocre ro
noacyLuere.

-3a NOYMCTBaAHETO MY He M3non3sanTe
pa3TBOpUTENM 1 NpenapaTn C KUCENUHEH Unm
ocHoBeH pH dakTop, kaTto 6ennHa n abpasneHU
npoaykTu.

- He notansiite ypeaa BbB Boga unu apyra
TEYHOCT, HUTO ro NOCTaBsINTE Mo KpaHa Ha
Yelwmara.

-lNo Bpeme Ha nouncTBaHeTo Ha ypeda, 6baete
0cobeHo BHUMATENHU C HoXYeTaTa, 3aLloTo ca
MHOFO OCTpMU.

- MpenopbunTenHo e aa noyucTeate en. ypeaa
penoBHO M fa OTCTpaHsiBaTe ocTarbLuTe OT
XpaHa.

- AKO He nogabpXaTe ypeaa YnCT, NOBbLPXHOCTTa
My MOXe [a ce NOoBpeau U ToBa fa CbKpaTu
6e3BBb3BPaATHO eKCNoaTaLMoOHHUS My XUBOT 1 Aa
cb3fafe puckoBa cUTyauust.

- YpeObT MOXe ce Mue ¢ Bofa M MueLl, npenapar
UNu B CbAOMMSAHA MaLLUMHa (Ha kpaTka
nporpama Ha MueHe).

- MoxeTe Aa MveTe B CbAOMUSINHA MaLlLMHa
cnegHuTe Yactu (MsanonseanTe KpaTka nporpama
Ha MueHe):

- bbpkanka

- MepuTtenHa vawika



- Kana
- MpwucTtaBka 3a pa3brBaHe Ha NsHa

- 3a ga uscywnte/ oTueanTe YacTuTe, KOUTo
MoraT a ce MUSIT B MUsITHa MallvHa unu B
MuBKaTa, NOCTaBETE ' MO HAYMH MO KOWTO
Bofarta Ja Moxe Aa ustuya necHo (dur. 5).

- MopacyLiete BCMYKKM YacTu Npeam aa crnobute u
CbXxpaHuTe ypeaa.

e

HeunanpaBHOCTM 1 peMOHT

- B cnyvar Ha HensnpaBHOCT, 3aHeceTe ypeaa B
OTOpPU3MPaH CepBm3 3a TEXHUYECKO 0BCMyXBaHe.
He ce onuteaiiTe ga ro pasrnobute nnm
peMoHTMpaTe, ThbiA KaTo TOBa MOXe [a Ce OKaxe
onacHo.

3a npogykTtu ot EBponevickusa Cbio3 n/vnu B
cnyyaw, 4ye Taka ro n3ucksa HopMaTMBaTa BbB
Bawara ctpaHa:

Ona3BaHe Ha OKOJIHaTa cpefia U Bb3MOXHOCT
3a peuMKnMpaHe Ha ypeaa

- Martepnanute, OT KOUTO CE€ CbLCTOM OMakoBKaTa
Ha TO3M enekTpoypen, ca BKIYEHU B cMcTemMa
3a TAXHOTO CbOMpaHe, knacuguumpaHe un
peuuknupaHe. Ako xenaeTe aa ce ocsoboanTe
OT TSX, MOXeTe Aa n3nonssarte o6LecTBeHNTe
KOHTEVHepW, NpefHasHadveHn 3a pasgenHo
cbbupaHe Ha oTnagbuuTe.

- B npoaykTa HAMa KOHUEeHTpauun Ha BeLecTsa,
KOUTO MoraT Aa ce cMaTaT BPeAHW 3a OKonHaTa
cpena.

Tosn cumBon 03Ha4YaBa, Ye ako xenaete
na ce ocsoboauTe OT ypeaa, cnepj kato
eKCcnnoaTtauyMoHHUAT MY XMNBOT €
EEEm V/13TeKbI1, TpAGBa aa ro npeaaaeTe no
noaxoAsL, HauYMH Ha dmpma 3a
npepaboTka Ha oTnagbLu, oTopusnpaHa 3a
pasfenHo cbbupaHe Ha OTHOCHO OTNaabLUy OT
€neKTPUYECKO 1 eNneKTPOHHO obopyaBaHe
(OEEO).

Tosu ypep otroBaps Ha AupekTuea 2014/35/EU
3a HUCKO HanpexeHue, QupekTtnea 2014/30/EU
3a enekTpomMarHnTHa CbBMEeCTUMOCT, ,D,I/IpeKTI/IBa
2011/65/EU OTHOCHO OrpaHu4YeHneTo 3a
ynoTtpebarta Ha onpegerneHy onacHu BeLlecTsa
B €eKTPUYECKOTO U eNeKTPOHHOTO obopyaBaHe
n Oupektnsa 2009/125/EU 3a cb3gaBaHe

Ha pamMKka 3a onpefensiHe Ha U3NCKBaHWUATa

3a ekoam3anH KbM NPOAYKTU, CBbP3aHn C
eHepronoTpebneHueTo,



HpuroanHe Ha XpaHu

PeuenTta MpenopbuyaHo npucnoco6nexnve | Konuuyects | MpuroTesiHe Bpeme
CnoxeTe B CbAja efHo siiLie, con,
HSIKOJTKO Karku OLET UMk JIMMOHOB COK,
MaiioHesa 250 ml HambIHETe € ONM1o A0 NOCoYeHOTO HMBO | 35s
1 BKrtodeTe ypeaa 6e3 aa ro ApuxuTe,
[0 nornyyaBaHeTo Ha XOMOreHHa CMec.
N CnoxeTe nnogoseTe u pas3buBante Ao
MnopoB wewnk | 4} e T T e
norny4yaBaHETO Ha XOMOreHHa CMec.
Pastonete B TeHmpkepa Ha cnab orbH 30
rp. macno, npubasete 100 rp. 6GpaLuHo
1 30 rp. 3ambpXKeH NnyK (MpeaBapuTenHo
Coc 6eliamen 600 ml P P YK (npensap 15s
Hapsi3aH C NpycTaBkarta 3a KbruaHe)
1 nocreneHHo npubasete 500-Te ml
MPSICHO MITSIKO.
M3cvneTe B CTydeH CbA M3CTyAeHa TevHa
cmetaHa (ot 0 go 50 C) u paboterte ¢
Pas6uBaHe Ha 250 mi npucTaBkaTa 3a pasbvBaHe, OBUKENKN S 2 min
cMeTaHa BepTuKanHo. BHumagaiTe, 3awwoto ako
paboTuTe noBeye BpeMe, CMeTaHaTta e
ce NpeBbpHE B Macro.
M3cunerte GenTbLUuTe B €4yH CbA, U
Pa3bviBaHe Ha paborteTe ¢ npvcTaBkarta 3a pasbusaHe, .
3 6enTbka # 2 min
6enTbum [BWKEVIKV 51 BEpTUKarnHO, AoKaTo cTaHaT
Ha CHST.
KapToceHo Morat fa ce cMenaT Hanpageo B
pToch 400 g A P 30s
nope TeHmKepara.
Hapexete n noctasete B cbaa 100
Kawwmuyka 3009 rp. a6bnku, 100 rp.6aHaHK, 50 rp. 25s
GUCKBUTVM M €OMH MOPTOKANoB COK.
Hatpowete cyxusa xnab npeam aa
[aneta 509 ro CroXuTe B YallaTa u cneq Tosa 1,5 min
CMerneTe OO KenaHaTta TeKCTypa.
CTtbpraH Hapexete Ha kyb4yeTa oT o 1 cm.. n
P 100 g P Y 30-50 s
KallkaBan HacTbpXeTe [0 XernaHaTta TeKcTypa.
CMnisiHO TBBPAO 2 siiLa HapexeTte Ha YeTBbPTUHKU U cMeneTe 10's
CBapeHo sinue [10 XenaHaTa TekcTypa.
Cmnsro meco HapexeTte npeaBapvTenHo Ha KybyeTa
(cypoBo unu 150 g P P P Y 30s
ot no 1 cm.
CBapeHo)
MopkoBu 200 g Ob6eneTe, HapexeTe Ha kybuyetaorno |30s
1 cM. 1 cmeneTe Jo0 xenaHata
Ankn 200g A 30s
TeKcTypa.
CmunaHe Ha 35g HapexeTe npegsaputenHo Ha ky64yeTa ot 3s

XaMOH cepaHo

no1cm
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