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Espanol

Batidora-Picadora
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccion durante
mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

- Leer atentamente este folle-
to de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instruc-
ciones pueden comportar como
resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
que puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

- Este aparato no debe ser usado
por nifos. Mantener el aparato
y su conexion de red fuera del
alcance de los nifios.

- Este aparato pueden utilizar-
lo personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o falta de experien-
cia y conocimiento, si se les ha

dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del

aparato de una manera segura

y comprenden los peligros que

implica.

- Este aparato no es un jugue-
te. Los niflos deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

-Las cuchillas estan afiladas y
existe riesgo de corte, proceder
con cautela y evitar el contacto
directo con el filo de las mis-
mas.

- Prestar especial atencion du-
rante el manejo de las cuchillas,
durante operaciones de mon-
taje y desmontaje, vaciado de
jarray limpieza.

- Desconectar el aparato y des-
enchufar la alimentacion si se
deja desatendido y antes de
cambiar los accesorios o par-
tes proximas que se mueven
durante el uso, del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

- Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesa-
dor de alimentos o batidora, ya
que pueden salir expulsados a
cause de una repentina emision
de vapor.

-Si la conexioén red esta danada,
debe ser substituida, llevar el
aparato a un Servicio de Asis-
tencia Técnica autorizado. Con
el fin de evitar un peligro, no



intente desmontarlo o repararlo
por si mismo.

- Este aparato esta pensado uni-
camente para un uso domes-
tico, no para uso profesional o
industrial.

-PRECAUCION: Con objeto
de evitar un peligro debido al
rearme no deseado del pro-
tector térmico, no se tiene que
alimentar al aparato a través de
un dispositivo interruptor exter-
no, tal como un programador, o
conectarlo a un circuito que se
encienda y apague regularmen-
te a través de la compainiia de
distribucion de energia eléctri-
ca.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracteris-
ticas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de co-
rriente que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base
eléctrica de la toma de corriente. Nunca modifi-
car la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien ilumi-
nada. Las areas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras
maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafiada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefales
visibles de dafios, o si existe fuga.

- No utilizar el aparato con las manos o los pies
humedos, ni con los pies descalzos.

- No forzar el cable eléctrico de conexiéon. Nunca
usar el cable eléctrico para levantar, transportar
o desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion alre-

dedor del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de
conexion. Los cables dafiados o enredados
aumentan el riesgo de choque eléctrico.

- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

- No tocar la clavija de conexién con las manos
mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la
puesta en marcha no intencionada del aparato.

- No tocar las partes moviles del aparato en
marcha.

- Tener precaucion después de la operacion de
paro del aparato, ya que la cuchilla/s seguiran
girando por efecto de su inercia mecanica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados

a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos

inmediatamente.

No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta

en marcha/paro no funciona.

Respetar la indicacion de nivel MAX del vaso

medidor o de la jarra picadora.

No agregar un volumen de liquido caliente

superior a la mitad de la capacidad de la jarra, y

en todo caso si existen liquidos calientes en el

interior de la jarra, usar solamente la velocidad

mas lenta.

Este aparato esta pensado Unicamente para

un uso doméstico, no para uso profesional o

industrial

Guardar este aparato fuera del alcance de los

nifios y/o personas con capacidades fisicas,

sensoriales o mentales reducidas o falta de

experiencia y conocimiento

Mantener el aparato en buen estado. Comprue-

be que las partes moéviles no estén desalinea-

das o trabadas, que no haya piezas rotas u

otras condiciones que puedan afectar al buen

funcionamiento del aparato.

No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-

lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara la

vida del aparato.

No utilizar el aparato sobre ninguna parte del

cuerpo de una persona o animal.

No usar el aparato durante mas de 1 minuto se-

guido, o realizando ciclos de mas de 5 minutos,

en este caso respetando siempre periodos de

reposo entre ciclos de 1 minuto como minimo.

En ningun caso es conveniente tener el aparato



en funcionamiento durante mas del tiempo
necesario.

- Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar, el tiempo recomendado
para elaborar cada receta, asi como el tiempo
de funcionamiento maximo del aparato bajo
cada una de estas condiciones de carga.

SERVICIO

- Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

DESCRIPCION

Regulador de velocidades
Pulsador

Turbo

Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Batidor (*)

Jarra picadora (*)

ITOTMOO >

(*) Solo disponible en el modelo Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.

Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar.

USO:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
pulsador (B).

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de con-
trol de velocidad (A). Esta funcion es muy util ya
que permite adaptar la velocidad del aparato al
tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcion Turbo.
Activando el pulsador de la funcién Turbo (C)
se dispone de toda la potencia del motor, consi-
guiendo un acabado mas fino en la textura final
del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-

TO:

- Parar el aparato, retirando la presién sobre el
pulsador (B).

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG. 1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida para
bebés, picar hielo...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en el
sentido que indica la flecha.

- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales, frutos
Secos o carnes...

- Introducir los alimentos a elaborar en el picador
y colocar la tapa hasta que encaje, girandola en
el sentido contrario a las agujas del reloj hasta
oir el click (Fig. 2.1).

- Acoplar el cuerpo motor a la tapa girandolo en
el sentido que indica la flecha y poner en mar-
cha el aparato (Atencién: no poner en marcha el
aparato si el todo el conjunto no esta debida-
mente asentado y acoplado) (Fig. 2.2).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

- Desacoplar el cuerpo motor de la tapa y luego
retirar la tapa del picador.

- Nota1: No trabajar con la funcién turbo con este
accesorio acoplado.

- Nota 2: este accesorio tiene una tapa transpa-



rente en la base que permite cubrir la jarra para
guardar la mezcla y es antideslizante.

ACCESORIO BATIDOR (FIG. 3):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Acoplar el batidor al cuerpo motor girando en
sentido que indica la flecha (Fig. 3.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en
marcha el aparato. Para un 6ptimo resultado es
conveniente mover el batidor en sentido horario.

- Retirar el accesorio batidor y liberar del cuerpo
motor.

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de sus
alambres).

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacién de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en el lavavajillas (usando un programa suave

de lavado):
- Varilla
- Vaso medidor
- Jarra picadora (sin tapa)

- La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe per-
mitir el escurrido del agua con facilidad (Fig. 4).

- A continuacion, seque todas las piezas antes de
su montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

- En caso de averia llevar el aparato a un Servi-
cio de Asistencia Técnica autorizado. No intente
desmontarlo o repararlo ya que puede existir
peligro.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO
Y/O EN EL CASO DE QUE EN SU PAIiS APLI-
QUE:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRO-

DUCTO

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacién y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe

depositarlo por los medios adecuados a

manos de un gestor de residuos autoriza-

do para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU
de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacion de
determinadas sustancias peligrosas en apa-
ratos eléctricos y electronicos y con la Directi-

va 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados
con la energia.
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hasta la textura deseada

Receta Accesorio |Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiempo
recomen-
dado
Salsa 5 250 ml | Poner 1 huevo en la jarra, sal, unas gotas 35s
mahonesa de vinagre o limon, llenar de aceite hasta la
parte indicada y poner en marcha el aparato
sin moverlo hasta ligar el aceite
Batidos de 15 | - Agregar la fruta y actué sobre el alimento | -------
frutas U hasta conseguir que quede homogéneo
Salsa 10 600 ml | Deshacer 30 gr. de mantequilla en una 15s
bechamel cacerola a fuego lento, afiada 100 gr. de ha-
rina y 30 gr. de cebolla sofrita (previamente
troceada con el picador) e ir afiadiendo los
500 ml de leche
Picar hielo 20 4/6 cubi- | Introducir los cubitos en la jarra y picar reali- 15s
g tos zando presion encima de cada uno de ellos
Montar nata 250 ml | Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en 1,2 min
un recipiente y actde con el batidor hacien-
do un movimiento en sentido horario. Se
U recomienda la velocidad minima y cuando
. empiece a tener consistencia pasar a la 22.
Tenga precaucion pues si se pasa de tiempo
la nata se convertird en mantequilla
Levantar 2 5 claras | Verter las claras en un recipiente y actiue 1.5 min
claras con el batidor haciendo un movimiento en
sentido vertical hasta montarlas
Puré de 20 400 g | Se pueden trocear actuando directamen- 30s
patatas te sobre el alimento situado en la misma
cacerola
Papilla 20 300g | Troceary poner en el recipiente 100 gr. 25s
de manzana, 100 gr. de platano, 50 gr. de
galletas y el zumo de una naranja
Pan rallado 20 50 g Trocear el pan seco antes de ponerlo en el 50s
vaso y picar hasta la textura deseada
Queso rallado 20 200g | Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la 30—
textura deseada 40's
Zanahoria 20 300g | Pelarla cascara, trocear a tacos de 1 cm. y 20s
picada picar hasta la textura deseada
Picar frutos 20 300g | Quitar la cascara y picar hasta la textura 20s
secos deseada
Picar huevo 20 5 huevos | Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s
duro deseada
Carne picada @ 20 300g | Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 30s

cocida)




Receta Accesorio |Velocidad | Cantidad | Elaboracién Tiempo
recomen-
dado
Picar carne 20 409 Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s
U hasta la textura deseada
Picar jamon 20 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s
serrano 1 @ / @ hasta la textura deseada
Picar albarico- TURBO 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s

ques secos

@

hasta la textura deseada




English

Hand blender

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long prod-
uct life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARN-
INGS

-Read these instructions care-
fully before switching on the
appliance and keep them for fu-
ture reference. Failure to follow
and observe these instructions
could lead to an accident.

-Clean all the parts of the prod-
uct that will be in contact with
food, as indicated in the clean-
ing section, before use.

- This appliance shall not be
used by children. Keep the ap-
pliance and its cord out of reach
of children.

- This appliance can be used by
people with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved.

- This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

-Blades are sharp and could
cause harm, be careful and
avoid direct contact with the
blades’ cutting edges.

-Pay special attention when han-
dling the blades, during assem-
bly and disassembly operations,
emptying the bowl and during
cleaning.

- Always switch off the appliance
and disconnect from supply if
it is left unattended and before
changing accessories or ap-
proaching parts that move in
use, assembling, disassembling
and cleaning.

-Be careful if hot liquid is poured
into the food processor or
blender as it can be ejected out
of the appliance due to a sud-
den steaming.

- If the connection to the mains
has been damaged, it must be
replaced, take the appliance to
an authorised technical sup-
port service. Do not attempt to
disassemble or repair the ap-
pliance by yourself in order to
avoid a hazard.

- This appliance is for household
use only, not professional, in-
dustrial use.

-CAUTION: In order to avoid



a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal protec-
tor, this appliance must not be
supplied through an external
switching device, such as a tim-
er, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off
by the utility

Ensure that the voltage indicated on the rating
label matches the mains voltage before plug-
ging in the appliance.

Connect the appliance to a socket that can
supply a minimum of 10 amperes.

The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not
use plug adaptors.

Keep the working area clean and well lit. Clut-
tered and dark areas invite accidents.

Keep children and bystanders away when using
this appliance.

Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

If any of the appliance casings breaks, immedi-
ately disconnect the appliance from the mains to
prevent the possibility of an electric shock.

Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.

Do not use the appliance with damp hands or
feet, or when barefooted.

Do not force the power cord. Never use the
power cord to lift up, carry or unplug the appli-
ance.

Do not wrap the power cord around the appli-
ance.

Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

Do not use or store the appliance outdoors.
Do not touch the plug with wet hands.

Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating

Exercise precaution after employing the stop
operation on the appliance as the blade/s will
continue moving from the effect of its own me-
chanical inertia.

USE AND CARE

- Do not use the appliance if its accessories are

not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories

attached to it are defective. Replace them

immediately.

Do not use the appliance if it is empty.

Do not use the appliance if the on/off switch

does not work.

Respect the MAX level indicator of the measur-

ing cup and chopper jar.

When using hot liquids do not fill the jug more

than half way. At all times, when mixing hot

liquids in the jug, select the slowest speed on
the speed selector.

This appliance is for household use only, not

professional, industrial use.

Store this appliance out of reach of children

and/or persons with physical, sensory or

reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Keep the appliance in good condition. Check

that the moving parts are not misaligned or

jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

- Never leave the appliance connected and un-
attended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Do not use the appliance on any part of the

body of a person or animal.

Do not use the appliance for more than 1 minute

at a time, or perform cycles of more than 5 min-

utes. In this case, always respecting periods of
rest between cycles of at least 1 minute. Under
no circumstances should the appliance be oper-
ated for more time than necessary.

As a reference in the annexed table appears

several recipes, that include the amount of food

to process, the recommended operating time
to elaborate each recipe, as well as the time

of maximum operation of the apparatus under

each one of these conditions of load.

SERVICE

- Any misuse or failure to follow the instructions
for use renders the guarantee and the manufac-
turer’s liability null and void.



DESC RIPTION

A Speed regulator control

On/off switch

Turbo button

Motor body

Stick Blender

Measuring cup

Whisk (*)

Chopper jar (*)

(*) Only available in the model Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use

IOTMMmMOUO m@>

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off button
(B).

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible to
adapt the speed of the appliance to the type of
work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By activat-
ing the Turbo function (C) all the power of the
motor becomes available, thus obtaining a finer
finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure on
the on/off button (B).

- Unplug the appliance from the mains.
- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food,
crush ice ...

- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow.

- Put the food to be prepared in the jar and switch
the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow.

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the cover firmly, turning
in the counterclockwise until hear the click
(Fig.2.1).

- Attach the unit to the cover turning in the direc-
tion of the arrow and switch the appliance on
(be careful: do not switch the appliance on if the
whole unit is not properly fitted and connected
together) (Fig.2.2).

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid and the lid from the
chopper.

- Note 1: Do not work with Turbo funcion with this
accessory attached.

- Note 2: this accessory has a transparent lid on
the base that allows covering the jug to store
the mixture and is non-slip.

WHISK ACCESSORY (FIG.3):

- This accessory is used to whip cream, beat egg
whites...

- Attach the unit to the motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig. 3.1).

- Put the food into a receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk
clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
motor body.

- Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause defects
in the whisk (spinning its wires).

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not



switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical

assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning

task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care

with the blades, as they are very sharp.

- It is advisable to clean the appliance regularly

and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dish-

washer (using a soft cleaning program):

- Stick blender.
- Measuring cup.
- Chopper jar (without lid).

- The draining/drying position of the articles

washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily. (Fig. 4)

- Then dry all parts before its assembly and

ANOMALIES AND REPAIR

- Take the appliance to an authorised technical
support service if problems arise. Do not try to
dismantle or repair without assistance, as this
may be dangerous.

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN
THE CASE THAT IT IS REQUESTED IN YOUR
COUNTRY:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE

PRODUCT

- The materials of which the packaging of this
appliance consists are included in a collection,
classification and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the appropriate
public containers for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment

This symbol means that in case you wish
to dispose of the product once its working
life has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of
waste electrical and electronic equipment
(WEEE)

This appliance complies with Directive 2014/35/
EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on
Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/
EU on the restrictions of the use of certain
hazardous substances in electrical and electro-
nic equipment and Directive 2009/125/EC on

the ecodesign requirements for energy-related

storage. products
Recipe Recommended |Speed |Quantity |Preparation Time
accessory
Mayonnaise 5 250 ml | Put 1 egg in the jug with a pinch of salt 35s
and some drops of vinegar or lemon.
U Add oil until the indicated level. Turn the
appliance on without moving until the oil
binds.20110704~101301
Fruit 15 | - Add fruit and activate the blender until the | -------
smoothies U mixture has a smooth consistency.
Béchamel 10 600 ml | Melt 30 gr. of butter in a pan on a slow 15s
sauce heat. Add 100 gr. of flour and 30 gr. of fried

onions (already cut up with the slicer).

Slowly add 500 ml of milk.
Crushed ice 20 4/6 cubes | Put the ice cubes in the jug and crush by 15s

1J

exerting pressure on each ice cube




dried apricots

until the desired texture is obtained

Recipe Recommended |Speed |Quantity |Preparation Time
accessory
Whipped 250 ml | Pour the very cold cream (0°C to 5°C) into 1.2
cream a recipient and operate the blender by min
moving it clockwise. We recommend using
U minimum speed and when starts to take
) on consistency, going to the 2nd. Be ca-
reful, as if the time is exceeded the cream
will turn into butter
Stiff egg 2 5 egg Pour the egg whites into a jug and activate 1.5
whites whites | the blender. Mix in a vertical motion until min
the egg whites become stiff.
Mashed 20 400 g The potatoes can be sliced by activa- 30s
potato ting the blender directly in the saucepan
directly.
Baby food: 20 3009 Cut up and place 100 gr. of apple, 100 gr. 25s
fruit and bis- of banana, 50 gr. of biscuits and the juice
cuit mush of one orange in the jug
Breadcrumbs 20 5049 Cut up the stale bread before putting it in 50s
the jug. Blend until the desired texture is
obtained.
Grated 20 200 g Dice the cheese into 1 cm chunks and 30—
cheese blend until the desired texture is obtai- 40s
ned.20110704~101833
Chopped 20 3009 Dice the cheese into 1 cm chunks and 20s
carrot blend until the desired texture is obtained.
Ground nuts 20 3009 Remove the shells and grind until the 20s
desired texture is obtained
Chopped 20 5eggs | Cutinto quarters and chop until the desi- 10s
boiled egg red texture is obtained.
Chopped 20 300 KG. | Previously chop into 1 cm chunks Mince 30s
meat (raw or until the desired texture is obtained
cooked)
Minced meat 20 409 Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s
g until the desired texture is obtained
Chopped 20 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s
Spanish E U/@ until the desired texture is obtained
Serrano ham
Chopped @ TURBO 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s




Francais

Robot-hachoir

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un produit
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
outre sa parfaite conformité aux normes de qua-
lité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

CONSEILS ET AVERTISSE-
MENTS DE SECURITE

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de met-
tre 'appareil en marche, et la
conserver pour la consulter
ultérieurement. Le non-respect
de ces instructions peut étre
source d’accident.

-Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a la
section nettoyage.

- Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Tenir
'appareil et sa fiche hors de
portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes ayant des
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes manquant
d’expérience a condition de le
faire sous surveillance ou apres
avoir regu les instructions pour

un maniement sar de I'appareil
et en ayant compris les risques
qu’il comporte.

- Cet appareil n’est pas un jouet.
Les enfants doivent étre survei-
llés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

-Les lames sont aiguisées et
VOUs pourriez vous blesser.
Agissez avec précaution en
évitant tout contact direct avec
leur tranchant.

-1l faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipule-
rez les lames lors du montage
/ démontage, au moment de
vider le bol/verseuse et durant
le nettoyage.

- Arréter et débrancher 'appareil
du réseau électrique si vous ne
I'utilisez pas et avant avant de
changer tout accessoire ou élé-
ment mobile, ainsi que durant
le montage, le démontage ou le
nettoyage.

- Faire attention en versant des
liquides chauds dans le robot
culinaire ou dans le mixeur,
car ils pourraient étre expulsés
suite a une libération soudaine
de vapeur.

- Si la fiche de I'appareil est
abimée, elle doit étre rempla-
cée ; emmener I'appareil a un
Service d'Assistance Techni-
que agréé. |l est dangereux de
tenter de procéder aux répara-



tions ou de démonter I'appareil
soi-méme.

- Cet appareil est uniquement
destiné a un usage domestique

et non a un usage professionnel

ou industriel.

-PRECAUTION : Afin d’éviter
tout danger di au réarmement
accidentel de la sécurité ther-
mique, cet appareil ne doit pas
étre alimenté par un dispositif
interrupteur externe, comme
un minuteur, ni branché sur
un circuit réguliérement allu-
mé et éteint par le fournisseur
d’énergie électrique.

- Avant de brancher I'appareil au secteur,
s’assurer que la tension indiquée sur la plaque
signalétique correspond a celle du secteur.

- Brancher I'appareil sur une prise de courant
raccordée a la terre et supportant au moins 10
amperes.

- La prise de courant (fiche) de I'appareil doit
coincider avec le socle de la prise de courant.
Ne jamais modifier la fiche de I'appareil. Ne pas
utiliser d’adaptateurs.

- Veiller a maintenir votre espace de travail pro-
pre et bien éclairé. Les espaces encombrés et
sombres sont propices aux accidents.

- Tenir 'appareil hors de portée des enfants et
des curieux.

- Ne pas utiliser I'appareil si son céble électrique
ou sa prise sont endommageés.

- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil
se casse, débrancher immédiatement I'appareil
du secteur pour éviter toute décharge électri-
que.

- Ne pas utiliser I'appareil s’il est tombé, ou en
présence de signes visibles de dommages ou
en cas de fuite.

- Ne pas utiliser I'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés, ni pieds nus.

- Ne pas forcer le cable électrique. Ne jamais
utiliser le cable électrique pour soulever, trans-
porter ou débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique autour de
I'appareil.

- Toujours vérifier I'état du cable électrique. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent
le risque de décharge électrique.

- L'appareil ne doit pas étre exposé aux intempé-
ries et doit étre rangé a I'abri.

- Ne pas toucher la fiche de 'appareil avec les
mains mouillées.

- Prendre les précautions nécessaires pour éviter
de mettre en marche involontairement I'appareil.

- Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
quand il est en marche.

- Lorsque vous arréterez I'appareil, faites tres
attention, car les lame/s continueront de tourner
par inertie mécanique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

- Ne pas utiliser I'appareil si les accessoires qui

lui sont assemblés présentent des défauts. Le

cas échéant, les remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser 'appareil a vide, autrement dit

sans charge.

Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de

mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Respectez I'indication de niveau MAX du verre-

doseur ou du bol-hachoir.

Le volume de liquide chaud que vous rajouterez

ne devra pas dépasser la moitié de la capacité

de la verseuse ; et de toute fagon, en présence

de liquide chaud dans la verseuse, vous veille-

rez a n'utiliser que la vitesse la plus lente.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage

domestique et non a un usage professionnel ou

industriel.

Conserver cet appareil hors de portée des

enfants ou des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites

ou présentant un manque d’expérience et de

connaissances.

Maintenir 'appareil en bon état. Vérifier que

les parties mobiles ne sont pas déviées ou

entravées, qu’il n'y a pas de pieces cassées ou

d’autres conditions qui pourraient affecter le bon

fonctionnement de I'appareil.

Ne jamais laisser I'appareil branché sans sur-

veillance. Vous réduirez par la méme occasion

la consommation d’énergie et prolongerez la

durée de vie de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’un animal.



- Ne pas utiliser I'appareil pendant plus d’1 mi-
nute d’affilée ou réaliser des cycles de plus de
5 minutes, en respectant toujours dans ce cas
des périodes de repos entre cycles d’ 1 minute
minimum. Veiller a n’utiliser I'appareil que le
temps strictement nécessaire.

- A titre d’orientation, le tableau en annexe
indique une série de recettes avec la quanti-
té d’aliment a utiliser, le temps d’élaboration
recommandé et le temps de fonctionnement
maximum de 'appareil pour chaque condition
de charge.

GARANTIE

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie
et la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION

Régleur de vitesse
Bouton de commande
Turbo

Corps moteur

Fouet

Verre-doseur

Batteur (*)
Bol-hachoir (*)

ITOTMOO®>

(*) Uniqguement disponible sur le modéle Bapi
1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.
Dans le cas ou votre modele ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent étre achetés séparément aupres des
services d’'assistance technique.

MODE D’EMPLOI

CONSIGNES PREALABLES :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’'emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en
contact avec les aliments comme indiqué a la
section de nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au réseau électrique.

- - Mettre en marche 'appareil, en appuyant sur
le bouton (B).

- Sélectionner la vitesse souhaitée.

- Travailler I'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

- Il est possible de régler la vitesse de I'appa-
reil en utilisant simplement la commande de
contréle de vitesse (A). Cette fonction est trés
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

- L'appareil dispose d’une option Turbo. La tou-
che Turbo (C) fait fonctionner le moteur a pleine
puissance et permet ainsi d’obtenir une texture
plus fine du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil en cessant d’appuyer sur le
bouton (B).

- Débrancher I'appareil du réseau électrique.

- Nettoyer I'appareil

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG. 1):

- Cet accessoire sert a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture
pour bébés, granités...

- Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur en
le tournant dans le sens indiqué par la fleche.

- Introduire les aliments dans le verre-doseur et
appuyer sur le bouton pour le mettre en route.

- Retirer I'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fleche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE HACHOIR (FIG. 2):

- Cet accessoire sert a hacher des légumes, des
fruits secs ou des viandes...

- Introduire les aliments dans le bol-hachoir
et emboiter le couvercle en le tournant dans
le sens contraire aux aiguilles d’'une montre
jusqu’a entendre le clic(Fig. 2.1).

- Assembler le corps moteur au couvercle en le
tournant suivant le sens indiqué par la fleche
et mettre I'appareil en route (Attention : ne pas
mettre I'appareil en route si I'ensemble n’est pas
stable et correctement assemblé)(Fig. 2.2).

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiert la
texture désirée.

- Déboiter le corps moteur du couvercle puis le
couvercle du hachoir.

- Note1 : Ne pas utiliser la fonction Turbo avec
cet accessoire.

- Note 2: cet accessoire a un couvercle transparent
sur la base qui permet de recouvrir la cruche pour
stocker le mélange et est antidérapant.



ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.3):

- Cet accessoire sert a faire des crémes chantilly,
monter des blancs en neige...

- Assembler le batteur au corps moteur en
tournant dans le sens indiqué par la fleche (Fig.
3.1).

- Disposer I'aliment dans un récipient et mettre
I'appareil en route. Pour un résultat optimal,
déplacer le batteur dans le sens des aiguilles
d’une montre.

- Retirer I'accessoire batteur et le libérer du corps
moteur.

- Note1 : Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

SECURITE THERMIQUE:

- L'appareil dispose d’un dispositif de sécurité qui
protége 'appareil de toute surchauffe.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter, débran-
chez-le et attendez environ 15 minutes avant de
le rebrancher. S’il ne fonctionne toujours pas,
faites appel a I'un des services d’assistance
technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son
complet refroidissement avant de le nettoyer.
Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.
Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels qu'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.
Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.
Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.
Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-
rement et de retirer tous les restes d’aliments.
Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter inexorablement la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.
Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet

- Verre-doseur

- Bol-hachoir (sans couvercle)

Veillez a bien placer les piéces dans le lave-
vaisselle ou sur I'égouttoir de I'évier pour qu’elles
s’égouttent et se sechent correctement(Fig. 4).
Veillez a bien sécher toute les pieces avant de les
monter ou de les ranger.

ANOMALIES ET REPARATION

- En cas de panne, remettre I'appareil a un
service d’assistance technique agréé. Il est dan-
gereux de tenter de procéder aux réparations
ou de démonter I'appareil soi-méme.

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

- Les matériaux constitutifs de 'emballage de cet
appareil font partie d’'un programme de collecte,
de tri et de recyclage. Si vous souhaitez vous
débarrasser du produit, merci de bien vouloir
utiliser les conteneurs publics appropriés a
chaque type de matériau.

- Le produit ne contient pas de substances
concentrées susceptibles d’étre considérées
comme nuisibles a I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous débarrasser de I'appareil,

en fin de vie utile, celui-ci devra étre

déposé, en prenant les mesures

adaptées, a un centre agréé pour la

collecte et le tri des déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/UE de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/UE en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/UE
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/CE pour la fixation d’exigences en
matiere d’écoconception applicable aux produits
liés a I'énergie.



Recette Accessoire Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
recommandé
Sauce 5 250 ml | Verser les ingrédients dans la carafe : 1 35s
mayonnaise oeuf, sel, quelques gouttes de vinaigre ou
de citron, remplir d’huile jusqu’a la marque
indiquée et mettre en marche 'appareil
sans le bouger jusqu’a ce que I'huile soit
bien intégrée au mélange
Milk-shake 15 | - Ajouter les fruits et mixer les aliments | --—-—--
aux fruits U jusqu’a obtenir un mélange homogene
Sauce bé- 10 600 ml | Fondre 30 g de beurre dans une casserole 15s
chamel a feu doux, ajouter 100 g de farine et 30 g
d’oignons préalablement coupés avec le
hacheur et passés a la poéle, puis ajouter
petit a petit 500 ml de lait
Piler de la 20 4/6 Introduire les glagons dans le bol et hacher 15s
glace U glagons | en faisant pression sur chacun d’eux
Créme 250 ml | Verser la créme fraiche liquide bien froide (O a | 1,2 min
Chantilly 5°C) dans un récipient et battre en effectuant
un mouvement dans le sens horaire. Il est
recommandé d'utiliser la vitesse minimale
jusqu’a ce qu’elle commence a prendre de la
' consistance et passer a la vitesse 2. Faire at-
tention de ne pas trop la fouetter, car la creme
pourrait se transformer en beurre
Blancs en 2 5 blancs | Verser les blancs d’oeuf dans un récipient 1.5 min
neige U d’ceuf | et mixer en réalisant des mouvements verti-
caux, jusqu’a monter les blancs en neige
Purée de 20 400 g |Ecraser en agissant directement sur 30s
pommes de I'aliment qui se trouve dans la casserole
terre
Bouillie 20 300 g | Couper en morceaux et verser dans le réci- 25s
g pient : 100 g de pomme, 100 g de banane,
50 g de biscuits et le jus d’'une orange
Chapelure 20 509 Couper en morceaux le pain sec avant 50s
de le mettre dans le bol et hacher jusqu’a
obtenir la texture voulue
Fromage 20 200 g |[Couper en dés de 1 cm et hacher jusqu’a 30 -
rapé obtenir la texture voulue 40s
Carottes 20 300g |Eplucher, couper en dés de 1 cm et hacher 20s
pilées jusqu’a obtenir la texture voulue
Fruits secs 20 300 g | Monder et hacher jusqu’a obtenir la texture 20s
hachés voulue
Oeufs durs 20 5 ceufs | Couper en Quatre et hacher jusqu’a obtenir 10s
hachés la texture voulue




Recette Accessoire Vitesse |Quantité | Elaboration Temps
recommandé

Viande 20 300 g | Couper préalablement la viande en dés 30s

hachée (crue de 1 cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture

ou cuite) voulue

Hacher de la 20 4049 Couper préalablement la viande en dés de 1 3s

viande U cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue

Jambon du 20 60 g Couper préalablement le jambon en dés de 1 3s

pays haché I G/@ cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue

Hacher des TURBO 60 g Couper préalablement les abricots en dés de 3s

abricots secs

@

1 cm. Hacher jusqu’a obtenir la texture voulue




Deutsch

Mixer-Zerkleinerer
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Sehr geehrte Kunden,
Vielen Dank flr Ihr Vertrauen in die Marke
TAURUS.

Die Technologie, das Design und die Funktiona-
litat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erfullt, werden Sie Uber viele
Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

-Lesen Sie die Gebrauchsan-
weisung sorgfaltig, bevor Sie
das Gerat einschalten und
bewahren Sie diese zum Na-
chschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Werden die Hin-
weise dieser Bedienungsanlei-
tung nicht beachtet und ein-
gehalten, kann es zu Unfallen
kommen.

-Vor der Erstanwendung mussen
die Einzelteile, die mit Na-
hrungsmitteln in Kontakt gera-
ten, so wie im Absatz Reinigung
beschrieben, gereinigt werden.

-Kinder durfen dieses Gerat
nicht benutzen. Das Gerat und
seinen Netzanschluss stets
aulerhalb der Reichweite von
Kindern halten.

-Dieses Gerat ist nicht geeig-
net fur die Verwendung durch
Personen mit eingeschrankter

Wahrnehmung oder verminder-
ten physischen oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen,
sofern sie nicht durch eine fur
ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt oder bei
der Bedienung angeleitet wer-
den und die mdglichen Ge-
fahren verstehen.

-Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Die Messer sind sehr scharf
und kénnen Verletzungen verur-
sachen. Gehen Sie vorsichtig
mit ihnen um und vermeiden
Sie den direkten Kontakt mit
ihren Schneiden.

- Seien Sie besonders vorsichtig
beim Handhaben der Messer
beim Einsetzen und Abneh-
men von Bauteilen, Leeren der
Schussel und bei der Reini-
gung.

- Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Stecker aus
dem Netz, wenn Sie das Gerat
unbeaufsichtigt lassen oder
Zubehor oder bewegliche Teile
auswechseln wollen, sowie vor
der Montage, Demontage und
der Reinigung.

- Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie heilRe FlUssigkeiten in die
Kichenmaschine oder Mixer



giel’en,da diese eine plotzli-
che Freisetzung von Dampf zu
verursachen kénnen.

-Wenn der Netzstecker bescha-
digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem zu-
gelassenen Kundendienst. Um
jegliche Gefahr auszuschlielRen,
versuchen Sie nicht selbst, den
Stecker abzumontieren und zu
reparieren.

-Dieses Gerat ist ausschlieRlich
fur den hauslichen Gebrauch
ausgelegt und ist fur professio-
nelle oder gewerbliche Zwecke
nicht geeignet.

-ACHTUNG Um die Gefahr,
die von einer unerwinschten
Ruckstellung des Thermoschut-
zes ausgeht, auszuschliel3en,
sollte das Gerat nicht tGber eine
externe Schaltvorrichtung, wie
beispielsweise eine Zeitschal-
tuhr, betrieben oder an eine
Leitung angeschlossen werden,
die regelmaRig vom Stromver-
sorgungsunternehmen ein- und
ausgeschaltet wird.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlielen.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlief3en.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdo-
sentyp des Stromanschlusses Ubereinstimmen.
Der Geratestecker darf unter keinen Umstéan-
den modifiziert werden. Keine Adapter fur den
Stecker verwenden.

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet
sein. In unordentlichen und dunklen Zonen kann
es zu Unféllen kommen.

Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern
halten, solange Sie es verwenden.

Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektris-
chem Kabel oder Stecker verwendet werden.
Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt
sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu unterbre-
chen, um einen moglichen elektrischen Schlag
zu vermeiden.

Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

Das Gerat darf nicht mit nassen Handen oder
FiRen und auch nicht barful® betatigt werden.
Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusska-
bel ziehen. Benutzen Sie das elektrische Kabel
nicht zum Anheben oder Transportieren des
Gerats. Den Stecker nicht am Kabel aus der
Dose ziehen.

Kabel nicht um das Gerat rollen.

Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen
Verbindungskabels. Beschadigte oder verwic-
kelte Kabel erhéhen das Risiko von elektrischen
Schlagen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen oder au-
fbewahren.

Berlhren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen.

Treffen Sie die erforderlichen MaRnahmen, um
ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des Gerats
zu verhindern.

Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem
Betrieb nicht beriihren.

Seien Sie nach dem Ausschalten des Gerates
vorsichtig und beachten Sie die durch die
mechanische Tragheit verursachte Nachlaufzeit
der/des Messers.

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Gerat nicht beniitzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht beniitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat darf in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Die maximale Fullanzeige MAX des Messbe-
chers des Zerkleinerers berlcksichtigen.

- Das Gefal nur bis zur Halfte seiner maximalen
Fillmenge mit heilRen Flussigkeiten befillen.



HeilRe Flussigkeiten im Gefald nur mit der nie-
drigsten Geschwindigkeit verarbeiten.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich fiir Haus-
haltszwecke und ist fiir professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Das Gerat aufRerhalb der Reichweite von Kin-

dern und/oder Personen mit eingeschrankten

korperlichen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende

Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen

Sie sicher, dass die beweglichen Teile ausgeri-

chtet und nicht verklemmt sind, und dass keine

beschadigten Teile oder andere Bedingungen
vorliegen, die den Betrieb des Gerats behindern
koénnen.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen

und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch

Energie und verlangern die Gebrauchsdauer

des Gerates.

Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-

son oder einem Tier verwenden.

Das Gerat sollte nicht langer als1Minute dur-

chgangig oder in Zyklen von mehr als5 Minuten

benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen

Sie den Motor mindestens1 Minute abkuhlen.

Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als

erforderlich in Betrieb sein.

Zur Orientierung werden in der beigefligten

Tabelle eine Reihe von Rezepten mit Angaben

zu der Menge der zu verarbeitenden Lebensmit-

tel, der jeweiligen empfohlenen Zubereitungs-
zeit sowie der maximalen Einschaltdauer des

Gerats unter den verschiedenen Lastbedingun-

gen aufgefihrt.

SERVICE

- Unsachgemale Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und fuhrt zum Erléschen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des
Herstellers.

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitsregler
Taste

Turbo

Motorblock
Schneebesen
Dosiergefal®

Mixer (*)

Zerkleinerer (*)

IGTMOO >

(*) Nur beim M odell Bapi 1200 Plus Inox / Bapi

1200 Premium Plus Inox erhaltlich.

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

- Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funktion
vorbereiten:

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Durch Betatigen des Schalters das Gerat in
Betrieb setzen (B).

- Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.

- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKON-

TROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auflerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

- Das Gerat verfugt uber eine Turbofunktion. Bei
Betatigen der Turbo-Taste (C) steht die gesamte
Motorleistung zur Verfigung, um eine feinere
Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Stoppen Sie das Gerat und lassen Sie durch
Betatigen der Drucktaste den Druck entweichen
(B).

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Das Gerat saubern

ZUBEHOR:

MIXSTAB (FIG. 1):

- Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen, zerstollenem Eis usw.

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und in



Pfeilrichtung drehen.

- Die Lebensmittel in das Messglas geben und
den Apparat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

HACKZUBEHOR(FIG. 2):

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemi-
se, Trockenobst oder Fleisch...

- Die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Zerkleinerer geben und den Deckel so aufset-
zen, dass er einrastet, indem er gegen den
Uhrzeigersinn gedreht wird, bis ein Klicken zu
héren ist(Fig. 2.1).

- Den Motorblock am Deckel anbringen, indem
er in Pfeilrichtung gedreht wird und das Gerat
einschalten (Vorsicht: Das Gerat nicht einschal-
ten, wenn das gesamte Gerat nicht ordnungsge-
mass und fest zusammengeflgt ist)Fig. 2.2).

- Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewlinschte Textur haben.

- Den Motorblock vom Deckel nehmen und dann
den Deckel des Zerkleinerers abnehmen.

- Anmerkung1: Nicht die Turbo-Funktion verwen-
den, wenn dieses Zubehdr angeschlossen ist.

- Anmerkung 2: Dieses Zubehorteil hat einen
transparenten Deckel auf der Unterseite, der
die Kanne abdecken kann, um die Mischung zu
lagern, und ist rutschfest.

HACKZUBEHOR (FIG.3):

- Dieses Zubehdr sient zum Schlagen von Sahne,
Eiweil3...

- Den Hacker am Motorblock anbringen, indem er
in Pfeilrichtung gedreht wird(Fig. 3.1).

- Die Lebensmittel in ein Gefass geben und das
Gerat einschalten. Fir optimale Ergebnisse
empfiehlt es sich, den Hacker im Uhrzeigersinn
zu bewegen.

- Das Hackzubehor vom Motorblock entfernen.

- Anmerkung1: Uberhéhte Geschwindigkeiten mit
diesem Zubehor kdnnen den Schaumschlage-
rarm beschadigen (Drahte werden geschleu-
dert).

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschiitzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr,
warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder
ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
Lose- oder Scheuermittel noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert wie z.B.
Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die Sch-
neideflachen geachtet werden, die besonders
scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Die folgenden Teile kénnen in der Geschirrs-
pulmaschine gewaschen werden: (mit einem
kurzen Geschirrspulprogramm):

- Stab
- Dosiergefaly
- Zerkleinerer (ohne Deckel)

- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Ges-
chirrspller oder Spulbecken spiilbaren Teile
muss einen ungehinderten Wasserablauf
ermoglichen(Fig. 4).

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND REPARA-
TUR

- Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst auseinanderzubauen und zu reparieren.
Das konnte Gefahren zur Folge haben.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRO-
DUKTS UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN
DIESE VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN SIND:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRO-

DUKTS

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im



Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsys-
tem integriert. Wenn Sie es entsorgen mochten,
kénnen Sie die 6ffentlichen Container fur die
einzelnen Materialarten verwenden.

- Das Produkt ist frei von umweltschadlichen

Konzentrationen von Substanzen.

Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE)

Dieses Symbol weist darauf hin, dass

das Produkt, wenn Sie es am Ende

seiner Lebensdauer entsorgen wollen, in
geeigneter Weise bei einer zugelasse-
nen Entsorgungsstelle abzugeben ist,

um die getrennte Sammlung von

Dieses Gerat erfillt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/

EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die

Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in

Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie

2009/125/EG Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.

sicherzustellen.
Rezept Empfohlenes | Geschwindi- | Menge | Zubereitung Dauer
Zubehor gkeitsstufe
Mayonnaise 5 250 ml | 1 Ei, Salz und ein paar Tropfen Essig oder 35s
Zitrone in den Behalter geben und ihn bis zur
U Anzeige mit Ol filllen. Das Gerate anschalten
und es ohne zu bewegen so lange laufen las-
sen, bis das Ol emulgiert
Frucht- 15 | e Obst hinzufiigen und solange mixen, bis eine | -------
Shake U homogene Flissigkeit entsteht
Béchamels- 10 600 ml | 30 g Butter in einem Topf bei kleiner Flamme 15s
auce zerlaufen lassen, 100 g Mehl und 30 g ange-
bratene (mit dem Zerkleinerer vorher gehackte)
Zwiebeln und nach und nach 500 ml Milch
hinzugeben
Eis zerklei- 20 4/6 Eiswirfel in den Behalter geben und einzeln 15s
nern Eiswdir- | durch Druck zerkleinern
fel
Sahne 250 ml | Die sehr kalte (0 bis 5°C) flissige Sahne in eine | 1,2
schlagen Schussel gieRen und mit dem Schneebesen min
im Uhrzeigersinn steif schlagen. Starten Sie
U bei kleinster Geschwindigkeit. Wenn die Sahne
. anfangt, steif zu werden, kann zur 2. Stufe
gewechselt werden. Schlagen Sie die Sahne
nicht zu lange, da sie sonst zu Butter wird.
Eiweil steif 2 5 Eiweil} in einen Behalter geben und solange mit 1.5
schlagen Eiweill | dem Stabmixer mit senkrechten Bewegungen min
schlagen, bis das Eiweil} steif ist
Kartoffel- 20 400 g | Die Kartoffeln kénnen direkt im Kochtopf puriert | 30 s
puree werden
Brei 20 300g | 100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g Kekse 25s

10

zerkleinern und zusammen mit dem Orangen-
saft in den Behalter geben




Rezept Empfohlenes | Geschwindi- | Menge | Zubereitung Dauer
Zubehor gkeitsstufe
Paniermehl 20 50 g | Trockenes Brot in Stiicke brechen, bevor Siees | 50 s
in den Becher geben, und bis zum gewiins-
chten Ergebnis zerkleinern
Kéase reiben 20 200 g | Vorherin 1cm groRRe Stiicke schneiden. Solan- 30—
ge zerkleinern, bis das gewtlinschte Ergebnis 40s
erreicht ist
Karotten 20 300 g | Vorherin 1cm groRe Stiicke schneiden. Solan- 20s
reiben ge zerkleinern, bis das gewlinschte Ergebnis
erreicht ist
Nisse 20 300 g | Nusse schélen und bis zum gewinschten Erge- | 20 s
hacken bnis zerkleinern
harte Eier 20 5 Eier | Eier in Wirfel schneiden und bis zum gewins- 10s
hacken chten Ergebnis zerkleinern
Hackfleisch 20 300 g |Zuerstin 1 cm groRRe Stiicke schneiden. Ans- 30s
(roh oder chlieBend bis zur gewiinschten Beschaffenheit
zerkleinern.
Fleisch 20 40g |Zuerstin 1 cm groRe Stiicke schneiden. Ans- 3s
hacken chlieend bis zur gewlinschten Beschaffenheit
zerkleinern.
Serrano- 20 60 g |Zuerstin 1 cm groRe Stiicke schneiden. Ans- 3s
Schinken E U/@ chlielend bis zur gewiinschten Beschaffenheit
zerkleinern zerkleinern.
Getrocknete TURBO 60 g |Zuerstin 1 cm groRe Stlicke schneiden. Ans- 3s
Aprikosen chlieBend bis zur gewiinschten Beschaffenheit

hacken

zerkleinern.




Italiano

Frullatore-tritatutto
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Egregio cliente,
La ringraziamo di aver comprato un prodotto della
marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-
lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale e
durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTIMENTI DI
SICUREZZA

-Prima di utilizzare
I'apparecchio, leggere attenta-
mente le istruzioni riportate nel
presente opuscolo e conser-
varlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud essere
causa di incidenti.

- Prima del primo utilizzo
dell’apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indica-
to nella sezione dedicata alla
pulizia.

-L’apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantene-
re 'apparecchio e le parti per il
collegamento alla rete elettrica
fuori dalla portata di bambini.

- Questo apparecchio & idoneo
per l'utilizzo da parte di persone
con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o da persone

non familiari con la manipola-
zione dello stesso, purché sor-
vegliati o debitamente informati
sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali peri-
coli associati.

- Questo apparecchio non &
un giocattolo. Assicurarsi che
i bambini non giochino con
I'apparecchio.

-Le lame dell’'apparecchio sono
affilate e possono provocare
lesioni. Procedere con cautela
ed evitare il contatto diretto con
il filo delle lame.

- Prestar particolare attenzione
durante il maneggiamento delle
lame, le operazioni di monta-
ggio e smontaggio e lo svuo-
tamento del recipiente per la
pulizia.

- Spegnere e scollegare
happarecchio dalla rete elettrica
quando non € in uso e prima di
effettuare qualsiasi operazione
di pulizia, assemblaggio o cam-
bio di accessori

-Faccia attenzione al versare i
liquidi caldi nel robot da cucina
o nel frullatore, perché potreb-
bero essere espulsi a causa
di un’improvvisa emissione di
vapore.

- Se la connessione alla rete
elettrica € danneggiata, € ne-
cessario sostituirla, rivolgen-
dosi a un Centro di Assistenza



Tecnica autorizzato. Non ten-
tare di smontare o di riparare
I'apparecchio.

- Questo apparecchio & destinato
unicamente ad un uso domes-
tico, non professionale o indus-
triale.

-PRECAUZIONI: al fine di evi-
tare rischi dovuti al riarmo
indesiderato dell’interruttore di
protezione termica, non alimen-
tare I'apparecchio attraverso un
dispositivo interruttore esterno
come un programmatore, né
collegarlo a un circuito che si
accende e spegne regolarmen-
te attraverso 'azienda di distri-
buzione elettrica.

- Prima di collegare 'apparecchio alla rete
elettrica, verificare che il voltaggio indicato sulla
targhetta caratteristiche e il selettore di voltag-
gio corrispondano al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
che sopporti come minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell’apparecchio. Non apportare alcuna modifica
alla spina. Non usare adattatori.

- Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illumina-
ta. E pit probabile che si verifichino incidenti in
aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

- Mantenere lontani bambini e altre persone
durante buso dell’'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimen-
tazione o la spina fossero danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dell’'involucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immediata-
mente la spina dalla presa di corrente al fine di
evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio dopo una caduta, se
presenta danni visibili o in presenza di qualsiasi
perdita.

- Non utilizzare 'apparecchio con le mani o i piedi
umidi, né a piedi scalzi.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usare mai il
cavo elettrico per sollevare, trasportare o scolle-

gare I'apparecchio.

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
albapparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
perie.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare I'avvio involontario dell’apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio ¢ in funzione.

- Fare attenzione dopo I'arresto dell’apparecchio,
dal momento che lo strumento continuera a
ruotare per effetto di inerzia meccanica.

PRECAUZIONI D’USO

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non
sono accoppiati correttamente.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori

presentano dei difetti. Proceda a sostituirli

immediatamente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza

aver inserito gli alimenti).

Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo

di accensione/spegnimento non & funzionante.

Rispettare bindicazione di livello MAX del misu-

rino dosatore del recipiente tritatutto.

Non aggiungere un volume di liquido caldo

superiore alla meta della capacita della caraffa

e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi

caldi, usare solo la velocita piu lenta.

Questo apparecchio & destinato unicamente

all'uso domestico, non professionale o indus-

triale.

Conservare questo apparecchio fuori dalla

portata dei bambini e/o persone con problemi

fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di

esperienza e conoscenza

Mantenere I'apparecchio in buono stato.

Verificare che le parti mobili siano ben fissate e

che non rimangono incastrate, che non ci siano

pezzi rotti e che non si verifichino altre situazioni

che possano nuocere al buon funzionamento

dell’apparecchio.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla

rete elettrica e senza controllo. Si otterra un

risparmio energetico e si prolunghera la vita

dell’'apparecchio stesso.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

- Non utilizzare happarecchio per piu di 1 minuto



consecutivo o effettuando cicli di pit di 5 minuti;
rispettare sempre i periodi di riposo fra i cicli,
che corrispondono a minimo 1 minuto. Ad

ogni modo non € mai opportuno far funzio-
nare I'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

A titolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazioni
sulla quantita di alimento da elaborare, il tempo
consigliato per la elaborazione di ogni ricetta e il
tempo di funzionamento massimo dell’apparato
in relazione ad ognuna di queste condizioni di
carico.

SERVIZIO

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’'uso.

DESCRIZIONE

Regolatore di velocita
Pulsante

Turbo

Corpo motore

Gambo mixer
Recipiente dosatore
Frusta (*)

Recipiente tritatutto (*)

IOGTMMOOm>

(*) Disponibile solamente per il modello Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,

pud acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- Preparare happarecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare I'apparato alla rete elettrica.

- Avviare |" apparecchio azionando il comando

selettore (B).
- Selezionare la velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELO-

CITA:

- Si puo controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della potenza(A).
Questa funzione & molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell’apparecchio
al tipo di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

- L'apparato dispone di una funzione Turbo.
Premendo il pulsante della funzione Turbo (C) si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressione
dal pulsante (B).

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire bapparecchio

ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA(FIG. 1):

- Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini, triturare ghiaccio ... 20110704~121014

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore ruotan-
dola nel senso indicato dalla freccia.

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

TRITATUTTO(FIG. 2):

- Indicato per tritare verdura, frutti secchi e carne.

- Introdurre gli alimenti da elaborare nel tritatutto
e posizionare il coperchio in modo che si incas-
tri, girandolo in senso antiorario fino a sentire un
clic(Fig. 2.1).

- Unire il corpo motore al coperchio, girando-
lo nel senso indicato dalla freccia e avvia-
re 'apparecchio (Attenzione: non avviare
I'apparecchio se I'insieme non € opportunamen-
te sistemato e unito)(Fig. 2.2).

- Quando I'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Separare il corpo motore dal coperchio e poi



rimuovere il coperchio del tritatutto.

- Nota1: Quando sia inserito questo accessorio,
non lavorare con la funzione turbo.

- Nota 2: questo accessorio ha un coperchio
trasparente sulla base che consente di coprire
la brocca per conservare la miscela ed
antiscivolo.

FRUSTA (FIG.3):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire la frusta sul corpo motore, girandola nel
senso indicato dalla freccia(Fig. 3.1).

- Mettere balimento in un recipiente e avviare
I>apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, si
consiglia di muovere la frusta in senso orario.

- Rimuovere haccessorio frusta dal corpo motore.

- Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cid causerebbe dei
difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- L'apparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surris-
caldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che 'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Le lame dell’apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con cura.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti accessori possono essere lavati in
lavastoviglie (usando un programma di lavaggio
corto):

- Gambo mixer
- Misurino dosatore
- Recipiente tritatutto (senza coperchio)

- La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento(Fig.
4).

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare
di smontare o di riparare I'apparecchio: pud
essere pericoloso.

PER | PRODOTTI DELL’'UNIONE EUROPEA
E/O NEL CASO IN CUI SIA PREVISTO DALLA
LEGISLAZIONE DEL SUO PAESE DI ORIGINE:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

- | materiali che costituiscono I'imballaggio
di questo apparecchio sono compresi in un
sistema di raccolta, classificazione e riciclaggio
degli stessi. Per lo smaltimento, utilizzare gl
appositi contenitori pubblici, adatti per ogni tipo
di materiale.

- |l prodotto non contiene concentrazioni di sos-
tanze considerate dannose per I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile,
occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
UE di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/UE

di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/UE sui limiti d’impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/CE riguardante
I’Ecodesign dei prodotti che consumano energia.



Ricetta Accessorio | Velocita | Quantita | Lavorazione Tempo
consigliato
Salsa 5 250 ml | Versare nella caraffa 1 uovo, sale, alcune gocce 35s
maionese di aceto o limone, riempire d’olio fino alla parte
indicata e avviare I'apparecchio senza muoverlo
fino ad amalgamare I'olio
Frullati di 15 | - Introdurre la frutta e lavorare fino a ottenere una | -------
frutta U consistenza omogenea
Bescia- 10 600 ml | Fondere 30 gr di burro in una pentola a fuoco lento, | 15 s
mella aggiungere 100 gr di farina e 30 gr di cipolla soffritta
(precedentemente tritata con il tritatutto) e aggiun-
gere gradualmente i 500 ml di latte
Triturare 20 4/6 Introdurre i cubetti nella caraffa e triturare eserci- | 15 s
ghiaccio U cubetti |tando una certa pressione su ognuno di essi
Montare la 250 ml | Versare la panna liquida ben refrigerata (tra 0 1-2
panna e 5°C) in un recipiente e lavorare con la frusta min
muovendola in senso orario. Si consiglia di
lavorare alla velocita minima, per poi passare
alla 22 velocita una volta che la panna comincia
‘ a essere pill consistente. Prestare attenzione a
non eccedere il tempo di lavorazione, in quanto
la panna potrebbe diventare burro
Montare gli 2 5 albumi | Versare gli albumi in un recipiente e lavorare 1,5 min
albumi con la frusta eseguendo un movimento in senso
verticale fino a montarli a neve
Puré di 20 400g |E possibile triturare lavorando direttamente nella 30s
patate pentola di cottura
Pappa 20 300 g | Tritare e versare nel recipiente 100 gr di mele, 25s
[:T 100 gr di bananam 50 gr di biscotti e il succo di
un’arancia
Pangrattato 20 50¢g Spezzettare il pane secco prima di metterlo nel 50s
bicchiere e triturare fino a ottenere la consisten-
za desiderata
Formaggio 20 200 g |Spezzettare a dadi di 1 cm e tritare fino a ottene- | 30 —
grattugiato re la consistenza desiderata 40s
Carota 20 300 g Pelare la buccia, sminuzzare in cubettidi 1 cm e 20s
triturata triturare fino a ottenere la consistenza desiderata
Tritare frutti 20 300g [Rimuovere il guscio e triturare fino a ottenere la 20s
secchi consistenza desiderata
Sminuz- 20 5 uova |Tagliare a quarti e tritare fino a ottenere la con- 10s
zare uova sistenza desiderata

sode




Ricetta Accessorio |Velocita | Quantita | Lavorazione Tempo
consigliato

Carne 20 300 g |[Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a 30s

macinata ottenere la consistenza desiderata

(cruda o

cotta)

Macinare 20 409 Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritura- 3s

carne U re fino a ottenere la consistenza desiderata

Spez- 20 60 g Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritare 3s

zettare fino a ottenere la consistenza desiderata

prosciutto G @

crudo

Tritare TURBO 60 g Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a 3s

albicocche ottenere la consistenza desiderata

secche




Portugués

Batedeira-picadora
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico da
marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-do uma total satisfagao durante muito tempo.

CONSELHOS E ADVERTEN-
CIAS DE SEGURANCA

-Leia atentamente este manual
de instrugdes antes de ligar
o aparelho e guarde-o para
consultas futuras. A ndo obser-
vancia e cumprimento destas
instrugdes pode resultar em
acidente.

- Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do apa-
relho que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

- Este aparelho ndo deve ser
utilizado por criangas. Manten-
ha o aparelho e respetivo cabo
de alimentacgao fora do alcance
das criancas.

- Este aparelho pode ser utili-
zado por pessoas com inca-
pacidades fisicas, sensoriais
ou mentais, ou por pessoas
inexperientes, desde que o
facam sob supervisao ou ten-

ham recebido formacéao sobre
a utilizagdo segura do aparelho
e compreendam oOs perigos que
este comporta.

- Este aparelho n&o é um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

-As laminas est&o afiadas e
podem causar danos. Proceda
com cautela e evite o contacto
directo com o gume.

- Preste especial atencao ao
manipular as laminas durante
as operagdes de montagem e
desmontagem, ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

-Desligue o aparelho da rede
elétrica quando nao estiver a
utiliza-lo e antes de realizar
qualquer operacéao de limpeza,
ajuste, carregamento ou troca
de acessorios.

- Tenha cuidado ao verter liqui-
dos quentes dentro do proces-
sador de alimentos, ou varinha
magica, ja que podem saltar
por causa da emissé&o repentina
de calor.

-Se a ligagao a corrente estiver
danificada, devera ser subs-
tituida. Leve o aparelho a um
Servigco de Assisténcia Técnica
autorizado. A fim de evitar o
perigo, néo tente desmonta-lo
ou repara-lo sozinho.

- Este aparelho foi concebido ex-



clusivamente para uso domésti-
co, Nao para uso profissional ou
industrial.

-PRECAUCOES: Com o objetivo
de evitar um acidente devido a
um reajuste nao pretendido do
protetor térmico, ndo se deve
ligar o aparelho através de um
dispositivo interruptor externo,
tal como um programador, ou
liga-lo a um circuito que se
acenda e apague regularmente
através da empresa de distri-
buigdo de energia elétrica.

- Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique
se a tensao indicada na placa de carateristicas
corresponde a tenséo da rede.

- Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com
ligacado a terra e que suporte 10 amperes.

- Aficha do aparelho deve coincidir com a
tomada de corrente elétrica. Nunca modifique a
ficha. Nao use adaptadores de ficha.

- Mantenha a area de trabalho limpa e bem
iluminada. As areas desordenadas e escuras
propiciam a ocorréncia de acidentes.

- Mantenha este aparelho fora do alcance das
criangas.

- Nao utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico ou
a ficha danificados.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligue imediatamente o aparelho da
corrente para evitar a possibilidade de sofrer
um choque elétrico.

- Nao utilize o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- Nao utilize o aparelho com as maos ou com os
pés humidos, nem com os pés descalgos.

- Nao force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo
de alimentagéo para levantar, transportar ou
desligar o aparelho da corrente.

- Nao enrole o cabo no aparelho.

- Verifique o estado do cabo de elétrico. Os
cabos danificados ou entrelagados aumentam o
risco de choque elétrico.

- Nao utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

- N&o toque na ficha de ligagdo com as méos

molhadas.

- Tome as medidas necessarias para evitar que o
aparelho se ligue acidentalmente.

- Nao toque nas partes moveis do aparelho quan-
do este estiver em funcionamento.

- Tenha cuidado apés a operagao de paragem do
aparelho, uma vez que a ferramenta continuara
a girar por efeito da sua inércia mecanica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS
- Nao utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.
- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.
Nao utilize o aparelho sem carga.
N&o utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar néo funcionar.
Respeite a indicagéo de nivel MAX do copo
medidor e do copo da picadora.
N&o adicione um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do jarro e,
em todo o caso, se existirem liquidos quentes
no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.
Este aparelho foi concebido exclusivamente
para uso doméstico, ndo para uso profissional
ou industrial.
Este aparelho ndo esta destinado a pessoas
(incluindo criangas) que apresentem capacida-
des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimento
Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moéveis ndo estdo desalinhadas ou
bloqueadas, que nao existem pegas danifica-
das ou outras condi¢des que possam afetar o
funcionamento correto do aparelho.
Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia.
Além disso, poupara energia e prolongara a
vida do aparelho.
Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.
Nao utilize o aparelho durante mais de 1 minuto
seguido, ou faga ciclos com mais de 5minutos;
respeite sempre um periodo de repouso entre
cada ciclo de 1 minuto, no minimo. Em caso
algum é conveniente ter o aparelho em funcio-
namento para além do tempo necessario.
Como orientagao, na tabela em anexo encon-
tram-se algumas receitas, incluindo a quanti-
dade de alimentos que deve ser processada,
o tempo de funcionamento necessario para
preparar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho de acordo



com as diferentes condi¢gdes de carregamento.

SERVIGO

- Qualquer utilizagdo inadequada ou em desacor-
do com as instru¢des de utilizagdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilida-
de do fabricante.

DESCRIPCAO

Regulador de velocidade
Botédo

Turbo

Corpo motor

Vareta

Copo doseador

Varinha (*)

Copo da picadora (*)

ITOGTMOO >

(*) Apenas disponivel para o modelo Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.
Caso o seu modelo do aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZACAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo preten-
dida.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, acio-
nando o comando selector (B).

- Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE:
- Pode controlar a velocidade do aparelho, atuan-
do simplesmente sobre o comando de controlo
de velocidade (A). Esta fungao é muito util pois
permite adaptar a velocidade do aparelho ao

tipo de trabalho a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungdo Turbo. Ativando
o botéo da fungéo Turbo (C) passa-se a dispor
de toda a poténcia do motor, conseguindo-se
um acabamento mais fino na textura final do
produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Pare o aparelho, retirando a pressao sobre o
botéo (B).

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho

ACESSORIOS:

ACESSORIO DA VARINHA (FIG. 1):

- Para a preparagao de molhos, sopas, maione-
se, batidos, comida para bebés, etc..

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-o
no sentido indicado pela seta (Fig. 1.1).

- Introduza os alimentos no copo doseador e
coloque o aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para posterior
limpeza.

ACESSORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais, frutos
secos e carne.

- Introduza os alimentos a processar no copo
da picadora e encaixe a tampa, rodando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
ouvir um clique(Fig. 2.1).

- Encaixe o corpo do motor na tampa rodando-o
no sentido indicado pela seta e ponha o aparel-
ho em funcionamento (Aten¢do: nunca coloque
o aparelho em funcionamento se o conjunto
ndo estiver devidamente montado e acoplado)
(Fig. 2.2).

- Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desencaixe o corpo do motor da tampa e, em
seguida, retire a tampa da picadora.

- Nota1: Nao trabalhe com a fungéo turbo com
este acessorio montado.

- Nota 2: este acessoério tem uma tampa trans-
parente na base que permite cobrir o jarro para
armazenar a mistura e é antiderrapante.

ACESSORIO BATEDOR (FIG.3):

- Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-a



no sentido indicado pela seta (Fig. 3.1).

- Coloque o alimento num recipiente e ligue o
aparelho. Para um resultado 6ptimo é conve-
niente mover a varinha magica no sentido dos
ponteiros do reldgio.

- Retire a varinha para libertar o corpo do motor.

- Nota1: Nao trabalhe a velocidades altas com
este acessorio montado porque pode provocar
defeitos no brago de emulsao (centrifugagao
dos arames).

PROTETOR TERMICO DE SEGURANCA:

- O aparelho dispbe de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobrea-
quecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e néo se vol-
tar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde 15
minutos antes de o ligar novamente. Se conti-
nuar sem funcionar, dirija-se a um dos Servigos
de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza.
Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.
Nao utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.
Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.
Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.
Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.
Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.
As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Varinha

- Copo doseador

- Copo da picadora (sem tampa)
A posicéo de escorrimento/secagem das pecas
lavaveis na maquina de lavar louga ou lava-
loucas deve permitir que a agua escorra com

facilidade (Fig. 4).
- Em seguida, seque todas as pecas antes de
monta-las e guarda-las.

ANOMALIAS E REPARAGAO

- Em caso de avaria leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
tente desmontar ou reparar o aparelho, ja que
tal podera acarretar perigos.

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU
CASO APLICAVEL NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho estéo integrados num sistema
de recolha, classificagéo e reciclagem. Se
desejar elimina-los, utilize os contentores de
reciclagem colocados a disposigao para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que possam ser consideradas
nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-lo

através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha seletiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletroni-
cos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EC de
Baixa Tenséo, a Diretiva 2014/30/EC de Com-
patibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/
UE sobre restri¢cdes a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletronicos e a Diretiva 2009/125/CE sobre

os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.



Receita Acessorio Velocidade |Quantidade | Preparacao Tempo
recomendado
Molho de 5 250 ml Colocar 1 ovo no deposito, sal, algumas 35s
maionese gotas de vinagre ou limao, encher com
g oleo até a parte indicada e colocar o
aparelho em funcionamento sem mové-
lo, até ligar o dleo
Batidos de 15 | - Adicionar a fruta e mexer os alimentos | -------
frutas U até conseguir que fiquem homogéneos
Molho becha- 10 600 ml Derreter 30 g de manteiga numa 15s
mel cacarola em lume brando, adicionar 100
g de farinha e 30 g de cebola sofrita
(previamente picada com o picador) e ir
adicionando 500 ml de leite
Picar gelo 20 4/6 cubos | Introduzir os cubos no depdsito e pica- 15s
los, exercendo presséo em cima de
cada um deles
Preparar natas 250 ml Deitar as natas liquidas bem frias (0 a 1,2 min
5 °C) num recipiente e mexé-las com
o batedor, fazendo um movimento no
sentido dos ponteiros do relogio. E
U recomendavel a velocidade minima e,
) quando comegar a ter consisténcia, pas-
sar para a 22. Tenha atencéo para ndo
deixar passar o tempo, caso contrario
as natas transformam-se em manteiga.
Fazer claras 2 5 claras Deitar as claras num recipiente e 1,5 min
em castelo mexé-las com o batedor, fazendo um
movimento no sentido vertical até fazé-
las em castelo
Puré de batata 20 400 g Pode esmagar as batatas ao mexer 30s
directamente os alimentos que se
encontram na mesma cagarola
Papa 20 3009 Picar e introduzir no recipiente 100 g 25s
de macé, 100 g de banana, 50 g de
bolacha e sumo de laranja
Pao ralado 20 509 Cortar o pao seco antes de coloca-lo no 50s
copo e pica-lo até obter a textura desejada
Queijo ralado 20 200 g Cortar em cubos de 1 cm e picar até 30 -
obter a textura desejada 40's
Cenoura 20 3009 Tirar a casca, cortar em cubos de 1 cm 20s
picada e picar até obter a textura desejada
Picar frutos 20 300¢g Tirar a casca e picar até obter a textura 20s
secos desejada
Picar ovos 20 5 ovos Cortar em quadrados e picar até obter a 10s
duros textura desejada




Receita Acessorio Velocidade | Quantidade | Preparacao Tempo
recomendado

Carne picada 20 300¢g Cortar previamente em cubos de 1 cm. 30s

(crua ou Picar até obter a textura desejada.

cozida)

Picar carne 20 409 Cortar previamente em cubos de 1 cm. 3s
U Picar até obter a textura desejada.

Picar presunto 20 60 g Cortar previamente em cubos de 1 cm. 3s

serrano I E/@ Picar até obter a textura desejada.

Picar damas- TURBO 60 g Cortar previamente em cubos de 1 cm. 3s

COS secos Picar até obter a textura desejada.




Nederlands

Mixer-hakmolen

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strikte
kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN
EN WAARSCHUWINGEN

-Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar haar voor toekomstig
gebruik. Het niet opvolgen en
naleven van deze instructies
kan een ongeluk tot gevolg
hebben.

-Voor het eerste gebruik moet u
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon-
maken, zoals aangegeven in
het hoofdstuk reiniging.

-Het apparaat mag niet door
kinderen gebruikt worden. Houd
het apparaat en zijn aansluiting
op het lichtnet buiten het bereik
van kinderen.

- Dit apparaat mag gebruikt
worden door personen met
verminderde, fysieke, zintuigli-
jke of mentale capaciteiten, of

personen met weinig ervaring
als ze onder toezicht staan

of passende training hebben
ontvangen om het apparaat
veilig te kunnen hanteren en de
risico’s kennen.

-Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om
er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

-De messen zijn scherp en kun-
nen letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig en voorkom direct
contact met de scherpe kant
van de messen.

-Wees extra voorzichtig tijdens
het monteren en demonteren
van de messen, het legen van
de kan en reiniging.

- Haal de stekker van het appara-
at uit het stopcontact wanneer
u het niet gebruikt en alvorens
accessoires of bewegende
delen te vervangen, monteren,
demonteren of reinigen.

-Wees voorzichtig wanneer men
hete vloeistoffen in de keuken-
robot of mixer giet, omdat er
stoomvorming kan optreden die
de vloeistof laat exploderen.

- Als het netsnoer beschadigd is,
moet het worden vervangen.
Breng het apparaat naar een
erkende Technische Service.
Probeer het apparaat niet zelf
te demonteren of repareren om
risico’s te vermijden.



-Dit apparaat is alleen bedoeld
voor huishoudelijk gebruik, niet

voor professioneel of industrieel

gebruik.

-LET OP: Om te voorkomen dat
de zekering doorbrandt, mag
het apparaat niet aangesloten

worden via een externe schake-

ling van de voedingsspanning,
zoals een timer. Ook mag het

apparaat niet aangesloten wor-
den op een stroomcircuit waar-

van geregeld de spanning wordt

afgehaald, bijvoorbeeld door
het energiebedrijf

- Controleer dat de spanningsgegevens op het
typeplaatje overeenkomen met die van het
stroomnet alvorens het apparaat erop aan te
sluiten.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact dat
tenminste 10 Ampére kan leveren.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

- Zorg dat het werkblad schoon en goed verlicht
is. Wanordelijke en donkere zones werken
ongelukken in de hand.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat gebruikt.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de voedings-

kabel of de stekker beschadigd is.

- Als een deel van de behuizing beschadigd
wordt moet u de stekker van het apparaat
onmiddellijk uit het stopcontact trekken om een
elektrische schok te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet als het is gevallen,
wanneer er zichtbare tekenen van schade zijn
of wanneer het lekt.

- Gebruik het apparaat niet met vochtige handen
of voeten, noch blootsvoets.

- Forceer het stroomsnoer niet. Gebruik het snoer

nooit om het apparaat op te tillen, te transpor-
teren of om de stekker uit het stopcontact te
trekken.

- Wikkel het stroomsnoer niet om het apparaat.
- Controleer de staat van de elektriciteitskabel.

Beschadigde kabels of kabels die in de war zijn
vergroten het risico van elektrische schokken.
Bewaar of gebruik het toestel niet buitenshuis.
Raak de stekker niet met natte handen aan.
Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

Raak de bewegende onderdelen van het appa-
raat niet aan wanneer het aan staat.

Wees voorzichtig wanneer u het apparaat uits-
chakelt. Door mechanische inertie blijft het mes
of blijven de messen nog even draaien.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

Gebruik het apparaat niet wanneer de
hulpstukken niet correct aangesloten zijn.
Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

Het apparaat niet leeg, zonder lading, ge-
bruiken.

Gebruik het apparaat niet als de aan-/uitknop
niet werkt.

Overschrijd het MAX niveau van de maatbeker
van de hakmolen niet.

Vul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft
van de inhoud van de kan. Gebruik alleen de
laagste snelheid wanneer de kan hete vloeisto-
ffen bevat.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd zijn
en er geen andere problemen zijn die de correc-
te werking van het apparaat negatief kunnen
beinvioeden.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.
Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen van
mens of dier.

Laat het apparaat niet langer dan 1 minuut con-
tinu werken. Wanneer men het apparaat herha-
ald laat werken gedurende meer dan 5minuten,
moet men rustpauzes van tenminste 1 minuut
tussen de cycli inlassen. Laat het apparaat niet
langer dan noodzakelijk draaien.



- Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een
reeks recepten met daarin de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen tijd
voor de bereiding van elk recept en de maxima-
le werktijd van het apparaat in elke situatie.

REPARATIES:

- Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overe-
enstemt met de gebruiksaanwijzing kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprake-
lijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING

Snelheidsregelaar
Pulsator

Turbo

Motorlichaam

Staafmixer

Maatglas

Garde (*)

Beker van de hakmolen (*)

ITOGTMOO >

(*) Alleen beschikbaar bij het model Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.

Mocht het model van uw apparaat niet bes-
chikken over de hiervoor beschreven hulpstukken
dan kunt u deze ook apart verkrijgen bij de Tech-
nische Hulpdienst.

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, zoals aangegeven in het
onderdeel Reiniging.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeens-
temming met de functie die u wilt uitvoeren:

GEBRUIK:

- Rol het snoer helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Het apparaat in werking stellen door middel van
de aan-/uitknop (B).

- Selecteer de gewenste snelheid.

- Bereid de voedingsmiddelen voor.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat eenvou-
dig regelen met de snelheidscontrole (A). Deze

functie is erg nuttig, omdat men zodoende de
snelheid aan kan passen aan de uit te voeren
taak.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (C) drukt werkt
de motor op vol vermogen, met als resultaat
een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Laat de drukknop los om het apparaat te stop-
pen (B).

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Het apparaat reinigen

ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER(FIG. 1):

- Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sau-
zen, soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding
en het malen van ijs...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om de
staaf op het motorlichaam te monteren.

- Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet
het apparaat aan.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen
in en ontkoppel de staaf om deze schoon te
maken.

HAKACCESSOIRE (FIG. 2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
noten, vlees, enz., fijn te hakken.

- Plaats het te bereiden voedsel in de hakmolen
en bevestig het deksel door het linksom te dra-
aien totdat u een klik hoort(Fig. 2.1).

- Koppel het geheel aan het deksel en zet het
apparaat aan. (Let op: het apparaat niet aanzet-
ten als het systeem niet behoorlijk bevestigd en
gekoppeld is(Fig. 2.2).

- - Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

- Koppel het motorlichaam los van het deksel en
verwijder het deksel van de hakmolen.

- Opmerking 1: Gebruik de turbo functie niet als
dit accessoire aangekoppeld is.

- Opmerking 2: dit accessoire heeft een transpa-
rant deksel op de bodem waarmee de kan kan
worden afgedekt om het mengsel op te slaan en
is antislip.

GARDE-ACCESSOIRE(FIG.3):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...



- Sluit de garde aan op het motorlichaam door
haar in de richting van de pijl te draaien(Fig.
3.1).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is het
raadzaam de garde rechtsom in een cirkel te
bewegen.

- Verwijder de garde door haar los te koppelen
van het motorlichaam.

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
een hoge snelheid. De draadjes van de garde
kunnen daardoor beschadigd worden.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt en
niet opnieuw inschakelt, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker opnieuw in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met

een zure of basische pH zoals bleekwater, noch

schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of

een andere vloeistof en houd het niet onder de

kraan.

Wees extra voorzichtig met de messen tijdens

het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

Het is raadzaam om het apparaat geregeld

schoon te maken en om alle voedselresten te

verwijderen.

Indien het apparaat niet goed schoongehouden

wordt, kan het oppervlak beschadigd en de

levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

De volgende onderdelen mogen met warm

zeepwater schoongemaakt worden of in de

vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer

- Maatglas

- Beker van de hakmolen (zonder deksel)

- Leg de schoongemaakte stukken op die manier
in de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen(Fig. 4).

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

- Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren, want dit kan
gevaarlijk zijn.

VOOR EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/
OF INDIEN VAN TOEPASSING IN UW LAND:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK

VAN HET PRODUCT

- Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
geschikt voor inzameling, classificatie en her-
gebruik. U kunt dit materiaal wegwerpen in de
openbare afvalcontainers die voor de desbetre-
ffende typen materiaal zijn bestemd.

- Het product bevat geen stoffen in concentraties
die als schadelijk voor het milieu beschouwd
kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product
aan het eind van zijn levenscyclus moet
afgeven aan een erkende afvalverwerker
ten behoeve van de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsri-
chtlijn 2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EU met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van energie-
gerelateerde producten.



Recept Aanbevolen | Snelheid | Hoeveelheid |Bereiding Berei-
accessoire dingswijze
Mayonaise 5 250 ml Doe het ei, het zout en enkele druppels 35s
azijn of citroen in de kan. Vul de kan tot
g het aangegeven streepje met olie en zet
het apparaat aan. Houd de klopper stil
tot het mengsel begint te binden.
Fruitshakes 15 | - Voeg fruit toe en zet het apparaat aan tot | -------
U u een homogeen fruitmengsel krijgt.
Bechamel- 10 600 ml Smelt 30 gram boter in een pan op laag 15s
saus vuur, voeg 100 gram bloem en 30 gram
gebakken ui toe (hak de ui eerst in kleine
stukjes), en giet er dan 500 ml melk bij.
ljs crushen 20 4/6 blokjes | Doe de ijsblokjes in de kan en crush ze 15s
door lichtjes op de bovenkant van het
toestel te drukken.
Slagroom 250 ml Giet de koude slagroom (0 tot 5°C) in 1,2 min
kloppen een kom en klop het op met de garde,
waarbij u rechtsom draait. Begin op de
U laagste snelheid, als de slagroom iets
) dikker wordt verder gaan op de tweede
snelheid. Niet te lang kloppen, anders
wordt de slagroom boter.
Eiwit kloppen 2 5 dooiers Giet de dooiers in een kom en maak met 1.5 min
de klopper op- en neergaande bewegin-
gen tot het eiwit stijf wordt.
Aardappel- 20 400 g Deze kunnen eveneens in dezelfde pan 30s
puree in stukken gehakt worden.
Pap 20 3009 Snijd 100 gram appel, 100 gram banaan 25s
en 50 gram koekjes in stukjes en doe
in de kom samen met het sap van één
sinaasappel.
Broodkrui- 20 50¢g Hak de gedroogde brood alvorens het in 50s
mels @ het glas en hak tot gewenste textuur
Geraspte 20 200g Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 30-40s
kaas cm en hak tot de gewenste textuur wordt
bereikt
Geraspte 20 300 g Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 20s
wortel cm en hak tot de gewenste textuur wordt
bereikt
Gedroogd 20 3009 Pel het fruit en hak het tot de gewenste 20s
fruit hakken textuur wordt bereikt.
Hardgekoo- 20 5 eieren Snijd de eieren in vier en hak ze tot de 10s
kte eieren gewenste textuur wordt bereikt
in stukjes
snijden
Gehakt vlees 20 300g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 30s
(rauw of gewenste textuur.

gebakken)




Recept Aanbevolen | Snelheid | Hoeveelheid | Bereiding Berei-
accessoire dingswijze

Gehakt vlees 20 40 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 3s
U gewenste textuur.

Serrano ham 20 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 3s

in stukjes E U / @ gewenste textuur.

hakken

Droge abriko- TURBO 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 3s

zen hakken gewenste textuur.




Polski

Blender-rozdrabniacz
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki-
TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnosé, jak row-

niez fakt, ze spetnia on wszelkie normy jakosci,
dostarczy Panstwu petnej satysfakcji przez dtugi
czas.

PORADY | OSTRZEZENIA DO-
TYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem
urzadzenia i zachowac jg w
celu pozniejszych konsultacji.
Niedostosowanie sie i nieprzes-
trzeganie niniejszych instrukcji
moze doprowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ wszystkie czesci
urzadzenia, ktore mogq
mie¢ kontakt z pokarmami,
postepujac zgodnie z instrukcja.

- Dzieci nie powinny uzywac
tego urzadzenia. Konserwacja
urzadzenia i podfgczanie go do
sieci nie mogg by¢ wykonywane
przy dzieciach.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapozna-
ne z tego typu produktem,
osoby niepetnosprawne,
tylko i wytacznie pod kontrolg

dorostych zapoznanym z tego
typu sprzetem.

- To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod
czujng opiekg w celu zagwa-
rantowania iz nie bawig sie
urzadzeniem.

-Noze sg ostre i mogg zrani¢
uzytkownika. Nalezy obchodzi¢
sie z nimi bardzo ostroznie i
unika¢ bezposredniego kon-
taktu.

-Nalezy zwrdéci¢ szczegoing
uwage na bezpieczenstwo po-
dczas czyszczenia, rozktadania,
montazu nozy lub dzbanka.

-Wytgczac urzadzenie z pradu,
jesli nie jest ono uzywane i
przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia

-Nalezy uwazac podczas wlewa-
nia goracych ptynoéw do robota
kuchennego lub blendera, gdyz
moga by¢ one wydalone z nich
z powodu nagtego uwolnienia
sie pary.

-W razie awarii zanies¢ produkt
do autoryzowanego Serwisu
Technicznego. Nie probowac
rozbiera¢ urzadzenia ani go
naprawiac, poniewaz moze to
by¢ niebezpieczne.

- Urzadzenie to zaprojektowa-
ne zostato wytacznie do
uzytku domowego, a nie do
uzytku profesjonalnego czy
przemystowego.



- UWAGA: Aby unikng¢ ryzyka
niepozadanego wigczenia, nie
nalezy podtgczac urzgdzenia
do sieci za posrednictwem
zewnetrznych przetgcznikow,
przedtuzaczy lub czasomierzy
elektronicznych, ktére regu-
larnie wtgczajg i wytaczajg
urzadzenie, nie nalezy
podtgczac urzadzenia do sieci
wraz z innymi urzgdzeniami.

Przed podtaczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.
Podtaczac urzadzenie do sieci elektrycznej o
sile co najmniej 10 amperow.

Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna z
podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie
modyfikowa¢ wtyczki. Nie uzywaé przejsciowek
dla wtyczki.

Uzywac urzadzenie tylko w miejscach czystych
i dobrze oswietlonych. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko wypadkow.

Przy pracy z tym urzadzeniem z dala
pozostawac powinny dzieci i inne osoby.

Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

Jesli popeka jaki$ element obudowy urzadzenia,
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z pradu, aby
unikng¢ porazenia pradem.

Nie uzywac urzgdzenia, jesli ono upadto czy
kiedy wystepuja widoczne oznaki uszkodzenia,
albo jesli istniejg wycieki.

Nie uzywac urzgdzenia majac wilgotne rece czy
stopy, ani bedac boso.

Nie napinac¢ kabla zasilajacego. Nie uzywac
nigdy kabla elektrycznego do podnoszenia,
przenoszenia ani wytaczania urzadzenia.

Nie zwija¢ przewodu zasilajacego wokot
urzadzenia.

Sprawdzac stan elektrycznego kabla potaczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia prgdem.

Nie uzywag, ani nie przechowywac¢ urzadzenia
na zewnatrz.

- Nie dotykac wtyczki mokrymi rekoma.

- Nalezy przestrzegaé srodkéw ostroznosci,

by zapobiega¢ niezamierzonemu wigczeniu

urzadzenia.

- Nie dotykac ruchomych cze$ci urzgdzenia,
kiedy jest ono w trakcie dziatania.

- Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ po wytgczeniu
urzadzenia, gdyz na podstawie inercji mechani-
cznej noze beda sie dalej obracaty.

UZYWANIE | KONSERWACJA
- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sq odpowiednio dopasowane.
- Nie stosowac urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.
Nie uzywac¢ urzgdzenia, kiedy jest ono puste, to
znaczy kiedy nic w nim nie ma.
Nie uzywac¢ urzgdzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.
Przestrzega¢ wskaznika poziomu MAX w po-
jemniku dozujacym i pojemniku rozdrabniacza.
Przy pracy z goracymi ptynami nie przekracza¢
potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywacé
najnizszej predkosci.
Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytgcznie do uzytku domowego, a nie do uzytku
profesjonalnego czy przemystowego.
Przechowywac urzgdzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu
urzadzen.
Utrzymywacé urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzaé, czy ruchome czesci nie sg poprzes-
tawiane wzgledem siebie czy zakleszczone, czy
nie ma zepsutych czesci czy innych warunkow,
ktére moga wptyna¢ na wiasciwe dziatanie
urzadzenia.
Nie pozostawia¢ nigdy urzadzenia
podtgczonego i bez nadzoru. W ten sposéb
zaoszczedzi sie energie i przedtuzy okres
uzytkowania urzgdzenia.
Nie uzywac urzadzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.
Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 1 minute bez
przerwy lub w cyklach 5minutowych, w tym
przypadku stosujac zawsze minimalne przerwy
wynoszace 1 minute pomiedzy cyklami. Nie
zaleca sie pracowania w urzgdzeniem dtuzej niz
to konieczne.
Orientacyjnie w tabeli podane sa przepisy, ktére
zawierajq ilosci pozywienia do procesowania,
zalecany czas przygotowania przepisu, jak tez
maksymalny czas funkcjonowania aparatu w
kazdym z warunkéw napetienia.



OBSLUGA

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgod-
ne z instrukcjg obstugi moze doprowadzi¢
do niebezpieczenstwa, anulujgc przy tym
gwarancje i odpowiedzialno$¢ producenta.

OPIS

A Regulator predkosci

Przycisk

Turbo

Korpus Silnika

Koncéwka blendera

Pojemnik dozujacy

Koncéwka do ubijania (*)

Naczynie do rozdrabniania (*)

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu Bapi
1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.
W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
rowniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére moga mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

- Przygotowanie urzadzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktorg bedzie wykony-
wac.

ITOGTMOO®

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podigczeniem
urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

- Wiaczy¢ urzadzenie naciskajac przycisk (B).

- Wybra¢ odpowiednig predkose¢.

- Pracowa¢ z wykorzystaniem produktéw
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc¢.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Predkos¢ urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze predkosci
(A\). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowaé predkos¢ urzadzenia
do rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo.
Uruchamiajac przycisk pulsacyjny funkgcji Turbo
(C) otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala
na uzyskanie drobniejszej struktury produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZA-
DZENIA:

- Zatrzymac urzadzenie zwalniajac przycisk (B).
- Wylaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;j.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

KONCOWKA BLENDERA (FIG. 1):

- Stuzy do przygotowywania sosow, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, pokarmy dla
niemowlat, kruszenia kostek lodu...

- Potaczy¢ koncoéwke blendera z korpusem
silnika przekrecajac ja w kierunku, jaki wskazuje
strzatka.

- Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wiaczy¢ urzadzenie.

- Odtaczy¢ koncéwke przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do strzatki, wyjac ja i wyczyscic.

PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA (FIG. 2):

- Ta przystawka stuzy do rozdrabniania warzyw,
suchych owocow, miesa,....

- Wprowadzi¢ produkty zywnosciowe, ktore maja

by¢ przetworzone w rozdrabniaczu i umies¢

pokrywe az do jej dopasowania, obracajac ja

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek

zegara, az ustyszymy klikniecie(Fig. 2.1).

Potaczyc¢ korpus silnika z pokrywa przekrecajac

go w kierunku, jaki wskazuje strzatka, nastepnie

uruchomi¢ urzadzenie (Uwaga: nie uruchamiaé

urzadzenia jesli caty zastaw nie jest odpowied-

nio zamocowany)(Fig. 2.2).

Wytaczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy

uzyska odpowiednig konsystencje.

Odtaczy¢ korpus silnika od pokrywy, a nastepnie

usungc¢ pokrywe rozdrabniacza.

Uwaga1: Nie nalezy pracowac z funkcjg Turbo,

gdy ta kocowka jest podtaczona.

Uwaga 2: to akcesorium ma przezroczystg

pokrywe na podstawie, ktéra umozliwia zakrycie

dzbanka i przechowywanie mieszanki i jest

antyposlizgowa.

KONCOWKA DO UBIJANIA (FIG.3):

- Koncoéwka ta stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Potaczy¢ trzepaczke z korpusem silnika
przekrecajac ja w kierunku jaki wskazuje
strzatka(Fig. 3.1).

- Umiesci¢ zywnos$¢ w pojemniku i wigczy¢
urzadzenie. W celu uzyskania optymalnego
rezultatu zaleca sie poruszac trzepaczke
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek



zegara.

- Zdja¢ koncowke do ubijania z korpusu silnika.

- Uwaga1: Nie pracowac¢ z wysokg predkoscia,
gdy mamy zatozong te koncéwke, gdyz
spowodowatoby to uszkodzenie trzepaczki
(wirowanie drutow).

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzadzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktéry chroni je przed przegr-
zaniem.

- Jesli urzadzenie si¢ samo wylacza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtaczy¢ od pradu,
odczekaé okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

CZYSZCZENIA
- Odtaczyé urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
Iwiek czyszczenia.
Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.
Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikéw, produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani srodkéw zracych.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.
W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie
uwazac¢ na noze, poniewaz sg one bardzo ostre.
Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.
Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuac;ji.
W zmywarce do naczyn moga by¢ myte
nastepujace czesci (nalezy ustawi¢ krotki pro-
gram mycia):

- Pret

- Pojemnik dozujacy

- Pojemnik rozdrabniacza (bez pokrywy)
Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiesci¢ czesci w taki sposéb, aby woda
splyneta z nich bez przeszkod(Fig. 4).
Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym
montazem.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NA-
PRAWA

- W razie awarii zanies¢ urzadzenie do autory-
zowanego Serwisu Technicznego. Nie probowaé
rozbiera¢ urzadzenia ani go naprawiac,
poniewaz moze to by¢ niebezpieczne.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH

W UNII EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU
WYMAGAN PRAWNYCH OBOWIAZUJACYCH
W DANYM KRAJU:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowa-
nie tego urzadzenia, znajdujg sie w ramach
systemu zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku.
Jezeli chcecie Panstwo sie ich pozbyé¢, nalezy
umiescic¢ je w kontenerze przeznaczonym do
tego typu materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji substancji,
ktore mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po

zakonczeniu okresu jego uzytkowania,

nalezy go przekazac przy zastosowaniu

okreslonych $rodkéw do autoryzowanego

podmiotu zarzgdzajgcego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki
Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicz-
nych (WEEE).

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa

2014/35 / UE niskonapieciowych 2014/30 /

UE o Kompatybilnos¢ elektromagnetycznej, z
dyrektywa 2011/65 / UE w sprawie ograniczenia
stosowania niektérych niebezpiecznych substan-
cji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym oraz
dyrektywg 2009/125 / WE w sprawie wymogow
dotyczacych ekoprojektu stosowanego w pro-
duktach zwigzanych z energia.



Przepis Zalecane Moc llo$¢ produktu | Proces Czas
akcesorium | (predkos¢
obrotow)

Majonez 5 250 ml Whbi¢ jedno jajko do pojemnika, dodac¢ sél, kilka 35s
kropli octu lub sok z cytryny i dopetni¢ oliwg z

U oliwek na wysoko$¢ kreski. Wigczy¢ urzadzenie i
pozostawi¢ bez ruchu az do uzyskania konsysten-
cji majonezu.

Koktajl 15 | Wiozy¢ owoce do pojemnika i pozostawi¢ =~ | -----—-

owocowy urzadzenie wigczone az do uzyskania jednolitej
masy.

Beszamel 10 600 ml Rozpusci¢ 30 g masta w garnuszku na wolnym 15s
ogniu, doda¢ 100 g maki i 30 g drobno posiekanej
i przysmazonej cebuli. Stopniowo dolewa¢ 500
ml mleka.

Kruszenie 20 4-6 kostek Witozy¢ kostki lodu do pojemnika i rozdrabnia¢, 15s

lodu U dociskajac koncowka kazdg kostke z osobna.

Bita 250 ml Wilac¢ do naczynia dobrze schtodzong $mietane 1,2

$mietana (0 do 5°C) i ubija¢ trzepaczka, poruszajac nig min
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara. Zaleca

U si¢ ubija¢ poczatkowo na najnizszych obrotach,

, a kiedy $mietana zacznie nabiera¢ konsystenciji,
przetaczy¢ na predkos¢ 2. Nie przekracza¢ czasu
ubijania, by nie doszto do wytworzenia si¢ masta.

Piana z 2 5 biatek WiIac¢ biatka do naczynia i ubija¢ trzepaczka, 1,5

biatek wykonujac ruchy w gére i w doét, az do uzyskania min
piany.

Purée ziem- 20 400 g Ziemniaki mozna rozdrabnia¢ bezposrednio w 30s

niaczane garnku, w ktérym sie ugotowaty.

Papki dla 20 3009 Pokroi¢ i wrzuci¢ do naczynia 100 g jabtek, 25s

niemowlat 100 g banandw, 50 g ciasteczek i sok z jednej
pomaranczy.

Butka tarta 20 509 Podzieli¢ na czesci suchg butke, a nastepnie 50 s
wrzuci¢ do pojemnika i rozdrobni¢ do uzyskania
pozadanej formy.

Tarty ser 20 2009 Pokroi¢ ser na kostki o wielkosci 1 cm a nastepnie | 30 —

@ rozdrabnia¢ do uzyskania pozgdanej tekstury. 40s

Tarta mar- 20 300 g Obrang marchew pokroi¢ w plastry o grubosci 20s

chewka 1 cm a nastgpnie rozdrabnia¢ do uzyskania
pozadane;j tekstury.

Siekanie 20 3009 Obra¢ orzechy lub migdaty i sieka¢ do uzyskania 20s

orzechéw, pozadanej tekstury.

migdatow,

itp.

Siekanie 20 5 jajek Pokroi¢ w ¢wiartki i sieka¢ do uzyskania 10s

jajek na pozadanej tekstury.

twardo

Migso 20 3009 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Miksowa¢ do 30s

mielone uzyskania pozgdanej tekstury.

(surowe lub

gotowane)




Przepis Zalecane Moc llos¢ produktu | Proces Czas

akcesorium | (predkos¢

obrotow)

Siekanie 20 409 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s
miesa U uzyskania pozadanej tekstury.
Siekanie 20 60 g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s
szynki iberyj- uzyskania pozadanej tekstury.
skiej
Siekanie TURBO 60 g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s
suszonych uzyskania pozadanej tekstury.
moreli




EAAnvika

AuyoddpTng-unxavi Kotng
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

AgI16TIpE TTEAGTN:

20G EUXOPIOTOUNE TTOU ATTOPACICATE VO
ayopdoeTe £va TTpoidv papkag TAURUS.

H Texvoloyia, o oxedlacudg Kal n Aeitoupyia Tou,
o€ ouvdUaouG PE TO YEYOVOG OTI TO TTPOIGV TTANPOI
TIG AUOTNPOTEPEG TTPOBIAYPAPEG TTOIOTATAG Ba
oag e€ao@aAicouv TTARPN IKAVOTToiNaN yia TTOAU
KaIpo.

OAHTIIEZ KAI NMPOEIAOINOIH-
2EIZ AZOAAEIAZ

- AlaBAoTe TTPOCEKTIKA TO TTAPOV
QUAAGDIO 0dnyIwV TTPIV BE0ETE
o€ AgIToupyia TN CUOKEUN,

KAl QUAGETE TO yIO va TO
oupBouAeUeoTE OTO HEAAOV. H
MN TAPNON KOl N OUPHOPPWON
ME TIG eV AOyw odnyieg YTTopouv
va 0dnyrnoouv o€ aTuxnua.

-Mpiv TNV TTPWTN XPAHON,
kKaBapioTte 6Aa Ta pépn
TOU TTPOIOGVTOG TTOU UTTOPEI
va £pBouv o€ TTAQN JE
TPOPIUA, KAVOVTAG AUTA TTOU
ava@EépPovTal oTNV TTApAypPaPo
yla TNV KaBapiotnTa.

- AuTA N cuokeun Ogv TTPETTEI VA
xpnoigotrolgital atrd maidid.
QuA&ETE TN CUOKEUN KAl TO
KaAwdI6 TNG ouvdeOong OTO
peUUA HaKPIG aTTO Ta TTAIdIA.

- AUTA T OUOKEUN PTTOPOUV
va TN XPNOIKOTToIoUV dToua

ME MEIWMPEVEG CWHATIKEG,
a10ONTNPIOKEG 1) VONTIKEG
IKAvOTNTEG 1 EAAEIYPN EPTTEIPIOC
Kal YVWOEWYV, €AV BpiokovTal
uTTO TNV KATAAANAN €TTITAPNON
N €xouv AABel TNV KATAAANAN
EKTTAIOEUOT YIA TNV ACQAAN
XPNon TNG CUOKEUNG Kal
KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXEL.

-H 1Tapouca cuokeur) dev gival
TTaiyVvidl. Ta TTaidid TTPETTE
Va ETTITNEOUVTAI WOTE VO
dlac@aAi¢eTal OT1 dev TTAiCOUV pE
TN OUOKEUN.

- Ta paxaipia gival TpoxIoPEVA KAl
UTTAPXEI KivOUVOG VO KOTTEITE,
Yl AUTO VA €i0TE TTPOCEKTIKOI
Kal VO aTTOQPEUYETE TNV AUEDN
ETTAQPN ME TNV AKUNA TOUG.

-MNpooéETe dTav TTIAVETE TA
Maxaipia Katd TIG O10dIKATIEG
TNG OUVOPHOAOYNONG Kal
QTTOOUVAPUOAOYNONG, TOU
adeIdoPaTOG TOU BOXEIOU KAl TNG
KaBapiéTnTaG.

- ATTOOUVOEDTE TN OUOKEUN KAl
Byd&ATe TNV atod Tnv Tpila oTav
MEVEI XWPIG ETTITAPNON Kal TTPIV
TNV aAAayr Twv ageooudp A
TWV OXETIKWY £CAPTNHATWY
TTOU KIvoUvTal KaTd TN Xpnon,
TIPIV TN OUVAPUOAGYNon, TV
QaTTOCUVapPPOAOYNON A TNV
KaBapioTnTa

-MNpooéETe 6Tav TTPOCOETETE
CeoTd UypPG OTNV KOUJIVOUNXAVN



1 TO NTTAEVTEP, MIAG KOl JTTOPEI
va TTETAXTOUV £EW AOYW
EAPVIKAG EKTTOUTTIAG ATUOU.
-Edv €xer uttooTei BAGRN 1O
KaAwdIo ouvdeong OTo pelua,
TIPETTEI VO AVTIKOTACTOOEI Kal
VO UETOPEPETE TN CUCKEUN O€
EVKEKPIMEVN UTTNPETIA TEXVIKAG
BonBeiag. MNpokeluévou va
MNV ekTEBEITE O€ KivOuvo,
MNV TTPOCTTABROETE VA
QATTOOUVOPHOAOYROETE ) va
EMOIOPOWOETE TN CUOKEUN).

- AuTil N CUOKEUN £xel oXeDIOOTEI
MOVO yIa OIKIAKK Xprion, ox! yia
ETTAYYEAPATIKA 1) BIOKINXAVIKI)
xenon.

-MPOZOXH: lNa TNV ammopuyn
OTTOIOUBNTTOTE KIVOUVOU
TTOU OQEIAETAI O€ TUXAIQ
ETTAVOPPUOMICN TOU PNXavIoHoU
BepUIKAG TTPOOTACIOG, N
TTapoUCa oUOKeUn Ogv
TIPETTEl VA TPOPODOTEITAI PE
NAEKTPIKO peUpa atrd didTagn
€EWTEPIKAG METAYWYNG
OTTWG XPOoVOodIaKOTITN, OUTE
VO OUVOEETAl O KUKAWHA
TOU OTTOIOU N OUVOED KAl
ATTOOUVOEDN ETTAPIETAI
o€ ETIXEIPNON TTAPOXNAG
UTTNPETCIWV.

- Mpiv ouvdéoeTe TN OUOKEUR OTO PeUpa, EAEYETE
OTI N ToN TTOU AVaPEPETAl OTNV TTIVAKIdQ
OAUAVONG CUUTTITITEl JE TNV TAON TOU PEUUOTOG.

- Zuvd£€oTe T OUOKeun o€ BAon Awng peupaTog
TToU avTéxel TouAdyiaTov 10 autrép.

- To Buopa NG TTPICaG TNG CUOKEUAG TTPETTEI
Va GUMTTITITEl JE TNV NAEKTPIKA Baon Aqwng

pelpaTog. Mnv aAAGleTe TTOTE TO BUCHA TNG
TIpiCag. Mnv XpNOIYOTTOIEITOI HETAOXNHATIOTEG
oT0 BUoua TnNG TPIlag.

PDpovTioTe WOTE N TTEPIOXN EPYATIAg va gival
KaBapn Kal KAAG QWTIoPEVN. Z€ aKATAOTATEG
Kal OKOTEIVEG TTEPIOKEG EVOEXETAI VA GUMBOUV
aruxnuara.

AttopakpUveTe TTaIdIA Kal TTEpiepyous, 600
XEIPiCEaTE TNV TTAPOUCA CUCKEUN.

Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUR OTAV TO
NAEKTPIKS KOAWDIO A TO BUCHA €XOUV UTTOOTET
gnuia.

Edv kdTmrolo atmé Ta mepIBARPaTa TNG CUOKEUNG
OTIACEI, ATTOCUVOEETE APETWG TN CUOKEUR

aTTé TO PEUUA VIO VO OTTOQUYETE TTIBAVOTNTA
NAEKTPOTTANEiaG.

Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUN Qv €XEl TTECEI
oT1o 0aTedO, av TTapoucidlel eyeavh eBopa n
diappon.

Mn XpnOIPOTIOIEITE TN CUOKEUR WE Uypd Xépia A
Tod1a, oUTE EUTTOAUTOL.

Mnv aokeite Tieon oTo NAekTPIKO KaAwdio. MoTé
UN XPNOIUOTIOIEITE TO NAEKTPIKO KAAWDIO YIa VO
ONKWOETE, VO JETOPEPETE 1] VO ATTOOUVOEDETE TN
ouoKeun atoé Tnv Tpida.

Mnv TUAiYeTE TO NAEKTPIKO KAAWBIO oUVEEDNG
yUpw o116 TN GUOKEUN.

EAéy&Te TNV KatdoTaon Tou KaAwdiou
TPo@odoaiag. Av To KAAWSIO TTOPOUCIALE!
®BoPA 1) £XEI UTTAEXTET augAveTal O KivOUVOG
NAEKTPOTTANEIaG.

Mn xpnoipoTrolEiTE OUTE VA QUAGCCETE TN OU-
OKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv ayyiCete To BUopa oUVOEGNG PE UYPA XEPIQ.
NdBeTe Ta aTTOPAITNTA PETPA VIO VO ATTOQUYETE
TUXOV PN NBeAnuévn B€on ae Aeitoupyia Tng
OUOKEUNG.

Mnv ayyiCeTe Ta KivnT& TUAPOTA TG CUCKEURG,
otav AeIToupyei.

Na €i0Te TTPOCEKTIKOI PETG TNV TTAUCT AEITOUPYi-
0G TNG OUOKEUNG, €TTEIdN N AeTTida/ol AeTTideg Ba
ouveyxioel/ouv va yupilel/ouv AOyw TnG Pnxavi-
KNG adpAaveiag.

XPHZH KAI £YNTHPHZH

- Mn XpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN av
Ta e§apTAPATA TNG OgV gival cwoTd
OUVTAIPIOOHEVA.

- Mn XpnOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN, €4V Ta £€QPTH-
JaTta TTou TN 6UVOdEUOUV TTAPOUGIAJOUV EAATTW-
pata. PpovTioTE VO Ta AVTIKOTAOTACETE AUECWG.

- Mn XpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN €V KEVW 1) XWPIG
@oprTio.



- Mn xpnoiPoTroIEiTal TN CUOKEUN av dev AEIToup-
Y&i 0 BIakATITNG évapéng/malong Asitoupyiag.

- ZeBaoreite TV évdein MEMNXTHZ o1d0ung Tou
OOOOWPETPNTH) Kal TOU BOXEIOU KOTTAG.

- Mnv TpocBéTeTe TTOOGTNTA {£0TOU UYPOU
MEYOAUTEPN ATTO TO PIOO TNG XWPENTIKOTNTAG TOU
doxeiou, kal o€ KABe TTEPITITWON OTAV UTTAPXOUV
{e0Td UYPAG péoa OTO DOXEIO VO XPNOIPOTIOIEITE
Movo TN XapnAdTePN TaxUTNTA.

- AuTA n guokeun €xel oxeSIOTTEI OVO YIa OIKIOKT)

Xpron, Ox! yia eTTayyeAUaTIKA 1) BIognxavikn

xpnon.

AlatnpAaoTe TNV TTapoUca CUCKEUN JAKPIG OTTo

T TTaUdIG /KAl TA ATOPO HE PHEIWPEVEG CWHATI-

KEG, aIoBNTNPIAKEG A SIAVONTIKES IKAVOTNTEG R ME

ENeIYn epTTEIPiag 1 YVWOEWV

AlatnpeiTe TN OUOKEUN O€ KOAT KOTAOTAON.

BeBaiwbeite OTI TA KIVATA TUAPATA TTOPAPEVOUV

eubuypappiopéva i dev Exouv ePakdpel, 0T Oev

UTTAPYOUV OTTOCHEVA €CAPTANOTA ) GANEG OUV-

OrKEG TTOU PTTOPOUV VA ETTNPEACOUV TNV 0pBn

A€ITOUpYia TNG OUCKEUNG.

Mnv a@rjvere TTOTE CUVOEDEPEVN TN OUCKEUN

Kal xwpig emTApnon. 'ETo1 Ba {oikovounoeTe

€TTIONG evEPYEIT Kal Ba emUNKUVETE T (W TNG

OUOKEUNG.

Mn XpnOIMOTIOIEITE T GUCKEUN ETTAVW O€ PHEPOG

TOU OWNaTog avBpwTiou 1 {Wou.

Mn XpnOIMOTIOIEITE TN GUCKEUN YIa TTEPIGOOTEPO

atrd 1 ouvexOUeVo AETTTO, i KAvovTag KUKAOUG

yla Tévw atréd S5AeTTTd, kai 10T va 0€B0TE T4~

VTa TTEPIOSOUG aVATTAUAAG HETOEU TwV KUKAWV

TOUAdIoTOV 1 AeTTTOU. Z€ KOYia TTEPITITWON VO

pn BETETE TN OUOKEUN O€ AsIToupyia yia TTePIO-

00TEPO ATTO TOV AvVayKaio XPOvo.

EVOEIKTIKA, ava@EépovTal OTOV CUVNUMEVO TTivVa-

KO OPIOUEVEG CUVTAYEG TTOU TTEPIAAUBAVOUY ThV

TTO0OTNTA TPOPIJWYV, TOV TTPOTEIVOUEVO XPOVO

yla TV TTapaoKeUn TG KABe ouvtayng, Tov

MEYIOTO XPOVO AEITOUPYiag TNG CUOKEUAG UTTO

KaBepia atré auTéG TIG CUVONKEG TTANPOTNTAG.

AEITOYPTIA

- OtroladATTOTE N £vOEdEIYUéVN XPACN 1 XProN
avTiBeTn TTPOG TIG 0dNYiEG XPrioNG UTTOpPEi va
EYKUMOVEI KIVOUVOUG, KOl OKUPWVEI TNV yyUunon
Kal TNV €UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH.

NEPIFrPA®H

A AIoKOTITNG pUBUIONG TNG TaXUTNTOG.
B Aiakottng

C Toupputo

D Xwpa Tou potép

E Pdapdog

F Aoxeio doocoueTpnThg
G Auyoddptng (*)
H Aoxeio koG (¥)

(*) AiaTiBeTar pévo oto povtéo Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.

>¢€ TIEPITITWOT TTOU TO POVTEAO TNG GUOKEUN 0ag
Oev BI0BETEl Ta EEaPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
TTOPATIAVW, QUTA Ta EEAPTAPATA UTTOPEITE Va

TO ATTOKTHOETE HEPHOVWHEVA ATTO TIG UTTNPETIES
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

TPOMNOZXZ AEITOYPTIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 0TI éxeTe apaipéael OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIag TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIUOTIOIRCETE TO TTPOIGV VIO TTPWTN
@opd, kaBapioTe Ta PéPn TTOU £PXOVTAl OE
ETTOPNA PE TPOPIPA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTAPAYPa@O yia TNV KabapidtnTa.

- MpoeToiudoTe TN CUCKEUN avaAoya Pe TN
AgiToupyia TTou BEAETE va TTPAYUOTOTTOIROETE.

XPHZH:

- Z€TUAIgTE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV CUVOETETE TN
OUOKEUN OTO peUA.

- ZUVOECETE TN GUOKEUN OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

- ©€0TE TN OUOKEUN O€ AEITOUPYia, EVEPYOTTOIW-
vTag Tov diakoTrTn (B).

- EmA£ETe TNV emBupnTtA Ta)UTNTA.

- YTToBAAeTE TO TPOQIMO TToU BEAETE OTNV €TMIOU-
unTn digpyaaia.

HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ:

- Eival duvardg o €Aeyxog 10XU0G TNG GUCKEUNG,
TTATWVTAG OTTAWG TOV BIAKOTITN YIa TOV EAEYXO
NG 10XU0G (A). AuTA n AsiToupyia gival TTOAU
XPNOIUN ETTEIDN ETTITPETTEI TNV TTIPOCAPHOYA TNG
TaxUTNTAG TNG CUOKEUNG avaAoya Pe To €id0g
epyaaciag TTou XpeIdleTal va TTpayuaToTroinoei.

AEITOYPIIA TOYPMMO:

- H ouokeun d100€Te1 Aeitoupyia ToUpuTTO.
EvepyoTtroiwvTag Tov SIaKOTITN TNG AEIToupyiag
ToupuTro (B) £xeTe 0TN B1G0e0T| 0ag 6An TV
10U TNG UNXAVNAG, KAl ETTITUYXAVETE TTIO Qivo
ATTOTEAECPA OTNV UPR TOU TTPOIOVTOG.

A®OY ONOKAHPQOEI H XPHZH THZ ZYZKEY-

HZ:

- ZTAPATAOTE TN AEITOUPYia TNG OUOKEUNG,
OTOPATWVTAG va TIECETE Tov dIaKOTTTN (B).



- ATTOOUVOETETE TN CUOKEUR aTTO TO NAEKTPIKO
dikTUO.

- KaBapioTe TN ouokeun.

A=EXZOYAP:

AZEZOYAP PABAOZ (zX. 1):

- AuTé To aggooudp XpnoIYEUE! yia va
TTapackeuddeTe OAATOEG, OOUTTEG, payIovE(D,
MIAK O€IK, BPEPIKA TPO®A, VI VO BpuuUaTiCETE
Tayo..

- ZuvappoAoynaoTe TN pARSO OTO CWUA TOU HOTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TNV OTN POPA TTOU UTTODEIKVUEI
TO BéAOG.

- B&Ate oTov dooopeTpnTA TO TPOPIPA KOl BEOTE
TN OUOKEUN o€ Agmoupyia.

- ATroouvapuoAoynoTe Tn paRdo TTPOG TNV avTibe-
TN @opd Tou BEAOUG KaIl aQAIPESTE TN YIA va TV
KoBapioeTe OTN CUVEXEIQ.

AZ=EZOYAP KOIMHZ (FIG. 2):

- Auté To ageooudp XpnoIyeUEl yia TNV KOTTA
Aayavikwv, Enpwv KapTTwV A KPEATOG. ..

- Eloaydyete 1a TpO@Ipa TTPOG £TTEEEPYOTIQ OTN
unxavr KOt Kal BAATE TO KATTAKI €701 WOTE VA
KOUUTTWOEI, GTPEPOVTAG TO TTPOG TNV AVTIOETN
POpAa TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI VO OKOU-
o€TE €va KAIK(ZY. 2.1).

- ZUVaPHPOAOYNOTE TO CWHA TOU HOTEP OTO KATTA-
Kl, OTPEPOVTAG KATA TN POPA TTOU UTTODEIKVUEL
10 BEAOG KOl BEOTE O€ AeIToupyia Tn CUOKEUR
(Mpoaooxn: un B€oete o€ AsIToupyia Tn CUCKEUR
av OAo 1o oUMTTAEypa Bev £XEl oTaBEPOTTOINOEI
Kol cuvappoAoynBei cwoTd)(ZX. 2.2).

- ZTAPATAOCTE TN OUOKEUN OTAV TO TPOPIMO £XEI
QTTOKTAOEI TNV ETTIOUUNTA UK.

- ATTOoUVapPPOAOYAOTE TO CWHA TOU POTEP ATTO TO
KATTAKI KI UOTEPA APAIPEDTE TO KATTAKI OTTO TN
pnxavry KOTmG.

- Znueiwon1: Mn xpnolgoTroleite TN AgIToupyia
TOUPUTTO OTAV Eival GUVAPPOAOYNUEVO QUTO TO
ageooudp.

- Znueiwan 2: Auté To e€dpTnua diabéTel éva dia-
PavEG KATTAKI 0T BACN TO OTTOI0 ETTITPETTEI TNV
KGAuwn TnNG KavATag yia TNV atroBrikeuon Tou
peiypaTOg Kal TNV avTioANIgBnTIK Tou AgIToupyia.

AZEZOYAP AYITOFAAPTHZ (£X.3):

- AuTo TO agegoudp XPNOIUEUE VIO VO XTUTTATE
KpEUa yAAOKTOG, aaTrpad auyou...

- EvwoTe Tov auyoddpTn PE TO WA TOU POTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA TN QOPE TTOU UTTOBEI-
KvUel To BENog(ZX. 3.1).

- Ze éva Doxeio, TOTTOBETAOTE TO TPOPIMO, Kal

0éoTe o€ Aeiroupyia Tn cuokeun. MNa KaAUTEPO
atroTEAETUA KOAO €ival va KIVEITE ToV auyoyddp-
TN Katd Tn @opd Tou poAoyioU.

- AQaipéoTe TO a§EoOUGP aUYOdAPTN KOl OTTEAEU-
BepWOTE TO CWHA TOU POTEP.

- Znueiwan 1: Mn xpnoihoTToIEiTeE UWNAEG
TaXUTNTEG PE AUTO TO OEECOUAP TUVOEDEUEVO,
KaBwg Ba TTpokaAéoel NUIEG aTovV auyoydapTn
(puyokévTpnon Twv CUPUATWY TOU).

OEPMIKH NMPOXTAZIA AZOAANEIAL:

- H ouokeun d100éTel Beppikn didTagn aceaeiag
TTOU TTPOCTOTEVEI TN CUGKEUN ATTO TUXOV
uTTEPBEPUOVON.

- Av n ouokeun aTroouvoEeTal HOvN TNG Kal
dev Eavaouvdéetal, ByaATe Tn atmod Tnv TTpida,
TIEPIMEVETE TTEPITTOU 15 AETTTE, Kai EavaBAaAeTe Tn
oTnv Tpida. Av TTaAI Sev AeiIToupyei, CUPRBOUAEU-
TEITE éva eyKEKPIYEVO TEPRIG.

KAGAPIOTHTA

- ATTOGUVOEETE TN GUCKEUN aTTO TO pEUa
Kal a@ACTE TN va Wuxpaveei TTpiv
TIPAYHATOTIOINCETE OTTOIAdTTOTE SladIkagia
KaBapiopou.
KaBapioTe TN ouokeun Pe éva uypo Travi, Bpey-
MEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU KOl
META OTEYVWOTE TN).
Mn xpnoipotroigital SIGAUTIKG OUTE TTPOIOVTA PE
6&Ivo 1) aAkaAikd Trapayovta pH, 6TTwg n xAwpi-
vn, oUTE AEIOVTIKG TTPOIOVTA yia TOV KaBapIouo
TNG GUOKEUNAG.
Mnv eyBaTTiCeTe TTOTE TN GUOKEUN O€ VEPO
1 @GAAo uypd, oUTe va Tn BAEETE KATW OTTO TN
Bpuon.
Katd tnv diadikacia kaBapiopou Ba TTpéTTel
Va TTPOCEXETE IBIATEPWG TIG AETTIOEG BIOTI €ivail
TTIOAU PUTEPEG
>0g TTpoTEiVOUPE VO KABaPICETE TAKTIKG TN
OUOKEUN Kal VO a@aIpeiTe OAA TO UTTOAEIJMATO
TPOPIPWV.
Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KOAr kKatdoTa-
on KaBapIdTNTAG, N ETTIPAVEIQ TNG PTTOPE va
XaAdoel kal auTo va eTTNPEACEl AVATTOPEUKTA TN
BI1apKeIa (wNG TNG CUOKEUNG Kal va odnyroel o€
KOTAOTOON ETTIKIVOUVOTNTAG.
Ta akéAouBa egapTtripaTa uTropouv va TTAEvovTal
OTO TTAUVTAPIO TTIATWYV (XPNOIMOTTOIWVTAG HTTIO
Tpdypaupa TAUONG):

- PaBdog

- Aoxeio S000UETPNTAG

- Aoyeio KOTTAG (XWwPig KaTTAKI)
- H 6¢on oTpdyyion/oTéyvwpa Twv e§opTnudTwy



TTOU TTAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIATWY TTPETTEN VO
EMTPETTEI TNV EUKOAN OTpAyyIon Tou vepoU(Fig. 4).

- 2Z1EYVWAaTE OA Ta EEAPTAATA TIPIV OCUVAPHOAO-
YAOETE Kal QUAGEETE T OUCKEUN.

NMPOBAHMATA KAI EMIZKEYEZX

- 2e ePITITwOon BAARNG, HETAPEPETE TN CUCKEUR
o€ eYKEKPIPEVN UTTNPETIa TEXVIKNAG BoRBeIag.
Mnv TTpOoTIaBACETE VO TNV ATTOCUVAPHOAO-
YACETE | VA TNV ETTIOKEUACETE YIATI UTTOPEI va
eKTEDEITE O€ KivouvoO.

A TIZ EKAOXEZX EE THZ XYZKEYHZ KAI/H

E®OZON IZXYOYN TA MAPAKATQ XTH XQPA

TAZ:

OIKOAOT'IA KAl ANAKYKAQZIMOTHTA TOY

MPOIONTOZ

- Ta uAIkd TTOU aTrapTifouv TN CUCKEUAOIa QUTAG
TNG OUOKEUNG, GUUUETEXOUV O€ TTIPOYPOUHA
ATTOKOMIONAG, TagIvOUNoNG Kal avaKUKAwaN
Toug. Av BéAeTe va atTaAAayeite aTTé auTd
Ta UAIKG, UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINCETE TOUG
dnuo6oIoug KAdouG TTou evOEiKvUVTal yIa KEOE
€i00g UAIKOU.

- To TTpOidV BV TTEPIEXEI CUYKEVTPWOEIG OUCIWV
TTOU UTTOpPOUV va BewpnBouv £mMICAIES VIO TO
TTEPIBAAAOV.

AuTO TO GUMBOAO onuaivel 0TI €av BEAETE
va oTTaAAQYEITE TTO TO TTPOIOV, OTAV EXEI
oAokAnpwOei 0 KUKAOG (WAG Tou,
OQEiAETE VA TO EVATIOBEDETE, E TA
KaTAAANAa péoa, oTa XEpla evog
OIaXEIPIOTH ATTORAATWY, EYKEKPIUEVOU
yia TNV €TTIAEKTIKF) GUAAOYR aTTOBARTWY €10WV
NAEKTPIKOU Kal NAekTpoVIKoU e€otrAiIopol (AHHE).

To TTapdv TTPOIOV CUPHOPPUIVETAI JE TV

odnyia 2014/35/EE xapnAng Tédong, He TNV
odnyia 2014/30/EE yia Tnv NAEKTPOUOYVNTIKA
oupBatotnTa, e Tnv odnyia 2011/65/EE yia Tov
TTEPIOPIOPS TNG XPHONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWYV
0UCIWV O€ NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKO ECOTTAIOHO
Kal e Tnv odnyia 2009/125/EK yia Tig aTraIthoeIg
OIKOAOYIKOU OxedIaopoU 600V apopd Ta
OUVOEOUEVA HE TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.

ZuvTayn ZuvioTwpevo | Taxutnta | MNoodértnta | EToipacia Xpoévog
€gapTnua
ZAaAToO 5 250 ml BdAte 1 auyd otnv kavdra, aAdTi, Aiyeg 3508.
paylovéda oTayoveg §UdI A Aepodvi, yedioTe pe AGdI HEXPI
U TO EVOEIKVUOHEVO GNUEIO Kal BAATE UTTPOG
TN OUOKEUN, XWPIG VO TNV KIVAOETE, PEXPI VA
0éael To AAd1.
Xtomnua 15 - MpocBéoTe Ta PpoUTa Kal SOUAEWTE TTAVW | =------
PpouTwV TOUG PEXPI TTOU Va TTETUXETE VA Yivouv
OMOIOYEVH
2AaAToa 10 600 ml AlaAUoupe 30 yp. BoutUpou o€ Hia 15 0.
MUTTECOUEN KOToOOPOAa O€ Olyavr) QWTId, TTPOCOETOUUE
100 yp. akeupi kai 30 yp. KPEPUUDIT
ooTapiopéva (WIAOKOPPEVD PE TOV
BOpuppatioTn) kal TpoaBéToupe 500 ml yaAa
XT1UTrnua Trdyou 20 4/6 raydkia | Badoupe Ta Traydkia oTnv KavAaTa Kal T 15 0.
XTUTTAHE, QOKWVTAG TTiEaN TTAVW O€ KABE £va
€€ QUTWV
Xt0mnpua yia 250 ml Pi¢te Tnv kpépa yaAakTog oAU Kpua (0 £wg 1,2
KPEUO YAAOKTOG 5°C) o€ €va doxeio kal SOUAEWTE PE TO pigep AeTTTG
KAvovTag Be§IO0TPOPES KIVAOEIG. ZuvioTaTal
n eAGx10TN TaXUTNTA KI 6TAV GPXioEl va
£X€l TTOATWON oUoTaon, TOTE TTEPACTE
' oTnv 2n. MNpoaoéxeTe, yiati av TEpAcel 0
owaoToG XPOVOG, TOTE N KpEPa YAAakTog Ba
JETOTPATTEI OE BOUTUPO.
Xtomnua 2 5 aomrpddia | Pixvoupe Ta aotrpddia o€ £éva OKeUOG Kal 1.5
aoTmpadiol TO XTUTTOUPE PE TO MieP KAVOVTOG KABETEG AeTTTGl
auywv KIVAGEIG, HEXPI TTOU VO XTUTTNBoUV




Tuvtayn ZuvioTwpevo | TaxuTtnTa MoocétnTta | ETolpacia Xpovog
£§apTNUA
Moupé¢ TaTaTwyv 20 400 yp MTropoUv va TEPaxIoToUV EVEPYWVTAG 300.
aTTeUBEiag TTAvw aTNV TPOPR TTOU €ival aTNV
idla kaToapoAa
XUAo6G TPOPAG 20 300 yp KéBete oe @éTeg Kal BAeTe o€ £va OKEUOG, 2508.
HWPWV 100 yp. pAou, 100 yp. ptravavag, 50 yp.
UTTIOKOTA KAl TOV XUPO €VOG TTOPTOKAAIOU
Tpiupévo wwpi 20 50 yp KoBete ae péTeg TO EePd Wwi, TIPIV VA TO 50 0.
BdAete aTo BALO KAl XTUTTATE PEXPI VO €XEI
TNV €MOUUNTA UPH
Tpippévo Tupi 20 200 yp KéBete og koppatdkia Tou 1 cm. kai xtutare | 30-40 d.
UEXPI TNV €MOUUNTA UPRA
Kot kapdTwv 20 300 yp KéBeTe o€ KoppaTtdkia Tou 1 cm. Kal XTUTTATE 20 0.
MEXPI TNV €TOUUNTA UER
Kot gnpwv 20 300 yp ByddeTe Tov @AOIO Kal XTUTTATE PEXPI TNV 20 6.
KOPTTWV @ €mBuuNTA PN
Xromnua 20 5 auyol | KéBete og TEooEPa PéPN Kal XTUTTATE PEXPI 10 5.
BpaoTol auyou TNV €mMOUUNTA VPR
Kipag (wpdg R 20 300 yp Na kéBovTal rponyoupévwg o€ KUBougTou 1 | 30 d.
BpaoTdg) cm. XTUTTATE PEXPI TNV €TIOUUNTA UQR.
X1UTTnpa kpéaTog 20 40 yp Na kéBovTal TTponyoupévwg oe KUBoug Tou 1 30.
U cm. XTUTTATE PEXPI TNV €TOUUNTA UQPR.
Xt0mnpa {opTrov 20 60 yp Na kéBovTal Trponyoupévwg og KUBoug Tou 1 30.
aepdvo I U/@ cm. XTUTTATE PEXPI TNV ETTIBUPNTH UK.
Kot TURBO 60 yp Na k6BovTal rponyoupévwg og KUBoug Tou 1 30.
aTrognPapévwY cm. XTUTTATE PEXPI TNV €TOUUNTA UQR.
Bepikokwv.




Pycckun

Py4yHon 6neHpep

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

YBaxaembl KNneHT!

Bnarogapvm Bac 3a Beibop npubopa Toproson
mapku TAURUS.

OH BbINOSIHEH C NPYMEHEHNEM NEepPeaoBbIX TEX-
HOMOMNM, UMeET 3NeraHTHbIV AN3aliH, HageXHYo
KOHCTPYKUMIO 1 NpeBbllLaeT Hanbonee Tpebosa-
TENbHblE CTaHAAPTbI kKayecTBa, YTo obecneyunT
MOSIHOE COOTBETCTBME BaLLUM TPeBOBaHWAM 1
NPOAOIMKUTENBHBINA CPOK CIYXObI.

MHCTPYKLNA MO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTH

- BHUMaTenbHoO npoyTtuTe
3Ty UHCTPYKUMIO Nnepes
BKINIOYEHNEM 3nekTponpudopa
N COXpaHuTe ee ans
ncnonb3oBaHuA B ByayLuem.
HeHnapnexallee cobntoaeHne
3TON MHCTPYKLUMU MOXET ObITb
NMPUYMHON HECHACTHOrO Crny4yas.

-lepepn ncnonb3osaHnem
O4YNUCTUTE BCE 4H4aCTU, KOTOPbIE
6y,EI,yT KOHTaKTUpoOBaThb C
npoayKTamMun nnTaHnA;

-[leTam He paspeluaeTcs
ncnonb3oBaTtb 3TOT Npnbop.
XpaHuTte npndop u ero kabernb
BHE JOCAraeMocTu OeTeN.

- OTOT anekTponpmnbop MoxeT
NCNoNb30BaTbCs NMUamu ¢
OrpaHNYeHHbIMU PUINYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UMM YMCTBEHHbLIMM
BO3MOXHOCTSIMU, a TaKke

niuamMmu, He obnagarLwmmMmmn
COOTBETCTBYHLLUM OMbITOM
NN 3HAHUAMW, TONBbKO MO,
NMPUCMOTPOM UNK Nocne
npoBeaeHNsa NHCTPYKTaxa no
6e3onacHOMY MCNOSIb30BaHUIO
npubopa 1 ¢ NOHMMaHNEM
CBSA3aHHbIX C HUM ONacHOCTEWN;

-MNpunbop He ABNAETCS UrPYLLKOW.
Heobxoonmo cneguTb 3a
AEeTbMU, YTOObI OHM HE urpanu
C HUM.

- Tak Kak ne3Busi OCTpble, OHU
MOryT NPUYNHNTL Bpea, byaste
OCTOPOXHbI N n3berante
NPSAMOro KOHTaKTa C pexyLymmMmm
KpasiMn HOXEN.

-O6bpaTtute ocoboe BHUMaHmne
Ha HOXWM BO Bpemsi COOpKK
n pasbopku npmubopa, npu
ONOPOXHEHUN YaLUN N YNCTKE
npubopa.

-Nocne ncnonb3oBaHus, nepeq
3aMeHON NpUHaanexXHoOCTeN
nUnNu gns AocTyna K NOABMXHbIM
aetanam, ans onepaumn
pas3bopkun, COOPKN NIN YNCTKM
obs3aTenbHO BbIKIKOYanTe
npubop 1 OTKMYanTe ero ot
ceTu;

- byabTe OCTOPOXHBbI, ecnu
ropsidast XXnakocTb 3anvMBaeTcs
B KYXOHHbI KOMBanH unm
GneHaep, Tak Kak OHa MOXET
BbINSIECHYTLCA HapyXy M3-3a
BHE3anHOro ncnapeHus.

-oBpeXaeHHbIN ceTeBOM



LUHyp nop'nemm‘r 3amMeHe B - He [onyckaeTca ncnosnb3oBaTb anI6op nocne
nageHua Ha nors, ecnM Ha HeM UMEeKoTCA
aBTOpMSOBaHHOM CepBMCHOM BUAUMBIE Criefbl MOBPEXAEHU UNn nNpoTeyka.

ueHTpe. He ponyckaeTtcs
pasdupaTtb UM PEMOHTUPOBATL /&b, aTaike Gocwkom;
He TaHuTe LLUHYP NUTaHUA. He ponyckaetca

npubop, NOCKOMbKY 3TO NCMOMbL30BATH LLHYP MUTaHNS, YTOBbI

Hebe3omnacHo. NoAHUMATbL UMK NEPEHOCUTL 3MeKTPonpuoop,
BbIHUMATb BUIKY U3 PO3ETKM, MOTSIHYB 3a LLUHYP.

He HakpyumBaiTe ceTeBoW WHYp Ha npubop.
MpoBepkTe COCTOSIHME LUHYPa NUTaHWS.

He vcnonbayiiTe Npubop, ecnu pyku Unu Horv

-3TOT Npnbop NpegHasHa4vyeH
TOJMbKO OJ14 AOMalLUHEro,
[MoBpexAeHHbIV NN 3aMyTaHHbIN LHYP MOXET

aHe I'IpO(*)eCCI/IOHaJ'IbHOFO ObITb MPUYMHOI MOPAKEHWS ANIEKTPUYECKUM
M NpoOMbILLJITIEHHOTO TOKOM.
CMOMb30BaHUS. He ponyckaetcs ncnonb3oBaTh Unv XpaHuTb

3MeKTponpubop Ha OTKPLITOM BO3AYyXe.
-BHUMAHWE: YTt0b6bI HE He npwukacaiiTech K BUNKe BNaxHbIMU pyKamu.
AONYyCTUTb HENpegHaMepPEHHOro - MpumMuTe Bce mepbl K oMy, 4T06bI NPUBOP HE
o Mor 6bITb 3anyLLeH cnyyariHbiM 06pasom;
C6p008 TennoBsow 3atmnTol, He npukacanTtecb Kk NOABWKHLIM YacTsiM BO
yCTpOVICTBO He gonyckaeTcs Bpemsi paboTbl npubopa.

noaknoyaTh Yepes BHeLLHNe BynbTe 0CTOPOXHbI MOCHE BbIKMOYEHNS
npuGopa, Tak kak Hoxwu ByayT npoaomkaTb

KOMMYTUpyroLine yCTpOVICTBa, BpaLLAaTLCA MO MHEePLIUM.

Harnpumep Taﬁmep, nnm

MCNOJNIb30BAHUE U YXOO
NOAKMto4aTh K CETH, KoTopas - He ponyckaeTcs akcnnyaTtuposaTte npuéop,
Y4acCTO BKI1KO4aeTCcAa U ecnv NpuHaanexHoCTN YyCTaHOBMEHbI
BbIKMOYaETCS. HEAO0CTaTOYHO HAaAEXHO.

He ucnonb3ayiTe NpUGOP ¢ HencrpaBHbIMU
npuHaanexHocTamu. Mx cnenyet HeMeaneHHo
- Mpexae YeM BKNUNTL dnekTponpuéop, yYCTaHOBUT MPaBUMBHO.
ybeauTech, YTO HanpsikeHne Ha ero Tabnuyke
COOTBETCTBYET HaMpPsXKEHWIO B CETH;

- MoAKrio4wTe anekTponpuGop K poseTke, ‘ He A0MYCKAETCR SKCNYaTUPOBATL
paccuMTaHHoI Ha Tok He MeHee 10 amnep; ANEKTPONPUBOP © HANGNPABHLIM

- CeTeBasi BUSIKa JOIMKHA NOAXOAUTb K PO3ETKE. BLIKITIOYATENeM MATAHMS.

He fonyckaeTcs BHOCUTb U3MEHEHNS B BUSIKY
CceTeBoro WHypa. He gonyckaetcs Takke
1CrONb30BaTh NEPEXOAHNKN AN PO3ETKY;

- PaBouee mecTo, rae ucrnonbayetcs npueop,
[OMKHO BbITb YNCTBIM M XOPOLLIO OCBELLEHHBIM.
Becnopsiiok v HEA0CTATOHHOE OCBELLEHIE Kaxabiii pas, koraa Bbl CMeLuBaeTe ropsune
MOTYT CTaTb NPUYMHON HECYACTHOTO Criyyas. AKWIKOGTY B UaLIE, BLIBUPAITE CAMYIO HUSKYIO

- Bo Bpemst ncnonb3osakysi NpuGOp AOMKEH CKOPOCTb.
6bITb HEQOCTYMEH AN AETEN U MOCTOPOHHUX STOT NPVBOP NPEAHAIHAHEH TONbKO NS
nny. [IOMalLLHero, a He NPOdECCHOHABLHOTO UMK

- He ponyckaercs akcnnyatuposats MPOMBILLTIEHHOTO UCTMOMb30BaHMS;
ANEKTPONPUGOP C MOBPEXAEHHLIM LIHYPOM WI
BUITKOW NUTaHUS.

He gonyckaeTtcsi, 4Tobbl npubop pabotan 6e3
3arpysku;

Cobntogante MHAMKATOP MakCUMarbHOro
YPOBHS1 U3MEPUTENBHOTO CTakaHa 1 yalum
N3MenbunTensl.

Ecnu Bbl ucnonb3yeTe ropsyumne Xuakoctu, He
3anonHsnTe Yally 6onee, Yem HamnoroBuMHY.

XpaHuTe 3TOT NPMBOP BHE JOCAraeMoCTU
aetew n/vunu nuu, ¢ orpaHNYeHHbIMU

- Mpu nto6om nospexaeHnm kopnyca PU3MYECKUMU, CEHCOPHBIMM UMM YMCTBEHHbLIMU
aneKkTPonpnGopa HeMe/NEeHHO OTKMIoUMTe BO3MOXHOCTAIMM, a TaKXe TeX, KTO He 3HaKOM C
€ro OT CeTU, YTOBbI HE IOMYCTUTL NOPaXKEHUs! NPaBUNaMM ero MCOMb3oBaHNS.

ANEKTPUHECKUM TOKOM.



nogaepxvBanTe Npubop B Hagnexatlem
paboyem cocTosiHMK. MNpoBepbTe, YTOOLI HE
6bIN10 NEPeKOCoB 1 3aefaHns NOABUKHbIX
yacTtein, He 6bINo NorloMaHHbIX AeTanen un
npubop paboTan ucnpasHo;

He oCTaBnsnTe BKIOYEHHbIN anekTponpnbéop
6e3 npucmoTpa. TO COXpPaHUT ANEKTPOIHEPTUIO
1 NPOAJIUT CPOK €ro Cry>kobl.

He npukacanTecb paboyei NOBEPXHOCTLIO
yTiHora K Teny Wm K XXMBOTHbIM;

He ncnonbayinte npubop 6onee 1 MuHyTHI 3a
OfVH pas u He paboTaiTe no umknam bonee5
MUHYT. Bcerga pgenavite naysy He MeHee

1 MUHYTBI MeXxay umknamu. Hu npu kakmx
obcToaTenbcTBax NpMbop He JomkeH paboTaTtb
[Oorblue, Yem 3TO HeOBXOAMMO.

B kayecTtBe npvmepa B npunaraemon
Tabnuue NpUBOAUTCS HECKONbKO PELENTOB,

B KOTOPbIX yKa3aHO KONMYeCTBO NPOAYKTOB,
pekoMeHayeMoe Bpemsi Arsi PUroTOBNEHUS!
Ka)xgoro peLenTa, a Takke MakcumarbHoe
BpeMsi paboTbl Npubopa Ans Kaxaoro U3 aTmx
PEXUMOB.

OBCNYXWUBAHUE

- Jllo6oe HenpaBubHOE UCMONb30BaHME UMK
HecobntoaeHNEe MHCTPYKLUMIN aBTOMaTUYECKN
NMPUBOAUT K aHHYIIMPOBaHWIO rapaHTum 1
CHSITUIO OTBETCTBEHHOCTM MPOU3BOAUTENS.

OMNMUCAHUE

A PerynsTtop ckopocTu
Boikntoyatens

Knonka Typ6o

Kopnyc guratens
PyuHown 6neHpep
MepHbIn cTakaH
BeHuuk (*)

Yawa namenvuntens (*)

ITOTMmMOO®

(*) DocTynHo Tonbko Ans mogenu Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.

Ecnu Bawwa mofenb He YKOMMNeKTOBaHa Hy»HOM
BaM NpYHaANEXHOCTbIO, €e MOXHO NpruobpecTu
oTAerbHO Yepes cryx06y TexHUYeckomn
NOAAEPXKKM.

MHCTPYKLNA MO
SKCIMIYATALIUUN
MEPE[ UCMONb30BAHUEM:

- Y6enutecb B TOM, YTO Bbl NMOMHOCTLIO
pacnakoBanu npubop.

- nepen nepBbiM UCMNOMNb30BaHNEM OYUCTUTE

BCe 4acCTu, KoTopble 6y,ElyT KOHTaKTUpOoBaTb
C NpoayKTaMmu NUTaHuA, Kak onncbiBaeTCA B
pasgene, NnocBAWEeHHOM HYUCTKe.

- MOATOTOBLTE 3MeKTPONpPUBOp K padoTe.

MCMONb30BAHUE:

- MNonHocTbio pa3BepHUTe Kabenb nepes
NOAKIMHOYEHNEM K CETU.

- MopkntounTe Npmbop K ceTu.

- Bkntouute npmbop ¢ NoOMOoLLbIO BbIKMOYaTeNs
(B).

- BbibepuTe xenaemyto CKOpoCTb.

- Haunute paboty c efoit, KOTOpYIO Bbl XOTUTE
obpabotathb.

ANEKTPOHHbLIA KOHTPOJIb CKOPOCTH:
- CKopoCTb Npubopa MOXEeT perynmpoBaTbCsi
C nomoLpblo perynsatopa ckopocTu(A). 3ta
(hYHKLMSI O4eHb nornesHa, Tak kak no3sonser
afjanTuMpoBaTb CKOPOCTb paboTbl npubopa k
TMny paboTbl, KOTOPY HEOBGXOAMMO BbINOM-

HUTb.

PEXWM TYPBO:

- Mpubop umeet Typ6o pexum. Mcnonb3ays
dpyHkumo Typ6o (C), npubop paboTaeT Ha
MOMHY0 MOLLHOCTb, NMO3BONSs ee A0CTUYb
6ornee o4HOPOAHON TEKCTYPbI MO OKOHYAHWUU
cBoeit paboTbl.

NOCNE UCNOJNb30BAHUA:

- BbikntounTe npubop npu nomowm kHornku BKI/
BbIKI1 (B).

- OTkntounTe Npubop ot ceTn.

- OuucTuTte npubop.

HACALKM:
CTUK-HACADKA(FIG.1):

- OTa HacaZka VCrornb3yeTcs AN NPUroTOBNEHNS
COYCOB, CYMNOB, MaiioHe3a, MOMOYHbIX
KOKTelnew, AeTCKoro nutaHus, apobnexHuns neaa

- MpukpenuTe Hacaaky K Kopnycy ABUratens un
nosepHuTe B HanpasneHun ctpenku(Fig.1.1).

- MonoxuTe eny B Yally v BKMOYMTE Npudop.

- [Ins nocnepytoLLen o4mcTkm npubopa
OTCOeMHUTE Hacaaky, NoBopayMBas ee B
NPOTMBOMONOXHOM CTPESIKE HanpaBreHuu.

HACALOKA-U3MEJIbYUTENDB(FIG.2):

- OTa Hacagka ncnonb3yeTcst AN U3MENbYeHNs
OBOLLEN Unn msca.

- MNomecTuTe eny B KOHTENMHEP AN 3MenbYeHNs



1 NNIOTHO NPUKPENUTE KPbILLKY, MOBEPHYB ee
NpPOTUB YaCOBOW CTPENKN A0 TeX Nop, Nnoka He
yenbiwmnTe wenyvok(Fig.2.1).

MpukpenuTe yCTPONCTBO K KPbILLKE,
noBopaynBas B HanpaBneHuy CTpenku, n
BKItOYMTE NpMbop (ByasTe OCTOPOXKHbI: HE
BKItovaviTe npubop, ecnv Becb Brok yctaHoB-
1IeH HeENpPaBUIbHO N HE COeAUHEH BMECTE)
(Fig.2.2).

OcTaHoBuWTe paboTy npubopa npu AOCTUXEHUN
»KenaemoWn TeKCTypbl efpbl.

OTcoeanHnTE BNOK OT KPbILLKW, @ KPbILLKY - OT
n3mernbunTens.

Mpumeyanne 1: He ncnonbaynte dyHKLUMIO
Turbo ¢ faHHoOWM HacagKow.

MpumeyaHue 2: 3TOT akceccyap UMeeT npo3pay-
HYO KpbILLKY Ha OCHOBaHWW, KOTOpasi NO3BOMNSET
MOKPbITb KYBLUWH A XpAHEHUSI CMECU U He
CKOSb3WUT.

HACAOKA-BEHYUK (FIG.3):

- OTa Hacapgka ucnonb3yeTcs Ans B3buBaHns
CMMBOK, ANYHBIX BENKoB U T.A.

[MpukpenuTe 6ok K KOpnycy ABuratens u
noBepHUTE ero B HanpaeneHuu ctpenku (Fig.
3.1).

MomecTtuTe eay B @MKOCTb W BKMNtounTe npubop.
[ns fOCTMXeHUs onTMarnbHOro peaynesrata
BpaLllanTe BEHYMK NO YaCOBOW CTPErkKe.
CHuMUTE Hacagky Ans B36UBaHWS n
oTCOeAMHUTE Kopnyc ABuraTensi.

Mpumeyanune 1: He ncnonb3ayiite BbICOKNE
CKOpPOCTM Npu paboTe ¢ 3Ton Hacadkon, Tak
KaK 9TO MOXeT BbI3BaTb NMOIOMKY BEHYVKa (ero
BpaLLaloLLnecs nonactu).

TENNOBAA 3ALLUTA U BE3OMNACHOCTb:

- Mpunbop ocHalleH 3aLnTHLIM YCTPOWCTBOM,
KOTOpOE 3alLMLLaEeT ero oT neperpesa.

- Ecnn npnbop camocToATenbHO BhIKMoYaeTcs
1 He BKII0YAETCsi CHOBA, OTKITIOYUTE ero oT
3MeKTPOoCEeTN U NOAOXKANTE OKOMo 15 MUHYT
nepes ero NoBTOPHbLIM NogkntoyeHem. Ecrnv
npubop He BKMYaeTcs, 0bpaTuTech 3a
KBanMULMPOBaHHON TEXHUYECKOW NOAAEPXK-
KOW.

UNCTKA

- OTcoeanHuTe Npubop OT ceTu nocne
MCronb30BaHus, YTOObl OH OCTbIN Nepes
YUCTKOW.

- OuncTuTe Npubop, MCNonb3ys Bra)Hy TKaHb
1N HECKOMbKO Kanerb YACTSLLEN XXMOKOCTH, a

3aTeM CyXxyto TKaHb.
He ponyckaeTcsa ncnonb3osaTb pacTBOpUTENN
UMK NPOAYKTLI HA OCHOBE KNCMOThI UK
C BbICOKVM ypoBHEM pH, Hanpumep,
oTbenveatesnb, a Takke abpasuBHbie YNCTALLME
BeLlecTBa.
He nomewainte anektponpu6op B BoAy vnu
WHYI0 XNAKOCTb, a TakKe Nof, CTPYHo BOAbI.
Bo Bpems uncTkm npubopa Heobxoanmo 6bITb
0COBEHHO OCTOPOXHBLIM C OCTPLIMW Hacagkamu-
HOXamu.
pekoMeHAYeTCst perynspHo oyuLatb npubop n
TLaTeNbHO yAansaTb BCe MULLEBbIE OCTaTKW;
ecnu npubop He ByaeT noaaepxuBaTbCs
B YNCTOM COCTOSIHUMW, €ro NOBEPXHOCTb
MOXeT ObITb NOBpeXAeHa, CPOK CryXObl
COKpalLLleH, a ero Ucnornb3oBaHe MOXeT CTaTb
Hebe3onacHbIM;
Bbl MOXETE MbITb B MOCYAOMOEYHON MalunHe
criegylowme 4actu:

- PyuHou 6nengep

- MepHbIn cTakaH

- Yawa namenbuutens (6e3 KpbILLKm)
Pexum cyLukv Ans yacten, KoTopble MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUWHE Un
paKkoBWHe, MO3BONWT BoAe rnerko crteub. (Fig. 4)
- 3aTeM MNpocyLUNTe BCe YacTu nepes cOOpPKOW.

HEUCNPABHOCTU U PEMOHT

- B cnyyae HencnpaBHOCTU OTHecuTe
anekTponpubop B cepBUCHbIN LIeHTP. He
NblTaiTeCb CAMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL
3neKkTponpubop — 3T0 MOXKET ObITb ONacHo.

- Ons uagenwuin B Bepcun EC n/vnun, ecnn atoro
TpebyeT 3aKOHOAATENBLCTBO B BaLLEW CTpaHe:

Konorma h BTOPUM4YHOE UCMNMOJNb3OBAHUE

- Matepuarnbl ynakosku npuGopa npuHUmatoTcst
cuctemon cbopa 1 CopTUPOBKU MaTepurarnos
ANSi BTOPMYHOTO MX UCMONMb30BaHUs.
[ns ytunusauum ucnonbayite GbiToBble
KOHTENHEPbI NS Kakaoro Tuna mycopa.

- B uagenuu HeT BELLECTB B KOHLIEHTpaLMSX,
KOTOPbIE CYNTAIOTCA BPEeAHbIMU ANt
OKpy>KatoLLeit cpeabl.

OTOT 3HA4OK O3HAYaET, YTO Nocne
OKOHYaHWs cpoka cry»bbl Ans
yTUnusauum anekTponpubopa otHecuTe
€ro B MNyHKT c6opa 3aNeKTpUYEcKnx n

— 3neKTpoHHbIX oTxopos (WEEE)



3TOT NPUGOP BLIMOMHEH B COOTBETCTBUM C
[MpeKkTMBOI N0 HU3KOBOMBTHOMY 0GOPYAOBaHMUIO
2014/35/EU, [IMpekTnBoii No aneKTpomMarHuTHow
coBmecTtumocTu 2014/30/EU, OupekTnBom

2011/65/EU, orpaHuymBatoLLen ncnonb3oBaHne

HEKOTOPbIX OMacCHbIX BELLECTB B 3IEKTPUYECKOM
1 3NeKTPOHHOM 060pyA0BaHMK, a Takke
Oupektusoin 2009/125/EC no akonormyecknm
TpeGoBaHVAM K U3AENUsAM, NOTPEBNALLIMM

SHepruto.

Peuent

PekomeHayemas
Hacagka

CKopoCTb

KonuuyectBO

MpurotoBneHue

Bpewms

MaroHes

1J

250 mn

MonoxwuTb B Yawy 1 snuo, no6aBnTb
COrb, HECKOMbKO Kanernb ykcyca unm
TNIMMOHHOTO COKa, HanMTb Macrno Ao
OTMETKM U BKIOYUTb NpMbop, He ABuras
ero, Noka Macca He CTaHeT OfHOPOAHOMN.

35¢c

PpykTOBbIE
KOKTeWnnm

1J

15

MonoxwuTb B Yawwy dpykTbl n obpaboTaTsb,
roka OHU He NpeBpaTATCs B OAHOPOAHYIO
maccy.

Coyc 6eluamenb

10

600 mn

PactonuTb B kacTptone 30 r cnvBoYHOro
macna, nobasutb 100 r Mmyku 1 30 1
o6xxapeHHOro fnyka (M3Menb4eHHOro),
noHemHory 3anuTte 500 Mn monoka

15¢c

Konka nbaa

10

20

4/6 ky6ukoB

MomecTtuTe Ky6MKM B YaLly 1
obpaboTaitTe, crierka Haxumas Ha
KaXKabl U3 HUX.

15¢c

B36utble cnveku

Ui

250 mn

HanuTtb xopoLuo oxnaxaeHHble

cnveku (0-5° C) B Mucky 1 B36MBaTbL UX
MWKCEPOM, NepemeLLas ero no 4acoBow
cTpenke. BabvBaTb cnnBku ny4iue Bcero
HauyMHaTb Ha MUHUManbHOWM CKOPOCTH, a
KOra OHW HaYHyT rycTeTb, peKoMeHayem
nepewTn Ha BTOPYIO CKOPOCTb. U
OCTOpPOXHEe - He nepeB3benTe, MHave
NONy4nTCS CIIMBOYHOE Macro.

1,2 MUH

B36utbie 6enku

Ui

5 6enkoB

MomecTuTtb Genkn B NoaxoAsLLyto nocyay
1 B3GUTb MUKCEPOM, NepeMeLLas ero no
BepTuKanu.

1.5 MuH

KapTodpensHoe
niope

20

400 r

[na namene4eHnsa kaptodens MoXHO
obpaboTaTb ero HENOCPEACTBEHHO B
KacTptone.

30c

Kawa uns ppyktoB

20

3001

MN3MenbimTh M NOMECTUTb B MOAXOASALLYIO
nocyay 100 r sénok, 100 r 6aHaHoB, 50 r
neYeHbs U COK OQHOTO anenbeuHa.

25¢

MaHnpoBoYHbIE
cyxapu

20

50r

Hape3saTb kyckamu cyxoi xneb,
npexmie YeM NOMeCTUTb €ro B CTakaH,
1 NEepPeMoroTb 40 AOCTUXKEHUS HY)XXHON
TEKCTYPbI.

50c




Peuent PekomeHpayemas | CkopocTb | KonuuectBo | MpurotoBnexue Bpemsi
Hacapgka

TepTbiN CbIp 20 200r Hapesatb ky6ukamu no 1 cm u 30—
N3MEeNnbYUTb A0 AOCTUMKEHNS HYXXHON 40c
TEKCTYpbl.

TepTas MOpPKOBb 20 300r MouncTuTb MOpPKOBL, Hape3aTb 20c
Kycoukamu o 1 cM 1 M3MeneinTb Jo
[OCTVKEHUS HYXKHOW TEKCTYPbI.

MamenbyeHHble 20 300r CHSITb KOXYpPY M U3MENLYUTL [0 20c

opexu NOCTUKEHUS HYXXHOW TEKCTYPbI.

Py6neHoe snuo 20 5 auy Pa3spesatb Ha 4 4acTu 1 M3Menb4nTb 40 10¢c
[OCTVKEHWS HYXXHOW TEKCTYPbI.

Papw (13 ceiporo 20 300r MpenBapuTensHO HapesaTb MSICO Ha 30c

UNK BapeHoro Kycouku pasmepom 1 cM. MiamensunTb Ao

msica) TpebyeMoW TEKCTYpbI

PapLu 20 40r MpenBapuTenbHO HapesaTb MACO Ha 3c
Kycouku pa3mepom 1 cm. Namenbunts Ao
TpebyeMoli TEKCTYpbI

Menko 20 60r MpenBapuTenbHO Hape3aTb NPOAYKT Ha 3c

Hape3aaHHbI Kycouku pasmepom 1 cM. MamensunTb Ao

xamoH «CeppaHo» TpebyeMol TeKCTypbI

M3amenbunTb TURBO 60r MpeaBaputenbHO HapesaTb NPOAYKT Ha 3c

cylueHble Kycouku pasmepom 1 cm. ismensunTb Ao

abpwukocsl (Kypary)

TpebyeMoii TeKCTypbl




Romana

Blender de ména

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa cumparati un produs
marca TAURUS .

Datorita tehnologiei sale, designului si modului
de functionare, precum si faptului ca depaseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate
garanta o utilizare pe deplin satisfacatoare si de
lunga durata a produsului.

R_ECOMANDARI S| AVERTI-
ZARI PRIVIND SIGURANTA

-Tnainte de a porni aparatul, cititi
cu atentie aceste instructiuni
Si pastrati-le pentru a le putea
consulta in viitor. Nerespecta-
rea acestor instructiuni poate
provoca un accident.

-Tnainte de utilizare, curatati
toate componentele produsului
care vor fi in contact cu alimen-
tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

- Acest aparat nu trebuie utilizat
de copii. Nu lasati aparatul si
cablul acestuia la indeméana
copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat de
catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau menta-
le reduse sau fara experienta
Si cunostinte in cazul in care
acestora li se asigura suprave-
ghere sau au fost instruite cu

privire la utilizarea aparatului
intr-un mod sigur si inteleg peri-
colele implicate.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati,
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

-Lamele sunt ascutite si pot
rani; fiti atent si evitati contactul
direct cu marginile taietoare ale
lamelor.

- Fiti deosebit de atent cand
manevrati lamele, in timpul
operatiilor de asamblare si de
dezasamblare, la golirea vasu-
lui si Tn timpul curatarii.

- Opriti intotdeauna aparatul si
deconectati-l de la sursa de cu-
rent daca este lasat nesuprave-
gheat si inainte de schimbarea
accesoriilor sau de apropierea
de piesele care sunt in miscare
in timpul utilizarii, inainte de
asamblare, dezasamblare sau
curatare.

-1n cazul in care turnati in apa-
ratul de procesare a alimentelor
sau in blender lichid fierbinte,
fiti atent, intrucat acesta poa-
te fi aruncat afara din aparat,
datorita aburilor formati brusc.

-1n cazul in care conexiunea
la reteaua de alimentare a
fost avariata, aceasta trebuie
inlocuita, iar aparatul trebuie
dus la un service de asistenta
tehnica autorizat. Nu incercati



sa dezasamblati sau sa reparati
aparatul pe cont propriu, pentru
a evita pericolele.

- Acest aparat este destinat
numai pentru utilizarea in
gospodarie si nu pentru utilizari
profesionale sau industriale.

-ATENTIE! Pentru a evita perico-
lele ce pot aparea in urma unei
resetari accidentale a decuplarii
termice, acest aparat nu trebuie
alimentat printr-un dispozitiv de
comutatie extern, cum ar fi un
temporizator si, de asemenea,
nu trebuie conectat la un circuit
care este in mod regulat inchis
si deschis de catre dispozitiv.

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca
tensiunea de pe placuta de identificare a
aparatului corespunde celei de la reteaua de
alimentare.

- Conectati aparatul la o priza cu impamantare de
minim 10 amperi.

- Stecdrul aparatului trebuie sa intre corect in
priza. Nu modificati stecarul. Nu utilizati adap-
toare pentru stecare.

- Pastrati zona de lucru curaté si iluminata
corespunzator. Zonele inghesuite si intunecate
prezinta risc de accidente.

- Tineti copiii si alte persoane la distanta atunci
cand utilizati aparatul.

- Nu utilizati aparatul dacé acesta are stecarul
sau cablul de alimentare deteriorat.

- Daca una din partile carcasei aparatului se
sparge, deconectati imediat aparatul de la retea,
pentru a preveni posibilitatea unui soc electric.

- Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe po-
dea, dacé existd semne vizibile de deteriorare
sau daca prezinta scurgeri.

- Nu utilizati aparatul cu méinile sau cu picioarele
ude sau cand nu purtati incaltaminte.

- Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati
niciodata cablul de alimentare pentru a ridica,
transporta sau deconecta aparatul.

- Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

- Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile
deteriorate sau incurcate maresc riscul de
electrocutare.

- Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in
exterior.

- Nu atingeti stecherul cu méinile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
involuntara a aparatului.

- Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale apara-
tului in timp ce acesta este in functiune.

- Aveti grija dupa efectuarea operatiei de oprire a
aparatului, deoarece lama/lamele vor continua
sa se miste ca urmare a inertiei mecanice.

UTILIZARE $I INGRIIRE:

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia nu
sunt montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu utilizati aparatul daca este gol.

Nu utilizati aparatul dacé intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

Respectati indicatorul pentru nivelul MAXIM al
canii de masurare.

Cénd folositi lichide fierbinti, nu umpleti cana
mai mult de jumatate. intotdeauna, cand
amestecati lichide fierbinti in cana, selectati vite-
za minima la selectorul de viteza.

Acest aparat este destinat numai pentru
utilizarea in gospodarie si, nu pentru utilizari
profesionale sau industriale.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie

la iTndeméana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,
ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piesele
mobile pentru a vedea daca sunt nealiniate

sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.

Nu lasati niciodata aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

Nu utilizati aparatul mai mult de1 minut sau
pentru a completa cicluri de peste 5 minut. in
acest caz, respectati intotdeauna perioadele de
odihna intre cicluri de cel putin 1 minut. Tn niciun
caz, nu trebuie sa folositi aparatul mai mult
decét este necesar.



- Ca o referinta, in tabelul anexat apar mai multe
retete, care includ cantitatea de elemente
pentru proces, timpul de functionare recoman-
dat pentru a elabora fiecare reteta, precum si
timpul maxim de functionare a aparatului pentru
fiecare dintre aceste conditii de sarcina.

DEPANARE

- Orice utilizare necorespunzatoare sau neres-
pectarea instructiunilor determina garantia si
responsabilitatile producatorului sa devina nule
si neavenite.

DESCRIERE

Comanda reglaj viteza
intrerup&tor Pornire/Optire
Butonul TURBO

Corpul motorului

Blender manual

Cana de masurat

Tel (*)

Vas de tocat (*)

TOTMOO >

(*) (*) Disponibil doar pentru modelul Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox.

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

iNAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Inainte de prima utilizare, curatati componentele
care vor intra in contact cu alimentele in modul
prezentat in sectiunea despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care dorit
sa o utilizati:

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l intro-
duce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul
on/off (B)

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei(A). Aceasta
functie este foarte utild, pentru ca face posibila

adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo (C), devine disponibila toata pute-
rea motorului, obtinand astfel un finisaj mai fin al
texturii finale a produsului.

DUPA CE ATl TERMINAT DE UTILIZAT APA-

RATUL:

- Opriti aparatul eliberand presiunea de pe
intrerupatorul on/off (B)

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.

ACCESORII:

ACCESORIUL BLENDER MANUAL (FIG.1):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii, zdrobire gheata etc.

- Atasati blenderul vertical la corpulmotorului
rotindu-I in directia indicatd de sageata.

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate
n vas si porniti aparatul.

- Desprindeti blenderul vertical, rotindu-I in
sens opus sagetii si scoateti-I pentru a-l curata
ulterior.

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG. 2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

- Puneti mancarea de preparat in recipientul de
tocare si atasati ferm capacul, rotind spre stan-
ga pana cand auziti clicul(Fig.2.1).

- Atasati unitatea de capac rotind in directia
indicata de sageata si porniti aparatul (aveti
grija: nu porniti aparatul daca intregul aparat
nu este montat corect si nu este interconectat)
(Fig.2.2).

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Detasati unitatea de la capac si capacul de la
tocator.

- Nota 1: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest
accesoriu atasat.

- Nota 2: acest accesoriu are un capac transpa-
rent pe baza care permite acoperirea cane-
tei pentru a stoca amestecul si pentru a nu
aluneca.

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG. 3):



- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Atasati unitatea la corpul motorului si rotiti in
directia inidcata de sageata (Fig. 3.1).

- Puneti méncarea intr-un recipient si porniti
aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati telul
in sens orar.

- Indepartati telul si eliberati corpul motorului.

- Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este
atasat acest accesoriu, intrucat aceasta va pro-
duce defecte ale telului (impletindu-i sarmele).

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Dacé aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-I de la reteaua de alimenta-
re si asteptati aproximativ 15 minute inainte de
a-l reconecta. Daca masina nu porneste din
nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la reteaua de alimenta-
re si lasati-I sa se raceasca inaintea oricarei
operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curétarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid si nici nu tineti aparatul sub jet
de apa.

- Tn timpul procesului de curétare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si s& indepartati resturile de alimente.

- Dacé aparatul nu este bine curatat, suprafata
sa se poate deteriora, afectand in mod inevitabil
durata sa de viata devenind nesigur pentru
utilizare.

- Urmétoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizadnd un program de curatare
delicata):

- Blender manual
- Canéa de masurat
- vas de tocat (fara capac).

- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot
fi plasate in masina de spalat vase sau a celor
puse in chiuveta trebuie sa faciliteze scurgerea.
(Fig. 4)

- Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare

si depozitare.

ANOMALII SI REPARATII

- Daca apar probleme duceti aparatul la un ser-
viciu de asistenta tehnica autorizat. Nu incercati
sa-l demontati sau sa-I reparati fara ajutor,
deoarece poate fi periculos.

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSELOR
SI/SAU IN CAZUL IN CARE ESTE OBLIGATO-
RIU IN TARA DVS.:

ECOLOGIE Sl RECICLAREA PRODUSULUI

- Materialele din care este alcatuit ambalajul
acestui produs sunt incluse intr-un sistem de
colectare, clasificare si reciclare. Daca doriti s&
le aruncati, va rugam sa folositi pubelele publice
corespunzatoare fiecarui tip de material.

- Produsul nu contine substante in concentratji
care ar putea fi considerate ca daunatoare
pentru mediu.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in
care doriti sa aruncatj aparatul la
incheierea duratei sale de functionare,
trebuie sa-I duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in
vederea colectarii selective a deseurilor
de echipamente electrice si electronice (WEEE)

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/UE

cu privire la echipamentele electrice destinate
utilizarii in cadrul unor anumite limite de tensiune,
Directiva 2014/30/UE cu privire la compatibilitatea
electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante peri-
culoase n echipamentele electrice si electronice,
precum si Directiva 2009/125/CE de instituire a
unui cadru pentru stabilirea cerintelor in materie
de proiectare ecologica aplicabile produselor cu
impact energetic.



Receta Accesoriu Viteza | Cantitate Preparare Timp
recomandat
Sos de 5 250 ml Puneti oul in cana, sare, o picatura de otet 35s
maioneza sau lamaie, umpleti cu ulei pana la partea
indicata si puneti aparatul in functiune fara
sa-l migcati pana ce uleiul se leaga
Mix de 15 | e Adaugati fructele si actionati asupra alimen- | -------
fructe E telor pana ce obtineti omogenitatea dorita
Sos becha- 10 600 ml Topiti 30 gr. de unt intr-o caserola la foc mic, 15s
mel adaugati 100 gr. de faina si 30 gr. de ceapa
usor prajita (tocata anterior cu tocatorul) si
continuati sa adaugati cele 500 ml de lapte
Spargere 20 4/6 cuburi | Introduceti cuburile in cana si spargeti 15s
gheata G gheata presand pe unul din ele
Frisca 250 ml Trunati frisca racita bine (0 - a 5°C) intr-un 1,2 min
recipient si miscati blenderul in sensul acelor
de ceasornic. Se recomanda viteza minima
si cand incepe sa capete consistenta sa
: treceti la viteza 2 Aveti grija deoarece cu
timpul frisca poate sa se transforme in unt.
Albus batut 2 5 albusuri | Turnati albusurile intr-un recipient si batefi 1.5 min
U cu telul miscand vertical pana se leaga
Piure de 20 400 g Se poate coji actionand direct asupra ali- 30s
cartofi mentului aflat in aceeasi caserola
Piure copii 20 300 g Coijiti si puneti in recipient 100 gr. de mar, 25s
U 100 gr. de banana, 50 gr. de biscuite si
zeama unei portocale
Pesmet 20 509 Rupeti painea uscata inainte de a o pune in 50 s
vas si striviti pana obtineti textura dorita
Branza 20 200 g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 30 -
maruntjta obtineti textura dorita 40s
Morcov 20 300 g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 20s
maruntit obtineti textura dorita
Maruntire 20 300 g indepértati coaja si maruntiti pana obtineti 20s
fructe textura dorita
uscate
Maéruntire 20 5 oua Taiati in patru si maruntiti pana obtineti 10s
ou tare textura dorita
Carne 20 300 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 30s
tocata pana obtineti textura dorita
(cruda sau

gatita)




Receta Accesoriu Viteza | Cantitate Preparare Timp
recomandat

Maruntire 20 409 Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 3s
carne E U pana obtinetj textura dorita

Maruntire 20 60 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 3s
sunca E U / @ pana obtineti textura dorita

taraneasca

Maruntire TURBO 60 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 3s
piersici pana obtineti textura dorita

uscate




Bbnrapcku ce Hero, npu ycrosue obave,
4ye ce Hamupar nog Haa3op

Mukcep - opo6unka UNW ca Monyyuny ykasaHust
Bapi 1200 Inox 3a 6esonacHa paboTta ¢
Bapi 1200 Plus Inox ypena, a CbLlo 1 Ye pa36|/|paT

Bapi 1200 Premium Plus Inox Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

YBa)kaeMu KJIMEHTH, -Ype,u,bT HE € Urpadka. ,D,p'b)KTe

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxte enektpoypen ¢ jeuara nop Ha6mop,eHme Taka,

mapkata TAURUS.

TexHonorusATa, An3anHbT U PYHKUMOHANHOCTTa 4e [ia Hé CU UrpanT c ypena.

Ha CbLUMS, KaKTO U hakTbT, Ye TON HagBuMLIaBa -HoxxueTaTa ca HaTouyeHu

Han-CTPUKTHUTE HOPMM 3a KayecTBo e Bu goHe-

CaT MbHO U JLNFOTPaiiHO 330BONCTBO OT HETO. U Morat ga npuUYnNHAT

HapaHaBaHe. [Nlogxonete

CBHbBETU U NPEAYNPEXAE- BHUMATENHO 1 n3barsante

HUA 3A BE3OMNMACHOCT NPAK KOHTaKT C ocTpueTata Ha

-MpoyeTeTe BHUMATENHO HOX4eTarta.
Tasu 6powwypa, npeau ga -bbaoete ocobeHo BHUMATENHU
nycHeTe ypeaa B AeiicTBue. npy 6opaBeHeTO C HoXYeTaTa
3anaseTe s 3a No-HaTaTbLUHN npu genHocTuTe no crnobsisaHe
cnpaBku. HecbobpasaBaHeTo  pasrnobssaxe, npu
C HacTosiuUTe yKasaHus n3npasBaHe Ha KaHarta 1 no
MOXe fa CTaHe npuynHa 3a BpemMe Ha NoO4YNCTBAHETO.
npouswiecTsne. - i3knousanTte ypeaa ot

-MNpean ga nanonseare en. MpeXxarta, KakTo KoraTo He € B
ypena 3a mbpeum NbT, nounctete  Ynortpeba, Taka v npegu cMsHa
BCUYKM YacTW, HAMUpaLL Ha NpUHaanNexXHocTuTe Unn
ce B JOMUp C XpaHUTENHNTE Brnn3ko Hammpallu ce 4acTu,
NPOAYKTU, crieaBanku KOUTO Ce ABMXXaT No Bpeme Ha
ynbTBaHUsITA OT pasaern HeroeaTta ynotpeba, MOHTax,
“MouncrteaHe’. OEMOHTaX Unn noYncTBaHe.

-YpenbT He buBa aa 6bae - BHMmaBanTe npu HanneBaHe Ha
n3nonssaH oT geua. [pbxTe ropeLin Te4HOCTN B MUKCEpPa,
ypena v wencena My ganed ot TbiA KaTo MOXe Aa 6baat
JocTbna Ha geua. M3XBbPNeHn HaBbH nopagu

Heo4YakBaHO U3MnyckaHe Ha
napa.

-YpeaobT MOXe fa ce U3nosna3ea
OT Nnnua ¢ PU3NYECKUN, CETUBHU
N YMCTBEHU YBpPEXOaHWs, Unn -B cny4auTte Ha noBpeaeH
oT nuua 6e3 onut oT 6opaseH 3axpaHBaLy kaben, cbLuusaT



cnensa ga ce nogmeHu. Mpu
TakuBa crnyyam, Mons otHeceTe
ypeaa B 0TOpu3npaH cepBu3 3a
TexHun4ecko obenyxeaHe. C uen
n3bareaHe Ha NPOU3LLECTBUS,
MOJSIs1 He nonpassnTe Unu
pasrnobsiante ypeaa.

- Toaun ypen e npegHasHa4veH
€0WHCTBEHO 3a BUTOBU HYXaW,
a He 3a npodecmoHanHa unm
npomuLuneHa ynotpeba.

-BHUWMAHWE: C uen pa
nsberHeTe onacHu cutyaumm
nopaan HexenaHo BpbLLaHe
B M3XOOHO MOroXeHne Ha
TepMuyHaTa 3awuTa, He
3axpaHBaunTe ypeaa ypes
BbHLUHW NPeBKIoYBaTENMU,
KaTo Hanpumep nporpamaTopu,
HUTO ro CBbp3BanNTe KbM
eriekTpuyecka Bepura,
BKIMOYBaHa M U3KIloYBaHa
pPefoBHO OT KOMMaHMATa 3a
cHabgsBaHe C enekTpoeHeprus.

- MNpeawn foa cebpxeTe ypena kbM Mpexara,
npoBepeTe Aanu NoCo4YeHOTo Ha TabenkaTa ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKUN HanpexeHve
CcbBMaja C HanpexeHUeTo Ha enekTpuyeckaTa
Mpexa.

- BkntoyeTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha
€reKTPUYECKM TOK, KOWTO Aa U3gbpka Haii-
manko 10 amnepa.

- WencensT Ha ypena cneaBa Aa cbBnaja no
BUA C eNeKTPUYECKnst KOHTaKT. B HMKakbB
cryyaw He NpoOMeHsNTe B1aa Ha Lencena. He
n3nosn3BainTe aganTopu 3a Lerncena.

- NopabpxainTe paboOTHOTO MSICTO YNCTO N foBpe
ocBeTeHO. PasxBbprsiHuTe U TbMHM MecTa
morat Aa fJosefaT [0 3M0MomnyKu.

- PaboteTe ¢ malwumHaTa ganed ot geua u
ntoGonuTHM xopa.

- He nsnonaseainTte ypega npu noBpeaeH kaben
Unu wencen.

- AKO HSIKOSl BbHLLUHA YacT Ha ypeJa ce NnoBpeau,
He3abaBHO ro M3KIoYeTe OT 3axpaHBallata
Mpexa, 3a 4a NpegoTBpaTUTe onacHocTTa ot
enekTpoyaap.

- Mons He usnonaeanTe ypeaa, ako e nagan unu

ako “Ma BUAMMW CreAu OT yBpexaaHe.

He n3nonseavite ypega B 6nmM3ocT 4o BaHw,

nayuwioBe un 6aceHn.

- He ynpaHsiBainTe cuna Bbpxy enekTpuy4eckus

kaben. B HYKakbB criydan He usnonssante

enekTpuyeckusi kaben sa nopguraHe,
npeHacsiHe UNu U3KIYBaHe Ha anapaTta.

He HaBuBanTe enektpuyeckus kaben okono

ypena.

[MpoBepsiBanTe CbCTOSHMETO Ha 3axpaHBaLLUs

kaben. Ako kabenbT e NoBpeaeH Unu 3anmneTeH,

OMacHOCTTa OT eNneKkTPUYecKkn yaap HapacTea.

He n3nonseavite un He cbxpaHsaBanTe ypeda Ha

OTKPUTO.

He nunavite wencena 3a BkMYBaHe B Mpexara

C MOKpM pbLie.

B3emeTte HeobxoanmMuTe Mepku 3a aa u3berHete

HexenaHo BKIOYBaHe Ha enekTpoypeaa.

He ce ookocBaiTe 4o ABWXKELLMTE Ce YacTu Ha

ypena, okaTo ce Hamupa B paboTeH pexum.

Cnep cnupaHeTo Ha ypeaa, 6baete

BHUMAaTENHK, TbI KaTo HoXYeTaTa

npoabskaeat 4a ce BbPTST N0 UHepuus.

U3NON3BAHE U NOOAPBXKA

- He usnonseaite ypena npv HenpasumiHo
nocTaBeHuW akcecoapu U puntpu .

He nsnonseante ypefa c aedekTHu
npuHagnexHocTn. HezabaBHo rn 3ameHeTe.
He n3nonseaiite ypeaa npasex, T.e. 6e3 fa e
HambIIHEH.

He u3nonsBanTe ypena npu nospeeH 6yToH 3a
BKI1./U3K.

He HagBuwaBaliTe 03HaYEHMETO 3a paBHULLE
MAX Ha MepuTenHara 4alua 1 Ha yawara 3a
npobeHe.

He HanuBaiTe TOnNnM TEYHOCTU, ako
HaZBWLIABaT NOMIOBMHATa OT BMECTUMOCTTA

Ha kaHaTa. pu Hannune Ha ToMnM TEYHOCTU B
KaHaTa, U3nonasanTe camo U eUHCTBEHO HaW-
6aBHaTa CKOpoCT.

Tosu ypen e npegHasHayveH eAMHCTBEHO 3a
BUTOBM HY>XOW, He 3a NpodecnoHanHa HUTo
npomMuLuneHa ynotpeba.

CbxpaHsBanTe ypega ganed ot gocera Ha geua
n/vnn xopa ¢ HamarneHu U3NYecKn, CEH30PHM
UM YMCTBEHM Bb3MOXHOCTM, UK Taknea 6e3
ONWT 1 NO3HaHUs 3a BopaBeHe C Hero.



- MopabpxanTe ypeda B 4OBPO CbCTOSIHUE.
MpoBepeTe Aanu NOABWXKHUTE YacTu He

ca pasueHTpoBaHM unu Brokmpaxu, ganu
HsIMa cUyneHW YacTu v Apyru nogobHu
HeunsnpaBHOCTM, KOUTO MoraT fa MOBMUAST Ha
npaBuHOTO OyHKUMOHUPaHe Ha ypeaa.
Hwukora He ocTaBsiiTe BkntoveHNs ypes 6e3
HabntogeHwe. Mo To3n HaYuH Le cnecTuTe
eHeprvis 1 LLe yabimkuTe X1BOTa Ha en.ypeaa.
He nsnonseainTe ypena Bbpxy kakato U aa e
4acT OT TAMNOTO Ha YOBEK UITN KUBOTHO.

Mons He n3non3aeaiiTe ypeaa 3a noeeye

oT1 MMHyTa nocrnefoBaTeNHO Unu He
OCbLLECTBSIBaNTE LIMKIN OT NMOBeYe OT SMUHYTHU.
B To31 nocnegHus cniyyar BbBexgaiite
MOYMBKM OT Ha-Manko 1 MrHyTa Mexay
uuknuTe. B HUKaKbB cryyait He no3BonsiBanTe
ypeabT Aa paboTy noBeye OT He06X0AMMOTO
Bpeme.

3a na MoxeTe aa ce opueHTuparTe, B
npunoxeHara Tabnuua ca noco4eHun peamua
peLenTy, BKIOYBALLM KONMYECTBOTO XpaHa

3a obpaboTka, NpPenopbYNTENHOTO BPEME 3a
M3MbIHABAHE Ha BCsiKa OT peuenTuTe, KakTo 1
MaKkcMmanHoTo Bpeme 3a paboTa Ha anaparta
Npun BCSIKO OT TE3U YCMNOBUSI Ha 3apexaaHe.

CEPBU3

- HenpaBunHoTo u3nonaeaHe Ha ypeaa unm
HecrnasBaHeTo Ha ykasaHusiTa 3a paboTa e
onacHo, aHynupa rapaHumusita u ocBoboxagasa
MPOU3BOAMTENS OT OTFOBOPHOCT.

OMUCAHUE

Perynatop Ha ckopocTTa.
ByToH-nyncaTtop

Typbo

Kopnyc ¢ motop
MpbykoBMAHA NpUCTaBKa
MepuTtenHa yawa
Bwbpkanka (*)

KaHa 3a HapgpobGsiBaHe(*)

ITOTMOO®>

(*) Ha pa3nonoxeHune eguHCTBEHO Npu ModenuTe
Bapi 1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus
Inox.

B cnyyan, ye mogensT ypen, ¢ KOWTO
pasronaraTte He NpuTexxasa ropeonncaHnTe
npucTaBkK, MOXeTe Aa M npuaobrneTe OTAENHO B
CepBU3UTE 3a TEXHUYECKO OBCIYXBaHe.

HAYUH HA YINTOTPEBA
3ABENEXKWU NPEAU YNOTPEBA:
- YBeperTe ce, Ye 13S0 CTe OTCTPaHUN
onakoBKkaTa Ha ypepaa.
- MNpeaown oa usnonseate en. ypeaa 3a Nbpeu
MbT, NOYNCTETE BCUYKMU YACTK, HaMupaLm
ce B JONWP C XpaHUTENMHWUTE NPOAYKTU, KaTo
cnepBaTte ykasaHusTa B pasgen “MoyncteaHe”.
- MNoproTBeTe ypena B 3aBUCUMOCT OT (pyHKLMATa
KOSITO >XenaeTe Aa uanonseaTte.

YNOTPEBA:

- MNpeown ynotpeba pa3Buiite HaMbHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

- BkntoueTe ypena B enektpuyeckata mpexa.

- BapgenicTBanTe ypena upes nyckousi OyToH (B).

- N3bepeTe xxenaHaTta ot Bac ckopocT.

- PaboteTe ¢ npoaykTuTe, KOUTO XenaeTe Aa
obpabotuTe.

ENEKTPOHHO PEFYNUPAHE HA CKOPOCT-

TA:

- Moxe fa perynupare ckopocTTa Ha ypeaa caMmo
C €[1HO HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUSI BYTOH(A).
Tasn dyHKUMA € MHOTO nonesHa, Tbil KaTo
Buv nossonsiBa fa n3bepete ckopocTTa B
3aBMCUMOCT OT Bufa paboTa, KosiTo xenaete Aa
N3BbpLLNTE.

®YHKUUA ,,TYPBO”:

- YpenwbT pasnonara ¢ dpyHkuums ,Typ6o”. Mpu
HaTuckaHe ByToHa 3a yHKuus ,Typ60” (C)
Brnpsirate Lsnara MOLHOCT Ha MOTOpa, KaTo
N0 TO3M Ha4YMH NOCTUrHEeTe No-mHa KpanHa
TEKCTypa Ha npogykTa.

CIEQ NPUKNKOYBAHE HA PABOTATA C YPE-

OA, HAMPABETE CNEOQHOTO:

- CnpeTe ypegaa, kato ocBoboauTe nyrnc byToHa
(B).

- U3knoueTe ypena oT 3axpaHBallaTta Mpexa.

- Mouuctete ypena.

NPUCTABKM:

NPBYKOBUOHA NMPUCTABKA (FIG. 1):

- Taan npuctaBka Cnyxu 3a NpuroTBsHe Ha
cocoBe, 6ynboHW, MaioHe3a, LekoBe, XpaHa
3a 6ebeTa, TpyLLeHe Ha neq...

- CkayeTe NpbykoBMAHaTa NpuUCTaBka KbM ypeaa
1 91 3aBbpTETE B MOCOKA Ha CTpenkara.

- MocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU B
MepuTenHaTa yalla v 3agencTeanTe ypeaa.

- OTCTpaHeTe NpucTaBkata, 3a Aa s No4YnUcTuTe,



KaTo 3aBbpTUTE B NMOCOKa o6paTHa Ha
cTpernkara,.

NMPUCTABKA YONbP (3A HAKBJILBAHE)(H):
2):

- Ta3u npucTaBka cryxm 3a KbfuaHe Ha
3ereHYyLn, SOK1, MECO U T.H.

MocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU 3a
npuroTesHe B Apobunkara n noctaBeTe kanaka,
[0KaTo HanacHe, KaTo ro BbPTENKN B MOCOKa,
NPOTMBOMNOSIOXKHA Ha YaCOBHUKOBATa CTperka,
pokato yyeTe uswpaksaHe.(Fig. 2.1).

CkayeTe koprnyca Ha MOTopa KbM Kanaka,

KaTo ro 3aBbpPTUTE B NOCOKaTa, ykazaHa OT
cTpenkara, crief KoeTo nycHeTe B XOA ypeaa.
(BHumaHme!: monsi He 3agelnicTBanTe ypeaa,
aKo Lienvs KOMNIeKT He e Aobpe CbyreHeH
crabunuanpan)(Fig. 2.2).

KoraTo npoaykTbT AOCTUrHe XenaHaTa oT Bac
TEKCTypa, cnpeTe ypeaa.

OTkaueTe Kopryca Ha MoTopa OT Kanaka, cneg
KOETO OTCTpaHeTe Kanaka Ha gpobunkara..
3abenexka 1: Mons He paboteTe ¢ pyHKUMSA
,Typb0“, ako Ta3n npucTaBka € nocraBeHa.
3abenexka 2: To3n akcecoap nma npospa-
YeH Kanak BbpXy OCHOBaTa, KOWTO Mo3BorsiBa
NoKpMBaHe Ha kaHaTa, 3a [ja ce CbXpaHsiBa
cMecTa 1 Aa He ce Npunb3ga.

NMPUCTABKA 3A PABBUBAHE HA NAHA

(FIG.3):

- Taau npucTaBka e npefHa3HaveHa 3a
pa3buBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbum 1 ap.

- CkayeTe MMKcepa KbM Kopryca Ha MoTopa, kaTo

3aBbpTaTe B Nnocokara, ykasaHa oT cTpeskara.

(Fig. 3.1).

MocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU B Cb,

1 3apencTeanTe ypeaa. 3a fa NnocTurHeTe

onTMmanHu pesyntat Bu npenopbyusamve fa

ABMXMTE NpucTaBkaTa 3a pa3buBaHe B nocoka

Ha YaCOBHUKOBUTE CTPENKM.

OTcTpaHeTe npuctaekata ,obpkasnka“ u

ocBobogeTe koprnyca Ha moTopa..

3abenexka 1: He paboTteTe Ha BUCOKa CKOpPOCT

KoraTto Tasu npucTaska e nocTaBeHa, 3aLoTo

TOBa MOXe Aa s nospeam (LeHTpodyripaHe Ha

Tenyetara 1).

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO U3KNHOY-
BAHE MNPU NPErPABAHE:
- YpeabT e cHabaeH ChbC 3alUTeH MEXaHN3bM,
npeanassalll ro OT BCAKaKbB BU/ NperpsisaHe.
- AKo ypeabT ce U3KITHYM aBTOMaTUYHO 1 He
Ce BKI04Y MOBTOPHO, U3BafeTe Luencena ot

er. KOHTaKT, n34yakamte okono 15 MnHyT 1 ro
BKITHO4ETE OTHOBO. AKO 1 ToraBa He paboTu,
0ObpHeTe ce KbM OTopu3npaH cepsus 3a
TEXHUYecKo obcnyxBaHe.

NMOYNCTBAHE

- Mpeaw nouncTeaHe, n3knioveTe ypeaa ot
3axpaHBallaTa Mpexa v ro octaBete Aa
U3CTUHE.
MouyuncTteTe ypena ¢ BnaxHa kbpna, HanoeHa c
HAKOMKO Kanku MueLl, npenapart, crnep KoeTo ro
noacyLuere.
3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He uanonssanTe
pa3TBOPUTENM 1 NpenapaTh C KUCENVHEH Unu
ocHoBeH pH dakTop, kaTo Hanpumep 6envHa n
abpasnBHM NPOAYKTY.
He notansnTe ypena BbB Boga Unu apyra
TEYHOCT U He ro nocTaBsiiTe Nof Tevalla Boaa.
Mo Bpeme Ha nouncTBaHeTo Ha ypeaa, bbaeTe
0CcoBeHO BHUMATENHU C HoX4YeTaTa, 3aLoTo ca
U3KIMIOYMTENHO OCTPMU.
MpenopbynTenHo e ga nouncrearte en.
ypeaa pefoBHO U HanbIHO Aa OTCTpaHsABaTe
ocTarbLuWTe OT XpaHa.
AKO He nogabpXxaTe ypeaa YncCT, NOBbPXHOCTTa
My MOXe [a ce NoBpeaun 1 ToBa fa CbKpaTu
6e3Bb3BPaATHO eKCnnoaTaLMoHHUS My KMBOT,
a CbLUO 1 Ja CTaHe NpuyKnHa 3a pUcKosa
cuTyaums.
MoxeTe ga Muete B CbAOMUANHA MALLNHA
crnegHuTe YacTu (MsnonseanTe kpatka
nporpaMa Ha MueHe):

- bbpkanka

- MeputenHa vaiuka

- Yawa 3a HagpobsiBaHe (6e3 kanak)
3a usuexagaHe Unu cylleHe Ha noanexaiwyure
Ha MUeHe YacTu B CbAOMUSINHA MaLUMHa Unu B
MVBKa, CbLUMTe crnefsa Aa 6baaTt nocTaBeHn B
NOMNoXeHwue, No3BONsABaLLO NIECHO OTTUYaHe Ha
Bogata(Fig. 4).
Cnep ToBa, nofcylueTe 4obpe BCUYKM HacTy,
noctaeeTe rv 06paTHO 1 CbxpaHeTe ypeaa.

HEU3NPABHOCTU U PEMOHT

- B cnyyan Ha HensnpaBHOCT, Monsl oTHeceTe
ypeaa B 0TOpU3NpaH CepBu3 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe. Monsi He ce onuTBaviTe aa
pasrnobsiBaTe ypena unv nbk Aa ro nonpassarte
- TOBa € onacHo.

3A PABHOBMOHOCTUTE EU HA TOBA
W3OEJNTUE W/WNU B CITYYAA, NPUNTOXUM 3A
BALLATA CTPAHA:



ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEQA U PELU-
KIMPAHE HA U3OENUETO.

- Matepuanure, oT KouTo n3paboTeHa
onakoBKaTa Ha TO31 enekTpoypes ca
BK/IOYEHM B CUCTEMA 3@ TAXHOTO CbbUpaHe,
Knacuduumpare u peuuknupaHe. Ako xenaere
[a ce ocBo6oAMTe OT THAX, U3Mon3BaiTe
06LLEeCTBEHNTE KOHTENHEPY, NPUTOAEHN 3a
BCEKM OTAerNeH By matepuarn.

B 1sgenveto oTcbCTBAT KOHLEHTpaUMn Ha
BeLLeCcTBa, KOUTO MoraT Aa 6baat onpeaeneHu
KaTo BpeaHu 3a OKoMHaTta cpeaa.

To3n cMMBOIN O3HAYaBa, Ye ako enaete
na ce ocsoboaute ot ypeana, crnepg Kkato
eKcnioataumMoHHUAT MY XXUBOT €
N3TEKbI, TpﬂﬁBa Aa ro npegagete no

— noaxoasily HauymH Ha mpma 3a

npepaboTka Ha oTnagbLUu, oTopusnpaHa 3a
pa3fenHo cbbupaHe Ha OTHOCHO OTNagbLy OT
€reKTPUYECKO 1 eNeKTPOHHO obopyaBaHe
(OEEO).

HactoswumaT ypen nanbnHsisa [Jupektusa
2014/35/UE 3a Huckn HanpexeHusi, dupektusa
2014/30/UE 3a enekTpoMarHMTHO CbOTBETCTBUE
1 ¢ dnpektusa 2011/65/EU 3a orpaHnyeHusita
npu ynotpeba Ha HKOM onpeaeneHy onacHu

BELLEeCTBa B €MEKTPUYECKUN U ENEKTPOHHN
anapatu u ¢ inpektnsa 2009/125/CE 3a
M3UCKBaHWSATa 3@ €KOMOrMYeH An3anH,

NPUNOXUMU KbM U3AENUsi, CBbP3aHu C eHeprusl.

PeuenTta MpenopbunuTenHa

npucraBka

CkopocTt

KonuuyectBo

MpurotoBnexHue

Bpeme

MaroHeseH coc 5

1J

250 mn

MocTaBete 1 Aiue B kaHaTa, con,
HSIKOMKO Kanky OLET UM MTUMOH,
nobaseTe onMo 0 0003HAYEHOTO
MSICTO 1 BKMtouuTe ypeaa 6e3 aa ro
OBWXWTE, OKATO ONIMOTO Noeme.

35 cek

Mnonosu 15

LuevikoBe

10

MoctaseTe NnogoBeTe v M cMernerte,
JokaTo gobmere xomMoreHHa maca.

Coc 6elwamen 10

600 mn

Pastonete Ha cnab orbH 30 rp.

Macro B TeHaxepa, fobasete 100

rp. 6pauHo 1 30 rp. 3anbpxeH nyk
(npenBapuTenHo HapsisaH ¢ bneHpepa)
v pobaseTe no manko 500 mn. MNsKo.

15 cek

CmunaHe Ha neg 20

4/6
KybuetaTta

MocTaseTe KyﬁquaTa e B KaHaTta u
cMereTe KaTto OKaXkeTe HaTUCK BbpXy
BCAKO €HO OT TAX.

15 cek

PasbvBaHe Ha
cMmeTaHa

250 mn

M3acvneTe TeyHaTa cmeTaHa focta
cryneHa (ot 0 go 5°C) B nogxoaswy,
CbA 1 pasbbpkaiiTe ¢ MuKcepa ¢
[OBWXEHVS B MOCOKA Ha YaCoBHMKOBaTa
cTpenka. MpenopbunTenHo e fa
n3nonsearTe MMHUManHaTa CKopocT

1 KOraTo 3anoyHe fa ce CrbCTsiBa

[a npeMuyHeTe Ha 2-a CKOpOCT.
BHUMaBanTe 3all0To ako HaaBULLIUTE
BpPeMeTo, CMeTaHaTa e ce NpeBbpHe
B Macro.

1,2 MUH

Pa3buBaHe Ha
6enTbUmn

)

5 benTbUUTE

M3anenite 6entbuMTe B Cba U
pa3buiiTe ¢ MMKCEp, KaTo mu3nonssare
BEPTUKaIHW OBVDKEHWS.

1,15
MUH




PeuenTta MpenopbuutenHa | CkopocTt KonuuyectBo | MpurotoBneHue Bpeme
npucraBka
KaptodeHo 20 400 rp Kaptocute morat aa ce Hatpywat 30 cek
nope KaTo paboTuTe ANPEKTHO BLPXY
npoAykTa HaMupally ce B TeHOxepaTa.
Kawa 20 300 rp HatpolwueTe 1 noctasete B cbaa 100 25 cek
rp. s6bnkum, 100 rp. 6aHaHu, 50 rp.
GVCKBWTM 1 COKa OT efiMH nopTokar.
laneta 20 50 rp Hatpowuete cyxus xns6 npeauv ga ro 50 cek
CMNOXUTe B KaHaTa 1 cMeneTe, oKaTo
nosyymTe enaHata KOHCUCTEHLUS.
CTbpraHe Ha 20 200 rp Hapexete Ha kyb4eTta oT 1 CM. 1 30-40
KaLlkaBan cmerneTe, AOKaTO NonyyuTe xenaHarta cek
KOHCUCTEHLMS.
CmunaHe Ha 20 300 rp Hapexete Ha kybyeTta oT 1 cM. 1 20 cek
MOPKOB cmMerneTe, 4OKaTo NonyyuTe xenaHarta
KOHCUCTEHLMSI.
CmunaHe Ha 20 300 rp MpemaxHeTe Yepynkarta u cmenerte, 20 cek
CylleHu nnogose [oKaTo Mnomny4mTe xenaHarta
KOHCUCTEHLUS.
Cmunaxe Ha 20 5 anue Hapexete Ha 4 yacTu n cmeneTe, 10 cek
BapeHo sinue [oKaTo nony4uTe xenaHara
KOHCUCTEHLMSI,
CmunaHe Ha 20 300 rp MpenBapuTenHoO HapexeTe Ha 30 cek
Meco (CypoBo napyeHua ot 1cm. Cmenete gokarto
UV NPUrOTBEHO) nobuete xenaHata KOHCUCTEHLNS.
MeneHe Ha meco 20 40 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha 3s
napyeHua ot 1cMm. Cmenete gokarto
nobuete xenaHaTta KOHCUCTEHLWS.
CmunaHe Ha 20 60 rp MpenBapuTenHoO HapexeTe Ha 3 cek
XaMOH cepaHo napyeHua ot 1cM. CmeneTe fokaTto
nobuveTe xenaHaTta KOHCUCTEHLMS.
CmMunaHe Ha TURBO 60 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha 3 cek

CyLUeHW Kancum

=

napyeHua ot 1cm. Cmenete gokaTto
nobuete xenaHata KOHCUCTEHLWS.
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Espaiiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacién relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assistencia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al telefon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francgais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, mussen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pub trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecéo
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugcdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAANnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOXZTHPI=H

To TTapov TTpoidv avayvwpigeTal Kal
TIpooTaTEVUETAI OTTO TN VOUIUN £yyUnon
guppbépeWonNG TTPog TNV Ioxlouoa vouoBeaia. MNa
va OIEKDIKAOETE TO SIKAIWPOTA /) CUUPEPOVTA OOG
TIPETTEl va aTTeuBuvOeiTe o€ 0TTOI00NTTOTE AT TA
eTTIONUA ypaeia Yag TeEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Mo va Bpeite TO TMI0 KOVTIVO O€ £€0GG, AVOTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tiong va ¢nTrOETE TTANPOYPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Hadi pag.

MTropeite va «kaTeBdoeTe» aTd TO SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KA TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3alUMLLEH HOPUANYECKON
rapaHTuel B COOTBETCTBMM C AEVCTBYOLLUM
3aKkoHofaTenbcTBoM. YTobbl 06ecneynTs
cobniofeHne BalMx Npae U MHTEPECOB,

Bbl OJKHbI 06paTUTLCA B M0OYH0 U3 HaLIMX
odhmumanbHbIX Cryx6 Mo TEXHUYECKON
NoAAepXKKe KMUEHTOB.

Bbl MoxeTe HaliTu Gnvxanlune U3 LLeHTPOB,
npowvas no crepytowlen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MoxeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
VH(OPMaLIo, CBA3aBLUKCL C HaMU (CM.
NOCMEAHIO CTPaHWLy PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
o6HOBNEHUs K Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Romana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate cu
legislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie s& va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe, contac-
tand-ne (consultati ultima pagind a manualului).
Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbwnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToawmaT npogyKkT nma 3akoHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTte npasata cu Ha notpebuTen
crnefBa fa ce HacouuTe KbM HAKOW OT HaluuTe
OTOpU3MpPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskmsa oo Bac cepeus moxete aa
OTKpUeTe Ha criegHus NuHk: http://taurus-home.
com/

CblLLO Taka, MOXeTe Ja NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBBbP3BalikM ce C Hac (BWXTe Ha nocrneaHaTta
CTpaHuLa Ha Hapb4HWKa).

HapbyHuKa C ykazaHUsl U HEFOBUTE
OCbBpPEMEHSIBaHMS MOXKETE [la CBanuTe Ha
cnepgHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 | 302682404




Gibraltar

11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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