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Espaiiol

Grill de contacto
ASTERIA

DESCRIPCION

A Alojamiento superior

B Asa

C Placa superior

D Boton apertura 180°

E Alojamiento inferior

F Piloto luminoso de temperatura adecuada
G Piloto luminoso de conexion

H Mando termostato

| Bandeja recoge grasa

J Placa inferior

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, desenrollar completamente
el cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No mover el aparato mientras esta en uso.
Hacer uso del asa/s para coger o transportar el
aparato.

No utilizar el aparato inclinado, ni darle la
vuelta.

No dar la vuelta al aparato mientras esta en uso
o conectado a la red.

No cubrir la superficie de coccion o los alimen-
tos con papel de aluminio u otros materiales
similares.

Para conservar el tratamiento antiadherente
en buen estado, no utilizar sobre el utensilios
metalicos o punzantes.

Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacion de
limpieza, ajuste, carga o cambio de accesorios.
Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

No guardar ni transportar el aparato si todavia
esta caliente.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez, es
aconsejable utilizarlo sin alimentos.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

uUso:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

Girar el mando termostato hasta situarlo en

la posicion que corresponda a la temperatura
deseada.

Limpiar el aparato.

Enchufar el aparato a la red eléctrica.

El piloto luminoso de encendido y el de prepara-
do se encenderan indicando que el aparato ha
empezado a precalentarse.

Tardara unos 5 minutos en llegar a la tempe-
ratura de coccién. cuando esté listo, el piloto
luminoso de preparado se apagara.

Abrir la plancha sandwichera, poner la carne,

el sandwich o los alimentos que desee cocinar
sobre la placa de coccion inferior.

Cerrar el aparato. el piloto luminoso de prepara-
do volvera a encenderse.

Cocinar entre 3 y 8 minutos hasta que el piloto
luminoso de preparado vuelva a apagarse, o
ajuste el tiempo segun su gusto.

Durante el uso del aparato el piloto luminoso se
conectara y desconectara de forma automatica,
indicando de este modo el funcionamiento de
los elementos calefactores para mantener la
temperatura deseada.

Cuando los alimentos se hayan cocido a su
gusto, retirelos del aparato con la ayuda de una
espatula de madera u otros utensilios similares
resistentes al calor. No use para ello utensilios
que puedan dafar el recubrimiento antiadhe-
rente.

Una vez haya terminado la coccién, desconecte
el enchufe de la toma de corriente y deje la
unidad abierta para enfriarla.

Para minimizar la generacién de acrilamida
durante el proceso de coccion, no dejar que los
alimentos adquieran colores marrones oscuro.



USAR EL APARATO COMO PLANCHA (FIG. 1)
- La placa/tapa superior esta nivelada con la pla-
ca inferior / base. Las placas superior e inferior
se alinean para crear una amplia superficie de
coccion. Con el aparato en esta posicion, loca-
lice la palanca de liberacion de la bisagra en la
parte derecha (Fig. 2).

Con una mano en el asa, utilice la otra para
deslizar la palanca hacia usted. Empuje la
palanca hacia atras hasta que la tapa quede
completamente plana. El aparato permanecera
en esta posicion hasta que se levante el asa 'y
la tapa para volver a la posicién cerrada inicial.
Utilice el aparato como una plancha abierta
para cocinar hamburguesas, carne, aves de
corral (no se recomienda cocinar con huesos de
pollo, ya que no se cocina de manera uniforme
en una plancha abierta), pescado y verduras.
Tiene la opcién de cocinar diferentes tipos de
alimentos por separado sin mezclar sabores, o
cocinar grandes cantidades del mismo tipo de
comida a la vez.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL

APARATO:

- Seleccionar la posicion minima (MIN) accionan-
do el mando termostato.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.



English

Contact grill
ASTERIA

DESCRIPTION

Upper housing
Handle

Upper plate

180° Button
Bottom housing
Ready light
Power light
Thermostat knob
Fat tray

Bottom plate

CTIOTMMUOUO >

USE AND CARE:

- Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if the accessories

attached to it are defective. Replace them

immediately.

Do not move the appliance while in use.

Use the appliance handle/s, to catch it or move

it.

Do not use the appliance if it is tipped up and do

not turn it over.

Do not turn the appliance over while it is in use

or connected to the mains.

Do not cover the cooking surface or food with

aluminium foil and other similar materials.

To keep the nonstick treatment in good condi-

tion, do not use metal or pointed utensils on it.

Unplug the appliance from the mains when not

in use and before undertaking any cleaning

task.

Store this appliance out of reach of children

and/or persons with physical, sensory or redu-

ced mental or lack of experience and knowled-

ge.

- Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using this product for the first time, it is
advisable to test it without food.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Turn the thermostat control to the desired tem-
perature position.

- Close the appliance.

- Connect the appliance to the mains.

- The power and ready light will come on, indica-
ting that the appliance has begun preheating.

- It will take approximately 5 minutes to reach
baking temperature, the ready light will goes off.

- Open the appliance put the sandwich, meat or
other foods on the bottom cooking plate.

- Close the appliance. The ready light will go on
again.

- Cook about 3 to 8 minutes, the ready light goes
off again, or adjusting the time to suit your own
individual taste.

- During the appliance’s use the pilot light will
come on and off automatically, indicating the
heating elements are working, and therefore
maintaining the desired temperature.

- When the food is to your taste, remove it from
the appliance with the help of a wooden spatula
or similar heat resistant implement; do not use
utensils that could damage the nonstick coating.

- Once you finished cooking, disconnect the plug
from the wall outlet and leave unit open to cool.

- In order to minimize the generation of acrilamida
during the cooking process, avoid to reach dark
brown colours on the foodstuffs.

USE AS OPEN GRILL (FIG. 1)

- Upper plate/cover is level with lower plate/base.
The upper and lower plates line up to create
one large cooking surface. The appliance to this
position, locate the hinge release lever on the
right arm (fig, 2).

With one hand on the handle, use the other one
to slide the lever toward you. Push the handle
back until its cover rests flat on the counter.
The unit will stay in this position until you lift

the handle and cover to return it to the closed
position.

Use the appliance as an open grill to cook
burgers, steak, poultry (we do not recommend
cooking bonein chicken, since it does not cook
evenly on an open grill), fish and vegetables.



- You have the option of cooking different types
of food on separates without combining their
flavours or cooking large amounts of the same
type of food,

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

Select the minimum position (MIN) using the
thermostat control.

Unplug the appliance from the mains.

Clean the appliance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washingup liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life
and could become unsafe to use.



Francais

Grille de contact
ASTERIA

DESCRIPTION

A Logement supérieur

B Poignée

C Plaque supérieure

D Bouton d’ouverture 180°

E Logement inférieur

F Voyant lumineux de préparation
G Voyant lumineux

H Bouton thermostat

| Plateau ramasse-graisse

J Plaque inférieure

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler completement
le cable d’alimentation de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si les accessoires qui

lui sont assemblés présentent des défauts. Le

cas échéant, les remplacer immédiatement.

Ne pas faire bouger I'appareil durant son fonc-

tionnement

Utiliser les poignées pour prendre ou transpor-

ter 'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil alors qu’il est incliné, ni

le retourner.

Ne pas retourner I'appareil quand il est en cours

d’utilisation ou branché au secteur.

Ne pas couvrir ou envelopper les aliments

avec du papier aluminium ou autres matériaux

similaires.

Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon

état, ne pas y utiliser d’'ustensiles métalliques

ou pointus.

Débrancher I'appareil du réseau électrique si

vous ne l'utilisez pas et avant toute opération de

nettoyage, d’ajustage, recharge ou changement

d’accessoires.

Conserver cet appareil hors de portée des

enfants ou des personnes avec capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites

ou présentant un manque d’expérience et de

connaissances

- Ne pas garder I'appareil s'il est encore chaud.

MODE D'EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d'emballage du produit.

- Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois,

il est conseillé de le faire fonctionner sans
aliments.

- Avant la premiere utilisation, laver le panier et
la cuve a l'eau et au détergent, bien rincer afin
d'éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

UTILISATION :

- Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

- Tourner le sélecteur de température jusqu'a le

situer sur la position de la température désirée.

Nettoyer I'appareil.

Brancher I'appareil au secteur.

Le voyant lumineux d’allumage et celui de

préparation, s’allumeront en indiquant que

I'appareil a commencé le préchauffage.

L'appareil tardera environ 5 minutes pour

atteindre la température de cuisson. Dés qu'il

sera prét, le voyant lumineux de préparation
s’éteindra.

Ouvrir le grille-sandwich, poser la viande, le

sandwich ou les aliments a cuire sur la plaque

de cuisson inférieure.

Fermer I'appareil. Le voyant lumineux de prépa-

ration s’allumera a nouveau.

Laisser cuire de 3 a 8 minutes jusqu’a ce que

le voyant lumineux de préparation s’éteigne

a nouveau, ou en ajustant le temps a votre godt.

Durant I'utilisation de I'appareil, le voyant lumi-

neux s’allumera et s’éteindra automatiquement,

en indiquant ainsi le fonctionnement des élé-
ments chauffants pour conserver la température
voulue.

Lorsque les aliments seront cuits a votre goat,

les retirer de I'appareil a I'aide d’une spatule en

bois ou tout autre ustensiles résistants a la cha-
leur. Ne pas utiliser d’ustensiles pouvant abimer
le revétement antiadhésif.

- Une fois la cuisson terminée, débrancher la
prise du secteur et laisser les plaques ouvertes
pour qu’elles refroidissent.

- Afin de réduire la formation d'acrylamide lors du
brunissage, faire en sorte que le pain n'acquiére
pas les couleurs marron foncé ou noir.

- Pour utiliser I'appareil comme grill (Fig. 1)

- La plaque supérieure (couvercle) doit étre



nivelée avec la plaque inférieure (base). Les
plaques supérieure et inférieure s’alignent en
offrant ainsi une grande surface de cuisson.
Placer I'appareil dans cette position, utilisez le
levier de libération de la charniére du cété droit
(Fig. 2).
Utilisez une main pour la poignée et l'autre
pour faire glisser le levier vers vous. Poussez
le levier vers I'arriére jusqu’a ce que la plaque
supérieure (couvercle) soit completement plate.
L'appareil restera dans cette position jusqu’au
moment ou vous reléverez la poignée et la pla-
que supérieure pour la replacer dans sa position
fermée initiale.
Utilisez I'appareil comme plaque ouverte poury
faire cuire des hamburgers, de la viande, volai-
lle (il est préférable de désosser le poulet, car la
viande faite sur la plaque ouverte ne cuit pas de
facon uniforme), du poisson et des légumes.
Vous pourrez soit cuisiner différents types
d’aliments séparément sans mélanger les
saveurs, soit cuisiner de grandes quantités d’'un
méme type de nourriture d’'une seule fois.
- Lorsque vous avez fini de vous servir de
I'appareil:
- Mettre le thermostat sur la position minimum
(MIN).
- Débrancher I'appareil du secteur.
- Nettoyer I'appareil.

NETTOYAGE

- Débrancher 'appareil du secteur et attendre son
complet refroidissement avant de la nettoyer.
Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulie-
rement et de retirer tous les restes d’aliments.
Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.



Deutsch

Kontaktgrill
ASTERIA

BEZEICHNUNG

A Oberes Gerateteil

B Handgriffe

C Obere Heizplatte

D Entriegelungstaste 180°
E Unteres Fach

F AnheizLeuchtanzeige
G Leuchtanzeige

H Thermostatregler

| Fettauffangschale

J Untere Heizplatte

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Geréts das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

- Verwenden Sie den / die Griff/e, um das Gerat
zu heben oder zu tragen.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im gekippten
oder umgedrehten Zustand.

- Solange das Gerat in Betrieb oder ans Netz
geschlossen ist, darf es nicht umgedreht wer-
den.

- Die Lebensmittel nicht mit Alufolie oder &hnli-
chem Material einwickeln oder abdecken.

- Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu
beschadigen, keine metallischen oder spitzen
Kochutensilien verwenden.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat aufierhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch heif}
ist.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor dem ersten Gebrauch sollte das Gerat ohne
Brot in Betrieb genommen werden.

- Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

BENUTZUNG:

- Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

- Den Temperaturregler drehen, bis er sich an der
Position befindet, die der richtigen Temperatur
entspricht.

- Reinigen Sie das Gerat.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Die Betriebsund AnheizLeuchtanzeige leuchtet
auf, um anzuzeigen, dass sich das Gerat
aufheizt.

- Das Gerat erreicht nach 5 Minuten die nétige

Betriebstemperatur. Das Gerat ist betriebsbere-

it, wenn die AnheizLeuchtanzeige erlischt.

Offnen Sie den Sandwichtoaster und legen Sie

das Fleisch, das Sandwich oder die Lebens-

mittel, die Sie garen mdchten, auf die untere

Garplatte.

SchlielRen Sie das Gerat. Die AnheizLeuchtan-

zeige leuchtet erneut auf.

Fir die Zubereitung werden 3 bis 8 Minuten

bendtigt, bis die AnheizLeuchtanzeige erneut

erlischt, oder stellen Sie die Zeit nach Belieben
ein.

Wahrend der Benutzung des Gerates schaltet

sich die Leuchtanzeige automatisch ein und

aus. Dadurch wird der Betrieb der Heizelemente
angezeigt, die das Gerat auf die gewlinschte

Temperatur anheizen.

Wenn die Lebensmittel nach lhrem Geschmack

gegart sind, nehmen Sie sie mit Hilfe einer

Holzspatel oder eines ahnlichen hitzebestandi-

gen Kochutensils vom Gerat heraus. Verwen-

den Sie dafir keine Kochutensilien, die die

Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Stecker aus

der Steckdose und lassen Sie das Gerat zum

Abkuhlen geoffnet.

Um die Entstehung von Acrylamid wahrend des

Toastvorgangs zu vermeiden, sollten Sie darauf

achten, dass das Brot nicht dunkelbraun oder



schwarz wird.
- Das Gerat als Grill verwenden (Abb. 1)
- Die obere Heizplatte / der Deckel befindet sich
mit der unteren Heizplatte / dem Unterteil auf
einer Ebene. Die obere und untere Heizplatte
lassen sich so aufstellen, dass sie eine groRRe
Kochflache bilden. Machen Sie mit dem Gerat
in dieser Position den ScharnierEntriegelungs-
hebel auf der rechten Seite ausfindig (Abb. 2).
Mit einer Hand am Giriff schieben Sie mit der
anderen Hand den Hebel zu sich. Schieben
Sie den Hebel nach hinten, bis der Deckel
vollkommen flach aufgeklappt ist. Das Gerat
bleibt in dieser Position, bis der Griff und der
Deckel gehoben werden, um diese wieder in die
geschlossene Ausgangsposition zu bringen.
Verwenden Sie das Gerat als offenen Grill,
wenn Sie Hamburger, Fleisch, Geflligel
(Hahnchenfleisch sollte ohne Knochen gegrillt
werden, da es auf dem offenen Grill sonst nicht
gleichmagig gart), Fisch und Gemise grillen
mochten.
Sie haben die Mdglichkeit, unterschiedliches
Grillgut separat zu grillen, damit sich der Gesch-
mack nicht Ubertragt, oder groe Mengen vom
gleichen Grillgut auf einmal zu grillen.
Nach dem Gebrauch des Gerates:
Die Position Minimum (MIN) mittels des Tempe-
raturreglers auswahlen.
- Ziehen Sie den Netzstecker.
- Reinigen Sie das Gerat.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-
tel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder
Léseoder Scheuermittel noch Produkte mit
einem sauren oder basischen pHWert wie z.B.
Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-
gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-
ahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschle-
chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.



Italiano

Griglia di contatto
ASTERIA

DESCRIZIONE

A Alloggio superiore

B Manico

C Piastra superiore

D Tasto di apertura 180°

E Alloggio inferiore

F Spia luminosa di preparazione
G Spia luminosa

H Pulsante termostato

| Vassoio per grasso

J Piastra inferiore

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Proceda a sostituirli
immediatamente.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Utilizzare il manicol/i per prendere o spostare
I'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio inclinato, né capo-
volgerlo.

- Non capovolgere I'apparecchio se & in funzione
o collegato alla presa.

- Non ricoprire o avvolgere gli alimenti con pelli-
cola di alluminio o altri materiali simili.

- Per conservare in buono stato il trattamento
antiaderente, non utilizzare utensili metallici o
appuntiti.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
quando non € in uso e prima di effettuare
qualsiasi operazione di pulizia, assemblaggio o
cambio di accessori.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

- Non riporre I'apparecchio quando ancora caldo.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Se si utilizza il prodotto per la prima volta, si
consiglia di farlo funzionare a vuoto.

- Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

uUso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

Girare il termostato fino a collocarlo nella
posizione corrispondente alla temperature
desiderata.

Pulire I'apparecchio.

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

Le spie luminose di accensione e di preparazio-
ne si illumineranno indicando che I'apparecchio
€ entrato in fase di preriscaldamento.

La temperatura di cottura verra raggiunta in cir-
ca 5 minuti. Una volta pronto, la spia luminosa
di preparazione si spegnera.

Aprire la piastra per panini, posizionare la
carne, il panino o gli alimenti che si desidera
cucinare sulla piastra di cottura inferiore.
Chiudere 'apparecchio. La spia luminosa di pre-
parazione si accendera nuovamente.

Lasciar cucinare per una durata compresa tra 3
e 8 minuti, finché la spia luminosa di prepara-
zione non si spegne nuovamente o regolare la
durata secondo le proprie preferenze.

Durante I'utilizzo dell'apparecchio, la spia lumi-
nosa si accende e spegne automaticamente,
indicando cosi il funzionamento degli elementi
riscaldanti attivati per mantenere la temperatura
desiderata.

Una volta cotti gli alimenti come preferito, rimuo-
verli dall’apparecchio servendosi di una spatola
di legno o altri utensili simili resistenti al calore.
Non utilizzare utensili che possano danneggiare
il rivestimento antiaderente.

Una volta terminata la cottura, scollegare la
spina dalla presa di corrente e lasciare 'unita
aperta perché si raffreddi.

Per minimizzare la produzione di acrilammide
durante il processo di cottura, non lasciare che
gli alimenti acquisiscano un colore marrone
scuro.



PER USARE L’APPARECCHIO COME

PIASTRA (FIG. 1)

- La piastra/coperchio superiore ¢ livellata
rispetto alla piastra inferiore / base. Le piastre
superiore e inferiore sono allineate in modo
da creare un’ampia superficie di cottura. Con
I'apparecchio in questa posizione, individuare la
leva di sblocco della cerniera sulla parte destra
(Fig. 2).

- Tenere una mano sullimpugnatura e utilizzare

I'altra mano per far scorrere la piastra verso

di sé. Spingere la piastra all'indietro finché il

coperchio non rimanga in posizione completa-

mente piana. L'apparecchio rimarra in questa
posizione fino al sollevamento dellimpugnatura

e del coperchio per riportarlo nella posizione

chiusa iniziale.

Utilizzare I'apparecchio come piastra aperta per

la cottura di hamburger, carne, pollame (si con-

siglia di non cucinare ossa di pollo, in quanto la
cottura su piastra aperta non € uniforme), pesce

e verdure.

E possibile cucinare diversi tipi di alimenti sepa-

ratamente, senza mischiare i sapori, o invece

cucinare grandi quantita dello stesso alimento in
una sola volta.

DOPO L’'USO DELL’APPARECCHIO:

- Selezionare la posizione minima (MIN) per
mezzo del comando termostato.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodica-
mente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.



Portugués

Grelhador de contacto
ASTERIA

DESCRIGAO

A Compartimento superior
B Pega

C Placa superior

D Botéo de abertura 180°

E Compartimento inferior

F Luz-piloto de preparado
G Luz-piloto

H Bot&o do termdstato

| Bandeja recolhe-gorduras
J Placa inferior

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagédo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagao do aparelho.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- Nao desloque o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Utilize a(s) pega(s) para segurar ou transportar
o aparelho.

- Nao utilize o aparelho inclinado ou invertido.

- Nao inverta o aparelho enquanto estiver a ser
utilizado ou ligado a rede elétrica.

- Nao cubra ou envolva os alimentos em papel de
aluminio ou outros materiais similares.

- Para manter o tratamento antiaderente em
bom estado, nao utilize utensilios metalicos ou
objectos de corte sobre o mesmo.

- Desligue o aparelho da rede elétrica quando
nao estiver a utiliza-lo e antes de realizar qual-
quer operacao de limpeza, ajuste, carregamen-
to ou troca de acessorios.

- Guarde o aparelho fora do alcance das criancas
e de pessoas com capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento.

- Nao guarde o aparelho se ainda estiver quente.

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez, é
aconselhavel utiliza-lo sem alimentos.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

UTILIZAGAO:

- Desenrolar completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Rodar o comando do termostato até a posigao

correspondente a temperatura desejada.

Limpar o aparelho.

Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Aluz-piloto de acendimento e a de prepara-

do acender-se-ao, indicando que o aparelho

comegou a pré-aquecer.

Demorara 5 minutos a chegar a temperatura de

cozedura. Quando estiver pronto, a luz-piloto de

preparado apagar-se-a.

Abrir a placa sanduicheira, colocar a carne, a

sanduiche ou os alimentos que pretende cozin-

har sobre a placa de cozedura inferior.

Fechar o aparelho. A luz-piloto de preparado

voltara a acender-se.

Cozinhar entre 3 e 8 minutos até que a luz-pilo-

to de preparado volte a apagar-se, ou ajustar o

tempo conforme preferir.

Durante o uso do aparelho, a luz-piloto ligar-se-

a e desligar-se-a de forma automatica, indican-

do deste modo o funcionamento dos elementos

de aquecimento para manter a temperatura

pretendida.

Quando os alimentos estiverem cozinhados a

seu gosto, retire-os do aparelho com a ajuda de

uma espatula de madeira ou outros utensilios

semelhantes, resistentes ao calor. Ndo use

utensilios que possam danificar o revestimento

anti-aderente.

Uma vez terminada a cozedura, desligue o co-

nector da tomada de corrente e deixe a unidade

aberta para arrefecé-la.

Para minimizar a produgéao de acrilamida du-

rante o processo de tostagem, ndo deixar que o

péao fiqgue castanho escuro ou preto.



PARA USAR O APARELHO COMO CHAPA
(FIG. 1)
- A placal/tampa superior esta nivelada com a
placa inferior/base. As placas superior e inferior
séo alinhadas para criar uma ampla superficie
de cozedura. Com o aparelho nesta posicao,
situe a alavanca de libertagdo das dobradigas
na parte direita (Fig. 2).
Com uma mao na asa, utilize a outra para fazer
deslizar a alavanca para si. Empurre a alavanca
para tras até que a tampa fique completamente
plana. O aparelho permanecera nesta posigéo
até que se levante a asa e a tampa para voltar
a posicao fechada inicial.
Utilize o aparelho como uma chapa aberta
para cozinhar hamburgueres, carne, aves de
capoeira (ndo é recomendavel cozinhar com os-
sos de frango, ja que ndo se cozinha de forma
uniforme numa chapa aberta), peixe e legumes.
- Tem a opgao de cozinhar diferentes tipos de
alimentos em separado sem misturar sabores,
ou cozinhar grandes quantidades do mesmo
tipo de comida de cada vez.

UMA VEZ TERMINADA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Seleccionar a posicao minima (MIN) através do
comando selector de temperatura

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Limpar o aparelho.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operacgao de
limpeza.

Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

N&o utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua

ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Recomenda-se limpar regularmente o aparelho
e retirar todos os restos de alimentos.

Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situacao de perigo.



Catala

Grill de contacte
ASTERIA

DESCRIPCIO

A Allotjament superior

B Ansa

C Placa superior

D Boto obertura 180°

E Allotjament inferior

F Pilot lluminds de temperatura adequada
G Pilot lluminds de connexio

H Comandament termostat

| Safata recull greix

J Placa inferior

UTILITZACIO | CURES:

Abans de cada Us, desenrotllar completament el
cable d’alimentacié de 'aparell.

No usar I'aparell si els accessoris acoblats a ell
presenten defectes. Procedeixi a substituir-los
immediatament.

No moure I'aparell mentre esta en Us.

Fer Us de I'ansals per a agafar o transportar
I'aparell.

No utilitzar I'aparell inclinat, ni donar-li la volta.
No donar la volta a I'aparell mentre esta en Us o
connectat a la xarxa.

No cobrir la superficie de coccioé o els aliments
amb paper d’alumini o altres materials similars.
Per a conservar el tractament antiadherente en
bon estat, no utilitzar sobre I'utensilis metal-lics o
punxants.

Desendollar I'aparell de la xarxa quan no s’usi i
abans de realitzar qualsevol operacié de neteja,
ajust, carrega o canvi d’accessoris.

Guardar aquest aparell fora de I'abast dels nens
i/o persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o falta d’experiencia i coneixe-
ment.

No guardar ni transportar I'aparell si encara esta
calent.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L'US:
Asseguri’s que ha retirat tot el material

d’embalatge del producte.

Abans d’usar el producte per primera vegada, és
aconsellable utilitzar-lo sense aliments.

Abans d’usar el producte per primera vegada,
netegi les parts en contacte amb aliments tal com
es descriu en I'apartat de Neteja.

Us:

Desenrotllar completament el cable abans
d’endollar.

Girar el comandament termostat fins a situar-lo
en la posicid que correspongui a la temperatura
desitjada.

Netejar I'aparell.

Endollar I'aparell a la xarxa eléctrica.

El pilot lluminds d’encesa i el de preparat
s’encendran indicant que I'aparell ha comencgat a
precalentarse.

Trigara uns 5 minuts a arribar a la temperatura
de coccid. quan estigui llest, el pilot lluminds de
preparat s’apagara.

Obrir la planxa sandvitxera, posar la carn, el
sandvitx o els aliments que desitgi cuinar sobre la
placa de cocci6 inferior.

Tancar I'aparell. el pilot lluminds de preparat
tornara a encendre’s.

Cuinar entre 3 i 8 minuts fins que el pilot lluminds
de preparat torni a apagar-se, o ajust el temps
segons el seu gust.

Durant I's de I'aparell el pilot lluminds es con-
nectara i desconnectara de manera automatica,
indicant d’aquesta manera el funcionament dels
elements calefactors per a mantenir la tempera-
tura desitjada.

Quan els aliments s’hagin cuit al seu gust, retiri’ls
de 'aparell amb I'ajuda d’'una espatula de fusta

o altres utensilis similars resistents a la calor.

No usi per a aix0 utensilis que puguin danyar el
recobriment antiadherente.

Una vegada hagi acabat la coccio, desconnecti
I'endoll de la presa de corrent i deixi la unitat
oberta per a refredar-la.

Per a minimitzar la generaci6 d’acrilamida durant
el procés de coccid, no deixar que els aliments
adquireixin colors marrons fosc.

USAR L’APARELL COM A PLANXA (FIG. 1)

La placa/tapa superior esta anivellada amb la pla-
ca inferior / base. Les plaques superior i inferior
s’alineen per a crear una amplia superficie de
coccio. Amb I'aparell en aquesta posicid, localitzi
la palanca d’alliberament de la frontissa en la part
dreta (Fig. 2).



Amb una ma en 'ansa, utilitzi I'altra per a lliscar la
palanca cap a vosté. Embranzida la palanca cap
endarrere fins que la tapa quedi completament
plana. L'aparell romandra en aquesta posici
fins que s’aixequi I'ansa i la tapa per a tornar a la
posicié tancada inicial.

Utilitzi 'aparell com una planxa oberta per a cui-
nar hamburgueses, carn, ocells de corral (no es
recomana cuinar amb ossos de pollastre, ja que
no es cuina de manera uniforme en una planxa
oberta), peix i verdures.

Té I'opcid de cuinar diferents tipus d’aliments per
separat sense barrejar sabors, o cuinar grans
quantitats de la mateixa mena de menjar alhora.

UN COP FINALITZAT L’'US DE L’APARELL:

Seleccionar la posicié minima (MIN) accionant el
comandament termostat.

Desendollar I'aparell de la xarxa eléctrica.
Netejar I'aparell.

NETEJA

Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-lo refre-
dar abans d’iniciar qualsevol operacié de neteja.
Netejar I'aparell amb un drap humit impregnat
amb unes gotes de detergent i assecar-lo des-
prés.

No utilitzar dissolvents, ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu, ni productes
abrasius, per a la neteja de 'aparell.

No submergir I'aparell en aigua o un altre liquid,
ni posar-lo sota l'aixeta.

Es recomana netejar I'aparell regularment i retirar
totes les restes d’aliments.

Si I'aparell no es manté en bon estat de neteja, la
seva superficie pot degradar-se i afectar de ma-
nera inexorable la durada de la vida de l'aparell i
conduir a una situacio perillosa.



Nederlands

Contactgrill
ASTERIA

BESCHRIJVING

A Bovenkant van het apparaat

B Handgrepen

C Bovenste plaat

D Knop voor 180° openen

E Onderkant van het apparaat

F Indicatorlampje voor temperatuur
G Indicatorlampje

H Thermostaatknop

| Vetopvangbak

J Onderste plaat

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik het netsnoer van het apparaat
volledig af.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Het apparaat niet verplaatsen terwijl het werkt.

- Gebruik de handgreep/handgrepen om het
apparaat op te tillen of te verplaatsen.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef
staat en houd het niet ondersteboven.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl het in ge-
bruik is of aangesloten is op het lichtnet.

- Het kookvlak of de voedingsmiddelen niet
afdekken met aluminiumfolie of een soortgelijk
materiaal.

- Bewerk het apparaat niet met metalen of scher-
pe voorwerpen om de anti-aanbaklaag niet te
beschadigen.

- Haal de stekker van het toestel uit het stopcon-
tact wanneer u het niet gebruikt en voordat u
begint met het schoonmaken, instellen, plaatsen
of verwisselen van accessoires.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

- Het apparaat niet opbergen als het nog warm is.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEB RUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Bij het eerste gebruik van het product is het ra-
adzaam om het apparaat eerst zonder voedsel
aan te zetten.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen schoon te maken, zoals
aangegeven in het onderdeel Schoonmaken.

GEBRUIK:

- -Het snoer helemaal afrollen alvorens de ste-
kker in het stopcontact te steken.

- Stel de thermostaatknop in op de gewenste
temperatuur.

- Reinig het apparaat.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aan-
gesloten is in het apparaat.

- De indicatorlampjes (ook voor temperatuur)
gaan branden om aan te geven dat het appara-
at bezig is met opwarmen.

- Het opwarmen duurt ongeveer vijf minuten. Als
het opwarmen voltooid is, gaat het indicatorlam-
pje voor de temperatuur uit.

- Open de bovenste plaat, leg het vlees, de

sandwich op de voedingsmiddelen die u wilt

bereiden op de onderste plaat.

Sluit het apparaat. Het indicatorlampje voor de

temperatuur gaat weer branden.

Verwarm het voedsel 3 tot 8 minuten tot het

indicatorlampje weer uit gaat, of pas de tijd aan

naargelang de gewenste tijdsduur.

Tijdens het gebruik zal het indicatorlampje au-

tomatisch aan en uitgaan. Dit geeft aan dat de

verwarmingselementen inen uitschakelen om de
gewenste temperatuur te behouden.

Als het voedsel naar smaak is bereid, kunt u

deze uit het apparaat halen met een houten

spatel of een ander materiaal dat bestand is
tegen hitte. Gebruik geen keukengereedschap
dat de antiaanbaklaag kan beschadigen.

- Trek na het bereiden de stekker uit het stop-

contact en laat het apparaat in geopende stand

afkoelen.

Om de productie van acrylzuuramide tijdens het

toastproces te minimaliseren dient U het brood

niet donkerbruin of zwart te laten worden.



OM DE GRILLFUNCTIE TE GEBRUIKEN (ABF.
1)

- De bovenste plaat ligt viak op de onderste
plaat. De twee platen kunt u naast elkaar leggen
om een groot bereidingsoppervlak te verkrijgen.
Als het apparaat in deze stand staat, zoekt u de
hendel om het scharnier te ontgrendelen (Afb.
2).

Plaats één hand op de handgreep van de ene
plaat en ontgrendel de hendel met de andere
hand. Druk de hendel naar achter tot het deksel
volledig geopend is. Het apparaat blijft in deze
stand staan tot de handgreep opgetild wordt om
deze weer in de gesloten stand te brengen.
Gebruik het apparaat als open barbecue voor
hamburgers, vlees, kip (aanbevolen wordt kip
met botjes niet op de barbecue te verwarmen,
omdat dit niet uniform verhit wordt), vis en
groenten.

U heeft de optie om verschillende soorten voed-
sel afzonderlijk te bereiden zonder de smaken
te mengen, of grotere hoeveelheden van hetzel-
fde type te bereiden..

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Kies de laagste stand (MIN) van de thermos-
taatknop.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak achteruit gaan en de
levensduur van het apparaat verkort worden, en
kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.



Polski

Kontakt z grillem
ASTERIA

OPIS

A Gorne gniazdo

B Uchwyt

C Gorna ptyta

D Przycisk otwarcie 180°
E Przegroda dolna

F Lampka kontrolna podgrzewania
G Wskaznik swietlny

H Przycisk termostatu

| Tacka na tluszcz

J Dolna ptyta

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
kabel zasilania urzgdzenia.

- Nie stosowac urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Aby przenosi¢ urzadzenia, nalezy uzywaé

uchwytow.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia, gdy jest prze-

chylone ani do géry dnem.

Nie przekreca¢ urzadzenia, kiedy jest ono w

uzyciu lub kiedy jest podtgczone do sieci.

Nie zakrywac¢ ani nie owija¢ produktow

zywnosciowych w papier aluminiowy.

Aby zachowac wtasciwosci patelni

zapobiegajgce przywieraniu, nie uzywacé do jej

mycia srodkow zrgcych ani czyscikéw meta-
lowych.

Wytgczaé urzgdzenie z pradu, jesli nie jest ono

uzywane i przed przystgpieniem do jakiegoko-

Iwiek czyszczenia.

Przechowywac¢ urzgdzenie w miejsce

niedostepnym dla dzieci i/lub os6b o ogranic-

zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
dos$wiadczenia lub znajomosci tego typu
urzgdzen.

- Nie umieszczac¢ zelazka w pudetku, szafie etc.
jesli jest gorgce.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy,
zaleca sie wtgczenie go bez chleba.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszyst-
kie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢ kontakt
z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

SPOSOB UZYCIA:

- Nalezy rozwing¢ kabel catkowicie przed
podtgczeniem urzgdzenia.

- Przekreci¢ pokretto regulacji temperatury, az

do umieszczenia go w pozycji odpowiadajgce;j

zgdanej temperaturze.

Wyczysci¢ urzadzenie.

Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

Zapali sig lampka kontrolna witgczenia i podgr-

zewania, Co oznacza, ze urzgdzenie nagrzewa

sie do pozgdanej temperatury.

Urzadzenie nagrzeje sie do odpowiedniej

temperatury w ciggu 5 minut. Lampka kontrolna

nagrzewania zgasnie, gdy urzgdzenie osiggnie

pozgdang temperature.

Podnies¢ gérng plyte, potozy¢ migso, kanapke

lub inne produkty do smazenia na dolnej ptycie.

Zamkna¢ goérng ptyte. Zapali sie lampka kontrol-

na podgrzewania.

Smazy¢ 3- 8 minut, az zgasnie lampka kontrol-

na podgrzewania lub zwiekszy¢ czas smazenia

wedtug gustu.

Podczas pracy urzgdzenia lampka kontrolna

bedzie sie zapala¢ i gasng¢ automatycznie,

€O oznacza, ze grzatka poprawnie utrzymuje

temperature urzadzenia.

Po usmazeniu produktéw, nalezy zdjg¢ je z ptyty

za pomocg drewnianych instrumentéw. Nalezy

uzywac przedmioty odporne na wysokie tempe-

ratury. Nie nalezy uzywac przedmiotow, ktore

mogtyby zniszczy¢ powtoke nieprzywieralng.

Po uzyciu nalezy odigczy¢ urzgdzenie z pradu

i pozostawi¢ pokrywe otwartg, aby utatwic

chiodzenie.

Aby zminimalizowaé wytwarzanie si¢ amidu

kwasu akrylowego w czasie procesu opie-

kania, nie dopuszczaé¢, by chleb nabierat

ciemnobrgzowego ani czarnego koloru.

DO UZYTKU TAK JAK PLYTA (RYS. 1)

- Gorna i dolna plyta sg potaczone w taki
spoob, ze jest mozliwe otwarcie urzadzenia na



ptasko i wykorzysta¢ podwojng powierzchnie
ptyt. Roztozy¢ obie ptyty na ptasko i nastepnie
przycisng¢ dzwigienke otwierania zawiasu po
prawej stronie (Rys. 2).

-Trzymajac jedna reka za uchwyt, druga
przycisng¢ dzwigienke w swojg strone. Ustawi¢
dzwigienke w pozycji horyzontalnej, nalezy
odchyli¢ jg do tytu. Urzadzenie pozostanie w tej
pozycji, az do podniesienia uchwytu i gornej piyty.
-Mozna uzywac jako ptyte do smazenia hambur-
geréw, miesa, drobiu (nie nalezy smazy¢ miesa,
ktore zawiera kosci, na przyktad kurczaka, gdyz
nie usmazy sie w sposob jednolity), ryb lub
warzyw.

-Mozna smazy¢ wiele produktéw oddzielnie,

nie mieszajgc smakéw, lub smazyc¢ duze ilosci
produkéna raz.

PO ZAKONCZENIU UZYWANIA URZADZENIA:
- Wybra¢ pozycje temperatury minimalnej (MIN)
uzywajgc pokretta regulacji temperatury.

- Wytgczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;.

- Wytgczy¢ urzadzenie z sieci .

CZYSZCZENIE

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiegoko-
lwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong
kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikéw, produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajgcy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do niebez-
piecznych sytuacji.



EAAnvIKa

Etraen oxdapa
ASTERIA

NEPIrPA®H

A Avw utrodoxn

B AaBn

C Avw mAdka

D KoupTri avoiypatog 180°

E Kdartw utrodoxn

F ®dwrteivi Auyvia eToigétnTog

G EvoekTIKA Auyvia

H KoupTri BeppooTamn

| Aiokog ouykévTpwaong ypaoou
J KdaTtw mAdka

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

- Mpiv ammé ka6 xpron, EeTUAIETE TeAEiwg TO

KaAwSIo TPoPodOTiag TNG CUCKEUNAG.

Mn XpnOIMOTIOIEITE TN CUOKEUR, €AV Ta

€€apTAATA TTOU TN ouvodeUouv TTapouaidlouv

eAaTTwaTa. PPovTIoTE VA T AVTIKATOOTACETE

AUEOWG.

Mnv peTakIveiTal TN CUOKEUN) EVW

XPNOIUOTIOIETAl.

XpNOoIYOTIOIEITE TO/TA XEPOUAI/a HETAPOPAS VIO

Va TNACETE i} VO JETOPEPETE T CUOKEUN.

Mnv xpnoigoTroigital TN cuokeur KeKAIJEVN OUTE

va TNV avatrodoyupieTe.

Mnv avatrodoyupileTe TN CUCKEUN EVW)

XPNnolyoTrolgiTal A gival ouvdedepévn 0TO PeUA.

Mnv KOAUTITETE TNV ETTIPAVEIQ YNOIPATOG 1 TO

TPOPIYA PE AAOUUIVOXOPTO 1) TTapOPoIa UAIKA.

MNa va diatnpnBei n avTiKoAANTIKY €TTeCEpyacia

o€ KOAR KaTdoTaon, pun XPNOIPOTIOIEITE ETTAVW

TNG METAAAIKA A QIXMNPA QVTIKEIPEVA.

ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN ATTo TO PEUQ,

oétav dev XPNOIYOTIOIEITaI KABWG Kal TTPIV

TTPAYUATOTTOIEIOTE OTToIadATTOTE dladIKaaia

KaBapiopou, TTpocapuoyng, OpTIoNG f aAAayn

eCapTNUATWV.

AlaTnNPAROTE TNV TTAPOUCA CUOKEUR JOKPIA

atrod 1o TTadIA /KAl T GTOPO HE HEIWUEVEG

OWHOTIKEG, aloBNTNPIAKEG R dlAvVONTIKES

IKAVOTNTEG 1 ME EAAEIWN EPTTEIPIOG ) YVWOEWV

- Mnv QuAdooEeTE OUTE VO PETAPEPETE TN CUOKEUN
600 gival okopa CeoTr.

TPOMNOZ AEITOYPIIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite o011 éxeTe apaipéael OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIOG TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIYOTIOINOETE TN OUCGKEUNR VIO
TPWTN QOPJd, 00G CUMBOUAEUOUE va TN
XPNOIUOTIOINTETE XWPIG TPOPIUA.

- MpIv XpNOIYOTIOINOETE TO TTPOIOV YA TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta PéPn TTOU £PYOVTAl OF
ETTAPNA PE TPOPIPA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTapdypa@o yia Tnv kabapioTnTa.

XPHZH:

=€TUNIEETE TEAEIWG TO KAAWDIO, TTPIV Va BAAETE

TN OUOKEUN OTnV TTpida.

l'upioeTe TNV diaTagn eAéyxou BeppooTaTn HEXP!

TTOU va €pBel oTnv B€0n TTOU avTIOTOIXE OTNV

€mOuuNTA BepUoKpaaia.

KaBapioTte Tnv cuokeun.

>uvO£OTE TNV OUOKEUN OTNV TTPIda.

Oa avayouv n evOEIKTIKA Auxvia évBeigng

€TOINOTNTAG KI EVEPYOTTOINONG UTTOBEIKVUOVTAG

TIWG N CUOKEUN €XEl apyioel TNV TTpoBEépuavaon.

Oa xpelaoTei TTEPITTOU 5 AETTTA YIa va QTACE!

oTtnv Beppokpacia wnoiyatog. OTav givai €Toiuo,

n €vOEIKTIKA Auyvia évdeigng ToinoTnTag, Ba

oBAoel.

Avoigte TNV TTAGKQ TNG OAVTOUITAIEPAG,

TOTTOBETAOTE TO KPEAG, 1} TO GAVTOUITG, A TA

TPOPIUQ TTOU BEAETE va WAOETE, TTAVW OTNV KATW

TIAAKQ YnoiyoTog.

KAgioTe TNV ouokeur). H evBeIKTIKA Auyvia

£vOEIENG €TOINOTNTAG, TTAAI Ba avAawel.

WAveTe yia 3 pe 8 AeTTTd, PEXPI N EVOEIKTIKA

Auxvia eToIpOTNTAG ORNAOEI KOl TTAAI, 1) puBpioTe

TOV XpOVO avoAOYywG, OTTWG E0EIG BEAETE.

Katd tnv Xprion TNG OUCKEUNG N @WTEIVH Auxvia

Ba guvdéeTal Kal ATTOOUVOEETAl AUTOPATWG,

OeiXvovTag Pe ToV TPATTO AUTO TNV AEIToupyia

TWV BEPPAIVOPEVWY OTOIXEIWY, Yia va

dlatnpeital n emOuunTr BepPokpaaia.

Otav n 1po@r| £xel wnBei OTTwG BéAETE, ByaATe

TNV atd TNV CUOKEUN pe TNV BorBeia piog

EUAIVNG oTTdTOUAOG i} TTAPOUOIWV AVOEKTIKWV

oTn BepudTNTa £pyaAEiwv. Mnv XpnoIUOTTOIEITE

YIO TOV OKOTTO QUTO, £pYaAEia TTou PTTOPEi va

BAGwouv TNV avTIKOAANTIKA TTIOTpWON.

MOAIg TeAeibael To Wroipo, BYAATE TO @QIG OTTO

TNV TTPIa KI AQAOTE TN GUOKEUR AVOIXTH yia va

KPUWOEL.

- MNa va ehayiototroinBei n dnuioupyia
akpuAapidiou katd Tnv diadikaaia



(PPUYAVIOPOTOG, VO PNV AQAVETE TO YW va
TTaipVEl ATTOXPWOEIS OKOUPOU Ka®E i paupou.

A NA XPHZIMOMOIEITE THN ZYZKEYH ZAN
WHITIEPA (ZX. 1)

- H mAdka ynoipaTtog/dvw okéraoua eival oTo
id10 emiTTedo Pe TNV KATW TTAdKa / Baon. Oi
TAdKEG N dvw Kal N KATw eubuypauuifovTal

yla va dnUIOUPYACOUV MIa EUPEIa ETTIPAVEIT
ynaoiyatog. Me Tnv ouokeun o€ auTr) Tn Béon,
Bpeite TOV HOXAG aTTEAEUBEPWONG TOU PEVTEGE
oTa JegId (ZX. 2).

Me éva xépi oTnv AaBr, XPNOIYOTIOINCTE TO
GAAO va oUpETE TO HOYXAO TTPOG TO PEPOG GAG.
STTPWETE TOV HOXAO TTPOG T TTICW PEXPI TTOU N
Tama va yeivel TeAeiwg emiedn. H cuokeun Ba
Jével aTnv B€on auTr PEXPI TTOU va ONKWOEi n
AaBn kai n TaTTa, yia va yupioel oTnv apxikn
KAEIOTA TNG B€on.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUR OQV UIO QVOIKTH
WYNOTIEPA YIA VO WAOETE PTTIPTEKIA, KPEAG,
TTOUAEPIKA (S€v ouvioTaTtal TO YHAOIPO PE KOKOAO
KOTOTTOUAOU, pia Kal eV WHVETAI OPOIOPOPOA
O€ JIO QVOIKTA YNnoTIEPA), YAPI KOl AOXOVIKA.
Ymdpxel n duvatdtnTa Ynoigatog SIaQOPETIKWV
EI0WV TPOPWV EEXWPIOTA, XWPIG TNV avapign
yeuoewv, A Ynaoipatog yeydAwyv TTOCOTATWY
TauToxpova, Tou idlou €idoug TPOPNG.

MOAIZ ETAMATHZETE NA XPHZIMONMOIEITE

THN ZYZKEYH:

- AloAé€eTe TNV B€an eAdyioTou (MIN), dia péow
NG dIATagNG eAéyxou Beppokpaaiag.

- ByaAte Tn ouokeun) ammé tnv mpida Afyng
peUpaATOG.

- KaBapioTe TNV cuokeur).

KAOGAPIOTHTA

- ATTOoUVOEETE TN CUOKEUN aTTd TO pEUUA
Kal aQACTE TN va Wuxpaveei TTpiv
TIPOYUATOTTOINCETE OTTOIAOATTOTE dlAdIKATIX
KaBapiopou.

- KaBapioTe Tn ouokeun Pe éva uypo Travi,
BpeyHEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU
KOl METG OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoiuyotrolgital SIaAUTIKG oUTE TTPOIGVTA
pe 6&Ivo i aAkaAIké TTapdayovTa pH, 6TTwg
n xAwpivn, ouTe AgIavTIK& TTPOIGVTA YIa TOV
KaBapiopd TNG GUOKEUNG.

- Mnv epBaTrTideTe TTOTE TN OUOKEUR O€ VEPO
1 GAAo uypd, oUTe va Tn BAeTe KATW atrd TN
Bpuon.

- Zag TTPOTEIVOUNE va KaBapileTe TOKTIKG TN
OUOKEUN Kal va a@alpeite OAa Ta UTTOAEippaTa
TPOQiJWV.

- Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KOAr KatdoTaon
KaBapIOTNTAG, N ETIPAVEIG TNG UTTOPEI Va
XaAdoel Kal auTo va eTTNPEACEl AVATTOQEUKTA TN
d1dpkela {wrG TNG CUOKEUNG Kal va 0dnynoel o€
KOTAOTOON ETTIKIVOUVOTNTOG.



Pycckumn

KoHTaKTHbIN rpunb
ASTERIA

OMNMUCAHUE

A BepxHsis BbleMka

B Pyuka

C BepxHsas nnacTuHa-rpunb ¢ aHTUNpUrapHbim
NOKpPbITUEM

D KHonka 180°

E HwxHas Bblemka

F CseToBOM MHAMKATOP FOTOBHOCTU

G Wngukatop

H KHonka HacTpowku TepmocTtata

| INotok ansa cbopa xmpa

J HwXHAS nnacTuHa-rpunb ¢ aHTUNpUrapHbIm
NOKpPbITUEM

MCNOJNIb3OBAHUE U YXO[

nepeq KaxaplM NCMoNb30BaHWEM MOMHOCTbIO
pasBopaunBalite CeTeBOIN kabenb;

He ncnonk3ynTe NpMbop ¢ HemcnpaBHbLIMU
npuHagnexHocTamu. Vix cnegyeTt HemeasieHHo
YCTaHOBWTb NPaBUIBLHO;

He nepemeLlainTe Npubdop BO Bpems
MCMOMb30BaHUs;

[Ina nepemelleHns unu yaepxaHus
anekTponpubopa NCnonb3ynTe ero pyykxy.

He gonyckaeTcs ncnone3osaTtb Npubop B
HaKIMOHHOM MOMOXEHWH;

He nepesopayunsanTe npudop, ecrnm oH
MCMONb3YEeTCS UMW MOAKIIOYEH K CETH;

He HakpbiBanTe NOBEPXHOCTb ANsi FOTOBKN UMK
camy ey antoMUHUEBON onbron nnu gpyrumm
nofobHbIMK MaTepranamu.

[ns Toro, 4T0BbI aHTUNPUrapHoOe NOKPbITUE
COXPaHSINoCh B XOPOLLEM COCTOSIHUM, He
ncnonb3ynTe MeTannuyeckne Unu ocTpble
KYXOHHbI€ NPUHAANEXHOCTY.

oTcoeuHUTe anekTponpmbop oT ceTu nocne
MCNONb30BaHNS UMK ANS €70 YNCTKY;

XpaHWTe 3TOT NpUbop BHE AOCAraemMocTy
Aeten n/vnu Ny ¢ orpaHnYeHHbIMK
h13NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbBIMMW
BO3MOXHOCTSIMU, @ TaKkKe TeX, KTO He 3HaKOM C
npaBunamu ero Ncrnonb3oBaHus;

He JoMycKaeTcs XpaHUTb 1 NepeBo3nTb
aneKTponpunbop B ropsyemM COCTOSIHUY;

MHCTPYKLUUA MO
SKCNMNYATALUU

NEPEQ NUCNOJIb3OBAHUEM:

- Y6eauTech B TOM, YTO Bbl MOMHOCTbIO
pacnakoBsasnu npuoop.

- MNepea vcnonb3oBaHveM npuGopa B NepsbIii
pa3s pekoMeHAyeTCs NpoTecTUpoBaTh ero 6e3
eqpl.

- nepeg nepsbiM UCMONb30BaHUEM OYUCTUTE
BCe YacTu, KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBaThL
C NpoAyKTaMu NMUTaHUs, KaK ONu1ChIBaeTCs B
pasgerne, NocBALLEHHOM YNCTKeE.

NUCMNONb30BAHUE:

- MonHoCTbIO pa3moTanTe LWHYP INEKTPONUTaHUS.

- [MoBepHUTE pyyKy TepMocTaTa [0 NonyyeHust

Xenaemow Temnepatypbl.

BbimownTe rpunb.

MopaxnioumnTe NpUBOP K ANEKTPUYECKON CETU.

CurHaneHasi namna BKIOYEHUS 1 CBETOBON

WHOMKaTOP rOTOBHOCTM 3aropatoTcs, NokasbiBasi,

4YTO NpMBOP Havan HarpesBaTbCS.

[ns pocTmkeHns Heobxoanmon Temneparypbl

npv NPUrOTOBMEHNN NULLM NOTPebyeTcsa OKomMo

5 muHyT. Koraa Bce Byaet rotoBo, nHAMKaTop

FOTOBHOCTY MOracHer.

OTKpONTE COHABUYHULLY-TPWIb U NOMOXNTE

msico, OyTepbpos unu Apyryto nuLLy, KOTOpyro

Bbl XOTUTE MPUIOTOBUTb, HA HVDKHIOKO NNacTUHY-

rpunb.

BakpouiTe npnbop. CBeToBOW NHAMKATOP

rOTOBHOCTW CHOBa 3aropuTcs.

[oToBWTL 3-8 MMHYT, NOKa MHANKaTOP

FOTOBHOCTW CHOBa He MOracHeT, UM HacTpPOUTb

BPEMS MO CBOEMY BKYCY.

Bo Bpems ncnonb3osaHus npubopa cBeETOBOM

nHavkatop GyaeT BKNoYaTbCs M OTKIYATLCA

aBTOMaTUYeCKU, YTO yKa3blBaeT Ha paboty

HarpeBaTernbHbIX 3NeMEHTOB Ans NnoaaepXaHust

HY>KHOW Temneparypsbl.

Korga npoaykTbl NpuMroToBneHbl no Bawwemy

BKYCY, CHUIMUTE WX C FPUISi C MOMOLLbIO

[epeBSIHHON fonaTky UM aHanorMYHbIX

TEPMOCTOMKMX KYXOHHbIX NMPUCMOCOBEHNA.

He ucnonb3ynte ons aToro Takme KyXOHHble

npucnocobneHns, KOTopble MOryT NOBPEANTL

aHTUNpUrapHoe nokpbITUe.

Mocne 3aBepLUEHVS NPUrOTOBMNEHNS NALLN

BbIHbTE BUINKY Nprbopa 13 po3eTkn 1 ocTaBbTe

€ro OTKPbITbIM A5 OXNaXAEeHUS.

- bnarogaps cneuuansHon cucteme aBTo-
LieHTpUpOBaHusi, NomMTuku xneba Gyayt



NpoXapyBaTbCsi PaBHOMEPHO.

AnaA NCnonb30BAHUA NMPUBOPA KAK
rPUNA (PUC.1)

- BepxHsia nnactuHa-rpunb/Kpbilka
pacrosnoxeHa Ha OAHOM YPOBHE C HVDKHEN
NNacTUHON-rpUnb/ocHOBaHeM. BepxHsis

N HWXKHSIA NNacTVHbl BbIPaBHUBAIKOTCSA ANS
CO3[,aHNS LLUIMPOKOW >XKapOYHOW NMOBEPXHOCTH.
Koraa npnbop HaxoguTcs B TaKOM MOMNOXEHUN,
HanguTe pblyar 0CBOOGOXAEHNS WapHupa C
npaBoW CTOPOHbI (puc. 2).

YaepxuBas pyuky npubopa ofHOM pyKown,
OpYron pyKon NoTSHWTE pblyar Ha cebs.
[MepenBuHbTE pblvar Ha3af, noka KpbilwKa He
CTaHeT NonHocTbio nnockon. MNpubop dynet
OCTaBaTbCs B 3TOM MOMNOXEHUM A0 TeX Mop,
noKa pyyKka 1 KpblLLKa He BEPHYTCS B UICXOQHOE
3aKpbITOE MOMNOXEHNE.

Mcnonbayiite npnbop Kak OTKpbITLIN rPUMb ANS
NPUroToBNeHns rambyprepos, Msica, NTULbI
(He pekomeHayeTCs roToBUTb KYpUHOE MSCO C
KOCTSIMU, MOTOMY YTO €ro TPyAHO NPUrOTOBUTL
PaBHOMEPHO Ha OTKPbITOM rpune), pbibbl
OBOLLEN.

Y Bac ecTb BO3MOXHOCTb MPUIOTOBMAEHNS
pasnu4HbIX BUOOB NMPOAYKTOB NUTaHUSI
oTaenbHo 6e3 cMeluMBaHKs BKyCOB, U
NPUroToBNeHNs GonbLLIOro KonnyecTea
O[HOTUMHBIX MULLY 32 OAMH pas.

NOCHNE KAXA0ro UCMONb30OBAHUA:

- YcTaHoBWTE perynatop TemnepaTypbl Ha
oTMeTky «MIN».

- OTkmounTe NpUbop 13 CETU ANEKTPONUTaAHMS.

- BeimoviTe rpune.

OYUCTKA

oTcoeanHuTe nNpubop oT ceTu nocne
Mcrnonb3oBaHusl, YToObl OH OCTbIN Nepes
YUCTKOW.

ouncTuTe NpmMbop, NCMosb3ys BNaxHYH TKaHb
N HECKOMbKO Kanerb YNCTALLEN XXNOKOCTH, a
3aTeM CyXyH TKaHb.

He ponyckaetcs ncnonb3oBaTb pacTBOPUTENN
U1 NPOAYKTbI HA OCHOBE KWUCMNOThI UMK

C BbICOKMM YPOBHEM pH, Hanpumep,
otbenuBarternb, a Takke abpasvBHble YACTALLME
BelllecTBa.

He nomeLlanTe anekTponpubop B BOAy unu
WHYIO XMOKOCTb, @ TakkKe Mog CTPYH BOAbI.
pPEKOMEHAYETCS PerynsipHo ouniatb npubop n
TWAaTenbHO yaansaTb BCe MULLEBbIE OCTATKK;

- ecnu npubop He ByaeT cogepaTbCs B
YUCTOM COCTOSIHUM, ET0 MOBEPXHOCTb MOXET
ObITb MOBPEXAEHA, CPOK CIY>KObl COKpaLleH
UMK axe ero UCrorb3oBaHWe cTaHeT
HebesonacHbIM;



Romana

Contactati gratarul
ASTERIA

DESCRIERE

Locas superior

Placi

Placa superioara

Buton 180°

Locas inferior

Beculet de pregatire

Bec

Buton termostat

Tavita strngere grasime
Placa inferioara

CTIOMMUQOW>

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al apa-

ratului Tnainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul, daca accesoriile atasate

sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

Utilizati manerele aparatului pentru a-l apuca

sau deplasa.

Nu utilizati aparatul daca este inclinat in sus si

nu il intoarceti.

Nu rasturnati aparatul in timpul utilizarii sau

daca este conectat la reteaua de alimentare.

Nu acoperiti suprafata de gatit sau produsele

alimentare cu folie de aluminiu si alte materiale

similare.

Pentru a mentine tratamentul antiaderent in

stare buna, nu folositi ustensile metalice sau

ascutite.

Decuplati aparatul de la priza atunci cand nu-I

folositi si Tnainte de a-I curata.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie

la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu

capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,

ori care nu au experienta sau cunostintele

necesare.

- Nu depozitati si nici nu transportati aparatul
daca mai este fierbinte.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati inlaturat toate ambalajele
produsului.

- Inainte de a utiliza acest produs pentru prima
data, este recomandat sa il testati fara produse
alimentare.

- Tot Tnainte de prima utilizare, curatati compo-
nentele care vor intra in contact cu alimentele in
modul prezentat in sectiunea despre curatare.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a porni
aparatul.

Rotiti comanda termostat pana cand aceasta
ajunge n pozitia corespunzatoare temperaturii
dorite.

Curatati aparatul.

Conectati aparatul la reteaua electrica.
Beculetul de aprindere si cel de pregatire se vor
aprinde, indicand faptul ca aparatul a inceput sa
se preincalzeasca.

- Va dura aproximativ 5 minute pana cand va
ajunge la temperatura de gatire. Cand este
pregatit, beculetul de pregatire se stinge.
Deschideti placa sandwich maker-ului, puneti
carnea, sandwich-ul sau alimentele pe care
doriti sa le gatiti pe placa inferioara de gatire.
Inchideti aparatul. Beculetul de pregétire se va
aprinde din nou.

Gatiti intre 3 si 8 minute pana cand beculetul de
pregatire se stinge din nou sau ajustati timpul
dupa cum doriti.

Pe parcursul utilizarii aparatului, beculetul se
conecteaza si se deconecteaza automat, indi-
cand in acest mod functionarea elementelor de
ncalzire pentru mentinerea temperaturii dorite.
Atunci cand alimentele au fost gatite dupa
placul dvs., scoateti-le din aparat cu ajutorul
unei spatule de lemn sau a altor ustensile
similare rezistente la caldura. Nu utilizati pentru
aceasta ustensile care pot deteriora acoperisul
anti-aderent.

Odata incheiat procesul de gatire, deconectati
fisa de la priza de curent si lasati unitatea
deschisa pentru a se raci.

Pentru reducerea generarii de acrilamida in
timpul procesului de prajire, aveti grija ca painea
sa nu capete culoarea maro inchis sau negru.

PENTRU A UTILIZA APARATUL CA SI PLACA

(FIG. 1)

- Capacul/placa superior(ara) este nivelat(a) cu
placa inferioara / baza. Placile superioara si
inferioara se aliniaza pentru a crea o suprafata
vasta de gatire. Cu aparatul in aceasta pozitie,



localizati parghia de eliberare a miscarii in
partea dreapta (Fig. 2).

Cu o0 méana pe maner, folositi-o pe cealalta
pentru a glisa parghia céatre dvs. Apasati parghia
in spate pana cand capacul ramane complet
plan. Aparatul va ramane in aceasta pozitie
pana cand se ridica manerul si capacul pentru a
reveni la pozitia inchisa initiala.

Utilizati aparatul ca placa deschisa pentru a
gati hamburgeri, carne, pasari de curte (nu se
recomanda gatirea cu oase de pui, deoare-

ce nu se gateste in mod uniform intr-o placa
deschisa), peste si legume.

Aveti optiunea de a gati tipuri diferite de ali-
mente separat fara a amesteca gusturi sau gati
cantitati mari din acelasi tip de méancare odata.

ODATA INCHEIATA UTILIZAREA
APARATULUI:

Selectati pozitia minima (MIN) folosind termos-
tatul.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
Curatati aparatul.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la priza si lasati-l sa se
raceasca inaintea oricarei operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, de exemplu inalbitori sau produse abrazi-
ve, pentru curatarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid si nici nu tineti aparatul sub jet
de apa.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
sa se poate deteriora, afectand in mod inevitabil
durata sa de viata devenind nesigur pentru
utilizare.



Bbnrapcku

KoHTakTHa ckapa
ASTERIA

OMNMUCAHUE

[opHa nnova

Mnoun

[opHa nnova

ByToH 3a oTBapsiHe 180°

[onHa yacT Ha cbxpaHeHune
CBETNNHEH MHONKATOP 3a FOTOBHOCT
CBEeTNUHEH nHaukaTop

ByToH TepmocTar

TaBnyka 3a Ma3HuHa

[JonHa nnova

CTIOMMUQOW>

YNOTPEBA U NOAAPBXKA :

- MNpegwn ynotpeba pa3Buiite HaMbIHO
3axpaHBalyusa kaben Ha ypeaa.

He nsnonssanTe ypena c gedeKkTHN akcecoapu.
HesabaBHo rn 3ameHeTe.

He guxeTe ypeaa, Aokato pabotu.

3a fa xBaHeTe unu npeHeceTe ypeaa, Mons
13non3sanTe pbKOXBaTKUTE.

He n3nonssavite ypeaa HaknoHeH, HUTO
o6bpHaT.

He obpbLuante ypena, gokato pabotu nnv e
BKITIOYEH B eMeKTpuyecKkaTa Mpexa.

He nokpuBanTe, HATO 3aBMBanTe NPoOAyKTUTE

B anyMMUHMEBO ONMO UNu APYrn NoJobHN
maTepuanm.

3a fa Moxe nNpefoTBpaTABALLUMST 3anensaHe
crov Aa ce cbxpaHu B 40BpO CbCTOsIHME, MOMS
He 13non3eavite MeTanHu Unu ocTpu npnéopu.
M3kntoyBawiTe ypega OT Mpexarta, Korato He € B
ynotpeba, KakTo 1 npeau NoYUCTBaHe, MOHTaX,
3apexzgaHe Unm cMsiHa Ha NPUHaANexXHOCTUTE.
CbxpaHsiBaiTe ypeaa Aarned oT gocera Ha aeua
n/mnu xopa ¢ HamaneHu U3n4eckn, CEH30pHN
UMM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTM, UMW Takvnea 6e3
OMUT 1 NO3HaHUs 3a GopaBeHe C Hero.

- He cbxpaHsiBaiiTe ypeaa, ako e Bce oLe TOMbI.

HAYUH HA YINOTPEBA

3ABEJNEXKW NMPEOU YNOTPEBA:

- YBeperTe ce, Ye cTe OTCTpaHunu uanata
OnakoBKa OT ypeaa.

- MNpeawn ga nonseaTte ypeda 3a Nbpeu NbT, Bu
npenopbyBamMe [a ro BKMoyuTe aa pabotun 6e3
XpaHWUTENHW NpPoayKTU.

- Mpenwv Aa n3nonaeate en. ypeaa 3a Mbpsu
MbT, NOYNCTETE BCUYKM HaCTH, KOUTO ca B
KOHTaKT C XpaHUTENHUTE NPOAYKTYW, CrieABanku
ynbTBaHuUsiTa o1 pasgen “foyncreaxe”.

YNOTPEBA:

- MNpegu ynotpeba pasBumnTe HambHO
3axpaHBalums kaben Ha ypeaa.

- 3aBbpTETE perynaropa Ha

TemnepaTypa AokaTto OCTUrHeTe

no3numusTa KoATo OTroBaps Ha

XenaHaTa Temnepartypa.

Moumncrete ypena.

BkntoveTe ypena B enekTpuyeckara

mpexa.

CBETNUHHUAT 6yTOH 3a BKJTHO4EHO 1 TOTOBHOCT
LLile CBETHAT, KOETO NoKasBea, 4e ypeaa e

3ano4Han ga ce 3arpssa.

LLle ca Heobxoammum okoro 5 mu-
HYyTW 3a Ja JOCTUrHE ypeaa [0
TemnepaTypara 3a rotseHe. Korato

€ roToB, CBETNIMHHUAT BYTOH 3a
FOTOBHOCT LLIE C& U3KITHOYM.

OTBOpeTe caHABUY-CKaparta, nocrtaBeTe
MeCOoTO, CaHABW4Ya UInn NPoayKTUTE KOUTO
Xenaete fa npuroTeuTe Bbpxy AoNHaTa nnoYa
3a roTBeHe.

3aTBopeTe ypepa. CBETNMHHUAT ByTOH 3a
FOTOBHOCT LLie Ce BKIT0YM OTHOBO.

FotBeTe Mexay 3 u 8 MuHyTM AokaTo
CBETIIMHHUAT BYTOH 33 FOTOBHOCT C€ U3KITIOUM

oTHoBO UJTX HaArnacetTe BpeMeTo Nno Ball
n3bop.

Mo Bpeme Ha ynotpe6ara Ha ypeaa,
CBETNVHHMAT BYTOH Lile Ce BKMOYBa U U3KIoYBa

aBTOMaTUYHO, KOETO MoKa3Ba, Ye 3aTonnAawmuTe
enemeHTV paboTaT 3a Aa nogabpxkar xenaHata
Temneparypa.

KoraTo xpaHuUTenHusi NpoayKT ce e uanekarn

[0 xenaHata oT Bac cTeneH, n3sagerte ro c
nomMoLliTa Ha AbpBeHa wnartyna unm nogo6bHo

TOMOYCTONYMBO Npucrnocobnexne. He
N3Mnon3BanTe MHCTPYMEHTU, KOUTO MoraT Aa

HapaHAT He3anenesawloTo NOKpUTme.



- Cnen KaTo MPUKI4nTe C roTBEHETO,
M3KIK4YeTe uencerna ot enekTpu4eCkna KOHTaKT
N OCTaBeTe ypeda OTBOpPEH 3a Aa U3CTUHE.

3a na HamanuTe nosieata Ha
akpunamug npu npenuyaHe, He
ocTaBsanTe xnsb6a ga npugobue kadss
WA YEPEH LBAT.

3a ga nanonaeate ypeaa kato ckapa (dwur.1)
lopHaTa nnova/kanak e HUBenupaHa c
[onHarta nno4a/ ocHoa. [opHaTta no-
Yya 1 JorHaTta ca Ha egHo HUBO, 3a Aa
npegocTaBaAT No-LMpPOKa NOBbPXHOCT
3a rotBeHe. [pn ToBa NonoxeHue
HaTucHeTe OyTOHa 3a OTBapsiHe Ha
naHTaTa pasnosioXeH B AsicHaTta cTpa-
Ha (Pur. 2).

[MocTaBeTe egHaTta cu pbKa BbpXY
OpbXKaTa, a u3nonaeanTe gpyrarta 3a
[a npunnb3HeTe naHTata kbM Bac.
M3byTanTe naHTata Hasag gokarto
Kanaka ce nspaBHU N3uAo. YpeabT
e ocTaHe B TOBa MOMOXeHMEe AoKaTo
He HagurHeTe gpbXKKaTa U Kanaka 3a
[0a rv BbpHeTe B MbpBOHAYarHoOTO
3aTBOPEHO MOSOXEHME.
VM3nonsBaniTte ypeaa Kkato oTBopeHa
CcKkapa 3a [Ja npuroTeuTe xambyprepu,
Meca, AoOMaLLHN NTULUK (He e
npenopbYNTENHO Aa roTBuUTe
NMUIELLKOTO MECO ako MMma Kokar,
3aLl0TO He ce roTBAT PpaBHOMEPHO Ha
OTBOpEHa ckapa), puba 1 3eneH4yum.
MoxxeTe fa npuroTesaTe pasnnyHu
NPOAYKTU e4HOBPEMEHHO 6e3 na
cmecBaTe BKYCOBUTE UM, KakTo U

[a rotBuTe €4HOBPEMEHHO rofieMum
KonuyecTBa OT e4Ha U Cblla XpaHa.

Cnep ynotpeba Ha ypena:

- MocTtaBeTe Tepmoperynatopa Ha Hal-HuckaTa
cteneH (MIN).

- M3kntoyeTe ro oT 3axpaHBalyata Mpexa.

- Mouuncrete ypena.

NMOYNCTBAHE

- M3kntoueTe ypeaa ot 3axpaHBallaTta Mpexa v
ro ocTaBeTe Aa ce oxnaaw, npeaw Aa 3anovHeTe
[a ro no4ucreare.

- MouncTeTe ypena ¢ BnaxHa Kbpra, HarnoeHa
C HSIKOSKO Karku MueLL npenapar 1 nocre ro
noacyLueTe.

- 3a nouYncTBaHeTOo Ha ypeaa He usnonssaite
pa3TBOPUTENN U MpenapaTtit C KUCENUHEH Unu
ocHoBeH pH dakTop, kaTo Hanpumep GenuHa v
abpasnBHU NPOAYKTU.

- He noTansiite ypefa BbB Boga Unu aApyra
TEYHOCT U He To NocTassiTe nog Tevalla Boga.

- MpenopbynTenHo e aa noyncTeare efl.
ypefa pefoBHO M HaMbIIHO Aa OTCTpaHsiBaTe
ocTarTbuuTe OT XpaHa.

- AKo He nopabpaTe ypeaa Y1CT, MOBbPXHOCTTa
My MOXe [ia ce NOBpeau 1 ToBa Aa CbKpaTu
6e3Bb3BPATHO EKCNII0ATALMOHHS MY 3KUBOT,

a CbLUO ¥ Ja CTaHe NMpuyMHa 3a pUcKoBa
cUTyauus.
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Espaiiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacién relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacié vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Frangais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http:/taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecéao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSSo0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAANvVIKa

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv TTPOoidv avayvwpileTal Kal
TTPOCTATEUETAI OTTO TN VOUIUN £yyunon
OUPMOPPWAONG TTPOG TNV IoXUouUCa vouobeaia. MNa
va BIEKDIKNAOETE TO DIKAIWUOTA /| CUUPEPOVTA OOG
TPETEl va atreuBuvBeite o€ 0TT0100TTOTE AT TO
EMONUA YPAPEIQ YOG TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Ma va Bpeite 10 O KOVTIVO O€ £0AGG, AVaTpEETE
oTnv Io0Too€Aida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tmiong va {nTroeTe TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi pag.

Mrmropeite va «kateBdoete» améd 1o S1adikTuo

TO TTAPOV EYXEIPIBIO OBNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLULLEH HOPUANYECKON
rapaHTuen B COOTBETCTBMUN C AENCTBYHOLLMM
3aKkoHoaaTenbCcTBOM. YT0o6bI 06ecnevynTs
cobntofieHre BalLUX NpaB Uy UHTEPECOB,

Bbl IOJXHbl 06paTUTLCS B NMOOYH0 U3 HALLIMX
odmupmanbHbIX Cryx6 Mo TEXHUYECKON
noaaepKKe KIMeHTOB.

Bbl MOXeTe HalTu brivkaillune n3 LeHTPOB,
npowias no crnepyowen Beb-cebirnke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MNHOPMaLIo, CBSI3aBLUNCL C HaMU (CM.
NMOCIEAHIO CTPaHWLYy PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO pyKOBOACTBO U
obHoBMNeEHNs Kk Hemy Mo agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbunrapcku

FAPAHLUMA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToawmsaT npoayKT MMa 3akoHHa rapaHums, B
CBbOTBETCTBUE C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a ga ynpaxHuTe npaBaTa cu Ha notpebuten
crefBa a ce HacouuTe KbM HSKOM OT HalumTe
OTOPU3VPaHN CepBU3MN.

Han-6nuskus o Bac cepsus moxeTe aa
OTKpMeTe Ha crnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

CbLLUO Taka, MOXeTe Aa NnoTbpcuTe nHpopMaums,
CBbp3Balik1 ce ¢ Hac (BWXTe Ha nocrneaHaTta
cTpaHuLa Ha Hapb4HuWKa).

HapbuHuvKa ¢ ykasaHusi u HeroBuTe
OCbBpPEMEHsIBaHUS MOXXETe [ja CBanuTe Ha
cnepgnus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
L6pez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193

Burkina Faso

Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou

226 25301038

Congo (Republic of)

98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire

242066776656

Cyprus

20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033,
Strovolos

35722711300

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 |/ 302682404




Gibraltar

11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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